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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de
dizaines d'années d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et
élégant, il a été congu sur mesure pour vous. Grace a cet appareil, vous savez
que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour
.% votre appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des piéces de rechange d'origine.

Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils.
@ Informations en matiére de protection de I'environnement.

Sous réserve de modifications.
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1. /\ CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
peut étre tenu pour responsable des dommages et
blessures liés a une mauvaise installation ou utilisation.
Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été
appréhendées.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

- Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles sont
chaudes.
Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.
Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

- Veuillez a maintenir hors de portée de la machine les
enfants de moins de 3 ans a moins qu'ils soient
constamment surveillés.
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1.2 Sécurité générale

L'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les résistances.

Ne faites pas fonctionner 'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

[l peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse
ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.
N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
I'appareil.

- Aprés utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson

a l'aide de la manette de commande correspondante
et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréeé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout
danger.

2. INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Instructions d’installation * Suivez scrupuleusement les
instructions d'installation fournies
AVERTISSEMENT! avec l'appareil.
L'appareil doit étre installé * Respectez I'espacement minimal
uniquement par un requis par rapport aux autres
professionnel qualifié. appareils et éléments.
» Soyez toujours vigilants lorsque vous
Retirez l'intégralité de I'emballage déplacez l'appareil car il est lourd.
N'installez pas et ne branchez pas un Portez toujours des gants de sécurité.

appareil endommage.



« Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque des
gonflements.

* Protégez la partie inférieure de
I'appareil de la vapeur et de
I'humidité.

* N'installez pas I'appareil prés d'une
porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

« Sil'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a
suffisamment d'espace entre le fond
de l'appareil et le tiroir supérieur pour
que l'air puisse circuler.

* Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Veillez a installer un
panneau de séparation ignifuge sous
I'appareil pour en bloquer l'acces.

* Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'unité qui se
trouve dessous. La garantie ne
couvre pas les dommages causés par
I'absence d'un espace de ventilation
adéquat.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* L'ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

* L'appareil doit étre relié a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.

« Vérifiez que les données électriques
figurant sur la plaque signalétique
correspondent a celles de votre
réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.

* Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.

« Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.
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Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces brdlantes de I'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez |'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
N'utilisez pas d'adaptateurs
multiprises ni de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre centre
de maintenance agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommagé.

La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
étre fixée de telle maniére qu'elle ne
puisse pas étre enlevée sans outils.
Ne connectez la fiche d'alimentation
secteur a la prise de courant secteur
qu'a la fin de l'installation. Assurez-
vous que la fiche d'alimentation est
accessible une fois l'appareil installé.
Si la prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

Ne tirez jamais sur le cable
d'alimentation électrique pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours
sur la fiche.

N'utilisez que des systemes
d'isolation appropriés : des coupe-
circuits, des fusibles (les fusibles a
visser doivent étre retirés du support),
des disjoncteurs différentiels et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre
équipée d'un dispositif d'isolement a
coupure omnipolaire. Le dispositif
d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
bralures ou d'électrocution.
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Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).
Utilisez cet appareil dans un
environnement domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de l'appareil présente
des félures, débranchez
immédiatement l'appareil pour éviter
tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de
30 cm des zones de cuisson a
induction lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'nuile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes
peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou
les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés
de produits inflammables a l'intérieur
ou a proximité de l'appareil, ni sur
celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des
récipients de cuisson s'évaporer
complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommageée.

Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de
cuisson vides ou sans aucun récipient
de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux.
lls risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
I'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

Eteignez I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique avant toute
opération de maintenance.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons



a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

2.5 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal

pour obtenir des informations sur la

FRANGAIS

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation et

mettez-le au rebut.

2.6 Maintenance

» Pour réparer l'appareil, contactez un
service aprés-vente agréeé.
» Utilisez exclusivement des piéces

d'origine.

marche a suivre pour mettre l'appareil
au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Description de la table de cuisson

n_¥
S &
[ —
0 g

Zone de cuisson & induction
Panneau de commande

3.2 Description du bandeau de commande

0

gl

B2 - +

GO

STOP_| I:P _ +

L,

+ @
+ @

@

m

o

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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Tou- Fonction Description
che
sensi-
tive
(D MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuis-
son.
= Touches verrouil. / Dispo- Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
sitif de sécurité enfants deau de commande.
TP STOP+GO Pour activer et désactiver la fonction.
GO
- Indicateur du niveau de  Pour indiquer le niveau de cuisson.
cuisson
- Voyants du minuteur des Pour indiquer la zone a laquelle se référe
zones de cuisson la durée sélectionnée.
3 - Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
@ - Pour choisir la zone de cuisson.
] -|-/ - Pour augmenter ou diminuer la durée.
- Pour sélectionner un niveau de cuisson.
E /
E" Fonction Booster Pour activer et désactiver la fonction.

3.3 Indicateurs de niveau de cuisson

Affichage Description
La zone de cuisson est désactivée.

-E,6E-E

La zone de cuisson est activée.

La fonction STOP+GO est activée.

(&)

La fonction Démarrage automatique de la cuisson est activée.

(7

Fonction Booster est activée.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).
La fonction Touches verrouil. /Dispositif de sécurité enfants est

activée.
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Affichage Description

Le récipient est inapproprié ou trop petit ou bien il n'y a pas de
récipient sur la zone de cuisson.

B La fonction Arrét automatique est activée.

3.4 Voyant de chaleur
résiduelle

AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de bralures
par la chaleur résiduelle.

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de
cuisson automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de
cuisson apres avoir allumé la table de
cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de
10 secondes (une casserole, un
torchon, etc.). Un signal sonore
retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez l'objet du bandeau de
commande ou nettoyez celui-ci.

* la table de cuisson surchauffe (tout le
liquide s'est évaporé du récipient).
Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.

* Vous utilisez des récipients inadaptés.

Le symbole "] s'allume et la zone de
cuisson se désactive
automatiquement au bout de

2 minutes.

Les zones de cuisson a induction
géneérent la chaleur nécessaire
directement sur le fond des récipients de
cuisson. La vitrocéramique est chauffée
par la chaleur des récipients.

* Vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques

instants, E] s'allume et la table de
cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson
et le délai aprés lequel la table de
cuisson s'éteint.

Niveau de cuis- La table de cuis-

son son s'éteint au
bout de :

’ 1.2 6 heures

3-4 5 heures

5 4 heures

6-9 1 heure et demie

4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le

niveau de cuisson. Appuyez sur — pour
diminuer le niveau de cuisson. Appuyez

simultanément sur + et ™ pour
désactiver la zone de cuisson.

4.4 Démarrage automatique de
la cuisson

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un

temps plus court. Cette fonction active le
niveau de cuisson le plus élevé pendant
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un certain temps puis redescend au
niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la
zone de cuisson doit étre
froide.

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur E" (
s'allume). Appuyez immédiatement sur

+ ( s'allume). Appuyez

immédiatement sur — jusqu'a ce que le
niveau de cuisson réglé s'affiche. Au

bout de 3 secondes, @ s'allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez

sur

4.5 Fonction Booster

Cette fonction vous permet d'augmenter
la puissance des zones de cuisson a
induction. La fonction peut étre activée
pour la zone de cuisson a induction
uniqguement pour une durée limitée.
Lorsque cette durée est écoulée, la zone
de cuisson a induction revient
automatiquement au niveau de cuisson
le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone
de cuisson : appuyez sur 3
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez
surle P ou—.

4.6 Minuteur

Minuteur dégressif

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson, uniquement pour cette
session.

Sélectionnez d'abord la zone de
cuisson, puis réglez la fonction. Vous
pouvez régler le niveau de cuisson avant
ou apres avoir réglé la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur @ a plusieurs reprises

jusqu'a ce que l'indicateur de la zone de
cuisson correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur + ou— du
minuteur pour régler la durée (00 -

99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter
lentement, le décompte commence.

Pour voir le temps restant :
sélectionnez la zone de cuisson a l'aide

de . Le voyant de la zone de cuisson
clignote rapidement. L'affichage indique
la durée restante.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson avec @

et appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00. Le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter
rapidement.

(i)

Lorsque la durée s'est
écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote. La
zone de cuisson se
désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez
sur©.

Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction
comme Minuterie lorsque la table de
cuisson est allumée mais que vous
n'utilisez pas les zones de cuisson (le

niveau de cuisson indiqué est ).
Pour activer la fonction : appuyez sur

@. Appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque la
durée s'est écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez

sur @

Cette fonction est sans effet
sur le fonctionnement des
zones de cuisson.

4.7 STOP+GO

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones
de cuisson activées.



Lorsque la fonction est en cours, vous ne
pouvez pas modifier le niveau de
cuisson.

La fonction ne désactive pas les
fonctions du minuteur.

Pour activer la fonction : appuyez sur
STOP
Go. s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez

STO

;
sur ¢ . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

4.8 Touches verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage
du niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur

B. s'affiche pendant 4 secondes.Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

(i)

Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, cette
fonction est également
désactivée.

4.9 Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction permet d'éviter une
utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur ®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur & pendant
4 secondes. (L s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur (D
Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur (D Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

FRANGAIS 11

de cuisson. Appuyez sur B pendant
4 secondes. (/] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

cuisson en appuyant sur CD s'allume.

Appuyez sur B pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

4.10 Fonction Gestionnaire de
puissance

* Des zones de cuisson sont
regroupées en fonction de
I'emplacement et du nombre de
phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

» Chaque phase dispose d'une charge
électrique maximale de 3 700 W.

» La fonction répartit la puissance entre
les zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple
dépasse 3 700 W.

» La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a
la méme phase.

» L'affichage du niveau de cuisson des
zones a puissance réduite oscille
entre deux niveaux.
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5. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Ustensiles de cuisson

(i)

Sur les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant
chauffe les récipients trés
rapidement.

Utilisez des récipients
adaptés aux zones de
cuisson a induction.

()

Matériaux des récipients

+ adaptés : fonte, acier, acier émaillé,
acier inoxydable, fond multicouche
(homologué par le fabricant).

* inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les plats de cuisson conviennent
pour l'induction si :

* une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un
bref laps de temps sur une zone de
cuisson réglée sur le niveau de
cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du
récipient.

(i)

Dimensions de l'ustensile

Le fond de l'ustensile de
cuisson doit étre aussi plat
et épais que possible.

Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé, jusqu'a une
certaine limite.

L'efficacité de la zone de cuisson est liée

au diameétre du récipient. Un récipient
plus petit que le diamétre minimal

recommandé ne regoit qu'une petite
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

5.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* un craquement : le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

» un sifflement : vous utilisez la zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* un bourdonnement : vous utilisez un
niveau de puissance élevé.

* un cliquetis : des commutations
électriques se produisent.

» un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Ces bruits sont normaux et
n'indiquent pas une anomalie de la
table de cuisson.

5.3 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et
la consommation énergétique de la zone
de cuisson n'est pas linéaire. Lorsque
vous augmentez le niveau de cuisson,
I'augmentation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas proportionnelle. Cela
signifie que la zone de cuisson utilisée a
un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

(i)

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies
a titre indicatif.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au be- Placez un couvercle sur le
au chaud. soin récipient.

1-2. Sauce hollandaise, faire fon- 5-25  Mélangez de temps en
dre : beurre, chocolat, gélati- temps.
ne.

1-2. Solidifier : omelettes, ceufs 10-40 Couvrez pendant la cuisson.
cocotte.

2.-3. Faire mijoter des plats a ba- 25-50 Ajoutez au moins deux fois
se de riz et de laitage, ré- plus d'eau que de riz. Re-
chauffer des plats cuisinés. muez les plats a base de lait

durant la cuisson.

3.-4. Cuire a la vapeur des légu- 20 -45 Ajoutez quelques cuillerées
mes, du poisson et de la de liquide.
viande.

4.-5 Cuire des pommes de terrea 20-60 Utilisez max. % | d'eau pour
la vapeur. 750 g de pommes de terre.

4.-5. Cuire de grandes quantités 60 - Ajoutez jusqu’a 3 litres de li-
d'aliments, des ragodts et 150 quide, plus les ingrédients.
des soupes.

5.-7 Faire revenir : escalopes, au be- Retournez a la moitié du
cordons bleus de veau, cote- soin temps.
lettes, rissolettes, saucisses,
foie, roux, ceufs, crépes, bei-
gnets.

7-8 Cuisson a température éle- 5-15  Retournez a la moitié du
vée des pommes de terre ris- temps.
solées, filets, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch,

beeuf braisé), cuire des frites.

Faire bouillir une grande quantité d'eau. La fonction Booster est acti-

vee.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés

chaque utilisation.

Utilisez toujours un plat de cuisson
dont le fond est propre.

Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de

cuisson.

Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de

cuisson.

Utilisez un racloir spécial pour la vitre.
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6.2 Nettoyage de la table

Enlevez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques et aliments
contenant du sucre. Sinon, la saleté
pourrait endommager la table de
cuisson. Tenez le racloir spécial
incliné sur la surface vitrée et faites
glisser la lame du racloir pour enlever
les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau,
projections de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un peu de détergent.
Aprés le nettoyage, séchez l'appareil
a l'aide d'un chiffon doux.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 En cas d'anomalie de fonctionnement

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer la table de cuisson ni
la faire fonctionner.

La table de cuisson n'est
pas connectée a une sour-
ce d'alimentation électrique
ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de
cuisson est correctement
branchée a une source
d'alimentation électrique.
Consultez le schéma de
raccordement.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si les fusibles disjonc-
tent de maniere répétée,
faites appel a un électri-
cien qualifié.

Allumez de nouveau la ta-
ble de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyeé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction STOP+GO est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le ban-
deau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.
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Probléme

Cause probable

Solution

Un signal sonore retentit et
la table de cuisson s'éteint.
Un signal sonore retentit
lorsque la table de cuisson
est éteinte.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plusieurs
touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

La table de cuisson est
désactivée.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @

Retirez |'objet de la touche
sensitive.

Voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est

pas chaude parce qu'elle

n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service aprés-vente
agrée.

La fonction Démarrage au-
tomatique de la cuisson ne
fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus éleve est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction.

Le niveau de cuisson
change.

La fonction Gestionnaire
de puissance est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
prés des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si pos-
sible.

E] s'allume.

Arrét automatique est acti-
vée.

Eteignez la table de cuis-
son puis allumez-la de
nouveau.

sflluiie La fonction Dispositif de Reportez-vous au chapitre
sécurité enfants ou Tou- « Utilisation quotidienne ».
ches verrouil. est activée.

Sl Il n'y a pas de récipient sur Placez un récipient sur la

la zone de cuisson.

zone de cuisson.

Le récipient n'est pas
adapte.

Utilisez un récipient adap-
té.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Le diametre du fond du ré-
cipient de cuisson est trop
petit pour la zone de cuis-
son.

Utilisez un récipient de di-
mensions appropriées.
Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techni-
ques ».




16

www.electrolux.com

Probléme

Cause probable

Solution

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Débranchez la table de
cuisson de l'alimentation
électriqgue pendant quel-
ques minutes. Déconnec-
tez le fusible de l'installa-
tion domestique. Rebran-
chez l'appareil. Si l=J s'affi-
che a nouveau, faites ap-
pel au service apres-vente
agrée.

s'allume.

Une erreur s'est produite

Eteignez la table de cuis-

sur la table de cuisson par- son. Enlevez le récipient
ce que le récipient chauffe chaud. Au bout d'environ

a vide. Arrét automatique
et la protection contre la

30 secondes, remettez la
zone de cuisson en fonc-

surchauffe des zones s'ac- tionnement. Si le récipient

tivent.

était bien le probleme, le
message d'erreur dispa-
rait. Voyant de chaleur ré-
siduelle peut rester allumé.
Laissez le récipient de
cuisson refroidir. Vérifiez
que le récipient est compa-
tible avec la table de cuis-
son.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

7.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service aprés-vente
agréé. Veuillez lui fournir les informations
se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a 3
lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface

8. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque

en verre) et le message d'erreur qui
s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur
de manipulation de la part de I'utilisateur,
le déplacement du technicien du service
apres-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-
vente et aux conditions de garantie
figurent dans le livret de garantie.

signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Numéro de série ....................



8.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprées avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

8.3 Cable d'alimentation

* La table de cuisson est fournie avec
un cable d'alimentation.

8.4 Montage

FRANGAIS 17

Pour remplacer le cable
d'alimentation endommagé, utilisez le
type de cable d'alimentation suivant
(ou supérieur) : HO5BB-F T min 90°C.
Contactez votre service apres-vente.

min.2mm___

A iB
}
<20 mm
P
min. 500 mm glommm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 2 mm__
— - i

min. 500 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

B
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ey

\%

R 5mm

}

min: 490 mm 560"'m
55mm

< | B
: 2 mm

Si vous utilisez une enceinte de
protection (accessoire supplémentaire),
I'espace de circulation d'air de 2 mm et le
fond de protection installé directement
sous la table de cuisson ne sont plus
nécessaires. L'enceinte de protection
n'est pas disponible dans tous les pays.
Veuillez contacter votre revendeur local.

@ Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si
vous installez la table de

cuisson au-dessus d'un four.
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9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle EHH6340FOK
Type 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW

PNC 949 596 017 01
220-240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

Numéro de série .......... 7.4 kW
ELECTROLUX (E R
9.2 Caractéristiques des zones de cuisson
Zone de cuis- Puissance no- Fonction Fonction Diamétre du
son minale (ni- Booster [W] Booster durée récipient [mm]
veau de cuis- maximale
son max.) [W] [min]
Avant gauche 2300 3700 10 180 - 210
Arriere gauche 1800 2800 10 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
légérement différer des données du
tableau. Elle dépend de la matiére et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent
pas les diameétres indiqués dans le
tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations de produit selon la norme EU 66/2014

Identification du modele EHH6340FOK
Type de table de cuisson Table de cuis-
son intégrée
Nombre de zones de 4
cuisson
Technologie de chauffage Induction
Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm
cuisson circulaires (J) Arriere gauche 18,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriere droite 18,0 cm
Consommation d'énergie  Avant gauche 176,9 Wh / kg
selon la zone de cuisson Arriére gauche 169,2 Wh / kg
(EC electric cooking) Avant droite 178,1 Wh / kg

Arriere droite

169,2 Wh / kg
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Consommation d'énergie
de la table de cuisson
(EC electric hob)

173,3 Wh / kg

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 :
Tables de cuisson - Méthodes de
mesure des performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au

quotidien en suivant les conseils
suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne
faites chauffer que la quantité dont
vous avez réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un
couvercle pendant la cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson
apres avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur
les plus petites zones de cuisson.

» Posez directement le récipient au
centre de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur
résiduelle pour conserver les aliments
au chaud ou pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le

symbole t/:‘-) Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante,
foi concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de
saber que obtera sempre optimos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso website para:
Resolver problemas e obter conselhos de utilizagéo, catalogos e informagoes
@ sobre servigos:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituigao originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informagéao encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranga
@ Informag0des gerais e sugestoes
@ Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nao é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalacao e utilizagao incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrugoes relativas a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreenderem 0s
perigos envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o active.

- Allimpeza e a manutengao basica ndo devem ser

efectuadas por criangas sem superviséo.
E necessario manter as criangcas com menos de 3
anos afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Nao toque nos elementos de
aquecimento.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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- Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

- Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

- Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

- Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

- Apbds a utilizacao, desligue a placa no respectivo
comando e nao confie apenas no detector de tacho.

.- Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

- Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacao » Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
ADVERTENCIA! cause dilatagdes.
A instalagao deste aparelho * Proteja a parte inferior do aparelho
tem de ser efectuada por contra o vapor e a humidade.
uma pessoa qualificada. * Nao instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
* Remova toda a embalagem. Isso evita que a abertura de portas ou
* Nao instale nem utilize o aparelho se janelas faga cair algum tacho quente
ele estiver danificado. do aparelho.
+ Cumpra as instrugdes de instalagéo « Se o aparelho for instalado por cima
fornecidas com o aparelho. de gavetas, certifique-se de que o
*+ Respeite as distancias minimas espaco entre o fundo do aparelho e a
rel_ativamente a outros aparelhos e gaveta superior é suficiente para
unidades. permitir a circulagéo de ar.
 Tenha sempre cuidado quando A parte inferior do aparelho pode ficar
deslocar o aparelho porque o quente. E necessario instalar um
aparelho é pesado. Use sempre luvas painel de separagéo ndo combustivel
de proteccao. debaixo do aparelho para evitar o

acesso a parte inferior.
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Certifique-se de que o espaco de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada
e a parte dianteira inferior da unidade
se mantém desobstruido. A garantia
nao abrange danos causados pela
falta de espaco de ventilagéo
adequado.

2.2 Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutengao, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacgao
sobre a ligagao eléctrica existente na
placa de caracteristicas esta em
conformidade com a alimentagéo
eléctrica. Se ndo estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacoes de
cabo de alimentagéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas
podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentagéo fique enredado.
Certifique-se de que a protecgao
contra choque ¢ instalada.

Utilize a bragadeira de fixagao para
libertar tenséo do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentagao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um

electricista para substituir o cabo de
alimentacgéo se estiver danificado.

* As protecgOes contra choques
eléctricos das pegas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalagéo.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalacao.

* Se atomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentagéo.

« Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
protecgao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir
um dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os polos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

* Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.

« Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

* Nao altere as especificagcoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

» Desligue (“off") as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

* Nao confie apenas no detector de
tachos.

* Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.



N&o utilize o aparelho com as maos
hdmidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitara choques eléctricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducao quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo
quente, o 6leo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
exploséo.

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O 6leo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

Nao coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

N&o coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&ao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.
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Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o0
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

Nao utilize jactos de agua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

2.5 Eliminacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicao
originais.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da placa
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Zona de cozedura de indugéo
Painel de comandos

3.2 Disposi¢ao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fungdes que estdo em funcionamento.

Cam- Funcgao Comentario
po do
sen-
sor
0) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
5 Bloqueio de Fungoes / Para bloquear/desbloquear o painel de
Dispositivo de Seguranga comandos.
para Criangas
Y STOP+GO Para activar e desactivar a fungao.
- Indicador do grau de co- Para indicar o grau de cozedura.
zedura
- Indicadores do tempori-  Apresenta a zona de cozedura para a
zador das zonas de co-  qual esta definido um tempo.

zedura
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Cam- Fungao Comentario

po do

sen-

sor
B - Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
Q) - Para seleccionar a zona de cozedura.
B -+ - Para aumentar ou diminuir o tempo.
& -+ - Para regular o grau de cozedura.
o P Fungdo Power Para activar e desactivar a fungdo.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descrigao

n
1=

A zona de cozedura esta desactivada.

(J-(9),(2)- A zona de cozedura esta activada.

A fungéo STOP+GO esta a funcionar.

(A

A funcao Aquecimento Automatico esta a funcionar.

(&)

Fungao Power activo.

+ digito

Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

A funcao Bloqueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranca para
Criancgas esta a funcionar.

O tacho nao é adequado, é demasiado pequeno ou nao ha tacho
na zona de cozedura.

A funcado Desactivagao Automatica esta a funcionar.

3.4 Indicador de calor residual As zonas de cozedura de indug&o criam
o calor necessario para cozinhar
ADVERTENCIA! directamente na base dos tachos. A
O calor residual pode vitroceramica € aquecida pelo calor dos

provocar queimaduras.

tachos.
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4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar

Toque em ® durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivagao Automatica

A fungao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estédo desactivadas.

* Quando, ap6s a activagao da placa,
nao é definido qualquer grau de
cozedura.

* Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.

* Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua).
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente
a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo ") acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente
desactivada apos 2 minutos.

* Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apos algum tempo, a

indicacao E] acende-se e a placa
desactiva-se.

Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desacti-
va-se apos

6 horas

(L) 1-2

3-4 5 horas

Grau de cozedura A placa desacti-

va-se apos
5 4 horas
6-9 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o

grau de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

4.4 Aquecimento Automatico

Se activar esta fungao, pode obter um
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A funcao selecciona o grau de
cozedura mais elevado durante algum
tempo e depois diminui para o grau de
cozedura adequado.

Para activar a fungao, &
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a fungao para uma zona
de cozedura: toque em P (
acende). Toque imediatamente em +
( acende). Toque imediatamente em
— até que o grau de cozedura correcto
acenda. Apds 3 segundos, @ acende.

Para desactivar a fungao: toque em —.

4.5 Funcao Power

Esta fungao disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugao.
A funcgado pode ser activada para uma
zona de cozedura de indugao apenas
por um curto periodo de tempo. Apds
esse tempo, a zona de cozedura de
inducdo muda automaticamente para o
grau de cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informacao técnica”.



Para activar a fungao para uma zona
de cozedura: toque em [Z"; acende.

Para desactivar a fungao: toque em EP

ou

4.6 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessao de
cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a
fungao. Pode definir o grau de cozedura
antes ou depois de seleccionar a fungao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em S varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao ou alterar o

tempo: toque no + ouno~— do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de cozedura comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comecga.

Para ver o tempo restante: seleccione

a zona de cozedura com . O indicador
da zona de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para desactivar a fungao: seleccione a
zona de cozedura com @) e toque em

—. O tempo restante é contado para
tras até 00. O indicador da zona de
cozedura apaga-se.

(i)

Quando o tempo terminar, &
emitido um som e a
indicagao 00 fica
intermitente. A zona de
cozedura é desactivada.

Para desligar o som: toque em @

Conta-Minutos
Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa esta activada e
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as zonas de cozedura estao
desactivadas (o indicador de grau de

cozedura indica ).

Para activar a fungao: toque em @

Toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em @

Esta fungao nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

4.7 STOP+GO

Esta fungao activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Quando a funcgao esta activa, ndo &
possivel alterar o grau de cozedura.

A fungéo nado desactiva as fungbes de
temporizador.

STOP
Para activar a fungao: toque em <.
acende.

sToP

Para desactivar a funcao: toque em < .
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.8 Bloqueio de Funcodes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteragéao
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a fungao: toque em &,
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em )
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcao.
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4.9 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta funcao evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a fungao: active a placa
com @ Nao defina o grau de cozedura.
Toque em E durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para desactivar a fungao: active a
placa com (D Nao defina o grau de
cozedura. Toque em 5 durante 4
segundos. lYJ acende. Desactive a placa

com @

Para contornar a fungao por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. acende. Toque em |

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com CD a fungao fica novamente
activa.

4.10 Funcao Gestao de
Energia

* As zonas de cozedura estao
agrupadas de acordo com a posi¢ao

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

(i)

Nas zonas de cozedura de
inducéo, o calor € gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

Utilize as zonas de cozedura
de indugéo com tachos
adequados.

()

Material do tacho

e o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustragao.

» O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase & 3700 W.

* A funcao divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estao ligadas
a mesma fase.

* A funcao é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estao ligadas a mesma fase
excede os 3700 W.

* A fungao diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estdo ligadas a mesma fase.

* Aindicagado do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

» correcto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma
placa de indugao se:

* uma pequena quantidade de agua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

* a base do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

Dimensodes dos tachos



As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a
dimensao da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informagao técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (constru¢gdo multicamadas).

» assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).
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* zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

» cliques: sons de comutagdes
eléctricas.

« sibilar, zunir: a ventoinha esta a
funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao
indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Exemplos de modos de
cozinhar

A relagao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de
cozedura ndo ¢é linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura ndo é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes

zedura (min.)

-1 Manter os alimentos cozi- confor- Coloque uma tampa no ta-
nhados quentes. me ne- cho.

cessa-
rio

1-2 Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelati-
na.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com atampa.
ovos cozidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base 25-50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, vezes mais liquido do que
aquecer refei¢coes pré-cozi- arroz; mexa os pratos de lei-
nhadas. te a meio da cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e car- 20 -45 Adicione algumas colheres
ne a vapor. de sopa de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20 -60 Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.

pas.
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Grau de co- Utilize para:

Tempo Sugestoes

zedura (min.)

5-7 Fritura ligeira: escalopes, confor-  Vire a meio do tempo.
cordon bleu de vitela, coste- me ne-
letas, rissois, salsichas, figa- cessa-
do, roux, ovos, panquecas, rio
sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), bata-
tas bem fritas.

o P Ferver grandes quantidades de agua. A funcao Power é activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

6.1 Informacgoes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

» Utilize sempre a placa com a base
limpa.

» Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

» Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

» Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

alimentos com acgucar. Caso
contrario, a sujidade pode provocar
danos na placa. Coloque o raspador
especial sobre a superficie de vidro
em angulo agudo e desloque a lamina
sobre a superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido e um pouco de
detergente. Apds a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

7. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.



7.1 O que fazer se...
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Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue activar ou
utilizar a placa.

A placa nao esta ligada a
corrente eléctrica ou ndo
esta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-

rente eléctrica. Consulte o

diagrama de ligacoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor € a causa da ano-
malia. Se o disjuntor dispa-
rar diversas vezes, contac-
te um electricista qualifica-
do.

Active novamente a placa
e defina o grau de cozedu-
ra em menos de 10 segun-
dos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos do sensor em simulta-
neo.

Toque em apenas um
campo do sensor.

A fungado STOP+GO esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utili-
zagao diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro
e a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando é desactiva-

da.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-
bre o campo do sensor @

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona ndo esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-
tro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Aquecimento Automatico
nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o
suficiente.

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a fungao.

O grau de cozedura alter-
na entre dois niveis.

A fungao Gestao de Ener-
gia esta a funcionar.

Consulte o capitulo “Utili-
zagao diaria”.
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Problema

Causa possivel

Solugao

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Coloque o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

[3 esta aceso.

Desactivagdo Automatica
activo.

Desactive a placa e active-
-a novamente.

esta aceso.

A funcao Dispositivo de
Seguranga para Criangas
ou Bloqueio de Funcgoes
esta a funcionar.

Consulte o capitulo “Utili-
zagao diaria”.

esta aceso.

Nao existe qualquer tacho
na zona.

Coloque um tacho na zo-
na.

O tacho nao é adequado.

Utilize um tacho adequa-
do.

Consulte o capitulo “Su-
gestoes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magcao técnica”.

Aparece L=J e um numero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da ali-
mentacao eléctrica durante
algum tempo. Desligue o
disjuntor do quadro eléctri-
co da sua casa. Volte a li-

gar. Se aparecer L£J nova-
mente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Au-
torizado.

esta aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem agua. A funcédo
Desactivagao Automatica
e a protecgao contra so-
breaquecimento das zonas
foram activadas.

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apos cerca
de 30 segundos, active no-
vamente a zona. Se o pro-
blema era o tacho, a men-
sagem de erro deve desa-
parecer do visor. A indica-
¢ao Indicador de calor resi-
dual pode manter-se. Dei-
xe o tacho arrefecer o sufi-
ciente. Verifique se o tacho
é compativel com a placa.
Consulte o capitulo “Su-
gestoes e dicas”.




7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solugao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacéo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

Numero de
SEIIE oo,

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em méveis de

8.4 Montagem
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apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrario, a manutengao efectuada pelo
Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor nao sera gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligacao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligacéo.

» Se for necessario substituir o cabo de
alimentacéao por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5BB-F T min 90°C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.
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8.5 Caixa de proteccao

9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHH6340FOK
Tipo 58 GAD D5 AU
Indugao 7.4 kW

N.° de série .................
ELECTROLUX
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Se utilizar uma caixa de proteccao
(acessorio adicional), o espaco de
ventilagao frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, ndo sdo necessarios. A caixa de
proteccao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

Nao pode utilizar a caixa de
protecgao se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 596 017 01
220-240V/50-60Hz
Fabricado na Alemanha
7.4 kW

93¢

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia no- Fungao Power Duragao maxi- Diametro do

dura minal (grau de [W] ma [min.]de  tacho [mm]
cozedura Fungao Power
max.) [W]
Dianteira es- 2300 3700 10 180 - 210
querda
Traseira es- 1800 2800 10 145 - 180
querda
Dianteira direi- 1400 2500 4 125 - 145
ta
Traseira direita 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na
tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro nao superior ao
indicado na tabela.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgéo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificagdo do modelo EHH6340FOK
Tipo de placa Placa encastra-
da
Numero de zonas de co- 4
zedura
Tecnologia de aqueci- Inducao
mento
Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0 cm
cozedura circulares (9) Traseira esquerda 18,0 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por Dianteira esquerda 176,9 Whl/kg
zona de cozedura (EC Traseira esquerda 169,2 Wh/kg
electric cooking) Dianteira direita 178,1 Wh/kg
Traseira direita 169,2 Wh/kg
Consumo de energia da 173,3 Wh/kg
placa (EC electric hob)
EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos » Coloque o tacho na zona de cozedura
domésticos para cozinhar - Parte 2: antes de a activar.
Placas - Métodos para medir o * Coloque os tachos mais pequenos
desempenho nas zonas de cozedura mais
pequenas.
10.2 Poupanca de energia = Centre o tacho no centro da zona de
. . cozedura.
Pode poupar energia todos 0s dias se « Utilize o calor residual para manter os
adoptar as seguintes sugestoes. alimentos quentes ou derreter
+ Quando aquecer agua, utilize apenas alimentos.

a quantidade necessaria.
» Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle o/s\‘materiais que apresentem o simbolo £ juntamente com os residuos
simbolo TP. Coloque a embalagem nos domeésticos. Coloque o produto num
contentores indicados para reciclagem. ponto de recolha para reciclagem local
Ajude a proteger o ambiente e a saude ou contacte as suas autoridades
publica através da reciclagem dos municipais.

aparelhos eléctricos e electrénicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o
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Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npnobpeteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenue,
3a KOTOPbIM CTOAT AeCcATuneTnsi NpodeccMoHanbHOro onbiTa U MHHOBALWIA.
YHukanbHoe 1 CTUnbHoe, OHO co3aasarnock ¢ 3aboToi o Bac. Moatomy korga Obl
Bbl HM Bocnonb3oBanuck UM, Bl MoxxeTe ObiTb yBEPEHbI: pe3ynbTaThbl BCeraa
OyayT NpeBOCXOAHBLIMU.
[obpo noxanosatb B Electrolux!
Ha Hawem BebG-canTe Bbl cmoxeTe:
Hantn pekomMmeHgaumnm no ncnonb3oBaHUo VIS,EI,e.I'IVIVI, pykoBoacTBa no
\@ aKcnnyaTauum, Mactep yCTpaHeHUs HeUCNpaBHOCTEN, MHopMaLMo O
TEXHUYECKOM OﬁCJ'Iy)KMBaHI/WIZ
www.electrolux.com/webselfservice

3apeructpupoBaTb CBOE Usgenvie Ans ynyyleHns obcnyxnBaHus:
@ www.registerelectrolux.com

MprobpecTn gononHuTenbHbIE NPUHAANEXHOCTU, pacxodHble MaTepuanb! 1
’E (UPMEHHbIe 3anacHble YacTu 4ns cBoero npubopa:
www.electrolux.com/shop

MNOAOEPXKA MOTPEBUTENEN 1 CEPBUCHOE
OBCNYXWNBAHUE

MbI pekoMeHAyeM MCnonb3oBaTb OPUTMHaNbHbIE 3an4acTy.

Mpn o6paLleHun B CepBUC-LIEHTP criedyeT UMeTb NOA PYKON CReayoLLyto
MHpopmauumto: mogens, kog nsaenusa (PNC), cepuiiHbli Homep.

JaHHas nHdopmayus HaxoamTcst Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.

BHuMaHue / BaxHble cBeeHNsi Mo TeXHUKe 6e3onacHoCTu.
@ O6was nHdopmaumsa n pekomeHgaumum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpy»atoLLen cpeqbl

MpaBo Ha M3MEHeHUs1 COXPaHAETCS.
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1. A CBEOEHWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

[Mepepn ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npudopa
BHUMAaTESIbHO 03HAKOMbTECH C MPUMOXEHHbBIM
pykosoacTsoM. [1poussogunTernbs He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl U MOBPEXAEHNS,
noslydeHHble/BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHOW YCTAaHOBKOMW U
akcnnyartaumen. NMosaboTbTechb 0 TOM, YTOObI JaHHOE
pyKkoBOoACTBO ObIno y Bac noa pykon Ha NpoTsKeHUM
BCEro cpoka cnyobl npnbopa.

1.1 be3onacHocTb geten n N1y ¢ orpaHNYeHHbIMA
BO3MOXHOCTAMM

- [JaHHbIN NpUBOpP MOXET JKCNNyaTMpoBaTbCs AeTbMU
cTapLue 8 net v nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMK
PM3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU UITN YMCTBEHHbLIMUN
CMNOCOBHOCTSIMU M C HEAOCTATOYHbBIM OMbITOM UIK
3HaHUSAMM TOMBKO NPWU YCNOBUN HAXOXOeHUs nog,
NPUCMOTPOM 1L, OTBeYaroLLero 3a ux
6Ge3onacHOCTb, UK nocrie nonyyYyeHns
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKUUIA, NO3BONSIOLNX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth ANeKTponpmnbop u
Aarumx um npeacrtasneHne ob onacHoCTy,
CONPSHKEeHHOW C ero aKcnsyaTaumnen.

He nosBonsanTe getsam nrpatb ¢ npnubopom.

XpaHuTe BCe yrNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHe
JOCAraemMocTu aeTen.

He nognyckanTte geten n OMaLLUHNX XXUBOTHbIX K
npubopy, Koraa oH paboTaeT Unmn ocTbiBaeT.
[ocTynHble ANg KOHTakTa Yyactu npubopa coxpaHsoT
BbICOKYIO TemMrneparypy.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3aLLnTbl OT
neten, pekomengyem Bam BKNIOYUTL 3TO YCTPOMCTBO.
OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMoNb30BaTENO TEXHMUYECKOE
obcnyxmMBaHme He OOMKHO NPOn3BOAUTBECA OETbMU
6e3 npucmoTpa.
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- Hetam mnagwe 3 net 3anpeljaeTca HaxoanTbCcs
psaoM ¢ Npnbopom, ecnm B3pocrbie He
obecneymBaloT 3a HUMN NOCTOSAHHbLIN HAA30p.

1.2 O6wme npaBuna TeXHUKN 6e3onacHOCTH

Mpunbop n ero 4OCTYNHbIE ANA KOHTaKTa YacTu CUIbHO
HarpeBsalTCsa BO BpeMsa aKcnnyartayuu. He
npuKacamTecb K HarpeBaTesibHbIM 3fiEMEHTaM.

He akcnnyatnpyinte gaHHbIi Npnbop ¢ NOMOLLbIO
BHELLHEro TamMMmepa unn otTaenNbHON CUCTEMBI
ANCTaHUWOHHOIO yrpaBreHus.

OcTaBrneHne Ha BapO4YHOM NaHenNu NpoayKToB.,
FOTOBSALLUXCS Ha XUpe Unun macrie, Moxet
npeacTaBnATb ONACHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

Hwn B Koem criydae He nbiTanTechb 3anvTb nnams
BOAOWN; BMECTO 3TOro BbIKMOYMTE NpMbop 1 HakporTe
nnams, HanpuUMep, KPbILLKOW Ui NPOTUBOMNOXaPHbLIM
O4EANOM.

He ncnonb3ynte Bapo4vHble MOBEPXHOCTU ANS
XpaHeHna Kakmx-nmbo npeameTos.

He cnenyet knactb Ha BapOYHY NOBEPXHOCTb
MeTannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXW, BUITKK,
NOXKWN U KPbILLKW, TaK Kak OHM MOTYT HarpeTbCA.

He ncnonb3yirte NapoouncTnuTenm st OYUCTKM
npubopa.

[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOH(OPKY ee
PpYyYKOM ynpasBieHMs N He nonaranTecb Ha AaTyuK
obHapyXeHus nocyabl.

Mpn obHapyXeHUN TPELLMH Ha CTEKNOKEPaAMMUYECKOM
NaHenu Unn Npu ee pacTpeckMBaHUM OTKNIOYUTE
Npnbop BO nsbexxaHne NopaxkeHust ANEeKTPUIECKNM
TOKOM.

B cnyyae noBpexaeHus WHypa NnuTaHus BO
n3bexxaHme HeCHaCTHOro cry4yas OH JOIKeEH ObITb
3aMeHeH M3roToBuTEeNnemM, aBTOPM30BaHHbBIM
CEPBUCHBIM LEHTPOM MK crieynanmcTom ¢
paBHO3HAYHOW KBanudukaymnen.
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2. YKASAHN/A MO BE3OINACHOCTN

OTCYTCTBMEM OOCTATOYHOro Ansa
BEHTUNALWMKW NPOCTPaHCTBA.

2.1 YcTaHoBKa

& BHUMAHME!
YcTaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLECTBNSATLCS TOMNBKO

2.2 lNopaknoyeHne K
aNneKTpoceTn

KBanuuLMpoBaHHbIM
nepcoHanom!

YpanuTe BCIO yNaKoBKy.

He ycTtaHaBnueanTte n He
nopkmnovanTe npubop, ecnm oH umeeT
noBpeXAeHUsI.

CnepyiTe NpUNOXeHHbIM K Npnbopy
WHCTPYKLUMAM MO €ro yCTaHOBKE.
BelgepxuBarite MUHUMaNbLHO
OONyCTUMbIE 3a30pbl MEXay
coceaHmK npubopamu u
npegmeTamm mebenu.

[Mpnbop nmeeT GonbLUO BEC: HE
3abbIBaniTe 0 Mepax
NpPeaoCTOPOXHOCTY NPU ero
nepemelyeHnn. ObasarensHo
NCronb3yinTe 3alnTHbIE NepYaTKu.
MoBEpPXHOCTU CPE30B CTONELLHULbI
HeobX0AMMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO
nsbexaHve nx pasdyxaHus noa
BO3AENCTBMEM BRaru.

3awmTnTe AHMWe npubopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnuBainTe npubop Bosne
OBepew unu nog okHamu. IATo
no3sonuT n3bexaTb NageHus c
npubopa KyxoHHOI nocyapl npu
OTKPbIBaHWUN ABEPU UMW OKHA.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hapg,
BbIABWXKHbIMY siLMKamu ybeanTecs,
4TO Mexay AHuLem npubopa n
BEPXHUM SILLIMKOM MMeeTCA
JocTaTo4Hoe Ans BeHTUNSALMM
NPOCTPaHCTBO.

[Ho npnbopa cunbHO HarpeBaeTcs.
Y6enuTecb pasaMecTuTb nNog
nprubopom noxapobesonacHyto
pasfenuTenbHyr NPoKnaaKy ans
npegoTBpaLleHust Joctyna K npubopy
CHU3Y.

ObecneybTe cBOOOAHbIN
BEHTUMNSLMOHHBIA NPOCBET LUMPUHOIA
2 MM Mexay CToneLwHuLen n
nepeaHer YacTbio U3genusi Nog Hew.
["apaHTUs He pacnpocTpaHsieTcs Ha
NOBPEXAEHWS, Bbl3BaHHbIE

& BHUMAHME!

CyLuiecTByeT puck noxapa v
NOPaXKEHWs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce anekTpuyeckre nogknioyeHns
OOIMKHbI NPON3BOANTLCH
KBanMULMpOBaHHbLIM 3NIEKTPUKOM.
Mpunbop gomkeH ObITb 3a3eMIIEH.
Mepen BbINOMHEHMEM KaKux-nmbo
onepauuii no YicTke npubopa unu no
YXOAY 32 HUM ero cnegyeT OTKMIoUYNTb
OT CETU SNEKTPONUTaHUS.
Y6eautech, 4TO napameTphbl
3MEKTPONUTaHKS, YKa3aHHble Ha
Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHBIMMU,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpoceTu. B npoTuBHOM crnyyae
BbI30BUTE 3neKTpumKa.

Y6eamTech B NpaBUbHOCTM
ycTaHoBKM npubopa. HennoTtHo
3aMKCUPOBAHHbIV CETEBOW LLHYP
Uy BUIKa (ecnv 3To NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy), kKoTopast
HEMNMOTHO OEPXUTCS B PO3ETKE,
MOXEeT NPUBECTU K Neperpey
KOHTaKTOB.

Vicnonb3aylite COOTBETCTBYIOLMIA
anekTpoceTeBON kabenb.

He ponyckaiite cryTblBaHWA
3MeKTPOonNpoBOAOB.

Mo3aboTbTeck 06 yCTaHOBKE 3aLLUTbI
OT NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM TOKOM.
CeTeBOMW LWHYP He JOIMKEH ObITb TYro
HaTSHYT.

Mpwn nogkntoyeHnn npubopa kK
po3eTkam, pacnonoXeHHbIM Ha
©nn3KOM OT HEro paccTosiHWK,
ybeanTtech, YTO CETEBON LUHYP UK
BUWIKa (ecnv aTo NPMMEHUMO K
OaHHoMy nNpubopy) He kacaeTcs
ropsiyero npubopa unu ropsiven
nocyabl.

He nonb3yntecb TponHuKamu n
YAMUHUTENAMM.

CneguTte 3a TeM, 4YTOObI He
noBpeanTb BUIKY (ecnu aTo



NPYMEHUMO K JaHHOMY npubopy) n
ceTeBo kabenb. [ns 3aMeHbl
ceTeBoro kabens obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP
W K SNEKTPUKY.

Oetanu, 3awuiyatoLive TokoseayLime
UV N30NMPOBaHHbIE YacTu npubopa,
OOMKHbI ObITb 3aKpensieHbl Tak,
4YTOObI NX BbINO HEBO3MOXHO yAanuUTb
6e3 cneumanbHbIX UHCTPYMEHTOB.
BcraBnsiiTe BUnky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONBbKO BO KOHLE YCTaHOBKM
npubopa. Y6eautech, 4To nocne
YCTaHOBKWN MMEETCH JOCTYN K BUIIKE.
He nogkniovante npmubop k poseTke
3NEKTPONUTAHWS, €CNK OHAa MIOXO
3aKpenfieHa unu ecnv Bunka
HEMNJIOTHO BXOOUT B PO3ETKY.

[ns oTkntoveHus npubopa ot
3MEeKTPOCeTH He TAHUTe 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
3a camy BUIKY.

CnepyeT ucnonb3oBaTb NOAXOAsALME
pasmblKaroLme ycTpomncTaa:
npegoxpaHuTenbHbIe
aBTOMaTUYeCKue BbIKNoYaTenu,
nnaBskne npegoxpaHnuTenu
(pe3bboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTb U3 rHe3aa), asTomaThbl
3aLMTbl OT TOKa YTEeYKN 1 nycKaTenu.
Mpnbop aomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3MEeKTPOCETN Yepes YCTPONCTBO,
no3BonsoLLee OTCOeANHATL OT CeTh
BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs
n3onsauum AomkHo obecneunsatb
paccTostHne Mexay PasoMKHYTbIMU
KOHTaKTamu He meHee 3 MM.

2.3 JkcnnyaTtauus
& BHUMAHME!

CyLuiecTByeT pycK TpaBMbl,
0XXOTOB Y NOpPaXeHus
3MEKTPUYECKNM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMONB30BAHNEM
yAanuTe BCHO YNakoBKY, HAaKNenku n
3aLLUUTHYIO NIEHKY (ecnun oHa
nMeeTcs).

Vcnonb3ayiite npnbop B XUnbIX
NoMeLLeHNsIX.

He nameHanTe napameTpbl 4aHHOMO
npubopa.
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YnocTtoBepbTeCh, YTO
BEHTUNSALMNOHHBbIE OTBEPCTUSA HE
3aKpbIThI.

He ocTaensiite npubop 6e3
npucMoTpa Bo BpeMmsi ero paboTsbl.
Mocne Kaxgoro ncnonb3oBaHus
BbIKIHOYaNTE KOH(OPKNU.

He nonaravitecb Ha AeTekTop
Hanuuus nNocyabl.

He knagute Ha KOHOPKU CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILLKK KacTpronb. OHK
MOTYT CUITbHO HarpeTbCsi.

Mpwn ncnonb3oBaHun npnbopa He
KacanTecb ero MokpbiMun pykamu. He
KacarnTecb npubopa, ecnv Ha Hero
nonana soga.

He ucnonbayrite npnbop kak
CTONELUHNLY UK NOACTaBKy Ansi
Kakux-nmbo npegmeToB.

B cnyyae obpasoBaHusi Ha npnbope
TPELNH HEMEANEHHO OTKIMIYUTE ero
OT CeTU anekTponuTaHus. 3T1o
No3BONUT NPEAOTBPATUTL NOPaXeHue
3MEKTPUYECKMM TOKOM.
Monb3oBaTenu ¢
UMMNaHTUPOBaHHbIMU
KapAMOCTUMYNSATOPamMy He JOSHKHbI
npubnmkaTtbcst K paboTaroLemy
npuéopy ¢ MHAYKLNOHHBIMU
KoHopkamm brnmxe, yem Ha 30 cm.
MowmeLleHre NPoayKTOB B ropsiyee
Macrno MOXeT MPUBECTM K ero
pa3bpbI3rMBaHuio.

BHUMAHMUE!
CyuiecTByeT onacHOCTb
BO3ropaHusi Unu B3pbIBa.

Mpw HarpeBe Xu1pbl 1 Macna MoryT
BbIAENATb NErkoBOCMNaMeHsIIoLLMecs
napbl. He gonyckaiite npucyTcTeums
OTKPbITOrO NIIAMEHM U HarpeTbIxX
npeaMEeTOB NPU UCMONb30BaHUM ANs
NPUrOTOBIIEHUSI XKNPOB 1 Macern.
O6pa3syemble CUSIbHO HarpeTbiM
Macnom napbl MOTYT NPUBECTU
CaMOornpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
copepxatb OCTaTku NPOAYKTOB, YTO
MOXET MPUBECTU K Ero BO3ropaHuto
npu 6onee HU3KMX TemnepaTtypax no
CpaBHEHUIO C MacMoM, KOTOpoe
ucnonb3yeTcsi B NEPBbI pas.

He knagute Ha npubop, psgoM ¢ HAM
UNn BHYTPb HEro
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JNierkosocniamMmeHsanwmeca
Martepuanbel Unn n3genud,
nponnTaHHble
JnlerkosocnniamMmeHarnwmmmnca
BellecTBamMmun.

BHUMAHME!
CyLiecTByeT p1ck
noBpexaeHus npudopa.

He cTtaBbTe Ha nNaHenb ynpasneHusi
rOPSYYI0 KyXOHHYO Nocyay.

He no3BonawTe XMOKOCTU NOMHOCTLI0
BbIKMMaTb M3 Nocyabl.

He ponyckanTe nageHus Ha
NOBEPXHOCTb Npubopa Kakmx-nméo
NpeaMeToB WU KYXOHHOW NOCYAbI.
OTO MOXET NPUBECTU K ee
NOBPEXAEHWIO.

He BkntovaiiTe koHdopkn 6e3
KyXOHHOW nocyAbl Unn ¢ NycTon
KYXOHHOW MOCyA0MN.

He knaguTe Ha npubop
antoMUHMEBYIO OOMbIY.
CTeKknsaHHY/CTEKNOKePaMMYECKYO
NMOBEPXHOCTb MOXHO rnouapanaTb,
nepeasuras no HeMy YyryHHyto unm
antMUHUEBYIO NOcyay, a Takke
nocyAy € NoBpexaeHHbIM AHoM. MNpu
nepemMeLLeHn nogobHbIX NpeaMeToB
06sA3aTenbHO NogHMMaNTe KX C
BapOYHOW NaHenu.

[aHHbIi npnbop npegHasHayveH
TOMBbKO ANS NPUrOTOBMAEHUS MULLN.
Ero He cnegyeT ncnonb3oBaTth B
Opyrux uensx, Hanpumep, ans
oborpeBa NOMELLEHNIA.

2.4 YXon v ouncTtka

Bo n3bexaHune noBpexaeHus
MOKPbITUS MpuGopa NPou3BOAUTE Er0
PErynsipHyt0 OYNUCTKY.

Mepen kaxgow 04NCTKOM
BbIKNOYarTe NpMbop 1 gaBante emy
OCTbITb.

OTkntoyaritTe Npubop OT 3NEKTPOCETU
nepes ero npounakTnyeckmm
o6cnyXrBaHneM.

He ncnonb3ynTte Ans o4mcTkm
npubopa nogasaemyo nog
[OaBrneHnem Body unu nap.
MpoTupante Npndop MArkow BRnaxHon
TPANKOW. VMcnonb3ynTe TomnbKo
HenTparnbHble MotoLLme cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpasvBHble CPeacTBa,
uapanatowue rybku, pactsoputenu
Uy meTannmyeckme npeameThbl.

2.5 YTunusaumsa

BHUMAHMUE!
CyLecTByeT onacHoCTb
TpaBMbl UNW yayLIbS.

[ns nonyyeHnst HopmaLmMm o Tom,
KaK HagnexwT yTUnuampoBaTb
OaHHbI Nnpnbop, obpaTuTech B
MECTHbIE MyHULMNanbHbIE OpraHbl
BMacTu.

OTkntounTe Npubop OT INEeKTPOCeTH.
OTpexbTe 1 yTunuanpyiite kabenb
SMEKTPONUTaHWS.

2.6 Cepsuc

[nsa pemoHTa npubopa obpatutechb B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP.

MprMeHsnTe TONbKO OpUrnHanbHbIe

3anacHble YacTu.



3. OMNCAHVE N3OENNA

3.1 OyHKUMOHanNbHbIE 3NIEMEHTHI
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BapOYHOM NaHenu

MHaykunoHHas KoHdopka
MaHenb ynpasneHus
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YnpasneHve npnbopom OCyLLECTBNAETCA C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonen. PaboTa
dyHKLMI noaTBEPXKAAETCA BbIBOAOM MHMOPMaLUM Ha OUCNINEN, a TakKe BU3yalnbHOW
1 3BYKOBOW MHOUKALMEN.

CeH- ®PyHKuuA KomMmmeHTapumn
cop-
Hoe
none
@® BKI1/BbIKI1 BkntoyeHne n BbIKNOYEHE Bapo4HO na-
Hemnu.
) Brnokup. kHonok / ®yHK-  BriokvpoBka/pa3brnokMpoBka naHenm
umnsa «3awmrta oT AeTen»  ynpaBreHus.
o STOP+GO BkntoueHme 1 BbIKIOYEHNE DYHKLUN.
- MHavkaums MoLHocTH OTobpaxeHne 3Ha4YeHNs MOLLHOCTU Ha-
HarpeBa rpesa.
- MHankaTopbl koHopok  OToBpaxeHue KOHGOPKK, AN KOTOPOWA

ans Tanmepa

YCTaHOBMEH Tanmep.

[Oucnnen Tarimepa

OTobpaxxeHne BpeMeHN B MUHYTax.
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CeH- ®DyHKUMA KommeHTapumn

cop-
Hoe
none

[~

@ o

Bebi6op koHGOPKM

+, -

YBenuyeHue nnu YMEHbLUEHNE BpeEMEHN.

+, -

YcTaHoBka MOLLHOCTU Harpesa.

o P KnaBuwa dyHkumm «by-  BkrtoyeHne v BbIKtoYeHE PyHKLNN.
cTep»

3.3 MlngukaTopbl CTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue
KoHcbopka BbIkto4eHa.

(0-06),()-(&)

KoHdbopka paboTaer.

BbinonHsietca dyHkuna STOP+GO.

(A

BbinonHseTca dyHKLMA ABTOMaTUYECKUIA Harpes.

BeinonHsetcsa Knasuwa dyHkuun «byctep».

- WSS, BosHukna HemcnpaBHOCTb.

KoHdbopka elle He ocTbina (0cTaTouHOE Tenso).

BbinonHseTca dyHkuma Bnokup. kHomok /PyHkumns «3awmrta ot
neTen».

Ha koHdopke HaxoauTca HenoAxXoAsALWas NocyAa, UM oHa cnu-

LLIKOM Mana, nnu nocygbl 3006u.|,e HEeT.

BbinonHseTcsa dyHKUua ABTOMaTU4ECKOE OTKIIOYEHNE.

3.4 lnavkaumst octaTouHOro MHAyKLUnOHHBIE KOHKOPKN co3aatoT

Tenna

AN

Tenno, Heobxoaumoe Ans
NPUroTOBIEHUS ML,

BHUMAHUE! HenocpencTtsBeHHO B AHULLE

CyLiecTByeT onacHoCTb
OXOora M3-3a 0CTaTOYHOTO

Tenna.

YCTaHOBJIEHHOW Ha HKX MOCyabl.
CTekrnokepamyvika HarpesaeTcsl OT Tenna
KYXOHHOW nocyapbl.



BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

AN

4.1 BkntoveHue nnm
BbIKITHOYEHME

HaxmuTe Ha ogHy CekyHAay Ha knasuLy

@, 4YTOObI BKMOYNUTb UMW BbIKMHOYUTD
BapO4HYI0 NaHersb.

4.2 ABTOMaTu4yeckoe
OTKNIOYeHne

OaHHas pyHKUMA aBTOMaTU4ECKUN
BbIKIIOYaeT BapOYHYIO NaHesnb, ecnu:

*  BbIKIIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* He yCTaHOBIEHa MOLLHOCTb nocne
BKINIOYEHWNSI BApOYHOW NaHenu;

* naHenb ynpasneHus 4em-nmbo
3anvTa unu Ha Her 4YTo-nnbo
HaxoAmMTCsa Aonblue AeCATU CeKyHA
(ckoBopoga, TpsAnka 1 T.n.). Beigaetcsa
3BYKOBOW CUrHarm, nocne 4yero
BapoyHas NaHernb BbIKMIOYaeTCs.
Y6epute npeameT unv npoTpute
naHenb ynpasneHus.

* MaHenb CTAHOBUTCS CIIULLKOM
ropsiven (Hanpumep, Koraa XuMaKocTb
B nocypae Bblkunaet gocyxa). Mepeq
cnegyoLwwyM MCNONb30BaHNEM
BapOYHOWN NaHenu Jante KoHdopke
OCTbITb.

* 1CMonb3yeTcs HenoaxoasLwas

nocyga. 3aropaeTcs 3Ha4okK , "
Yyepes ABe MUHYTbI KOHbopka
aBTOMaTUYeCKM MpekpallaeT paboTy.
*  KOHOpKa He Obina BbIKMYeHa Unm
He Obina 3MeHeHa MOLLHOCTb
Harpesa. Yepes HekoTopoe Bpems

3aropaeTtca 3Ha4okK [:], n Bapo4Hasa
naHenb BbIKMo4YaeTco.

COOTHOLUEHME YPOBHS MOLLHOCTHU
HarpeBa U BpeMeHu paboThbl, nocne
KOTOpPOro Bapo4Has naHenb
BbIKIIOYAETCS:
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4. EXXEOHEBHOE UCIOJTIb3OBAHME

MowHocTb Ha- BapouHas na-

rpeBsa Henb OTKNIoYaeT-
cA yepe3s

, 1.2 6 yacoB

3-4 5 vacos

5 4 yaca

6-9 1,5 yaca

4.3 3Ha4eHne MOLLHOCTK
Harpesa

Haxmute Ha + 4YTOObI yBENUYUTL

MOLLHOCTb Harpesa. Haxxmute Ha —,
YTOObI YMEHbLUNTE MOLLHOCTb Harpesa.

HaxmuTte ogHOBpEeMEHHO Ha + n—,
YTOObI BbIKMIOYUTL KOHOPKY.

4.4 ABTOMaTUYECKMIA Harpes

BkntoyeHne gaHHom yHKLMM no3BonseT
[OCTUYb HY>XHOW MOLLHOCTU Harpesa B
Oonee KOpOTKMIA Cpok. Ha HekoTopoe
BpeMsi pyHKLUSI ycTaHaBnNMBaeT
MaKcMMarnbHY MOLLHOCTb HarpeBsa, a
3aTeM yMeHbluaeT ee Ao Tpebyemoro
YPOBHS.

[ns BkntoveHnst hyHKLUN
KOHpopka JoIKHa ObITb
XONOAHOMN.
Onsa BkNovYeHus 3Ton pyHKLMM Ans
BblGpPaHHOW KOH(hOPKU: KOCHUTECH E"
(BbICBETUTCA @). Cpasy e KOCHUTECH
+ (BbICBETUTCS ). Cpaay xe

KOCHUTECbL — , NOKa He BbICBETUTCA
HY>KHbI ypOBEHb MOLLHOCTU. Yepes 3

CEeKyH[bl BbICBETUTCS (A].
YT106bI BbIKIOUYNUTE 3TY (PYyHKLMIO:
KocHUTECb — .
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4.5 Knasuwwa yHKLmK
«bycTtep»

[aHHasa dyHKUUSA yeunmBaeT HarpeB Ha
MHOYKLUNOHHBIX KOHpOpKaXx. PYHKLMIO
MOXHO BKMIOUYUTbL AN MHAYKLMOHHOM
KOH(POPKM TOMBbKO Ha OrpaHUYEHHbIN
nepuop spemeru. Mo ncreveHun atoro
BPEMEHW MHOYKUMOHHasA KOHopka
aBTOMaTUYeCKU NepeknoyaeTcs
06paTHO Ha MakcUMarbHbIA YPOBEHb
MOLLHOCTH.

Cwm. MnaBy «TexHnyeckne
OaHHbley.

Ana BkntovyeHus pyHKUUM ansa

BblGpaHHOW KOH(OPKN: KOCHUTECH ‘:".
BbicBeTuTCS .

YT106bI BbIKIOUYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kocHuTeck [ P um —.

4.6 Tanmep

Tanmep o6paTHOro otcueTta

[JaHHas dyHKUMa ncnonb3yeTtcs Ans
oTcyeTa NPoAOIKUTENBHOCTY PaboThbl
KOHCOPKM 33 OAUH LMK NPUTrOTOBNEHUSI.

CHauana BbiGepute KOHhOpKy, a
3aTeM yCTaHOBUTE AaHHY0 (PYHKLUIO.
MoLLHOCTb HarpeBa MOXHO BblGupaTh A0
UM nocrne YCTaHOBKW AaHHOW (DYHKLMN.

BbiI60p KOH(POPKU: HAXMUTE HA @)
HEeCKOMbKO pa3 Ao Tex Mop, noka He
3aropuTCs MHAMKaTop,
COOTBETCTBYHOLLMIA HEOOXOAMMOW
KOHGOpKe.

BknioyeHue d)yHKI.I,VIM uwnn nameHeHue
TeKyliero BpeMeHU: HaXXMNTe Ha +

unu ~— Tanmepa, YTobbl yCTAaHOBUTL
Bpems (00 - 99 B muHyTax). Korga
VHAMKATOP KOHAOPKU HAauYMHaeT
MeAneHHO MuraTtb, 3anyckaeTcst
obpaTHbIi OTCYET BPEMEHM.

npOCMOTp ocTaBLlerocsd BpeMeHu:

BblbepuTe KOH(OPKY C nomow,bro@.
MHamnkaTop KOHGOPKN HAaYHET BbICTPO
muratb. Ha gucnnee otobpasurtcs
oCTaBLUeecs 0 KOoHLa oTcHeTa Bpems.

YT100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
BbIGepUTE KOHPOPKY C © u HaxmuTe Ha

—. MNpubop nponssoanT obpaTHsbIii
oTcYeT ocTasLuerocs Bpemenu Ao 00.
MHankaTop KOHOpKN noracHerT.

(i)

o ncreueHnn 3agaHHoro
BPEMEH BblaaeTcs
3BYKOBOW CMrHan n
HaunHaeT muratb 00.
KoHdhopka oTknovaeTcs.

OTKNoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

Tanmep

Mo»Ho ucnonb3oBaTb AaHHYO YHKLMIO
B Ka4yecTBe TalMepa, Korga BapoyHas
naHesb BKIOYEHa, a KOHOPKU He
ncnonb3ayoTcs (Ha avcniee npyu 3Tom

NOSIBUTCS 3HAYOK ).
Y106b!I BKIHOUYUTb 3TY (DYHKLIUIO:

KOCHUTECH @ Haxmute Ha + unnm —
Tanmepa, 4Tobbl 3aaaTtb Bpems. 1o
NCTEYEHNMN 3a4aHHOTO BPEMEHM
BblAeTCsl 3BYKOBOW CUrHamn u HaunHaet
muratb 00.

OTKNOYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHasa dyHKUMA He BNMSeT
Ha paboTy KOHOPOK.

4.7 STOP+GO

[aHHasa dyHKLMA nepeBoanT BCce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha
HaMMeHbLLYIO CTYMEeHb HarpeBsa.

[Mpun paboTe AaHHOW PYHKLMN YPOBEHDL
MOLLHOCTV HarpeBa U3MEHUTb HemMb3s.

[aHasn pyHKUMA He oTKoYaeT PyHKUMN
oTcyeTa BPEMEHM.

YT106bI BKMIOYUTL 3Ty (BYHKLMIO:
STOP
Bbicaetures (.

KOCHUTECH <o .

YT106bI BbIKNIOYUTL 3TY (DYHKLMUIO:
STOP

KOCHUTECH <o . BbicBETUTCSA

npeablayliee 3HayeHe ypoBHS

MOLLUHOCTU Harpesa.

4.8 Brokmp. KHOMOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXKHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaBneHus.



370 npepgoTBpaLLaeT cnyvanHoe
N3MEHeHNe MOLLHOCTY Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XenaeMbii
ypoBeHb Harpesa.

YT106bI BKMIOYUTL 3TY (DYHKLMIO:
kocHuTecs (. Ha 4 CeKyH[bl NOSABUTCA
.Ta|7||v|ep NPOAOMKUT paboTy.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kochuTecs (0. BuicsetuTes npeabiayuiee
3HaYeHue ypoBHSA MOLLIHOCTM Harpesa.

[Mpw BbIKMIOYEHUN BAapOYHON
naHenu BbIKMIOYaeTcs 1 aTa

DyHKUMSA.

4.9 OyHKUMa «3awmTa oT
neTen»
OTa yHKUMs npepoTBpaLllaeT

cnyqa|7|Hoe ncnonb3oBaHune Bapquoﬁ
naHenu.

Y106bI BKITHOUYUTb 3TY (PYHKLIMIO:
Bkntounte BapoyHyto naHenb npu

nomoLuu @ He 3apaBaiiTe H1kakoro
YPOBHS MOLLHOCTU Harpesa. Haxmute Ha

B N yaepxuBanTe YeTblpe CeKyHabl.
BbicBeTutCH . BbiknounTe BapoyHyo
naHenb Npy NOMOoLLM @.

YT100bI BIKNIOUYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte BapoYHyto naHenb npu

nomoLuu @ He 3apaBaiiTe H1kakoro
YPOBHS MOLLHOCTU Harpesa. Haxmute Ha

B N yaepXuBanTe YeTblpe CeKyHabl.
BbicBeTuTCH . BbiknounTe BapoyHyo
naHenb Npy NOMOoLLM @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAMH LMKI
NpUroToBneHusA: Bkniounte BapoyHyto

naHesnb Npu NoMoLLx @. Buicsetutes
. Haxmue Ha (8 yoepxuBaniTe

5. NOJIE3HbLIE COBETHI

BHUMAHMUE!

Cwm. naBebl, cogepxatyue
CBeneHnsa no TexHUKe
Ge3onacHocCTu.

AN\
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YyeTblpe cekyHabl. BbibepuTe cTyneHb
HarpeBa B TeyeHue 10 cekyHA.
BapoyHol naHenbo MOXHO
nonb3oBaTbCs. MNocne BbIKNoYeHNs

BapPOYHON NaHENM Npv MOMOLLM ®
[JaHHasi (DYHKLMS BKNOYaeTCsl CHOBa.

4.10 dyHKkums Cuctema
yrnpasneHnsi MOLLHOCTbIO

*  KoHdopkn 06beauHATCA B rpynnbl
COrNacHO MX PacnonoXeHnto
HOoMepy hasbl B BAPOYHOW NaHenu.
Cm. nnniocTpayuto.

*  MakcumanbHas anekTpuyeckas
Harpyska Ha kaxagyo dasy
coctasnset 3700 Br.

» [aHHas pyHKUMS 4enuT MOLLHOCTb
Mexay ABYMS KOHdopKamu,
NOAKMIOYEHHBIMU K OAHOW hase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, korga obas
aneKTpuyeckas Harpyska KOHOPOK,
NOAKIMIOYEHHBIX K OAHONW dhase,
npesbiwaeT 3700 Br.

* [aHHasa yHKUNS yMmeHbLIaeT
MOLLHOCTb, MOABOAMMYIO K ABYM
OPYrMM KOHOPKaM, NOAKIOYEHHBLIM
K TOW Xe ¢ase.

« B 30He gucnnes, oTHocALWeNcs K
KOH(OpPKe, MOLLHOCTb KOTOPOWA
CHWXeHa, nooyepeaHo
oTOOpaxatTcs Ba YPOBHS HarpeBsa.
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5.1 KyxoHHas nocyaa

@ B MHAYKUMOHHBIX KOHhopKax
paboTaeT

aneKTpoMarHuTHoe norne,
KOTOpOe 0YeHb BbICTPO
HarpeBaeT nocyay.

@ YcTaHaenueanTte Ha
KOHCPOPKM TONbKO nocyay,
NpUrofHyt Ans
MCMOSb30BaHNA C
WHOYKUMOHHBIMM
BapPOYHbLIMMN NaHENAMMU.

MaTepuan nocyabl

*  MOAXOAMT: YyryH, cTanb,
3ManupoBaHHas cTarb,
HepxxaBetoLas cTanb, nocyaa ¢
MHOIOCMONHbLIM AHOM
(MapkvpoBaHHas ee U3roToBUTENEM
HY>XHBIM 3HAYKOM).

* He NoAXOAUT: antOMUHWUA, Mefb,
naTyHb, CTEKNo, kepamuka, bapdop.

Mocypa npurogHa ansa
MUCMOJIb30BaHUSA Ha MHOYKLUMOHHbIX
BapO4HbIX MaHensx, ecru:

*  HebonbLUOE KONMYECTBO BOAbL! OYEHb
ObICTPO 3akunaeT Ha KOHOpKe, Ha
KOTOpOV 3afaHa MakcumarnbHas
CTyneHb Harpesa.

* K [AHy nocyabl NpUTSrMBaeTCst MarHuT.

[HO nocyabl AOMKHO ObITb
Kak MOXXHO Ooree TONCTbIM
N MAOCKUM.

Pa3mepbl nocyabl

MHOYKUMOHHbIE KOH(POPKM B
onpegeneHHbix npegenax
npucnocabnueatoTcs K pasamepam gHa
nocyabl.

OHeproadpeKkTMBHOCTb KOH(OPKN
3aBUCUT OT AMameTpa KyXOHHON nocyapl.
Mocyna ¢ gHuLEeM, pasmep KOTOpOro

MeHbLUEe MUHUManbHO JOMYCTUMOTO,
nony4aeT NuLb YacTb 3HEPruun,
n3ny4aemon KOHGOPKOWA.

Cwm. NnaBy «TexHu4eckme
AaHHble».

5.2 lllym BO Bpems paboThl

Ecnu Bbl ycnblwanu:

* MOTPECKMBaHUE: NOCyaa U3roToBMEHA
13 HECKONbKMX MaTepuarnos
(MHOrocnonHoe gHo).

* CBWCT: MCNOMb3yeTCcst KOHGOPKa, ANs
KOTOPOW 3ajaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa N3roToBneHa u3
HECKOJIbKUX MaTepuanos
(MHOrocnonHoe gHo).

*  TyN: UCNOMb3yeTCs BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

* TOLLENKMBaHME: NPOUCXOAST
3MEKTPUYECKME NEPEKTIOYEHMSI.

° LUMMNEHNWE, XyxoKaHue: paboTaeT
BEHTUMSATOP.

3T BUAbI LIYMOB ABASAIOTCSA
HOPManbHLIM IBFIEHUEM U He
0O3Hau4aloT, YTO Bapo4Has naHernb
HeucnpasHa.

5.3 MNpumepbl Ucnonb3oBaHUs
BapOY4HOW naHenu

CoOTHOLLEHNE YCTaHOBKM MOLLHOCTH
HarpeBa 1 aHepronoTpebnexns
KOHOPKM He aBNAeTcs NUHenHbIM. [Npn
yBenMYyeHnn MOLLHOCTU Harpesa
noTpebneHne KOHGOOPKON
3MeKTPOo3Heprum Bo3pacTaeT He B
OAVHAKOBOW Mponopunun. 3TO 03HaYaeT,
4YTO Ha cpedHen CTyneHn Harpesa
KOHopKa noTpebnseT MeHee NooBUHbI
OT CBOEN HOMUHaNbHOW MOLLIHOCTW.

[MpuBeaeHHble B Tabnuue
OaHHble SABNSATCS
OPVEHTMPOBOYHBLIMMU.

MowHocTb HasHaueHwe: Bpemss CoBeTbl

HarpeBa (MuH)

-1 CoxpaHeHue NpUrotoBrieH- Mo ro-  [0TOBbTE NMOA KPbILLKOMA.
HbIX G0 TENbIMU. TOBHO-

CTKn
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MowHocTb HasHaueHue: Bpemsi CoBeTbl
HarpeBa (MuH)
1-2. ["lonnanackui coyc, pacta- 5-25 Bpems oT BpemeHu nepeme-
nnvMBaHue: CAMBOYHOrO Ma- LunBawTe.
cna, wokonaaa, enatuHa.
1-2. CryuwieHune: B3outbli omnet, 10-40 [0TOBbTE NOA KPbILLKOM.
3aneYveHHble anua.
2.-3. MpurotoBnexue puca nu mo- 25-50 [JobGaBbTe BOAbI B KONM4Ye-
TNOYHbIX 6Nntoa Ha MeaneH- CTBe, KaKk MMHUMYM, BABOE
HOM OrHe, pa3orpeB roToBbIX MPEeBbLILLAIOLLUM KONMYECTBO
onoa. puca. MonoyHele 6noga
BPeMsi OT BPEMEHW NoMeLLn-
BaunTe.
3.-4. [MpuroToBneHne Ha napy 20-45 [obaBbTe HECKOMbLKO CTOMO-
OBOLLIeN, pbIbbI, MsAca. BbIX MOXEK XWUAKOCTU.
4.-5. MpurotoBneHue kaptodens 20-60 Kcnonb3ynte makc. % n Bo-
Ha napy. Obl U3 pacyeTta Ha 750 r kap-
Todbens.
4.-5, [MpurotoBnenne sHauntens- 60 - [o 3 n XMAKOCTWN NNKC NH-
HbIX 06BbEMOB nuwm, pary u 150 rPEANEHTHI.
CyMOB.
5-7 Jlerkoe obxapuBaHue: acka- Mo ro- [lepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
1nonbl, KKOPAOH OMo» U3 Te-  TOBHO-  MOMOBWHbI BPEMEHM.
NSATUHBI, KOTNEThI, OTOMBHbIE, CTU
COCMUCKM, NMeYeHb, 3anpaBka
13 MyKw, Arila, 6nuHbl, No-
HYMKM.
7-8 CwunbHas obxapka, kapTo- 5-15  TlepeBepHyTb NO UCTEYEHUN
denbHble onagbn, CTENKU U3 MOJIOBMHbI BPEMEHM.
dune roBsiAnHbl, CTENKMN.
9 KnnsyeHne Bogpbl, OTBapyBaHUE MaKapOHHbIX M34enuii, obxapusa-

HMe Msca (ryns, >xapkoe B ropLuoykax), obxapvsaHune kaptocdens

BO (bpuUTIOpE.

o P

KnnsueHune GonbLuoro konuyecTsa BoAbl. BkntoyeHa dyHkums «by-

cTep».

6. YXOO N OYNCTKA

AN\

BHUMAHME!
Cwm. naBebl, cogepxatymne .

CBefieHns Mo TexHuKe
Ge3onacHocCTu. .

6.1 O6wasa nHpopmauyus

Bapo4Hyto naHenb Heo6X0AMMO MbITb
nocrie Kagoro UCnosb30BaHusl.
Cnepute 3a Tem, 4Tobbl AHO NocyApl
Bcerga ObIno YUCTbIM.

LlapanuHbl unu TemMHble NsATHa Ha
NMOBEPXHOCTM He BNUSOT Ha paboTy
BapOYHON NaHenw.
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Vicnonbayiite anst o4MCTKM
crneumanbHoe CPeACTBO Afst OUYUCTKM
NMOBEPXHOCTEW BApOYHbIX NaHENeMn.
Wcnonbaynte cneynanbHbin ckpebok
ans ctekna.

6.2 Ynctka BapovHON naHenm

Ypananute HemenrieHHoO:
pacnnaBneHHyo nnacrtmaccy,
NONMM3TUINEHOBYIO MIEHKY U NULLIEBLIE
NpoAYyKTbl, coAepxallme caxap.
VHaye 3arpsisHeHUss MOryT NpMBeCTU
K NOBPEXAEHMIO BAPOYHOW NaHenu.
PacnonoxwTe cneyunanbHbIi cKpebok

noA OCTPbIM YrNOM K CTEKNSHHOM
NOBEPXHOCTW U ABUranTe ero no aTomn
NOBEPXHOCTH.

Mocne Toro, kKak Nnpu6op
MOJIHOCTbLIO OCTbIHET, yAansanTe:
N3BECTKOBbIE NATHA, BOAHbIE
pas3Boabl, kKannu xupa, bnecrawme
Oenecble NATHa C MeTanIN4Yeckum
oTnvBoM. BapouHyto naHenb cnegyet
YUCTUTb BNAXHOWN TPSAMKOW C
HEB6ONbLLNMM KONMYECTBOM MOHOLLIETO
cpepctea. [locne YicTku BbITpUTE
BapOYHYIO NaHenb Hacyxo MSArkowm
TPSAMKOW.

7. MONCK 1 YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEW

BHUMAHUE!

Cwm. naBebl, cogepxalume
CBefeHns No TeXHUKe

©6e3onacHocTu.

7.1 Yto penatb, ecnu..

HeucnpaBHoCTb

Bo3moxHasa npu4YnHa

PeweHne

BapoyHas naHenb He
BKIOYaeTca unun He pabo-
Taer.

Bapo4Has naHenb He noa-
KrnoyeHa K anekTponura-
HUIO, NN NOAKITIYEHnE
npou3BeaeHo HEBEPHO.

[MpoBepbTE NPaBUNBLHOCTb
NOAKMIOYEHNS BApPOYHON
naHenn n Hanuyne Hanps-
XeHue B ceTn. PykoBoa-
CTBYMTECH MpPU 3TOM CXe-
MOV NOAKMHYEHUS.

CpaboTan npegoxpanHu-
Tenb.

MpoBepbTe, He ABnsAeTcs
NN NpeAoXpaHnUTerb Npu-
YMHOW HEeMCrnpaBHOCTW.
Ecnu npegoxpaHuTens
cpaboTaeT NoBTOPHO, 06-
paTuTech K KBannpuumpo-
BaHHOMY 3NEKTPUKY.

[MoBTOPHO BKMOUKTE Ba-
POYHYI0 NaHerb N MeHee
yem 10 cekyHA ycTaHoBUTE
ypOBEHb Harpesa.

Bbino Haxarto ogHoBpe-
MeHHO aBa unu bonee
CEHCOPHbIX MOrs.

Cnepyet HaxvmaTb TOfb-
KO Ha OOHO CEHCOPHOE Mo-
ne.

BbinonHseTca dyHKLmnaA
STOP+GO.

Cwm. MnaBy «ExxepnHeBHoe
UCMONb30BaHNEY.
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HeucnpaBHocTb

Bo3moxxHas npuynHa

PelwieHune

Ha naHenb ynpaBneHus
nonana BoAa unv Kanmm
Xupa.

MpoTpuTe NaHenb ynpa-
BIIEHUS.

BblgaeTcs 3BykoBov cur-
Han, nocrne 4ero BapoyHas
naHersb BbIKIOYaEeTCs.
BbiknoyeHHasi BapoyHas
naHesb BblaeT 3BYKOBOW
curHan.

Ha ogHo unu 6onee cek-
COPHbIX Noner 6bin nono-
)KEeH NMOCTOPOHHMI Npes-
MeT.

Ypaanute noCTOPOHHUN
NpeamMeT C CEHCOPHBbIX Mo-
nen.

BapoyHas naHenke oTknto-
Yyaetcsl.

Ha ceHcopHom none ®
oKasarncs MOCTOPOHHUN
npegmer.

Ypanvute noCTOPOHHUI
NpeAMET C CEHCOPHOro Mo-
ns.

He pabotaet VHankaums
OCTaTO4HOro Tenna.

KoHdpopka He Harpenacs,
MOCKomnbKy paboTtana B Te-
YeHne CIULLKOM KOPOTKOro
BPEMEHM.

Ecnu koHdopka npopabo-
Tana JocTaTo4HO A0SO U
OomkHa bblna HarpeTbes,
obpatutecb B aBTOpPU30-
BaHHbIV CEPBUCHbIV LIEHTP.

PyHKUMA ABTOMATUYECKUN
HarpeB He BbINOMHSIETCS.

KoHdbopka ropsiyas.

[avite koHpopke Kak crne-
OYET OCTbITb.

YcTaHoBnNeH Makcumarb-
HbIi YPOBEHb MOLLHOCTU
Harpesa.

MakcumanbHas cTyneHb
Harpesa Takasi e, Kak npu
BKITIOYEHWUM BbIOpaHHOM

YyHKLMN.

Ha gucnnee Yepepytotcs
[iBa pasHbIX YPOBHS Harpe-
Ba.

BbinonHseTcsa dyHKLmnA
Cuctema ynpaBneHus
MOLLIHOCTbHO.

Cwm. MnaBy «ExenHeBHOe
MCNOSb30BaHME.

CeHCOopHbIe noss Harpe-
BatoTCS.

Mocyna cnvwkom 60osb-
was, unu Bel noctasunu
ee CruLLKOM Brn3Ko K ane-
MEHTaM yrnpaeneHusl.

Mpun ncnonb3oBaHun 6orb-
LLIOW Nocyapbl MO BO3MOX-
HOCTU CTaBbTE €€ Ha 3a-
[OHVE KOHOPKK.

BbicBeTuTCS E]

BbinonHsieTcs ABTomaTtu-
Yeckoe OTKIoYEHME.

BbikntounTe BapoUHyto na-
Heslb U CHOBA BKMOYNTE
ee.

BbicBeTuTCS .

BbinonHseTcsa yHKLns
®yHkuma «3awwmTa oT ge-
Teny» nnm bnokup. KHOMoK.

Cwm. MnaBy «ExenHeBHOE
MCMNosb30BaHMe.

BbicBeTutCH .

Ha koHdopke oTcyTcTBYET
nocygaa.

[MocTaBbTe Ha KOHOPKY
nocyay.

Henoaxoaswuii Tun nocy-
Obl.

Vcnonbayrite nogxoas-
Lyto nocyay.

Cwm. MnaBy «YkasaHus u
pekoMeHzaLumy.
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HeucnpaBHocTb

Bo3moxxHas npuynHa

PeweHne

[vamveTp AHa nocyabl cnu-
LLIKOM ManeHbKUA Ans gaH-
HOW KOHCOOPKMN.

VcnonbayiiTte nocyay noa-
XOASALWMUX Pa3MepOB.

Cwm. MnaBy «TexHunyeckme
OaHHbIeY.

BbicBeunBaeTcsa cMMBON

1 undpa.

Mpousowna owwnbka B pa-
00Te BapOYHON NaHenu.

Ha HekoTopoe Bpems oT-
KINOYMTE BapOUHYyHo Na-
Hernb OT CETU ANEKTPONU-
TaHus. OTKNYUTE aBTO-
MaTUYECKNIA NPepbIBaTENb
[OMaLLHEN 3NeKTPoCeTH.
3aTtem BOCCTaHOBUTE MOA-
KntoyeHne. Ecnn nHguka-

Top L) 3aropaeTcs CHOBa,
obpaTtutech B aBTOPU30-
BaHHbIVi CEPBUCHbIV LLEHTP.

BbicBeTutCsa .

Mpou3sowna owwnbka B pa-
00Te BapOYHON NaHenu B
pe3ynbTaTe BbIKMNaHWS
Boabl B nocyae. Cpabota-
na yHkunsa ABTomaTunye-
CKO€ OTKIMIOYEHME 1 cUcTe-
Ma 3aLLnTbl KOH(OPKY OT
neperpesa.

BbikntounTe Bapo4Hyto na-
Henb. CHUMUTE ropsivyto
nocyay. lMprumepHo Yepes
30 cekyHA, CHOBa BKIOYU-
Te KoHdopky. Ecnu npnyn-
HOW HencnpaBHOCTU Obina
nocyaa, coobuieHne ob
owunbke nponaget. MHan-
KaLysi OCTaTOYHOro Tenna
MOXeT ocTatbcs. [lante
nocyae Kak crnegyert oc-
TbiTb. [poBepbTE Nocyny
Ha COBMECTMMOCTb C Ba-
POYHOW NaHEerbHO.

Cwm. naBy «YkasaHus u
pekoMeHaauumy.

7.2 Ecnu pelueHve HaruTu He

yoaetcs...

nosiensoLLeecs coobuieHve 06 owmbke.

Y6enutechb, 4TO BapoyHas naHesnb
aKcnyaTnpoBanach npasunbHo. B

Ecnun camocTosTensHO cnpaBuTbCs C
npobnemow He yaaeTcs, obpallanTech B
MarasuH Unu B aBTOPU30BaHHbIN
cepBUCHbIN LeHTp. MpegocTaBbTe
[OaHHble, NpUBEAEHHbIE HA Tabnuyke ¢
TEXHUYECKNMMN AaHHbIMK. Takke
npuBeanTe Ko CTEKNOKepaMUKK,
COCTOALLMIA U3 Tpex Undp (OH ykasaH B
Yy CTEKNSHHOW naHenu), n

NMPOTUBHOM Clyyae TeXHUYeckoe
obcnyxvBaHue, NpegocTaensemoe
cnewumanucTaMmm CEPBUCHONO LieHTpa unm
npopasua, 6yaeT nnaTHbIM, faxe ecnuv
CPOK rapaHTuu eLe He UCTEK.
MHCTpYKUMM NO CEPBUCHOMY LIEHTPY U
YCINOBUSIM rapaHTUun NpUBELEHbI B
rapaHTuiHom bykneTe.



8. YCTAHOBKA

& BHUMAHMUE!
Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

8.1 lNepepn ycTaHOBKOM

[Mepepn ycTaHOBKOW BapOYHON NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnuyku ¢
TeXHUn4YeCKMMn aaHHbIMU
nepevyncrnieHHble Hmxe ceeaeHu4.
Tabnmuyka ¢ TEXHUYECKMWN AaHHBIMU
HaxXo4WTCA Ha AHULLE BapOYHOW NaHenu.

CepuiiHbii
HOMED ..evvveeeeeirieeeeennen.

8.2 BcTpanBaeMble BapOUHble
naHenm

SKCI'II'IyaTaLU/IFI BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX
naHenem pa3pelleHa TOJIbKO nocne nx

8.4 Cbopka
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MOHTaxa B Mebenb, npegHasHa4YeHHyo
OJ151 BCTPanMBaeMbIX BapOYHbIX NaHenem
1 OTBEYaIOLLY HEOOXOAMMBIM
cTaHgapTam.

8.3 CeTeBoW LWIHYp

+ BapouHasi naHenb noctaensieTcs ¢
CETEBbIM LUHYPOM.

» [pu 3ameHe NoBpexaeHHOro
CeTeBOro LWHypa WCMosb3yinTe TOMbKO
kabenb cnegytowlero Tuna (1nu
kabenb C 3KBMBANEHTHbIMU
xapakTtepuctukamn): HO5BB-F T min
90°C. ObpaTnTechb B MECTHbI
CEPBUCHbIN LIEHTP.
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8.5 33U-|.|/|THb”7| 3KpaH B cnyyae ucnonb3oBaHus 3aLUTHOrO
akpaHa (NnpuobpeTaeTcs OTAENbHO)
PpOHTanbHbIN 2-MM BEHTUNSILNOHHbIN
3a30p U 3aluMTa nona nof Bapo4HOM
naHesbto He ABNSIOTCSH 06A3aTeENbHBIMU.
B psige cTpaH 3alwuUTHbIN 3KpaH MOXET
OTCYTCTBOBATb B CMUCKE AOCTYMHbIX
[OOMNOSNTHUTENBHBIX NPUHAAEXHOCTEN.
O6paTtutech k CBOeMy NMOCTaBLLMKY.

@ B cnyyae yctaHoBku
npubopa Hag OyXOBbIM
LKadoM MCnonb30BaHne
3aLUMTHOro aKpaHa

HEBO3MOXHO.
9.1 Tabnunyka ¢ TeXHMYecknMmn
OaHHbIMU
Mogens EHH6340FOK PNC (kog nsgenus) 949 596 017 01
Tun 58 GAD D5 AU 220-240 B 50-60 Iy,
MHaykunoHHas 7.4 kBT CaenaHo B 'epmanum
CepuitHbii Ne ................. 7.4 kBT
ELECTROLUX (E E
9.2 Cneuyudmkaumnsa KOHPOPOK
KoHdhopka HomuHanbHaa KnaBuiwa KnaBuwa OnameTp Ky-
MOLUHOCTb dyHKkumm «By- dyHkuMmn «By- XxOHHOW nocy-
(Makcumanb- cTep» [BT] cTep» Makcu-  Abl [MM]
HasA MolLl- ManbHas npo-
HOCTb Harpe- AomkuTenb-
Ba) [BT] HOCTb [MUH]
Mepeagnsa ne- 2300 3700 10 180 - 210
Bad
3agHaga neeasa 1800 2800 10 145 - 180
MepegHsia npa- 1400 2500 4 125 - 145
Bad
3aaHaga npa- 1800 2800 10 145 - 180
Bas
MoLHOCTb KOH(POPOK MOXeET mMaTepuana u pasamepoB KyXOHHOW
He3HayuTenbHO OTNMYaTLCSA OT nocyasl.

npuBeAeHHbIX B Tabnuue AaHHbIX. OHa
MOXET BapblpOBaTbCS B 3aBUCUMOCTU
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[Onst OCTWXEHWST ONTUMarbHbIX pa3mepbl KOTOPOI He MpeBbIIaeT
pes3ynbTaToB NPUroTOBIIEHUS avameTpa, ykazaHHoro B Tabnuue.
ucnonb3yiiTe KyXOHHyt nocyay,

10. SHEPT O3 PPEKTUBHOCTb
10.1 CeepeHus 06 nsgenumn cornacHo EU 66/2014

MaoeHTtudurkatop mogenm EHH6340FOK
Twvn BapoYyHOW NaHenun BcTtpavBaemas
BapoyHas na-
Hernb
Yuncno KOHOpPOK 4
TexHonornsl Harpeea WHaykums
OnameTp kpyrnbix koHO- [lepegHsas nesas 21 cm
pok (D) 3agHsas nesasi 18 cm
[MepeHsia npaBas 14,5 cm
3agHsas npaBasi 18 cm
OHepronoTpebneHve ka- [epegHsia nesas 176,9 Bt-u/kr
»aou kKoHdopkn (EC 3agHsasa nesas 169,2 BT-u/kr
electric cooking) MepenHsis npaBas 178,1 BT-u/kr
3agHasa npaeas 169,2 BT-u/kr
OHepronoTpebneHune Ba- 173,3 BT-u/kr

poyHon nanenu (EC
electric hob)

EN 60350-2 BbiToBblE 311€KTPONPUOOPSLI * [lo BO3MOXHOCTU BCerga HakpbiBanTe
ONs NPUroTOBNEHNs Uy — YacTb 2: NoCcyAy KPbILLKOW.
Bapou4Hbie naHenu — MeTtoabl

* [lpexae Yyem BKMYNTb KOH(POPKY,
onpegeneHna akeniyaTaunoHHbIX pexa Cb pKY

NMoCTaBbTE Ha Hee KYXOHHYt0 nocyay.

Xapaktepuctik » [ocyay mMeHbLUVX pa3MepoB CTaBbTe
Ha KOH(POPKMN MEHbLLNX pa3MepoB.

10.2 SxoHomus * Bcerpa crtasbTe nocyay

ANIEKTPO3HEPINN HernocpeaCTBEHHO MO LeHTPY

KOHOPKN.

* VicnonbayliTe ocTaToyMHOE Tenno Ang
noaaepXXaHus Ny B ropsiyem
COCTOSIHVUM UnK ANS pacTannmBaHus
NpOAYKTOB.

Mcnonb3ays NnpvBeAeHHbIE HUKe
pekoMeHAaLUM, MOXHO 3KOHOMUTb
3MEKTPOIHEPTUIO BO BPEMSI
NpUroTOBMNEHMS.

* [lpu HarpeBe BOAbl HA HanvBanTe
bonblue Boabl, Yem TpebyeTcs.

11. OXPAHA OKPY>AIOLLEW/ CPE[bI

nepepaboTke CTaporo anekTpobbITOBOro
obopynoBaHnus, Bel nomoraete
3aWUTUTE OKPYXKaIoLLYHo cpeay U
300poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBaviTe
BMecCTe C 6bITOBbIMU OTXOA4aMU GbITOBYHO

MaTepwuanbl ¢ CUMBOSIOM C/:') cnepyet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLNE
KOHTeVIHepr ana c6opa BTOPUYHOIo
cbipb4. [MpuHUMas yyacTtue B
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TEXHMKY, TOMEUEHHYI0 CUMBOIOM X BTOPWYHOIO Cbipbs UM obpaTuTech B
[l0CTaBbTE M3AENME Ha MECTHOE CBO€ MyHMLMNanbHOe ynpasneHue.
npegnpusTe no nepepaboTtke

[ata npoussoacTBa AaHHOrO U3AENUS yKasaHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), roe nepeas undpa Homepa
COOTBETCTBYET nocneaHen uudpe roga nponsBoAcTaa, BTopas u
TpeTbs Ludpbl — NOPSAAKOBOMY HOMepY Hegenw. Hanpuwmep,
cepuiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, YTo usgenve
npov3sefeHo Ha Tpuauarton Hegerne 2014 ropa.

OnekTpontokc PoTteHbypr Mv6X
BopenwsuHrwTpacce 1, 91541, PoTeHbypr,
epmaHus
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disefiado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
.% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacién sobre seguridad
@ Informacion general y consejos
@ Informacion sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. /A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalaciéon y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervisién sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
ninos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los niflos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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- Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede

resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar
alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la zona de coccidon con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun daino, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion » Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.
& ADVERTENCIA! * No instale el aparato junto a una
Solo un electricista puerta ni debajo de una ventana. De
cualificado puede instalar esta forma se evita que los utensilios
este aparato. de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
Retire todo el embalaje estén abiertas.
No instale ni utilice un aparato + Cuando instale el aparato encima de
dafado. cajones, asegurese de que hay
Siga las instrucciones de instalacion suficiente espacio entre la parte
suministradas con el aparato. inferior del aparato y el cajén superior
Respete siempre la distancia minima para que circule el aire.
entre el aparato y los demas « La base del aparato se puede
electrodomésticos y mobiliario. calentar. Asegurese de colocar un
El aparato es pesado, tenga cuidado panel de separacion incombustible
siempre cuando lo mueva. Utilice bajo el aparato para evitar acceder a
siempre guantes de proteccion. la base.
Proteja las superficies cortadas con « Deje un espacio de ventilacion de 2
un material sellante para evitar que la mm entre la encimera y el frente de la
humedad las hinche. unidad situada bajo ella. La garantia

no cubre los danos causados por la
falta de una ventilacion adecuada.



2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coinciden con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.
Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion
del cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafnos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Péngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese
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de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el
aparato.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

» La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima
de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

» Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

» Utilice este aparato en entornos
domesticos.

* No cambie las especificaciones de
este aparato.

» Cercidrese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

* No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

» Apague las zonas de coccion
después de cada uso.

* No preste atencion al detector de
tamafio.

* No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

* No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

» Sila superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
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alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccion por induccion
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes
pueden generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede dafharse.

No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la

base dafnada, pueden arafar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccion.

» Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periédicamente el aparato
para evitar el deterioro del material de
la superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

» Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

* No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

* Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

» Contacte con las autoridades locales
para saber como deshacerse
correctamente del aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

* Para reparar el aparato, péongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

» Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccion
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Zona de coccion por induccion
Panel de control

3.2 Disposicion del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas

"

indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sen- Funcién

sor

Observaciones

.

0) ENCENDIDO/APAGADO

Para activar y desactivar la placa.

V)

= Bloqueo / Dispositivo de
seguridad para nifios

Para bloquear y desbloquear el panel de

control.

=

> STOP+GO

GO

Para activar y desactivar la funcion.

=

- Indicador del nivel de ca-
lor

Para mostrar el nivel de calor.

&

- Indicadores de tiempo de
las zonas de coccion

Muestra la zona para la que se ha ajusta-

do la hora.

- Indicador del temporiza-
dor

Para mostrar la hora en minutos.

(]

@ o

Para seleccionar una zona de coccion.
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Sen- Funcién Observaciones

sor

S

Para aumentar o disminuir el tiempo.

+, -

Para ajustar la temperatura.

o P Funcién Power Para activar y desactivar la funcion.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion

La zona de coccion esta apagada.

E] _ @ /(2] La zona de coccion esta en funcionamiento.
STOP+GO esta funcionando.

(&)

Calentamiento automatico esta funcionando.

(7

Funcion Power esta en funcionamiento.

& FfETE Hay un fallo de funcionamiento.
La zona de coccion contintia estando caliente (calor residual).
La funcién Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta

funcionando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha
colocado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

Apagado automatico esta funcionando.

3.4 Indicador de calor residual proceso de coccion directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
ADVERTENCIA! superficie vitroceramica se caliente por el
Riesgo de quemaduras calor del mismo.

por calor residual.

Las zonas de coccién por induccion
generan el calor necesario para el

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre

seguridad.



4.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

4.2 Apagado automatico

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

» todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor
después de encender la placa,

* se vierte algo o se coloca algin
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite
una sefial acustica y la placa se
apaga. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que la zona de coccién se
enfrie antes de utilizar la placa de
nuevo.

» estd utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo
y la zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

* no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende E] y se
apaga la placa.

Relacién entre el ajuste de calor y el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccion:

Ajuste del nivel La placa de coc-

de calor cién se apaga.
1.9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora
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4.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de
calor. Toque — para reducir el nivel de

calor. Toque + y — al mismo tiempo
para apagar la zona de coccion.

4.4 Calentamiento automatico

Si activa esta funcioén, puede obtener el
calor necesario de forma mas rapida. La
funcion establece la temperatura al valor
mas elevado por un cierto tiempo y,
después, la baja al valor necesario.

Para activar la funcion, la
zona de coccién debe estar
fria.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque o ? (Se enciende .)
Toque inmediatamente + ( se

enciende). Toque inmediatamente =
hasta que aparezca el ajuste de
temperatura correcto. Transcurridos 3

segundos, se enciende @

Para desactivar la funcion: toque —.

4.5 Funcion Power

La funcion suministra potencia adicional
a las zonas de coccioén por induccion, La
funcién puede activarse para la zona de
coccion por induccioén solo un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo,
la zona de coccion cambia
automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.
Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque [Z". Se encendera el

simbolo .

Para desactivar la funcién: toque P o
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4.6 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar
el tiempo que desee que funcione la
zona de coccién para un Unico proceso
de coccidn.

Ajuste primero la zona de coccion y
después la funcion. Elija el nivel de
calor antes o después de ajustar la
funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque el sensor O varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zona
de coccioén que desea.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar la hora (00 -
99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de
coccion parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con O. el
indicador de la zona de coccidn
comienza a parpadear rapidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para desactivar la funcion: seleccione

la zona de coccién con @) y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccioén se apaga.

(i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la senal
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la seial acustica: toque

Avisador

Puede utilizar esta funcion como
Minutero mientras la placa esta activada
y las zonas de coccion no funcionan (el

ajuste de calor muestra ).

Para activar la funcién: toque .

Toque + 0 — del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la senal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque

O.

(i)

4.7 STOP+GO

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcion no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccidn.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque ¢ .
Se enciende.

sToP

Para desactivar la funcién: toque < .
Se enciende el ajuste de calor anterior.

4.8 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de
calor que desee.

Para activar la funcién: toque E se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque 8.
Se enciende el ajuste de calor anterior.

(i)

4.9 Dispositivo de seguridad
para nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse ] durante 4
segundos. - J se enciende. Apague la
placa de coccién con ®.



Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque 5 durante 4
segundos. lYJ se enciende. Apague la
placa de coccién con ®

Para anular la funcion solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa

de coccién con @ se enciende.

Toque B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @ la funcion
vuelve a activarse.

4.10 Funcion Administrador de
energia

« Las zonas de coccion se agrupan
segun la ubicacion y el numero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

« Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(i)

En las zonas de coccion por
induccién, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

(i)

Material de los utensilios de cocina

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.
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» La funcion divide la potencia entre las

zonas de coccion conectadas a la
misma fase.

» La funcién se activa cuando la carga

eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

» La funcién disminuye la potencia de

las demas zonas de coccién
conectadas a la misma fase.

» La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

El utensilio de cocina es adecuado
para cocinar con induccion si:

* puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

» eliman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

i)

Medidas de los utensilios de cocina

La base del utensilio de
cocina debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamafo de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
diametro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccién.
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Consulte el capitulo
“Informacioén técnica”.

5.2 Ruidos durante la
utilizacion

Si escucha:

crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccion por capas).
silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican
fallo alguno de la placa.

5.3 Ejemplos de aplicaciones
de coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccion. Significa que la zona
de coccidn con el ajuste de calor medio
usa menos de la mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son
sélo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de ca- (min)

lor

-1 Mantener calientes los ali- como  Tape los utensilios de coci-
mentos. estime na.

necesa-
rio

1-2. Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.
mantequilla, chocolate, gela-
tina.

1-2. Cuajar: tortilla, huevos re- 10-40 Cocinar con tapa.
vueltos.

2.-3. Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben remover-

se entremedias.

3.-4. Cocinar al vapor verduras, 20 - 45 Anadir varias cucharadas de
pescados o carnes. liquido.

4.-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de

agua para 750 g de patatas.

4. -5. Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de ca- (min)

lor

5-7 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-

ternera “cordon bleu”, chule-
tas, hamburguesas, salchi-
chas, higado, filetes rusos,
huevos, tortitas, rosquillas.

estime cion.
necesa-
rio

7-8 Asado fuerte, bolas de pata- 5-15  Dele la vuelta a media coc-
ta, filetes de lomo, filetes. cion.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

[o? Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

« Limpie la placa después de cada uso.

« Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

* Los aranazos o las marcas oscuras
en la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

« Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

« Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

* Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

de plastico y alimentos que
contengan azucar. De lo contrario la
suciedad dafara la placa. Coloque el
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafo
suave.
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7.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conecta-
da a un suministro eléctri-
co o esta mal conectada.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de
conexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de fun-
cionamiento. Si el fusible
se funde repetidamente,
consulte a un electricista
cualificado.

Vuelva a encender la placa
y ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esta funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefal acusti-
cay la placa se apaga.

Se emite una sefal acusti-
ca cuando la placa se apa-

ga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor ©.

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no ha estado en-
cendida el tiempo suficien-
te para activar la funcion.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como pa-
ra estar caliente, consulte
con el centro de servicio
autorizado.

Calentamiento automatico
no funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de cocciéon maximo
tiene la misma potencia
que la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

Administrador de energia
esta funcionando.

Consulte "Uso diario".




ESPANOL 73

Problema

Posible causa

Solucion

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cerca
de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamafo en
las zonas traseras si fuera
posible.

B se enciende.

Apagado automatico esta
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Dispositivo de seguridad
para nifios o la funcién
Bloqueo esta activada.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de
cocina sobre la zona.

Ponga un utensilio de coci-
na sobre la zona.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona.

Utilice un utensilio de coci-
na del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

y un numero se encien-
den.

Se ha producido un error
en la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte
el fusible del sistema eléc-
trico. Vuelva a conectarlo.

Si vuelve a aparecer ,
pongase en contacto con
el Centro de servicio técni-
co.

se enciende.

Se ha producido un fallo
en la placa porque el uten-
silio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido.
Apagado automatico y la
proteccion contra sobreca-
lentamientos de las zonas
estan activos.

Apague la placa. Retire el
utensilio de cocina calien-
te. Espere unos 30 segun-
dos antes de encender de
nuevo la zona. Si el utensi-
lio de cocina era el proble-
ma, el mensaje de error
desaparece. Indicador de
calor residual puede per-
manecer encendido. Deje
que el utensilio de cocina
se enfrie suficientemente.
Compruebe si el utensilio
de cocina es compatible
con la placa.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".
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7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de datos
técnicos. Facilite también el codigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que maneja la

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de
SErI€ v

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben

8.4 Montaje

placa de coccion adecuadamente. De lo
contrario, el personal técnico de servicio
o el distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre
servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexion

» La placa de coccién se suministra con
un cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacién
danado utilice el siguiente (o superior)
cable de alimentacion: HO5BB-F T
min 90°C. Pdngase en contacto con
el servicio técnico local.
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8.5 Caja de proteccion

9. INFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHH6340FOK
Tipo 58 GAD D5 AU
Inducciéon 7.4 kW
NOser. ..cocceeveenne
ELECTROLUX

Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no son necesarios
el espacio de ventilacion frontal de 2 mm
y el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Péngase
en contacto con el proveedor local.

No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccion encima de
un horno.

Numero de producto (PNC) 949 596 017 01
220 -240V 50 -60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 kKW

(93¢

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia no- Funcién Po- Funcion Po- Diametro de

cion minal (ajuste  wer [W] wer duraciéon los utensilios
de calor max.) maxima [min] de cocina
W] [mm]

Anterior iz- 2300 3700 10 180 -210

quierda

Posterior iz- 1800 2800 10 145 - 180

quierda

Anterior dere- 1400 2500 4 125 - 145

cha

Posterior dere- 1800 2800 10 145 - 180

cha

La potencia de las zonas de coccion
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.
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Identificacion del modelo

EHH6340FOK

Tipo de placa de coccién

Placa empotra-

da
Numero de zonas de coc- 4
cién
Tecnologia de calenta- Induccién
miento
Diametro de las zonas de Anterior izquierda 21,0 cm
coccion circulares (9) Posterior izquierda 18,0 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo de energia por Anterior izquierda 176,9 Wh / kg
zona de coccion (EC Posterior izquierda 169,2 Wh / kg
electric cooking) Anterior derecha 178,1 Wh / kg
Posterior derecha 169,2 Wh / kg
Consumo de energia por 173,3 Wh / kg

de la placa de coccién
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos

electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccion - Métodos de medicion del

rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

« Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

« Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

VA
Recicle los materiales con el simbolo To.

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a

reciclar residuos de aparatos eléctricos y

Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccidén antes de
encenderla.

Coloque los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccion
pequenas.

Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electrénicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo g junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.



78  www.electrolux.com



ESPANOL 79



www.electrolux.com/shop

867327310-A-482015

=
N
m



	TABLE DES MATIÈRES
	1.  CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. INSTRUCTIONS DE SÉCURITÉ
	2.1 Instructions d’installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Mise au rebut
	2.6 Maintenance

	3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
	3.1 Description de la table de cuisson
	3.2 Description du bandeau de commande
	3.3 Indicateurs de niveau de cuisson
	3.4 Voyant de chaleur résiduelle

	4. UTILISATION QUOTIDIENNE
	4.1 Activation et désactivation
	4.2 Arrêt automatique
	4.3 Niveau de cuisson
	4.4 Démarrage automatique de la cuisson
	4.5 Fonction Booster
	4.6 Minuteur
	4.7 STOP+GO
	4.8 Touches verrouil.
	4.9 Dispositif de sécurité enfants
	4.10 Fonction Gestionnaire de puissance

	5. CONSEILS
	5.1 Ustensiles de cuisson
	5.2 Bruits pendant le fonctionnement
	5.3 Exemples de cuisson

	6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	6.1 Informations générales
	6.2 Nettoyage de la table

	7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT
	7.1 En cas d'anomalie de fonctionnement
	7.2 Si vous ne trouvez pas de solution...

	8. INSTALLATION
	8.1 Avant l'installation
	8.2 Tables de cuisson intégrées
	8.3 Câble d'alimentation
	8.4 Montage
	8.5 Enceinte de protection

	9. CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
	9.1 Plaque signalétique
	9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

	10. RENDEMENT ÉNERGÉTIQUE
	10.1 Informations de produit selon la norme EU 66/2014
	10.2 Économie d'énergie

	ÍNDICE
	1.  INFORMAÇÕES DE SEGURANÇA
	1.1 Segurança para crianças e pessoas vulneráveis
	1.2 Segurança geral

	2. INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA
	2.1 Instalação
	2.2 Ligação eléctrica
	2.3 Utilização
	2.4 Manutenção e limpeza
	2.5 Eliminação
	2.6 Assistência Técnica

	3. DESCRIÇÃO DO PRODUTO
	3.1 Disposição da placa
	3.2 Disposição do painel de comandos
	3.3 Indicadores de grau de cozedura
	3.4 Indicador de calor residual

	4. UTILIZAÇÃO DIÁRIA
	4.1 Activar e desactivar
	4.2 Desactivação Automática
	4.3 Grau de cozedura
	4.4 Aquecimento Automático
	4.5 Função Power
	4.6 Temporizador
	4.7 STOP+GO
	4.8 Bloqueio de Funções
	4.9 Dispositivo de Segurança para Crianças
	4.10 Função Gestão de Energia

	5. SUGESTÕES E DICAS
	5.1 Tachos e panelas
	5.2 Ruídos durante o funcionamento
	5.3 Exemplos de modos de cozinhar

	6. MANUTENÇÃO E LIMPEZA
	6.1 Informações gerais
	6.2 Limpeza da placa

	7. RESOLUÇÃO DE PROBLEMAS
	7.1 O que fazer se…
	7.2 Se não conseguir encontrar uma solução...

	8. INSTALAÇÃO
	8.1 Antes da instalação
	8.2 Placas encastradas
	8.3 Cabo de ligação
	8.4 Montagem
	8.5 Caixa de protecção

	9. INFORMAÇÃO TÉCNICA
	9.1 Placa de características
	9.2 Especificações das zonas de cozedura

	10. EFICIÊNCIA ENERGÉTICA
	10.1 Informação de produto de acordo com a norma UE 66/2014
	10.2 Poupança de energia

	СОДЕРЖАНИЕ
	1.  СВЕДЕНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ
	1.1 Безопасность детей и лиц с ограниченными возможностями
	1.2 Общие правила техники безопасности

	2. УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
	2.1 Установка
	2.2 Подключение к электросети
	2.3 Эксплуатация
	2.4 Уход и очистка
	2.5 Утилизация
	2.6 Сервис

	3. ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ
	3.1 Функциональные элементы варочной панели
	3.2 Функциональные элементы панели управления
	3.3 Индикаторы ступеней нагрева
	3.4 Индикация остаточного тепла

	4. ЕЖЕДНЕВНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
	4.1 Включение или выключение
	4.2 Автоматическое отключение
	4.3 Значение мощности нагрева
	4.4 Автоматический нагрев
	4.5 Клавиша функции «Бустер»
	4.6 Таймер
	4.7 STOP+GO
	4.8 Блокир. кнопок
	4.9 Функция «Защита от детей»
	4.10 Функция Система управления мощностью

	5. ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ
	5.1 Кухонная посуда
	5.2 Шум во время работы
	5.3 Примеры использования варочной панели

	6. УХОД И ОЧИСТКА
	6.1 Общая информация
	6.2 Чистка варочной панели

	7. ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	7.1 Что делать, если...
	7.2 Если решение найти не удается...

	8. УСТАНОВКА
	8.1 Перед установкой
	8.2 Встраиваемые варочные панели
	8.3 Сетевой шнур
	8.4 Сборка
	8.5 Защитный экран

	9. ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
	9.1 Табличка с техническими данными
	9.2 Спецификация конфорок

	10. ЭНЕРГОЭФФЕКТИВНОСТЬ
	10.1 Сведения об изделии согласно EU 66/2014
	10.2 Экономия электроэнергии

	CONTENIDO
	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Instalación
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso del aparato
	2.4 Mantenimiento y limpieza
	2.5 Eliminación
	2.6 Asistencia

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Disposición de las zonas de cocción
	3.2 Disposición del panel de control
	3.3 Indicación de la temperatura en pantalla
	3.4 Indicador de calor residual

	4. USO DIARIO
	4.1 Activación y desactivación
	4.2 Apagado automático
	4.3 Ajuste de temperatura
	4.4 Calentamiento automático
	4.5 Función Power
	4.6 Temporizador
	4.7 STOP+GO
	4.8 Bloqueo
	4.9 Dispositivo de seguridad para niños
	4.10 Función Administrador de energía

	5. CONSEJOS
	5.1 Utensilios de cocina
	5.2 Ruidos durante la utilización
	5.3 Ejemplos de aplicaciones de cocción

	6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
	6.1 Información general
	6.2 Limpieza de la placa

	7. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	7.1 Qué hacer si...
	7.2 Si no encuentra una solución...

	8. INSTALACIÓN
	8.1 Antes de la instalación
	8.2 Placas empotradas
	8.3 Cable de conexión
	8.4 Montaje
	8.5 Caja de protección

	9. INFORMACIÓN TÉCNICA
	9.1 Placa de características
	9.2 Especificaciones de las zonas de cocción

	10. EFICACIA ENERGÉTICA
	10.1 Información de producto según EU 66/2014
	10.2 Ahorro de energía


