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Ret til endringer uden varsel forbeholdes.

A Oplysninger om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og tages
| brug. Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle skader,
der er resultatet af forkert installation eller brug. Opbevar altid
brugsanvisningen pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere
opslag.

Sikkerhed for born og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af bern fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nedvendige erfaring eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i at bruge
apparatet pa en sikker made samt forstar de medfelgende farer.

- Boern ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for bern, og bortskaf det
korrekt.

- Lad ikke bern og husdyr komme taet pa apparatet, nar det er |
drift, eller mens det keler af. De tilgaengelige dele er varme.

- Hovis apparatet har en barnesikring, skal denne aktiveres.

- Boern ma ikke udfere rengering og vedligholdelse pa apparatet
uden opsyn.

- Born pa 3 ar og derunder skal altid holdes veek fra dette
apparat, nar det er i drift.

Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pé ikke at rere varmelegemerne. Born
pa under 8 ar skal holdes pa afstand, med mindre de overvages
konstant.

2 www.zanussi.com



- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en seerskilt
flernbetjening.
ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion med
fedt eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i brand.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk for
apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et Iag eller et
brandteeppe.
FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogefladerne.
Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og grydelag
pa kogesektionen, da de kan blive meget varme.
Undlad at bruge en damprenser til at rengere apparatet.
Hvis glaskeramikoverfladen/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet for ikke at risikere elektrisk stad.
Hvis netledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af producenten, et autoriseret serviceveerksted eller
en tekniker med tilsvarende kvalifikationer.
ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet af
producenten af apparatet i brugsanvisningen som velegnede til
brug, eller kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfere uheld.

Sikkerhedsanvisninger

Installation = Forsegl snitfladerne med et teetningsmiddel
for at forhindre fugt, der forarsager
ADVARSEL! opsvulmen.
Apparatet mé kun installeres af en = Beskyt apparatets bund mod damp og fugt.
sagkyndig. = Montér ikke apparatet op mod en der eller

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et beskadiget
apparat.

Folg installationsvejledningen, der felger
med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtej.
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under et vindue. Dette for at undga, at der
falder varmt kogegrej ned fra apparatet, nar
deren eller vinduet &bnes.

Hvis apparatet monteres oven over skuffer,
skal du serge for, at der er tilstraekkelig plads
mellem apparatets bund og den everste
skuffe til luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Serg for at
montere en brandsikker plade under
apparatet for at forhindre adgang til bunden.



Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk sted.

= Alle elektriske tilslutninger skal udferes af en
kvalificeret elektriker.

= Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

= Inden apparatet tages i brug, skal du serge
for, at det er koblet fra stramforsyningen.

= Sorg for, at de elektriske data pa typeskiltet
svarer til stramforsyningen. Hvis det ikke er
tilfeeldet, skal du kontakte en elektriker.

= Serg for, at apparatet installeres korrekt. En
les eller forkert elledning eller stik (hvis
relevant) kan gere terminalen for varm.

= Brug den korrekte elledning.

= Elledningerne ma ikke veere viklet sammen.

= Soerg for, at der installeres en beskyttelse
mod sted.

= Kablet skal forsynes med traekaflastning.

= Soerg for, at elledningen eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med det varme
apparat eller varmt kogegrej, nar du tilslutter
apparatet til de neermeste kontakter

= Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

= Pas p4, du ikke beskadiger netstikket (hvis
relevant) eller ledningen. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en elektriker,
hvis en beskadiget ledning skal udskiftes.

= Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremferende og isolerede dele skal
fastgoeres, s& den ikke kan fiernes uden
vaerktej.

= Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der er
adgang til netstikket efter installationen.

= Huvis stikkontakten er lgs, méa du ikke saette
netstikket i.

= Undga at slukke for apparatet ved at traekke i
netledningen. Tag altid selve netstikket ud af
kontakten.

= Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstremsreleeer og kontaktorer.

= Apparatets installation skal udferes med et
isolationsudstyr, s& forbindelsen til lysnettet
kan afbrydes pa alle poler. Isolationsudstyret
skal have en brydeafstand pa mindst 3 mm.

Brug

ADVARSEL!
Risiko for skader, forbreending og
elektrisk chock.

= Fjern al emballagen, etiketterne og den
beskyttende film (hvis relevant) inden
ibrugtagning.

= Brug apparatet i et husholdningsmilje.

= Apparatets specifikationer ma ikke sendres.

= Seorg for, at ventilationsabningerne ikke er
tildeekkede.

= Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar der
er teendt for det.

= Seet kogezonen pa "sluk”, nar den ikke er i
brug.

= Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.

= Betjen ikke apparatet med vade hzender,
eller nar det har kontakt med vand.

= Brug ikke apparatet som arbejds- eller som
fraseetningsplads.

= Hvis apparatets overflade er revnet, skal
apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at forhindre
elektrisk sted.

= Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion

= Fedtstoffer og olie kan udsende breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer eller
opvarmede genstande vzek fra fedtstoffer og
olie, nar du tilbereder mad med dem.

= De dampe, som meget varm olie udsender,
kan forarsage selvanteendelse.

= Brugt olie, der kan indholde madrester, kan
forarsage brand ved en lavere temperatur
end olie, der bruges for ferste gang.

= Undlad at bruge braendbare produkter eller
ting, der er fugtet med breendbare produkter,
i apparatet eller i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

= Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

= Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

= Lad ikke kogegrej koge tort.

= Pas p3, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet. Overfladen kan
blive beskadiget.
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= Teend aldrig for en kogezone, hvis den er
tom, eller der star tomt kogegrej pa den.

= Leeg ikke aluminiumsfolie pa apparatet.

= Kogegrej af stebejern, aluminium eller med
en beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Loft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

= Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

Vedligeholdelse og rengoring

= Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

= Sluk for apparatet, og lad det kele af inden
rengering.

= Kobl apparatet fra lysnettet, fer der udferes
vedligeholdelse.

= Undlad at bruge hejtryksrenser eller damp til
at rengere apparatet.

Produktbeskrivelse

Oversigt over kogesektionen
| |
@ ( 180 mm )
(145 m@ —

L]
Bl

Oversigt over betjeningspanel

ﬁl

* Renger apparatet med en fugtig, bled klud.
Brug kun et neutralt rengeringsmiddel. Brug
ikke slibende midler, skuresvampe,
oplesningsmidler eller metalgenstande.

Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

= Kontakt din genbrugsplads ang. oplysninger
om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.

= Tag stikket ud af kontakten.

= Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

Service

= Kontakt et autoriseret servicecenter for at fa
repareret apparatet.
= Brug kun originale reservedele.

Kogezone
Betjeningspanel

1

— o+

@ - +

NN
|
+ —_—

]
|
+

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de funktioner,

der er i brug.
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ON/OFF

-
+/,—

Display for varmetrin

Display for varmetrin

Taender/slukker for kogesektionen.

Visning af varmetrinnet.

Indstilling af et varmetrin.

Kogezonen er slukket.

(1-(8) Kogezonen er teendt.

+ tal Der er en funktionsfejl.

En kogezone er stadig varm (restvarme).
Bornesikring-funktionen er i brug.

E] Automatisk slukning-funktionen er i brug.

Restvarmeindikator

ADVARSEL!

Forbraendingsrisiko ved
restvarme.

Daglig brug

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Aktivering og deaktivering

Tryk pa ® i 1 sekund for at taende eller slukke
for kogesektionen.

Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

= alle kogezoner deaktiveres,

= du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

= du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud osv.). Der

udsendes et lydsignal, og kogesektionen
slukkes. Fjern genstanden, eller tor
betjeningspanelet af.

= du behover ikke deaktivere en kogezone eller
eendre varmetrinnet. Efter et stykke tid

teendes E], og kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:

VELLG ) Kogesektionen
deaktiveres efter
1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
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sekunder. (-] teendes. Sluk for kogesektionen
Varmetrin Kogesektionen med O.

deaktiveres efter

Sadan deaktiveres funktionen: Tzend for
6-9 1,5 time kogesektionen med @. Indstil ikke varmetrin.

Tryk pa = for de to forreste kogezoner i 4

Varmetrin sekunder. (&) teendes. Sluk for kogesektionen
Tryk pa =+ for at ege varmetrinnet. Tryk pd — med O.
for at mindske varmetrinnet. Tryk p& + og— Sadan tilsideszettes funktionen til en
samtidigt for at slukke for kogezonen. enkelt tilberedning: Teend for kogesektionen
Bornesikring med . (U taendes. Tryk pa — for de to
forreste kogezoner i 4 sekunder. Indstil

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af varmetrinnet inden 10 sekunder.
kogesektionen. Kogesektionen kan betjenes. Nar du teender for
Sadan deaktiveres funktionen: Teend for kogesektionen med (D, aktiveres funktionen
kogesektionen med @ Indstil ikke varmetrin. 'gen.
Tryk p& — for de to forreste kogezoner i 4
Rad og tip

ADVARSEL! Eksempler pa anvendelse

Se kapitlene om sikkerhed. @ Data i tabellen er kun vejledende.

Kogegrej

@ Bunden af kogegrejet skal veere si
tyk og plan som muligt.

@ Kogegrej af emaljeret stal eller med
alu- eller kobberbund kan give
misfarvninger pa glaskeramikken.

Varmetrin Anvendes til: i Rad

1 At holde feerdigtilberedt mad varm.  efter be-  Leeg et lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise sauce, smelte: smer, 5-25 Rer ind imellem.

chokolade, husblas.

1-2 Stivne/sterkne: luftige omeletter, 10 - 40 Leeg lag pa under tilberedningen.
bagte ag.

253 Videre kogning af ris og meelkeret- 25 -50  Tilseet mindst dobbelt s& meget
ter, opvarmning af feerdigretter. vaeske som ris, rer rundt i maelke-

retter under tilberedningen.

3-4 Dampning af grentsager, fisk, ked. ~ 20 -45  Tilfgj nogle spsk. vaeske.
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Anvendes til:

4-5 Dampning af kartofler.

menkogte retter og supper.

kager, aebleskiver.

tournedos, steaks.

Kogning af sterre portioner, sam-

Nzensom stegning af: schnitzler,
cordon bleu (kalvekad), koteletter,
frikadeller, pelser, lever, seg, pande-

Kraftig stegning, brasede kartofler,

Rad

20-60  Brug hejst ¥4 | vand til 750 g kar-
tofler.

60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

efter be-  Vendes undervejs.

hov

5-15 Vendes undervejs.

Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pom-

mes frites.

Vedligeholdelse og rengoring

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.
Skrammer eller merke pletter pa overfladen
har ingen betydning for kogesektionens
funktion.

Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

Rengoring af kogesektionen

Fjern straks: Smeltet plastik, plastfolie,
sukker og sukkerholdige madvarer. Ellers kan

Fejlfinding

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

shavset beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig for at undga forbraendinger. Szet
specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og beveeg bladet hen over
overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen med en
fugtig klud og ikke-slibende opvaskemiddel.
Ter kogesektionen af med en bled klud efter
rengering.

Fjern mtalskinnende misfarvning: brug
en oplesning af vand med eddike og renger
glasoverfladen med en fugtig klud.
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Hvis noget gar galt...

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Sektionen slukkes.

Restvarmeindikator teender ikke.

Tasterne bliver varme.

B teendes.

teendes.
og et tal lyser.

E6 teendes.

WwWw.zanussi.com

Kogesektionen er ikke tilsluttet til
en stremforsyning, eller den er
forkert tilsluttet.

Sikringen er sprunget.

Du har rert ved 2 eller flere sens-
orfelte samtidigt.

Der er vand eller fedtsteenk pa
betjeningspanelet.

Du har tildeekket et eller flere
sensorfelter.

Du har lagt noget pa tasterne @

Kogezonen er ikke varm, fordi
den kun har veeret teendt i kort
tid.

Kogegrejet er for stort, eller det
er placeret for teet pa betjenings-
panelet.

Automatisk slukning er aktiveret.
Bornesikringen er slaet til.

Der er en fejl i kogesektionen.

Den anden fase af stremforsynin-
gen mangler.

Kontrollér, om kogesektionen er
tilsluttet korrekt til stremforsynin-
gen. Se tilslutningsdiagrammet.

Se efter, om fejlen skyldes en de-
fekt sikring. Kontakt en kvalifice-
ret installater, hvis sikringen
springer flere gange i treek.

Teend for kogesektionen igen, og
indstil varmetrinnet pa under 10
sekunder.

Berer kun ét sensorfelt.
Ter betjeningspanelet af.

Flyt genstanden fra sensorfelter-
ne.

Flyt genstanden fra tasterne.

Kontakt et autoriseret service-
center, hvis kogezonen har veeret
i drift tilstraekkelig lzenge til at vee-
re varm.

Saet om muligt stort kogegrej pa
de bageste kogezoner.

Sluk og teend for kogesektionen.
Se kapitlet "Daglig brug".

Kobl kogesektionen fra lysnettet i
et stykke tid. Sluk pa gruppeaf-
bryderen, eller tag sikringen ud
pa tavlen. Tilslut apparatet igen.
Kontakt et autoriseret service-

center, hvis L=J teendes igen.

Kontrollér, om kogesektionen er
tilsluttet korrekt til stremforsynin-
gen. Fjern sikringen, vent et mi-

nut, og indsaet sikringen igen.



Hvis du ikke kan lgse problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede kode
pé glaskeramikken (der star i hjernet af

Installation

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra typeskiltet, for du
installerer kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer ......oeeeeecveeeenene

Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte

Montering

glaspladen) og den fejlmeddelelse, der vises.
Serg for, at du har betjent kogesektionen
korrekt. Hvis fejlen skyldes forkert betjening, er
et teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om servicecenter
og garantibetingelser star i garantihzeftet.

indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

Tilslutningskabel

= Kogesektionen leveres med netkabel.

= For at erstatte det beskadigede netkabel
skal du bruge felgende (eller hojere)
netkabeltype: HO5V2V2-F T min 90°C.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.

4 N

+
R 5mm\/

—

P\A
> 190" mm 560+
min. ~a
55mm
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=3 min.
P —] < 12 mm
< | B £
min. a
20 mm A
T
(. J

.

Tekniske data

Maerkeplade

Model ZEV6340XBA
Type 60 HAD 54 AO

Serient. e
ZANUSSI

WwWw.zanussi.com

Hvis du bruger en beskyttelsesboks
(ekstraudstyr), er den isolerende plade direkte
under kogesektionen ikke nedvendig.
Beskyttelsesboksen fas muligvis ikke i visse
lande. Kontakt din lokale forhandler.

Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres over en
ovn.

PNC 949 595 510 02
220 - 240V 50 -60 Hz
Fremstillet i Tyskland
6.5 kW

cex
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Specifikation for kogezone

Kogezone W]
Forreste venstre 2300
Bageste venstre 1200
Forreste hejre 1200
Bageste hojre 1800

Til optimale madlavningsresultater ber du ikke
bruge kogegrej, der er sterre end kogezonens
diameter.

Energieffektiv
Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

Type kogesektion

Antal kogezoner
Opvarmningsteknologi

Diameter af runde kogezoner Forreste venstre

(9) Bageste venstre
Forreste hojre
Bageste hojre

Energiforbrug pr. kogezone (EC  Forreste venstre

electric cooking) Bageste venstre
Forreste hojre
Bageste hojre

Kogesektionens energiforbrug
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning - Del 2:
Kogesektioner - Metoder til maling af ydeevne

Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

= Nar du opvarmer vand, ber du kun bruge den
nedvendige meengde.

= Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

12

Nominel effekt (maks. varmetrin)

Kogezonens diameter [mm]

210
145
145
180

ZEV6340XBA

Indbygget kogesekti-
on

4
El-varmer

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

174,9 Whikg
202,3 Whikg
202,3 Whikg
181,4 Whkg

190,2 Whkg

Inden du aktiverer kogezonen, skal du stille
kogegrejet pa den.

Kogegrejets bund skal have den samme
diameter som kogezonen.

Szet det mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller for at smelte den.
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MILJIOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:) Anbring
emballagematerialet i passende beholdere til
genbrug. Hjeelp med at beskytte miljeet og
menneskelig sundhed samt at genbruge affald
af elektriske og elektroniske apparater. Kasser

WwwWw.zanussi.com

ikke apparater, der er maerket med symbolet E,

sammen med husholdningsaffaldet. Lever
produktet tilbage til din lokale genbrugsplads
eller kontakt din kommune.
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkilévahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisestd asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopéésyisessa
paikassa tulevia kayttdkertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintdan 8 vuotta téyttaneet lapset ja sellaiset henkil6t, joiden
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tahan riittavia tai
joilla el ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta,
saavat kayttda tatd laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa heita

kdyttdmaan laitetta turvallisesti ja ymmartdmaén sen kayttoon
littyvat vaarat.

- Ald anna lasten leikkié laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin, kun se on
toiminnassa tai se jadhtyy. Laitteen kosketettavissa olevat osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paélle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa laitteeseen
kayttajan huoltotoimenpiteita.

- 3-vuotiaat ja sitd nuoremmat lapset tulee pitda kaukana téasta
laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.

www.zanussi.com



Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja nakyvissé olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitda kaukana laitteesta, ellei heita valvota
Jatkuvasti.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

+ VAROITUS: Rasvalla tai &ljylla kypsentdminen ilman valvontaa
voi olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.

. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke laite
pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa. Lyhytaikaista
ruoan kypsymista on valvottava jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Al3 sailyta mit4sn keittotason
paalla.

- Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia ei
saa panna liesitasolle, koska ne voivat kuumentua.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kdyttda painepesuria.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta laitteesta
sahkoiskuvaaran vélttamiseksi.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden vélttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkil®.

- VAROITUS: Kayté ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttoohjeessa madaritettyjd suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kdyttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

Turvallisuusohjeet
Asennus = Noudata koneen mukana toimitettuja ohjeita.
* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
VAROITUS! muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
Asennuksen saa suorittaa vain = Siirré laitetta aina varoen, sill4 se on raskas.
ammattitaitoinen henkil®. Kayta aina suojakasineits ja suojaavia
jalkineita.

= Poista kaikki pakkausmateriaalit.
= Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

= Tiivistéd pinnat tiivisteaineella estagksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.
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= Suojaa laitteen alaosa hoyryltd ja
kosteudelta.

= Ala asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Tallgin keittoastioiden
putoaminen laitteesta véltetdédn oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

= Jos laite on asennettu laatikoiden ylapuolelle,
varmista, etté laitteen alaosan ja ylélaatikon
vélinen tila on riittavé iimankierron kannalta.

= Laitteen alaosa voi kuumentua. Varmista, etté
asennat l[ammonkestévan erotuslevyn laitteen
alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei voida
koskettaa.

Sahkoliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkoiskuvaara.

= Kaikki sdhkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sdhkdasentajan vastuulle.

= Laite on kytkettavé maadoitettuun
pistorasiaan.

= Ennen toimenpiteiden suorittamista tulee
varmistaa, etti laite on irrotettu
séhkoverkosta.

= Varmista, ettd arvokilven sidhkétiedot
vastaavat kotitalouden sahkdverkon arvoja.
Ota muussa tapauksessa yhteytta
séhkdasentajaan.

* Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vadrénlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
littimen ylikuumenemisen.

= Kayta oikeaa virtajohtoa.

= Varo, ettei virtajohto takerru kiinni mihinkaan.

= Varmista, etté iskusuojaus on asennettu.

= Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.

= Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
olemassa) kosketa kuumaan laitteeseen tai
kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
I&hell& oleviin pistorasioihin.

= Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.

= Varmista, ettei pistoke (jos olemassa) tai
virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluumme tai
sdhkoasentajaan vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi.

= Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyckaluja.

= Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jalkeen. Varmista, etté laitteen
verkkovirtakytkenta on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.
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Jos pistoke on |8ysasti kiinni virtajohdossa,
&la kiinnité sité pistorasiaan.

Alé vedd virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéyta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintdén 3
mm.

Kaytto

VAROITUS!
Henkilvahinkojen, palovammojen ja
séhkdiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit, merkit ja
suojakalvot (jos olemassa) ennen
kayttéonottoa.

Kéyta laitetta kotiymparistossa.

Ala muuta laitteen teknisiz ominaisuuksia.
Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteita.
Al jata laitetta ilman valvontaa toiminnan
aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon kaytén
jalkeen.

Ala aseta ruokavalineita tai kattiloiden kansia
keittoalueille. Ne voivat kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasillé tai kun se on
kosketuksissa veteen.

Ala kayts laitetta tydtasona tai siilytystasona.
Jos laitteen pinnassa on sargj4, irrota laite
valittomaésti sdhkoverkosta. Taten véltetaén
sdhkdiskut.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-aineksia
kuumaan 6ljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rdjahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 6ljyisté voi paésté
syttyvia hoyryjd. Pida liekit tai kuumat esineet
kaukana rasvoista ja 6ljyistd, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittain kuumasta 6ljysté padsevat hoyryt
voivat sytyttda tulipalon.

Kéaytetty 6ljy, jossa voi olla ruoka-aineksien
jaamig, voi aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa
lampotilassa kuin ensimmaisté kertaa
kaytettava oljy.

Al aseta laitteeseen, sen ldhelle tai paille
syttyvid tuotteita tai syttyviin tuotteisiin
kostutettuja esineita.
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VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

Ali pida kuumaa keittoastiaa kayttopaneelin
paalla.

= Ald aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

. Alé anna kattiloiden kiehua kuiviin.

= Al4d anna esineiden tai keittoastioiden pudota
laitteen péaélle. Pinta voi vaurioitua.

Al kytke keittoalueita toimintaan keittoastian
ollessa tyhja tai ilman keittoastiaa.

= Ald aseta alumiinifoliota laitteen péaalle.

= Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut tai
vaurioituneen pohjan omaavat keittoastiat
voivat naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta liikkuttamisen
aikana.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kéyttda muihin
tarkoituksiin, esimerkiksi huoneen
lammittamiseen.

Hoito ja puhdistus

= Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Laitteen kuvaus

Keittoalueet

g

I
(145 mm} 180 mm
) (o

L]

E B
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= Kytke laite pois toiminnasta ja anna sen
jaghtya ennen puhdistusta.

= Kytke laite irti sahkoverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

= Ald suihkuta vetta tai kayta hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

= Puhdista laite kostealla pehmeéll4 liinalla.
Kyta vain mietoja puhdistusaineita. Ala kéyta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja,
liuottimia tai metalliesineita.

Havittaminen

VAROITUS!
Henkilovahinko- tai tukehtumisvaara.

= Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

= Irrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen lahelt4 ja havita se.

Huolto

= Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
= Kaéyta vain alkuperaisid varaosia.

Keittoalue
Kayttépaneeli
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Kayttopaneelin painikkeet

" ’ "

|
+
N
N

|
+

@ -

Laitetta kéytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja &&nimerkit ilmaisevat, mitka toiminnot
ovat kaytossé.

N
|
+

Toiminto

O] PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta.
- Tehotason néyttd Tehotason ndyttdminen.
+ J— Tehotason saataminen.

Tehotasojen ndytot

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

(1.(38) Keittoalue on toiminnassa.

. Toimintahdirio.

Keittoalue on vield kuuma (jalkilampa).
Lapsilukko-toiminto on toiminnassa.

[3 Automaattinen virrankatkaisu -toiminto on toiminnassa.

Jalkilammon merkkivalo

& VAROITUS!

Palovammojen vaara on
olemassa jalkilammaon vuoksi.

Paivittdinen kaytto

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketéaén toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta
sekunnin ajan.

Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaiseen virran
automaattisesti keittotasosta seuraavissa
tilanteissa:

= Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

= Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

= Kayttépaneelin paélle on roiskunut jotakin tai
sen padlle on asetettu jotakin (pannu, liina,
jne.) yli 10 sekunnin ajaksi. Keittotasosta
kuuluu aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttépaneeli.

= Keittoaluetta ei kytketad pois toiminnasta eika
tehotasoa muuteta. Jonkin ajan kuluttua

merkkivalo (- syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois

kytkeytymisaika

1-2 6 tuntia
3-4 5 tuntia
5 4 tuntia
6-9 1,5 tunti

Vihjeita ja neuvoja

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Keittoastiat

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

@ Emaloidusta teriksesta valmistetut

tai alumiini- tai kuparipohjaiset
keittoastiat voivat aiheuttaa
varimuutoksia keraamiseen pintaan.

WwwWw.zanussi.com

Tehotaso

Tehotasoa nostetaan koskettamalla painiketta
+. Tehotasoa lasketaan koskettamalla

painiketta —. Keittoalue kytketaan pois
toiminnasta koskettamalla samanaikaisesti

painikkeita + ja—.
Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke

keittotaso toimintaan painikkeella @. Als aseta
tehotasoa. Kosketa kahden edessa olevan

keittoalueen painiketta = 4 sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella 0)
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kytke keittotaso toimintaan painikkeella ®. Al
aseta tehotasoa. Kosketa kahden edessa olevan

keittoalueen painiketta — 4 sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella (D

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella . syttyy. Kosketa
kahden edessi olevan keittoalueen painiketta

— 4 sekunnin ajan. Aseta tehotaso 10
sekunnin kuluessa. Nyt voit kayttaa
keittotasoa. Kun kytket keittotason pois péélta

painikkeella @, toiminto on edelleen kytkettyna.

Esimerkkejd keittotoiminnoista

Taulukossa annetut tiedot ovat
ainoastaan suuntaa-antavia.
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Tehotaso

Kayttokohde:

Valmiiden ruokien lampimanépito.

Hollandaise-kastike, voin, suklaan ja
livatteen sulattaminen.

Kiinteyttaminen: munakkaat, muna-
juusto.

Riisin ja maitoruokien haudutus, val-
misruokien kuumentaminen.

Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha.

Hoyryssé kypsennetyt perunat.

Suurten ruokaméarien kypsentami-
nen, pataruoat ja keitot.

Leikkeiden, vasikanlihan, cordon
bleun, kotlettien, pydrykoiden, mak-
karoiden, maksan, kastikepohjan,
kananmunien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

Voimakas paistaminen: sipuliperu-
nat, ulkofilee, pihvit.

tarpeen  Aseta keittoastian paalle kansi.

mukaan

5 =24 Sekoita aika ajoin.

10-40  Valmista kannen alla.

25 -50  Lisaa nestetta riisin suhteen vahin-
taan kaksinkertainen maara, sekoita
maitoruokia kypsennyksen aikana.

20-45  Lisaa joitakin ruokalusikallisia nes-
tettd.

20-60  Kéytd korkeintaan V4 litraa
vettd/750 g perunoita.

60 - 150 Enintaan 3 litraa nestetta + valmis-
tusaineet.

tarpeen Kaanna kypsennyksen puolivélissé.

mukaan

5-15 K&énna kypsennyksen puolivélissa.

Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, patapaisti), rans-

kalaisten friteeraus.

Hoito ja puhdistus

Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kéyton jalkeen.
Tarkista aina, etté keittoastian pohja on
puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskét eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Kayté keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

Kaytd erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.
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VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut. .

Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
muovikelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa keittotasoon
vaurioita. Varo palovammoja. Aseta erityinen
kaavin viistosti lasipintaa vasten ja liikuta
kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jadhtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat metalliset
varimuutokset. Puhdista keittotaso kostealla
linalla ja miedolla puhdistusaineella. Pyyhi
keittotaso pehmedlld kuivalla liinalla
puhdistuksen jélkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: puhdista lasipinta liinalla,
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jota on kostutettu veden ja viinietikan

liuokseen.

Vianmaaritys

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kayttohéiriot

Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toimintaan
eiké sita voida kayttaa.

Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja
se kytkeytyy pois toiminnasta.
Aznimerkki kuuluu, kun keittotaso
on kytketty pois toiminnasta.

Keittotaso kytkeytyy pois péalta.

Jélkilammaon merkkivalo ei syty.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

E] syttyy.

syttyy.
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Keittotasoa ei ole kytketty sahko-
verkkoon tai se on liitetty séahko-
verkkoon virheellisesti.

Sulake on palanut.

Olet koskettanut useampaa kos-
ketuspainiketta samanaikaisesti.

Kayttopaneelilla on vetta tai ras-
varoiskeita.

Yksi tai useampi kosketuspainike
on peitetty.

Kosketuspainikkeen (D paélle on
asetettu jokin esine.

Alue ei ole kuuma, koska sitd on
kaytetty vain vahan aikaa.

Keittoastia on liian suuri, tai se on
liian lahelld painikkeita.

Automaattinen virrankatkaisu on
toiminnassa.

Lapsilukko on kytketty toimin-
taan.

Tarkista, onko keittotaso kytketty
oikein sdhkoverkkoon. Katso kyt-
kentakaavio.

Tarkista, onko toimintahairion syy-
né sulake. Jos sulake palaa aina
uudelleen, kaéanny séhkoalan am-
mattilaisen puoleen.

Kytke keittotaso uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso 10 se-
kunnin kuluessa.

Kosketa vain yhté kosketuspaini-
ketta.

Pyyhi kayttopaneeli puhtaaksi.

Poista esineet kosketuspainikkei-
den paalta.

Poista esineet kosketuspainik-
keen paalta.

Jos alue on toiminut riittdvan
kauan ollakseen kuuma, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-
alueille, jos mahdollista.

Katkaise virta keittotasosta ja kyt-
ke se uudelleen toimintaan.

Katso kohta "Paivittdinen kaytts".
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Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

ja numero syttyy nayttoon.

EG6 syttyy.
tuu.

Jos ratkaisua ei 16ydy...

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys jalleenmyyjaan
tai valtuutettuun huoltopalveluun. limoita
arvokilpeen merkityt tiedot. llmoita myds
keraamisen keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa) sekd ndytossi

Asennus

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta ennen
keittotason asentamista. Arvokilpi sijaitsee
keittotason pohjassa.

Sarjanumero

Kalusteeseen sijoitettavat keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
madrédystenmukaisiin kalusteisiin ja ty6tasoihin.
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Keittoalueessa on jokin vika.

Virransy6ton toinen vaihe puut-

Kytke keittoalue irti verkkovirrasta
lyhyeksi ajaksi. Irrota sulake sula-
ketaulusta. Kytke virta uudelleen.

Jos L&J syttyy uudelleen, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Tarkista, onko keittotaso kytketty
oikein sahkdverkkoon. Irrota sula-
ke, odota yksi minuutti ja asenna
sulake takaisin paikoilleen.

nékyva virheilmoitus. Varmista, etté keittotasoa
on kaytetty oikein. Muutoin valtuutetun
huoltoliikkeen tai jalleenmyyjan huollosta
aiheutuvat kulut veloitetaan myds takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja takuuehdot
on mainittu takuu- ja huoltokirjassa.

Liitantajohto

= Keittotason mukana toimitetaan liitdntajohto.

= Kiytd seuraavaa (tai sitd suurempaa)
virtajohtotyyppid vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi: HO5V2V2-F T min 90 °C. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
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Asennus
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Suojakotelo

- /

Tekniset tiedot

Jos kéytdssé on suojakotelo (lisdvaruste),
keittotason alapuolella oleva suojataso ei ole
tarpeen. Suojakotelo ei valttdmatta ole saatavilla
kaikissa maissa lisdvarusteena. Ota yhteys
paikalliseen jalleenmyyjaén.

Et voi kéyttaa suojakoteloa, jos
asennat keittotason uunin
ylépuolelle.

Arvokilpi

Malli ZEV6340XBA
Tyyppi 60 HAD 54 AO

Sarjanumero .......c.cooc....
ZANUSSI

Keittoalueiden maaritykset

Tuotenumero 949 595 510 02
220 -240V 50 - 60 Hz
Valmistettu Saksassa

6.5 kW

cex

Keittoalue Nimellisteho (suurin tehotaso) [W] Keittoalueen halkaisija [mm]

Vasemmalla edessa 2300
Vasemmalla takana 1200
Oikealla edessé 1200
Oikealla takana 1800

Kayta korkeintaan keittoalueen halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.
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210
145
145
180
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Energiatehokkuus

Tuotetiedot seuraavan mukaisesti: EU 66/2014

Mallin tunnus

Keittotasotyyppi

Keittoalueiden maara
Kuumennustekniikka

Pyéreiden keittoalueiden halkai- Vasemmalla edessa

sija (@) Vasemmalla takana
Oikealla edessa
Oikealla takana

Energiankulutus keittoaluetta Vasemmalla edessa

kohti (EC electric cooking) Vasemmalla takana
Oikealla edessa
Oikealla takana

Keittotason energiankulutus
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Sihkostoimiset keittion
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat

Energiansdasto

Voit sddstas energiaa jokapéivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

= Kéyta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

= Mikali mahdollista, peit4 keittoastia aina
kannella.

YMPARISTONSUOJELU

Kierrétd materiaalit, jotka on merkitty merkilla {:l-)
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ymparistoa ja ihmisten
terveyttd kierrattamalld sahko- ja

X

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla &

WwwWw.zanussi.com

ZEV6340XBA

Sisadanrakennettu
keittotaso

4
Sateileva lammitin

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

174,9 Whikg
202,3 Whikg
202,3 Whikg
181,4 Whkg

190,2 Whkg

= Aseta keittoastia keittoalueelle ennen alueen
kytkemista toimintaan.

= Keittoastian pohjan tulee vastata
keittoalueen halkaisijaa.

= Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

= Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

= Kayta jalkildmpoa ruoan pitdmiseksi
ldmpimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteyttad paikalliseen
viranomaiseen.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

A\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por quaisquer
ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou utilizagao
incorrectas. Guarde sempre as instrugdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimento se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes
relativas a utilizagdo do aparelho de forma segura e
compreenderem os perigos envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criangas e elimine-os de forma apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem ser
efectuadas por criangas sem superviséo.

E necessario manter sempre as criangas de 3 anos de idade
ou menos afastadas deste aparelho quando ele estiver a
funcionar.
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Seguranca geral

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento. E necessario manter as criangas
com menos de 8 anos de idade afastadas ou constantemente
vigiadas.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

- AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas, por exemplo, com uma
tampa de tacho ou uma manta de incéndio.

- ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta duragéo
tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objectos sobre as
zonas de cozedura.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho ndo devem ser colocados na superficie da placa
porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecgodes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes de
utilizagdo, bem como as protecgdes de placa ja incorporadas
no aparelho caso existam. A utilizagao de protecgdes
improprias pode causar acidentes.
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Instrucoes de seguranca

Instalacao

AVISO!

A instalagdo deste aparelho tem de
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

* Remova toda a embalagem.

= Nao instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

= Siga as instrugdes de instalagéo fornecidas
com o aparelho.

= Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e moveis
de cozinha.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas e calgado de protecgéo.

= Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade cause
dilatagoes.

= Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

= Nao instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

= Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago entre
o fundo do aparelho e a gaveta superior &
suficiente para permitir a circulagéo de ar.

= A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separagdo nao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

Ligacao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado a terra.

= Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutencéo, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagao eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentagéo eléctrica. Se néo estiver,
contacte um electricista.
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Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentacéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

N&o permita que o cabo de alimentagédo
fique enredado.

Certifique-se de que a protecgdo contra
choque ¢ instalada.

Utilize a bragadeira de fixagdo para libertar
tenséo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacgéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada préxima.

Né&o utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extenséo.
Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentagao se estiver danificado.

As protecgbes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e néo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apds a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.

Né&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagao.

Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.
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Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras e
choque eléctrico.

* Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagéo néo ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desligue (“off”) as zonas de cozedura apos
cada utilizacéo.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Naéo utilize o aparelho com as méos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Néo utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

= Quando coloca alimentos em dleo quente, o
oleo pode salpicar.

AVISO!

Risco de incéndio e exploséo.

= As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

= Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustéo
espontanea.

= O o¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um oleo em primeira utilizagao.

= Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

= Nao coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.
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= Né&o coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

= Né&o deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

= Tenha cuidado e nao permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

= Né&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

= Néo coloque folha de aluminio no aparelho.

= Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem riscar
o vidro ou a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

= Este aparelho serve apenas para cozinhar.
N&o pode ser usado para outras fungdes
como, por exemplo, aquecimento de
divisoes.

Manutencéo e limpeza

= Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

= Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

= Desligue o aparelho da tomada eléctrica
antes de qualquer manutengéo.

= Nao utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

= Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Néao utilize quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

= Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

= Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Assisténcia Técnica

= Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

= Utilize apenas pegas de substituigdo
originais.
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Descricao do produto

Disposicao da placa

| ! Painel de comandos
@ 180 mm

= =)

L]

E B

n n Zona de cozedura
5m
|

Disposicdo do painel de comandos
|
— 4+ H

0 -+

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam as
fungdes que estdo em funcionamento.

+
+

Comentario

(D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
= Indicador do grau de cozedura  Para indicar o grau de cozedura.
+ J— - Para seleccionar o grau de cozedura.

Indicadores de grau de cozedura

@ A zona de cozedura esta desactivada.

-8 A zona de cozedura esta activada.
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R

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

A fungéo Dispositivo de Seguranga para Criangas esta a funcionar.
E] A funcéo Desactivacdo Automatica esta activa.

Indicador de calor residual

AVISO!

O calor residual pode provocar
queimaduras.

Utilizacao diaria

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Activar e desactivar

Toque em ® durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

Desactivacdo Automatica

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situacoes:

= Quando todas as zonas de cozedura estao
desactivadas.

= Quando, apos a activagio da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura.

= Quando ocorrer um derrame ou quando for
colocado algum objecto sobre o painel de
comandos durante mais de 10 segundos
(tacho, pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro e a placa desactiva-se. Retire o
objecto ou limpe o painel de comandos.

= Quando néo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apos algum tempo, a indicagéo ] acende-
se e a placa desactiva-se.
Relacdo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:
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A placa desactiva-

Grau de cozedura

-se apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau de
cozedura. Toque em + e~ simultaneamente
para desactivar a zona de cozedura.
Dispositivo de Seguranca para Criancas
Esta funcgéo evita o accionamento acidental da
placa.

Para activar a funcéo: active a placa com @.

N&o defina o grau de cozedura. Toque em —
das duas zonas de cozedura dianteiras durante

4 segundos. l-J acende-se. Desactive a placa
com .

Para desactivar a funcao: active a placa com
®. Nao defina o grau de cozedura. Toque em
— das duas zonas de cozedura dianteiras
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durante 4 segundos. l“J acende-se. Desactive
a placa com .

Para contornar a funcédo por apenas um
periodo de cozedura: active a placa com 0)
acende-se. Toque em — das duas zonas de

Sugestoes e dicas

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Tachos e panelas

A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel.

cozedura dianteiras durante 4 segundos.
Defina o grau de cozedura em menos de
10 segundos. Pode utilizar a placa. Quando

desactivar a placa com @, a funcéo fica
novamente activa.

Os tachos feitos de ago esmaltado
ou que tenham fundos de aluminio
ou cobre poderédo causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

Exemplos de modos de cozinhar

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados conforme Coloque uma tampa no tacho.
quentes. necessa-

rio

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5 - 25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos co- 10-40  Cozer com a tampa.
zidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25 - 50 Adicione, no minimo, duas vezes
em lume brando, aquecer refeigoes mais liquido do que arroz; mexa os
pré-cozinhadas. pratos de leite a meio da cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne ava- 20-45  Adicione algumas colheres de so-
por. pa de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, 4 | de agua pa-

ra 750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de ali- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingre-
mentos, guisados e sopas. dientes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon conforme Vire a meio do tempo.
bleu de vitela, costeletas, rissois, necessa-
salsichas, figado, roux, ovos, pan- rio
quecas, sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifes 5-15 Vire a meio do tempo.

do lombo, costeletas.
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Grau de co-
zedura

Utilize para:

Sugestoes

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

Manutencao e limpeza

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Informacées gerais

= Limpe a placa apds cada utilizagéo.

= Utilize sempre um tacho com a base limpa.

= Riscos ou manchas escuras na superficie
nédo afectam o funcionamento da placa.

= Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

= Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

Limpeza da placa

= Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e

Resolucao de problemas

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

O que fazer se...

alimentos com agucar. Caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Coloque o raspador especial sobre a
superficie de vidro em angulo agudo e
desloque a lamina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e descoloragdes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um detergente
nao abrasivo. Apds a limpeza, seque a placa
com um pano macio.

Remover a descoloracdo metalica
brilhante: utilize uma solugédo de agua com
vinagre e limpe a superficie de vidro com um
pano humido.

N&o consegue activar ou utilizar a A placa nao esta ligada a corren-  Verifique se a placa esta ligada

placa. te eléctrica ou néo esta ligada
correctamente.

O disjuntor esta desligado.
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correctamente a corrente eléctri-
ca. Consulte o diagrama de liga-
coes.

Certifique-se de que o disjuntor
é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

Active novamente a placa e defi-
na o grau de cozedura em menos
de 10 segundos.
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E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sonoro
quando ¢ desactivada.

A placa desactiva-se.

O indicador de calor residual nao
acende.

Os campos do sensor ficam
quentes.

Aparece B
Aparece .

Aparece L=J e um nimero.

Aparece E6.

Se nao conseguir encontrar uma

solucao...

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Manchas de gordura ou agua no
painel de comandos.

Colocou algum objecto sobre um
ou mais campos do sensor.

Colocou algum objecto sobre o
campo do sensor @
A zona nao esta quente porque

foi activada apenas por pouco
tempo.

O tacho é demasiado grande ou
foi colocado demasiado perto
dos comandos.

A Desactivagao Automatica foi
accionada.

O Dispositivo de Seguranga para
Criangas estéa activado.

A placa apresenta um erro.

A segunda fase da alimentagéo
eléctrica esta em falta.

Toque em apenas um campo do
sensor.

Limpe o painel de comandos.

Retire o objecto dos campos do
sensor.

Retire o objecto do campo do
sensor.

Se a zona tiver funcionado tempo
suficiente para estar quente, con-
tacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Coloque o tacho numa das zonas
de cozedura de tras, se possivel.

Desactive a placa e active-a no-
vamente.

Consulte o capitulo “Utilizagao
diaria”.

Desligue a placa da alimentagéo
eléctrica durante algum tempo.
Desligue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Volte a li-

gar. Se aparecer novamente,
contacte um Centro de Assistén-
cia Técnica Autorizado.

Verifique se a placa esta ligada
correctamente & corrente eléctri-
ca. Retire o fusivel, aguarde um
minuto e volte a introduzir o fusi-
vel.

Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a manutengao
efectuada pelo Técnico do Servigo de

Se n&o conseguir encontrar uma solugéo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Indique os dados da placa de caracteristicas.
Indique também o cédigo de trés letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.
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Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.
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Instalacao

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
da placa.

Numero de Serie .....ovvvveeerevreenene.

Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou

Montagem

superficies de trabalho que cumpram as normas
aplicaveis.

Cabo de ligacao

= A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo.

= Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado, utilize um
cabo do tipo (ou superior): HO5V2V2-F T
min. 90 °C. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.

-~

¥
R 5mm\/

S

P\A
1 1
mine~ 490" 'mm 560"'m
55mm
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—_ .
= min.
D | < 12 mm
min.
} < 28 mm a
min. a
20 mm A
A
- 2N /
Caixa de proteccao Se utilizar uma caixa de protecgédo (acessorio
adicional), o piso protector directamente por
4 " | baixo da placa néo é necessario. A caixa de
proteccéo acessoria pode nédo estar disponivel
em alguns paises. Contacte o seu fornecedor
local.
N&o pode utilizar a caixa de
protecgéo se instalar a placa por
cima de um forno.
- /
Dados técnicos
Placa de caracteristicas
Modelo ZEV6340XBA PNC 949 595 510 02
Tipo 60 HAD 54 AO 220 - 240V 50 -60 Hz
Fabricado na Alemanha
N.° de série ... 6.5 kW

ZANUSSI c E "
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Especificacoes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal (grau de coze- Diametro da zona de cozedura
dura dura max.) [W] [mm]
Dianteira esquerda 2300 210
Traseira esquerda 1200 145
Dianteira direita 1200 145
Traseira direita 1800 180

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho com
diametro nédo superior ao da zona de cozedura.

Eficiéncia energética

Informacao do produto de acordo com a norma EU 66/2014

Identificagédo do modelo ZEV6340XBA
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de cozedura 4
Tecnologia de aquecimento Aquecimento radian-
te
Diametro das zonas de cozedu- Dianteira esquerda 21,0 cm
ra circulares (@) Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por zona  Dianteira esquerda 174,9 Wh / kg
de cozedura (EC electric coo-  Traseira esquerda 202,3 Wh / kg
king) Dianteira direita 202,3 Wh / kg
Traseira direita 181,4 Wh/ kg
Consumo de energia da placa 190,2 Wh / kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos = Coloque o tacho na zona de cozedura antes

para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para de a activar.

medir o desempenho = O fundo do tacho deve ter o diametro igual
ao da zona de cozedura.

Poupanca de energia = Coloque os tachos mais pequenos nas

zonas de cozedura mais pequenas.

= Centre o tacho na zona de cozedura.

= Pode utilizar o calor residual para manter os

= Quando aquecer agua, utilize apenas a alimentos quentes ou derreter alimentos.
quantidade necessaria.

= Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.
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PREOCUPACOES AMBIENTAIS

F\/’Smcle os materiais que apresentem o simbolo tenham o simbolo X juntamente com os

CA. Coloque a embalagem nos contentores residuos domésticos. Coloque o produto num
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ponto de recolha para reciclagem local ou
ambiente e a saude publica através da contacte as suas autoridades municipais.

reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que
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A\ Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
lesiones o dafios producidos como resultado de una instalacion o
un uso incorrectos: Conserve siempre estas instrucciones en
lugar seguro y accesible para futuras consultas.

Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de los
nifios y deséchelo de forma adecuada.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso
estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no podran
ser realizados por nifios sin supervision.

Los nifios de 3 afios 0 menos deben mantenerse alejados de
este aparato en todo momento mientras funciona.
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Seguridad general

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion para
no tocar las resistencias. Es necesario mantener alejados a los
nifios de menos de 8 afios salvo que estén bajo supervision
continua.

- No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las superficies
de coccion para almacenar alimentos.

- No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para evitar que
se calienten.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

- Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para la
placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato o
indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas, o bien
las protecciones incluidas con el aparato. El uso de protectores
inadecuados puede provocar accidentes.
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Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede
instalar el aparato.

= Retire todo el embalaje.

= No instale ni utilice un aparato dafiado.

= Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

= Respete siempre la distancia minima entre el

aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

= Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

= Proteja las superficies cortadas con un

material sellante para evitar que la humedad

las hinche.

= Proteja la parte inferior del aparato del vapor

y la humedad.

= No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

= Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato y
el cajon superior para que circule el aire.

* Labase del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coincidan con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe

WwWw.zanussi.com

(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente en
exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Pongase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar un
cable dafnado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.
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Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

Utilice este aparato en entornos domésticos.
No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cerciorese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de coccién.
No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
dafarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada,
pueden arafar el cristal o la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.
Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.
Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar el mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Eliminacioén

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Pongase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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Descripcion del producto

Disposicion de las zonas de coccion

Zona de coccién
Panel de control

Disposicion del panel de control

" ’ .

O] - +

O
N
I
+

N
1
I
+

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

.E“ L

ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.
= Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
_|_ J— Para ajustar la temperatura.

Indicacién de la temperatura en pantalla

La zona de coccion esta apagada.
(1.(38) La zona de coccion esta en funcionamiento.
P . Hay un fallo de funcionamiento.

WwWw.zanussi.com 43




La zona de coccién contintia estando caliente (calor residual).
La funcion Bloqueo de seguridad para nifios esta funcionando.
E] Apagado automatico esta funcionando.

Indicador de calor residual

& ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras por calor
residual.

Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Activacion y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para encender o
apagar el la placa de coccion.

Apagado automatico

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccién siempre que:

= todas las zonas de coccion estan apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

= se vierte algo o se coloca algun objeto sobre
el panel de control durante mas de 10
segundos (un recipiente, un trapo, etc.). Se
emite una sefial acustica y la placa de
cocciodn se apaga. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

* no apaga una zona de coccion ni cambia la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se

enciende () y se apaga la placa.
Relacién entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de

La placa de coc-

calor cion se apaga.
1-2 6 horas
3-4 5 horas

44

La placa de coc-

Ajuste del nivel de

calor cién se apaga.
5 4 horas
6-9 1,5 hora

Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.

Toque — para reducir el nivel de calor. Toque
y — al mismo tiempo para apagar la zona

de coccion.

Bloqueo de seguridad para nifios

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcion: active la placa con

®. No ajuste el nivel de calor. Toque = de las
zonas de coccién delanteras durante 4

segundos. (-] se enciende. Desactive la placa
con
Para desactivar la funcion: active la placa

con O. No ajuste el nivel de calor. Toque — de
las zonas de coccion delanteras durante 4

segundos. (4] se enciende. Desactive la placa
con

Para anular la funcién para una sola vez:
active la placa con ®. [ se enciende. Toque
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— de las dos zonas de coccion delanteras
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos. Ya
puede poner en marcha el aparato. Cuando se

Consejos

ADVERTENCIA!

Recipientes

Ajuste del ni-

Consulte los capitulos sobre
seguridad.

La base del utensilio de cocina debe
ser lo mas gruesa y plana posible.

Utilicelo para:

vel de calor

=2 Salsa holandesa, derretir: mantequi-
lla, chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos.

2-3 Arroces y platos cocinados con le-
che, calentar comidas preparadas.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pesca-
dos o carnes.

4-5 Cocinar patatas al vapor.

4-5 Grandes cantidades de alimentos,
estofados y sopas.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, terne-
ra “cordon bleu”, chuletas, hambur-
guesas, salchichas, higado, filetes
rusos, huevos, tortitas, rosquillas.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, file-
tes de lomo, filetes.

9

Mantener calientes los alimentos.

desactiva la placa con @, la funcién vuelve a
funcionar.

Los utensilios de cocina fabricados
con acero esmaltado y bases de
aluminio o cobre pueden provocar
cambios de color de la superficie
vitroceramica.

Ejemplos de aplicaciones de coccién

Los datos de la tabla son solo
orientativos.

Sugerencias

como es- Tape los utensilios de cocina.

time ne-

cesario

5-25 Remover de vez en cuando.

10-40  Cocinar con tapa.

25-50  Afadir al menos el doble de liquido
que de arroz; los platos lacteos de-
ben removerse entremedias.

20-45  Anadir varias cucharadas de liqui-
do.

20 - 60 Utilice como maximo 4 | de agua
para 750 g de patatas.

60 - 160 Hasta 3 litros de liquido ademas de
los ingredientes.

como es- Dele la vuelta a media coccion.

time ne-

cesario

5-15 Dele la vuelta a media coccion.

Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

WwwWw.zanussi.com
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Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Informacién general

= Limpie la placa después de cada uso.

= Utilice siempre utensilios de cocina cuya
base esté limpia.

= Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico, aztcar y

Soluciéon de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Qué hacer si...

alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad dafara la placa de
coccion. Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Coloque el rascador especial
sobre la superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja para eliminar
la suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccién con un
pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccion con un pafio
suave.

Elimine cualquier decoloraciéon
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie de
cristal con un pafio humedo.

e

La placa no se enciende o no La placa no esta conectada aun  Compruebe si la placa se ha co-
funciona. suministro eléctrico o esta mal nectado correctamente a la red
conectada. eléctrica. Consulte el diagrama

Ha saltado el fusible.

de conexiones.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o més sensores al  Toque sélo un sensor.

mismo tiempo.

Hay agua o salpicaduras de gra-  Limpie el panel de control.
sa en el panel de control.

46
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Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

La placa de coccion se apaga.

El indicador de calor residual no
se enciende.

Los sensores se calientan.

B se enciende.

se enciende.

y un numero se encienden.

E6 se enciende.

Hay uno o mas sensores cubier-
tos.

Ha puesto algo sobre el sensor

Q.

La zona no esta caliente porque
ha funcionado poco tiempo.

El utensilio de cocina es dema-
siado grande o esta colocado

demasiado cerca de los mandos.

La desconexion automatica esta
activada.

El dispositivo de seguridad para
ninos esta activado.

Se ha producido un error en la
placa.

Falta la segunda fase de la ali-
mentacion eléctrica.

Quite el objeto que cubre los
sensores.

Retire el objeto del sensor.

Si la zona ha funcionado el tiem-
po suficiente como para estar ca-
liente, consulte con el centro de
servicio autorizado.

Coloque los utensilios de cocina
de gran tamario en las zonas tra-
seras si fuera posible.

Apague la placa y vuelva a en-
cenderla.

Consulte "Uso diario".

Desenchufe la placa de la toma
de corriente durante unos minu-
tos. Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva a co-

nectarlo. Si vuelve a aparecer ,
pongase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Compruebe si la placa se ha co-
nectado correctamente a la red
eléctrica. Quite el fusible, espere
un minuto e inserte el fusible de
nuevo.

Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas. Indique también el
codigo de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que maneja la placa de
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coccion adecuadamente. De lo contrario, el
personal del servicio técnico o del distribuidor
facturara la reparacion efectuada, incluso en el
caso de que el aparato se encuentre en periodo
de garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.
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Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccidn, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas esta
situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Numero de serie ....ovveeevevrnenee.

Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir integradas
en la cocina solo deben utilizarse una vez

Montaje

encastradas en los muebles adecuados y con
las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.

Cable de conexién

= La placa de coccion se suministra con un
cable de conexion.

= Para sustituir el cable de alimentacion
dafado utilice el siguiente (o superior) cable
de alimentacion: HO5V2V2-F T minimo a
90 °C. Pdngase en contacto con el servicio
técnico local.

a I

¥
R 5mm\/

—

mine~ 490" 'mm 560"'m
55mm
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Datos técnicos

Placa de caracteristicas

Modelo ZEV6340XBA
Tipo 60 HAD 54 AO

N® Ser. ivvrrrerirnens
ZANUSSI

WwWw.zanussi.com

Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no es necesario el suelo protector
directamente por debajo del aparato. El
accesorio de la caja de proteccién puede no
estar disponible en algunos paises. Pongase en
contacto con el proveedor local.

No se puede utilizar la caja de
proteccion si se instala la placa de
coccion encima de un horno.

Numero de producto (PNC) 949 595 510 02
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

6.5 kW

cex
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Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coccion

maximo) [W]

Potencia nominal (ajuste de calor Diametro de la zona de coccion

[mm]

Anterior izquierda 2300
Posterior izquierda 1200
Anterior derecha 1200

Posterior derecha 1800

Para obtener un resultado de coccion éptimo,
utilice utensilios de cocina con un diametro no
mayor al de la zona de coccion.

Eficacia energética

Informacién de producto segiin EU 66/2014

Identificacion del modelo
Tipo de placa de coccion
Numero de zonas de coccion
Tecnologia de calentamiento

Diametro de las zonas de coc-  Anterior izquierda

cién circulares (9) Posterior izquierda
Anterior derecha
Posterior derecha

Consumo de energia por zona  Anterior izquierda

de coccion (EC electric coo- Posterior izquierda

king) Anterior derecha
Posterior derecha

Consumo de energia de la pla-
ca de coccion (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

= Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los utensilios de cocina tapados.

50

210
145
145
180

ZEV6340XBA
Placa empotrada

4

Resistencia radiante

21,0 cm.
14,5 cm.
14,5 cm.
18,0 cm.

174,9 Wh / kg
202,3 Wh / kg
202,3 Wh / kg
181,4 Wh / kg

190,2 Wh / kg

Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccidn antes de encenderla.

La base del utensilio de cocina debe tener el
mismo diametro que la zona de coccion.
Coloque los utensilios de cocina pequefos
en zonas de coccion pequefias.

Coloque el utensilio de cocina directamente
en el centro de la zona de coccion.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

www.zanussi.com



ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf:l-) los aparatos marcados con el simbolo i junto
Coloque el material de embalaje en los con los residuos domésticos. Lleve el producto
contenedores adecuados para su reciclaje. a su centro de reciclaje local o péngase en
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud contacto con su oficina municipal.

publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche

WwWw.zanussi.com 51
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