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Wijzigingen voorbehouden.

AVeiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en
gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel of schade veroorzaakt door een verkeerde installatie of
verkeerd gebruik. Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het op
passende wijze weg.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat als
het in werking is of afkoelt. Het apparaat is heet.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderbeveiliging, dan
dient dit geactiveerd te worden.

- Reiniging en onderhoud van het apparaat mag niet worden
uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

- Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de werking van dit
apparaat altijd uit te buurt worden gehouden.

Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient op te
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passen dat u de verwarmingselementen niet aanraakt. Houd
kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt of onder permanent
toezicht.

- Bedien het apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandbedieningssysteem.

- WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.

- Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar schakel in
plaats daarvan het apparaat uit en bedek de vlam bijv. met een
deksel of blusdeken.

- LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet onder
constant toezicht staan.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen
op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst, aangezien ze
heet kunnen worden.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te maken.

- Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen of door
de fabrikant van het apparaat in de gebruiksinstructies als
geschikt zijn aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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Veiligheidsvoorschriften

Montage

& WAARSCHUWING!
Alleen een erkende
installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade aan het
apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies op die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door vocht.
Bescherm de bodem van het apparaat tegen
stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur of
onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de deur
of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven lades
zorg er dan voor dat de ruimte tussen de
onderkant van het apparaat en de bovenste
lade voldoende is voor luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Wij raden aan om een onbrandbaar
scheidingspaneel te plaatsen onder het
apparaat om te voorkomen dat de onderkant
kan worden aangeraakt.

Zorg ervoor dat er een ventilatieruimte van 2
mm vrij is tussen het werkblad en de
voorkant van de onderste unit. De garantie
dekt geen schade veroorzaakt door het
gebrek aan een adequate ventilatieruimte.

Aansluiting aan het elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.
Controleer of de elektrische informatie op
het typeplaatje overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan
contact op met een elektromonteur.

Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik de juiste stroomkabel.

Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het snoer
te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat of
heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op de nabijgelegen contactdozen
aansluit

Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt. Neem
contact op met onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als
de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Sluit de stroomstekker niet aan op een losse
stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat
los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik alleen de juiste isolatie-apparaten:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet afgesloten
kan worden. Het isolatieapparaat moet een

www.zanussi.com



contactopening hebben met een minimale
breedte van 3 mm.

Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

= Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

= Gebruik dit apparaat in een huishoudelijke
omgeving.

= De specificatie van het apparaat mag niet
worden veranderd.

= Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd zijn.

= Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

= Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.

= Vertrouw niet alleen op de pandetector.

= Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.

= Bedien het apparaat niet met natte handen
of als het contact maakt met water.

= Het apparaat mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

= Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

= Gebruikers met een pacemaker moeten een
afstand van minimaal 30 cm bewaren van de
inductiekookzones als het apparaat in
werking is.

= Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

= Verhitte vetten en olie kunnen ontvlambare
damp afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie als u
er mee kookt.

= De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

= Gebruikte olie die voedselresten bevat kan
brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste keer
wordt gebruikt.

= Plaats geen ontvlambare producten of
gerechten die vochtig zijn gemaakt met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

wwWw.zanussi.com

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege pannen
of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat leggen.
Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op de kookplaat.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee
te koken. Het mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!

Verwijder de toetsen, knoppen of
pakkingen niet van het
bedieningspaneel. Er kan water in
het apparaat komen en schade
veroorzaken.

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Trek voor onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

Gebruik geen waterstralen of stoom om het
apparaat te reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige zachte
doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact met uw plaatselijke overheid
voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.



= Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

Servicedienst

= Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Beschrijving van het product

Indeling kookplaat

180 mm

(140 mm)
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Bedieningsknop

0 Uit-stand

1-9 Verwarmingsstanden

Dagelijks gebruik
WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

De kookstand

Draai de knop naar de juiste kookstand om de
kookstand in te stellen of te wijzigen. Om uit te
schakelen, draai de knop naar stand uit.

Aanwijzingen en tips
WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

= Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.

Inductiekookzone
Stroomaanduiding
Bedieningsknoppen

Restwarmte

WAARSCHUWING!
Er bestaat verbrandingsgevaar door
restwarmte.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte direct in de
bodem van de pan. Het glaskeramiek wordt
verwarmd door de warmte van de pannen.

Controlelampje gaat aan als één of meer
kookzones geactiveerd zijn. Als u de kookzones
uitschakelt, gaat het indicatielampje uit.
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Kookgerei

(i)

(i)

Bij een inductiekookzone zorgt een
sterk elektromagnetisch veld ervoor
dat het kookgerei erg snel heet
wordt.

Gebruik de inductiekookzones met
geschikt kookgerei.

Materiaal van het kookgerei

correct: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt voor inductie door
de fabrikant).

niet correct: aluminium, koper, messing,

vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

Zie het hoofdstuk 'Technische
informatie'.

Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

krakend geluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (sandwich-
constructie).

fluitend geluid: bij gebruik van de kookzone
met een hoge kookstand en als de pan is
gemaakt van verschillende materialen
(sandwich-constructie).

glas, keramiek, porselein. = zoemen: als u hoge kookstanden gebruikt.
Een pan is geschikt voor een = klikken: er treedt elektrische schakeling op.
inductiekookplaat als: = sissen, zoemen: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect van de kookplaat te
maken.

= een beetje water kookt snel op een zone die
ingesteld is op de hoogste instelling.
= een magneet vast blijft zitten aan de bodem

van het kookgerei. Voorbeelden van kooktoepassingen

De bodem van het kookgerei moet

zo dik en vlak mogelijk zijn. De relatie tussen het stroomverbruik van de

kookstand en de kookzone is niet lineair.
Wanneer u de kookstand verhoogt, is dit niet
proportioneel met de toename in stroomverbruik
van de kookzone. Het betekent dat de kookzone
met de medium kookstand minder dan de helft
van het vermogen gebruikt.

Afmetingen van de pannen

Inductiekookzones passen zich tot op zekere
hoogte automatisch aan de grootte van de
bodem van de pan aan.

De efficiéntie van de kookzone heeft betrekking
op de diameter van het kookgerei. Kookgerei
met een diameter die kleiner is dan het
minimum, ontvangt slechts een deel van het

De gegevens in de volgende tabel
dienen slechts als richtlijn.

Kookstand

Tips

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no- Een deksel op het kookgerei doen.
dig
1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
chocolade, gelatine.
1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebak- 10 - 40 Met deksel bereiden.
ken eieren.
23 Zachtjes aan de kook brengenvan 25 -50  Voeg minstens tweemaal zoveel

rijst en gerechten op melkbasis,
reeds bereide gerechten opwar-
men.

vloeistof toe als rijst, melkgerechten
tijdens het bereiden tussendoor
roeren.
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Kookstand Tips

3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20 - 45 Een paar eetlepels vocht toevoe-
gen.

4-5 Aardappelen stomen. 20-60  Gebruik max. ¥4 | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.

voedsel, stoofschotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no- Halverwege de bereidingstijd om-
bleu van kalfsvlees, koteletten, ris- dig draaien.
soles, worstjes, lever, roux, eieren,
pannenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebak- 5-15 Halverwege de bereidingstijd om-
ken aardappelen, lendenbiefstuk- draaien.
ken, steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoof-

vlees), frituren van friet.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! gerechten. Anders kan het vuil de kookplaat
Raadpleeg de hoofdstukken beschadigen. Doe voorzichtig om
Veiligheid. brandwonden te voorkomen. Plaats de

speciale schraper schuin op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het

Algemene informatie X
oppervlak te schuiven.

= Maak de kookplaat na ieder gebruik schoon. = Verwijder nadat de kookplaat

= Gebruik altijd pannen met een schone voldoende is afgekoeld: kalk- en
bodem. waterkringen, vetspatten en metaalachtig

= Krassen of donkere vlekken op de glanzende verkleuringen. Reinig de
oppervlakte hebben geen invioed op de kookplaat met een vochtige doek en een
werking van de kookplaat. beetje niet-schurend reinigingsmiddel.

= Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel Droog de kookplaat na reiniging af met een
voor het oppervlak van de kookplaat. zachte doek.

= Gebruik een speciale schraper voor de = Verkleuring glanzende metalen
glazen plaat. verwijderen: reinig het glazen oppervlak

met een doek en een oplossing van water
De kookplaat schoonmaken met azijn.

= Verwijder direct: gesmolten plastic,
gesmolten folie, suiker en suikerhoudende

Probleemoplossing

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.
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Problemen oplossen

Mogeliike oorzaal opIOSSing

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

De zekering is doorgeslagen.

Als u het probleem niet kunt oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code voor
het glaskeramiek (bevindt zich op de hoek van
het glazen oppervlak) Verzeker u ervan dat u de
kookplaat correct gebruikt heeft. Bij onjuist
gebruik van het apparaat wordt het bezoek van
de onderhoudstechnicus van de klantenservice

De kookplaat is niet aangesloten
op een stopcontact of is niet
goed geinstalleerd.

Controleer of de kookplaat goed
is aangesloten op het elektrici-
teitsnet. Raadpleeg het aanslui-
tingsschema.

Controleer of de zekering de oor-
zaak van de storing is. Als de ze-
keringen keer op keer doorslaan,
neemt u contact op met een er-
kende installateur.

of de vakhandelaar in rekening gebracht, zelfs
tijdens de garantieperiode. De instructies over
het service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

Labels meegeleverd in de zak met
accessoires

Bevestig de stickers zoals hieronder
weergegeven:

-
A B Cc
™ | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. IP20
PROD.NO. PROD.NO. C €ovss SERNO.
SER.NO SERNO P
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 |
¢ |one. WoDEL 1
- ~H
1 1
Plak het op de garantiekaart en verstuur dit C. Plak het op het instructieboekje.
deel (indien van toepassing).
B. Plak het op de garantiekaart en bewaar dit
deel (indien van toepassing).
www.zanussi.com




Montage

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje te
noteren. Het typeplaatje bevindt zich onderop
de kookplaat.

Model ..o
Productnummer

(221N () I
Serienummer ......ooeeeeecveeeenene

Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de normen
voldoen.

Aansluitkabel

= De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

Assemblage

= Vervang de beschadigde voedingskabel
door het volgende netsnoer (of hoger):
HO5V2V2-F T min 90°C. Neem contact op
met een klantenservice bij u in de buurt.

De montage van meer dan één
kookplaat

Als er meerdere kookplaten van 30 cm naast
elkaar in dezelfde opening gemonteerd worden
is hiervoor een montageset verkrijgbaar -
bestaande uit een draagbeugel aan de zijkant
en aanvullende afdichtingen - bij onze
Klantenservice. De bijbehorende installatie-
instructies zitten in de verpakking van deze set.

4 4 N
min.2mm_____
- \
= A I Im) B
= "
*ﬂ/l — | — L
<20 mm%
— )
min. 250 mm :Tdnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
. o %

10
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4 N [~ N
min.2mm__
L ;
A I M f
t s B
t
— -— L
> 20 mm
I
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- AN J
4 N\
- B 4
R ! A J
o ©) _'/ o o
o /
o _/ Monteer de kookplaat in de opening en druk hem
Breng de afdichting A rond de hele rand van de  goed naar beneden tot hij in aanraking komt met de
opening aan. bovenkant van het keukenmeubel. Verwijder daarna
het teveel aan afdichting.
4 N N
P e
min. min.
} < 38 mm <J 112 mm
: min.
min.
1 2 mm 2 mm
- J J
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Technische gegevens

Specificatie kookzones

Kookzone Nominaal ver-
mogen (max
warmte-instel-
ling) [W]
Middenvoor 1400 =
Middenachter 1800 -

Het vermogen van de kookzones kan enigszins
afwijken van de gegevens in de tabel. Het
verandert met het materiaal en de afmetingen
van het kookgerei.

Energiezuinigheid
Productinformatie volgens EU 66/2014
Modelidentificatie

Type kooktoestel

Aantal kookzones

Verwarmingstechnologie

Diameter ronde kookzones (&)  Middenvoor
Middenachter

Energieverbruik per kookzone Middenvoor

(EC electric cooking) Middenachter

Energieverbruik van de kook-
plaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten - Methodes
voor het meten van de prestatie
Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

= Warm alleen de hoeveelheid water op die u
nodig heeft.

MILIEUBESCHERMING

A%
Recycle de materialen met het symbool T,

Gooi de verpakking in een geschikte

12

Powerfunctie
wi]

Diameter van
het kookgerei
[mm]

Powerfunctie
maximale duur
[min]

= 125-140
= 145 - 180

Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
kookgerei met een diameter niet groter dan
vermeld in de tabel.

ZEI39211BA

Ingebouwde kook-
plaat

2
Inductie

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Wh / kg
183,0 Wh / kg

185,9 Wh / kg

= Doe indien mogelijk altijd een deksel op de
pan.

= Zet uw kookgerei op de kookzone voordat u
deze activeert.

= Zet kleiner kookgerei op kleinere kookzones.

= Plaats het kookgerei precies in het midden
van de kookzone.

= Gebruik de restwarmte om het eten warm te
houden of te smelten.

verzamelcontainer om het te recyclen. Help om
het milieu en de volksgezondheid te
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beschermen en recycle het afval van elektrische
en elektronische apparaten. Gooi apparaten

gemarkeerd met het symbool < niet weg met

WwWw.zanussi.com

het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.
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A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
A\ Biztonsagi informaciok

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
értelmi vagy mentalis képességu, illetve megfeleld
tapasztalatok vagy ismeretek hijan 1évé személyek csak
felligyelettel, vagy a készlilék biztonsagos hasznalatara
vonatkoz6 megfeleld tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

Ne hagyja, hogy gyerekek jatsszanak a készulékkel.
Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en dobja azokat hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kdzben, és mikodeés utan, lehlléskor.
A készuleék elérhetd részei forrdak.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet a készlléken.

- A 3 évesnél fiatalabb gyermekeket mindig tartsa tavol a
készuléktol, amikor az mikodik.
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Altalanos biztonsag

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen 6vatos,
hogy ne érjen a fatéelemekhez. 8 évesnél fiatalabb
gyermekek kizarélag folyamatos felligyelet mellett
tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

- Ne mikddtesse a készlléket kilsé idozitdvel vagy kildn
taviranyito rendszerrel.

- FIGYELMEZTETES: F6zb6lapon tértén fézéskor az olaj
vagy zsir feligyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

- A tizet SOHA NE probalja meg eloltani vizzel, hanem
kapcsolja ki a készlléket, és takarja le a langokat példaul
egy feddvel vagy tizallé takaroval.

- FIGYELEM! F6zéskor a készuléket ne hagyja feligyelet
nélkul. Révid idétartamu f6zéskor a készlléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

- FIGYELMEZTETES: Tlzveszély: Ne taroljon semmit sem a
fozbfellleteken.

- Soha ne tegyen a f6zd6fellletre fémtargyakat (fedok, kések,
kanalak), mert azok felforrésodhatnak.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

.- Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzeékelésre.

- Harepedést lat az Gvegkeramia / Gveg fellleten, kapcsolja ki
a készuléket, nehogy aramutés érjen valakit.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonldan képzett
személynek Ki kell cserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon
el6.

- FIGYELMEZTETES: Kizardlag a féz6lap gyartdja altal
tervezett vagy a f6z6lap gyartdja altal a hasznalati
utmutatoban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6zolapvédd elemet hasznaljon. A nem megfeleld
védbelemek hasznalata balesetet okozhat.
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Biztonsagi utasitasok

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A készlléket csak képesitett
személy helyezheti Gizembe.

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon
serilt készuléket.

+ Tartsa be a készilékhez mellékelt izembe
helyezési Utmutatéban foglaltakat.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egységtol.

» Sulyos a készllék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

» Megfelel6 tomitéanyaggal védje a
munkalap vagott fellleteit a nedvesség
ellen.

* Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerilhet6, hogy az ajtd
vagy ablak kinyitasaval leverje a forro
féz6edényt a készllékrdl.

* Amikor fidkok felett helyezi Uzembe a
készuiléket, akkor ellendrizze, hogy van-e
megfeleld levegbkeringés a készulék alja
és a felsd fiok kozott.

+ A késziilék alja forréva valhat. Epitsen be
egy nem éghetd elvalaszto lapot a
készllék ala, hogy az aljahoz valo
hozzaférést megakadalyozza.

* A szabad levegbéaramlas érdekében
hagyjon legalabb 2 mm szabad helyet a
munkafelllet és az alatta levd készllék
el6lapja kozott. A garancia nem terjed ki az
olyan karokra, melyek a szell6zést
biztosito rés hianya miatt kdvetkeztek be.

Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziiléket kotelez6 foldelni.
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Barmilyen beavatkozas el6tt ellendrizni
kell, hogy a berendezés le lett-e valasztva
az elektromos halézatrol.

Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a
haztartasi halozati aram paramétereinek.
Amennyiben nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

Ellen&rizze, hogy megfeleléen van-e
lizembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugoja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ne hagyja, hogy az elektromos vezetékek
Osszegabalyodjanak.

Ugyeljen arra, hogy az érintésvédelem ki
legyen épitve.

Hasznaljon feszlltségmentesité bilincset a
vezetékhez.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugoja (ha van) ne érjen a készilékhez
vagy a forr6 féz6edényekhez, amikor a
készuléket a kdzeli csatlakozodaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbit6 kébeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozédugé (ha
van) és a halozati kabel épségére. Ha a
halézati kabel cserére szorul, forduljon a
markaszerviziinkhéz vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot
a halozati csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen
arra, hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd legyen.
Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készlilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a hal6zati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbol
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eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

» Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés- és
aramutésveszély.

* Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a

csomagoldanyagot, a tajékoztatd cimkéket

és a vedofoliat (ha van).

* A készuléket haztartasi kornyezetben
hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Muikodés koézben tilos a készileket
felugyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utéan kapcsolja ki a
fé6zb6zonakat.

* Ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

» Soha ne tegyen a fé6z6zoénakra
evBeszkozoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeluletként.

* Amennyiben a készulék fellilete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos haldzatrél. Ez a
|épés az aramités elkerlléséhez
szlikséges.

* A szivritmus-szabalyozoéval rendelkezd
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

» Amikor az élelmiszert forr6 olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

FIGYELMEZTETES!
T(iz- és robbanasveszély

» A felforrésitott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo f6zéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.
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A nagyon forré olaj altal kibocsatott gézok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

Ne helyezzen forro fézéedényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfeliletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon a
folyadek.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készlilék
felilete megsérulhet.

Ures f6z6edénnyel vagy fézéedény nélkiil
ne kapcsolja be a féz6zénakat.

Ne tegyen aluféliat a készulékre.

Az Ontottvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl készdlt, illetve sérlilt alju
edények megkarcolhatjak az tveg- /
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

A készilék kizarolag ételkészitési célokat
szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul
helyiség ftésére hasznaini.

Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!

Ne tavolitsa el a gombokat és
tomitéseket a kezel6panelrdl.
Maskilénben a viz bejuthat a
készlilékbe, és meghibasodast
okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felilet karosodasat.
Kapcsolja ki a készUléket, és hagyja
lehdlni, miel6tt megtisztitana.
Karbantartas el6tt huzza ki a konnektorbdl
a készulék haldzati vezetékét.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy gozt.

A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
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surolészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

» A készilék megfelel6 artalmatlanitasara
vonatkozo tajékoztatasért 1épjen
kapcsolatba a helyi hatésagokkal.

Termékleiras

Foézofeliilet elrendezése

180 mm

5

Szabalyozégomb

0 Kikapcsolt allas

1-9 Héfokbeallitasok

Napi hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

A hoéfokbeallitas

A héfok beadllitdsahoz vagy moédositasahoz
forditsa a gombot a megfeleld
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» Vdlassza le a készliléket ez elektromos
halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerviz

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.
« Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

Indukcios f6z6zdna
Bekapcsolas-visszajelzd
Szabalyozégombok

Maradékho

FIGYELMEZTETES!
A maradékhd miatt égési sérilés
veszélye all fenn.

Az indukcios f6z6zdénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan biztositjak az ételkészitéshez
szikséges hot. Az Gvegkeramiat a f6z6edény
maradékhdéje melegiti.

héfokbeallitasra. A kikapcsolashoz forgassa a
gombot kikapcsolt allasba.

A tapfesziltség visszajelzd bekapcsol, ha egy
vagy tobb féz6zénat bekapcsolnak. A
féz6zonak kikapcsolasakor a visszajelz6
kikapcsol.
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Hasznos tanacsok és javaslatok

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

F6z6edény

@ Az indukcids fé6zézénaknal az erbs

elektromagneses mez6 a
f6z6edényben nagyon gyorsan
termel hét.

@ Az indukcids fézézdnakat
megfelel6 f6z6edényekkel
hasznalja.

A f6z6edény anyaga

+ megfeleld: dntdttvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes acél, tobbrétegi
edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfelelé: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra bedllitott zonan.
* amagnes hozzatapad a f6z6edény
aljahoz.
A féz6edény alja legyen minél
vastagabb és laposabb.

Edények méretei

Az indukcios f6z6zénak bizonyos hatarok
kozott automatikusan alkalmazkodnak a
féz6edény aljanak méretéhez.

A féz6zona hatasfoka fligg a f6z6edény
atmérgjétél. Az ajanlott minimumnal kisebb

atmérdja fézéedény csak egy részét veszi fel
a f6z6zona altal leadott energianak.

Olvassa el a ,M{iszaki informaciok”
cimi fejezetet.

Miikodés kozben hallhaté hangok
Ha a kovetkez6t hallja:

* recsegés: a f6z6edény kilonb6zd
anyagokbol késziilt
(szendvicskonstrukcio).

« fltyllés: a f6z6z6nat magas
teljesitményszinten hasznalja, és a
f6z6edény kulonbdzd anyagokbdl késziilt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

» sziszegés, zimmdgés: a ventilator lzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentik azt, hogy a

f6z6lap meghibasodott.

Példak kiilonb6z6 fé6zési
alkalmazasokra

A hé&fokbeallitas és a f6z6zéna
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem
linearis. A héfokbeallitas névelésekor a
féz6zoéna energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kozepes héfokbeallitasu
féz6zbéna a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

A tablazatban szerepl6 adatok
csak utmutatasul szolgalnak.

Id6é Tanacsok

(perc)

Héfokbealli-
1 Fott ételek melegen tartasara.
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj,
csokoladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, suilt
tojas.

WwwWw.zanussi.com

szilkkség Tegyen fedét a f6z6edényre.
szerint

5-25 Idénként keverje meg.

10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.
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Hofokbealli-

Tanacsok

Rizs és tejalapu ételek fézése,
készételek felmelegitése.

Zoldségek, hal gézolése, hus pa-
rolasa.

Burgonya parolasa.

Nagyobb mennyisegl étel, raguk
és levesek készitése.

Kimél6 sités: bécsi szelet, borju-
hus, cordon bleu, borda, huspoga-
csa, kolbasz, maj, rantas, tojas,
palacsinta, fank.

Er6s siités, burgonyatallér, bél-
szin, marhaszeletek.

25-50 A folyadék mennyisége legalabb
kétszerese legyen a rizsének, a
tejet kevergesse f6zés kdzben.

20-45 Adjon hozza néhany teaskanal fo-
lyadékot.

20 - 60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.

60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
hozzavaldk.

szilkség Félidében forditsa meg.

szerint

5-15 Félidében forditsa meg.

Viz forralasa, tészta kifézése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés stiltek), burgonya

b6 olajban siitése.

Apolas és tisztitas

Altalanos tudnivaléok

A fézélap tisztitasa

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a

fézblapot.

Mindig olyan f6z6edényt hasznaljon,
melynek tiszta az alja.

A fellleten megjelené karcolasok vagy
sotét foltok nem befolyasoljak a f6zélap

mikodését.

Hasznaljon a f6z6lapok tisztitasahoz
ajanlott tisztitdszert.

Hasznaljon Uvegfeliletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a
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cukortartalmu ételeket. Ha ezt nem teszi
meg, a szennyez&dés karosithatja a
fé6z6lapot. Az égési sériilés megelézésére
kériiltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szdgben az Uvegkeramia fellletre a
kaparokést, majd csusztassa végig a
pengét a fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
medfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgydrlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a f6z6lapot. A tisztitas utan
puha ruhaval torélje szarazra a fé6z6lapot.
Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg az uvegfeliletet.
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Hibaelharitas
FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

Mit tegyek, ha...

Nem lehet elinditani vagy lize-
meltetni a fé6zélapot.

Leolvadt a biztositék.

Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyedul a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos szervizkézponthoz. Adja
meg az adattablan talalhatd adatokat. Szintén
adja meg az Uvegkeramia haromjegyU kodjat
(az Uvedfelllet sarkaban lathatd).Gy6z6djon
meg arrol, hogy a féz6lapot megfeleléen
mikodtette-e. Ha nem megfelel6en
Uzemeltette a késziiléket, a szerviz szerel6je

A f6z6lap nincs csatlakoztatva
az elektromos halézathoz, vagy
csatlakoztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a f6z6lap jol
van-e csatlakoztatva az elektro-
mos hal6zathoz. Lasd a kap-
csolasi rajzot.

Ellendrizze, hogy a biztositek
okozza-e a problémat. Ha a biz-
tositék tébbszor is leolvad, hiv-
jon szakképzett villanyszerel6t.

vagy az elado kiszallasa nem lesz ingyenes,
még a garancialis id6szakban sem. A
szervizkdzponttal és a garancialis
feltételekkel kapcsolatos tajékoztatast a
garanciakonyvben talalja meg.

A tartozékok zacskoéjaban talalhaté
cimkék

Az dntapadd cimkéket az alabb lathaté
maodon helyezze fel:

4 N
A B (o
| | |
MOD. | MOD. | MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous i P20
SER.NO SER.NO 0 IT
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 | |
+ wooeL WooEL |
! . )L . !
1 1
S )

A. Ragassza a garancialapra, és kiildje el
ezt a részét (ha rendelkezésre all).
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B. Ragassza a garancialapra, és tartsa meg
ezt a részét (ha rendelkezésre all).
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C. Ragassza a felhasznaldi kézikdnyvre.

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! terhelhet6ségl) vezetékre: HOSV2V2-F T
Olvassa el a ,Biztonsag” cimii min 90°C. Forduljon a hivatalos
fejezetet. markaszervizhez.

A szerelést megel6z6 teend6k Tobb fgzolap egyiittes lizembe
helyezése

A féz6lap beszerelése el6tt masolja le az

adattablardl az alabbi adatokat. Az adattabla

a f6z6lap aljan talalhaté.

Tipus ......... e

PNC (Termekszam) ....................

Sorozatszadm .........cccceeeeeenne
Beépitheto tiizhelylapok
Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézblapot, miutan beszerelte azt a Ha tobb 30 cm-es f6zélap lizembe
szabvanyoknak megfelel6 beépitett helyezésére keriil sor egymas mellett
szekrénybe és munkafeliletbe. ugyanabban a kivagasban, oldalso

B B tartéelemet és kiegészit6 tdmitéseket

Csatlakoz6 vezeték tartalmazo6 dsszeépité készlet szerezhetd be
+ A fézélapot csatlakozo vezetékkel egyiitt a markaszervizekben. A keszlet csomagja

szallitjuk. tartalmazza a vonatkozé lizembe helyezési
+ A megsériilt haldzati vezetéket cserélje ki utasitasokat is.

az alabbi tipusu (vagy ennél nagyobb

Osszeszerelés

4 N [~ N
min.2mm_____
- A+ g I m) ¥
—= f % =] fB
*7/' — [ — i=
<20 mm%
— )
min. 250 mm g]dnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- RN J
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4 N ™
min. 2 mm___
¢ J
A I D T
t 5 B
t
— -— L
>20 mm
I
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- AN J
Vs ~ - * N\
O
l A
])
o O / )
o ©)
_ - J
lllessze be a tlizhelylapot a kivagasba, és nyomja
Helyezze az "A" tomitést teljesen korbe, a kivagas . . PP ;
i le, mig a konyhai felsd felllettel kontaktusba nem
élére. . PR s
kerul. Ezutan tavolitsa el a felesleges tOmitést.
4 N N
r————— _—
min. min.
} < 38 mm J 112 mm
. min.
min.
2 mm 2 mm
- J J

WwwWw.zanussi.com
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Miszaki adatok
Féz6z6nak jellemz6i

F6z6z6na

Névleges telje-
sitmény (maxi-

malis hofok-
beallitas) [W]

Rasegités funk-

ci6 [W]

Rasegités funk- F6z6edény at-

1400 -
1800 =

Kozépsé elsd

Kozeéps6 hatso
A fé6z6zonak teljesitménye kismértékben
eltérhet a tablazat adataitdl. A teljesitmény a

f6z6edény anyagatdl és méretétdl fliggden
valtozik.

Energiahatékonysag
Termékismertetd az EU 66/2014 szerint

A készulék azonositojele
F6z6lap tipusa
F6z6z6nak szama
Ftési technoldgia

Kor alaku f6z6zonak atmérdje  Kozépso elsé
(9) Kozéps6 hatso

Energiafogyasztas f6z6z6nan-
ként (EC electric cooking)

Kb6zépso elsd
Kozéps6 hatso

F6zb6lap energiafogyasztasa
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6késziilékek - 2. rész: F6zdlapok -
Teljesitményméreési modszerek

Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat
takarithat meg az alabbi 6tletek betartasaval.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget haszndlja.

ci6 maximalis mérdje [mm]
id6étartam
[perc]
- 125 - 140
- 145 - 180

Az optimalis f6zési eredmény érdekében
olyan fé6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepl6 atmérét.

ZEI3921IBA
Beépithetd fé6z6lap
2

Indukciés fé6zélap

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Wh / kg
183,0 Wh / kg

185,9 Wh / kg

» Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
féz6edényre.

« A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a f6z6zénara.

* A kisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara
helyezze.

* A f6zb6edényt a f6z6zéna kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A%
A Lo kovetkezo jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.

24

Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbolummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosito telepre,

WwWw.zanussi.com

vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

A\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por quaisquer
ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou utilizagao
incorrectas. Guarde sempre as instrugdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimento se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes
relativas a utilizagdo do aparelho de forma segura e
compreenderem os perigos envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criangas e elimine-os de forma apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando ele estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem ser
efectuadas por criangas sem superviséo.

E necessario manter sempre as criangas de 3 anos de idade
ou menos afastadas deste aparelho quando ele estiver a
funcionar.
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Seguranca geral

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento. E necessario manter as criangas
com menos de 8 anos de idade afastadas ou constantemente
vigiadas.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

- AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas, por exemplo, com uma
tampa de tacho ou uma manta de incéndio.

- ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta duragéo
tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objectos sobre as
zonas de cozedura.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho ndo devem ser colocados na superficie da placa
porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

- ApoOs a utilizagao, desligue a placa no respectivo comando e
nao confie apenas no detector de tacho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecgdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes de
utilizagao, bem como as protecgdes de placa ja incorporadas
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no aparelho caso existam. A utilizagado de protecgoes
improprias pode causar acidentes.

Instrucoes de seguranca

Instalacao

AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

= Remova toda a embalagem.

= Nao instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

= Siga as instrugbes de instalagao fornecidas
com o aparelho.

= Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e moveis
de cozinha.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas e calgado de protecgéo.

= Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade cause
dilatagoes.

= Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

= Nao instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

= Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago entre
o fundo do aparelho e a gaveta superior &
suficiente para permitir a circulagao de ar.

= A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separagdo nao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

= Certifique-se de que o espago de ventilagédo
de 2 mm entre a bancada e a parte da frente
do armario inferior se mantém desobstruido.
A garantia ndo abrange danos causados
pela falta de espago de ventilagéo
adequado.
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Ligacao eléctrica
AVISO!

Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado & terra.

= Antes de efectuar qualquer operagédo de
manutencgéo, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagéo eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentagéo eléctrica. Se néo estiver,
contacte um electricista.

= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentagéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

= Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

= Nao permita que o cabo de alimentagao
fique enredado.

= Certifique-se de que a protecgio contra
choque ¢ instalada.

= Utilize a bragadeira de fixagéo para libertar
tenséo do cabo.

= Né&o permita que o cabo e a ficha de
alimentagéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada préxima.

= Néo utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extensao.

= Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

= As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e néo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

= Ligue a ficha a tomada eléctrica apenas no
final da instalagéo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.
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= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.

= Néo puxe o cabo de alimentagdo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de proteccéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Ainstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras e
choque eléctrico.

= Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se aplicavel)
antes da primeira utilizagéo.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagédo nao ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizagao.

= Nao confie apenas no detector de tachos.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Nao utilize o aparelho com as maos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Naéo utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

= Quando coloca alimentos em oleo quente, o
oleo pode salpicar.

AVISO!

Risco de incéndio e exploséo.
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= As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

= Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

= O o¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior & de um oleo em primeira utilizagao.

= Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

= Né&o coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

= Né&o coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

= Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

= Tenha cuidado e ndo permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

= Néo active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

= Nao coloque folha de aluminio no aparelho.

= Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem riscar
o vidro ou a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

= Este aparelho serve apenas para cozinhar.
Né&o pode ser usado para outras fungdes
como, por exemplo, aquecimento de
divisoes.

Manutencéo e limpeza

AVISO!

Nao remova os botdes, selectores
ou juntas do painel de comandos.
Se o fizer, podera entrar agua no
aparelho e causar danos.

= Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

= Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

= Desligue o aparelho da tomada eléctrica
antes de qualquer manutengéo.
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= Naéo utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

= Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Nao utilize quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Descricao do produto

Disposicao da placa

180 mm

(140 mm)

ONOL s 2 |

P

&l

=

Botao de comando

Funcao

0 Posicao Off (desligado)
1-9 Graus de cozedura
Utilizacao diaria

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Grau de cozedura

Para definir ou alterar o grau de cozedura, basta
rodar o botéo para o grau de cozedura que

30

= Desligue o aparelho da alimentagédo
eléctrica.

= Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Assisténcia Técnica

= Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

= Utilize apenas pegas de substituigdo
originais.

Zona de cozedura de indugéo
Indicador de funcionamento
Botées de comando

Calor residual

AVISO!
O calor residual pode provocar
queimaduras.

As zonas de aquecimento de indugédo criam o
calor necessario para cozinhar directamente na
base dos tachos. A vitroceramica é aquecida
pelo calor dos tachos.

desejar. Para desactivar, rode o botdo para a
posigao Off (desligado).

O indicador de funcionamento acende quando
houver uma ou mais zonas de cozedura activas.
Quando desactivar todas as zonas de cozedura,
o indicador apaga-se.

www.zanussi.com



Sugestoes e dicas

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Tachos e panelas

Nas zonas de cozedura de indugéo,
o calor é gerado muito rapidamente
nos tachos por um campo
electromagnético forte.

Utilize as zonas de cozedura de
indugao com tachos adequados.

Material do tacho

= correcto: ferro fundido, ago, ago esmaltado,
aco inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

= incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma placa

de inducéo se:

* uma pequena quantidade de agua ferve
muito rapidamente numa zona de cozedura
com o grau de cozedura mais elevado.

* abase do tacho atrai um iman.

A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel.

Dimensoes dos tachos

As zonas de cozedura de indugéo adaptam-se
automaticamente a dimenséo da base dos
tachos, até um determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um tacho

Grau de co- Utilize para:
zedura
1 Manter os alimentos cozinhados
quentes.
1-2 Molho holandés, derreter: manteiga,

chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos co-

zidos.
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que tenha diametro inferior ao minimo indicado
recebe apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de cozedura.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Ruidos durante o funcionamento
Se ouvir:

= estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgao multicamadas).

= assobio: esta a utilizar a zona de cozedura
com um nivel elevado de poténcia e o tacho
tem materiais diferentes (construgao
multicamadas).

= zumbido: esta a utilizar um nivel elevado de
poténcia.

= cliques: sons de comutagdes eléctricas.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.

Exemplos de modos de cozinhar

A relagdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de cozedura ndo
¢ linear. Quando o grau de cozedura aumenta,
o aumento do consumo de poténcia da zona de
cozedura néo é directamente proporcional. Isto
significa que uma zona de cozedura no grau de
cozedura médio consome menos de metade da
sua poténcia maxima.

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Tempo Sugestoes
(min.)
conforme Coloque uma tampa no tacho.
necessa-
rio
5-25 Misture regularmente.
10-40  Cozer com a tampa.
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Grau de co-
zedura

Utilize para:

Sugestoes

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25 - 50 Adicione, no minimo, duas vezes
em lume brando, aquecer refeigoes mais liquido do que arroz; mexa os
pré-cozinhadas. pratos de leite a meio da cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne ava- 20 -45  Adicione algumas colheres de so-
por. pa de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20 - 60 Utilize, no maximo, "4 | de agua pa-

ra 750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de ali- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingre-
mentos, guisados e sopas. dientes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon conforme Vire a meio do tempo.
bleu de vitela, costeletas, rissois, necessa-
salsichas, figado, roux, ovos, pan- rio
quecas, sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifes 5-15 Vire a meio do tempo.
do lombo, costeletas.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

Manutencao e limpeza

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Informacdes gerais

= Limpe a placa apos cada utilizagéo.

= Utilize sempre um tacho com a base limpa.

= Riscos ou manchas escuras na superficie
ndo afectam o funcionamento da placa.

= Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

= Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

Limpeza da placa

= Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e

Resolucao de problemas

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
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alimentos com agucar. Caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Coloque o raspador especial sobre a
superficie de vidro em angulo agudo e
desloque a lamina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, 4gua ou gordura e descoloragdes
nas partes metdlicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um detergente
nao abrasivo. Apds a limpeza, seque a placa
com um pano macio.

Remover a descoloracdo metalica
brilhante: utilize uma solugdo de agua com
vinagre e limpe a superficie de vidro com um
pano humido.
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O que fazer se...

N&o consegue activar ou utilizar a A placa nao esta ligada a corren-
te eléctrica ou nao esta ligada

placa.
correctamente.

O disjuntor esta desligado.

Se nao conseguir encontrar uma
solucao...

Se nédo conseguir encontrar uma solugédo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Indique os dados da placa de caracteristicas.
Indique também o codigo de trés letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro).Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a manutengao
efectuada pelo Técnico do Servigo de

Verifique se a placa esta ligada
correctamente a corrente eléctri-
ca. Consulte o diagrama de liga-
coes.

Certifique-se de que o disjuntor
¢é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigbes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

Etiquetas fornecidas no saco de
acessorios

Cole as etiquetas adesivas como indicado em
baixo:

4 N
A B C
rramnlres |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ou i P2
SER.NO SER.NO 0 I
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 ]
+ ooeL WoDEL| 1
! . L . !
1 1
)

Cole no Cartéao de Garantia e envie esta
parte (se aplicavel).

B. Cole no Cartao de Garantia e guarde esta
parte (se aplicavel).

WwWw.zanussi.com

C. Cole no manual de instrugoes.
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Instalacao

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
da placa.

Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as normas
aplicaveis.

Cabo de ligacao

= A placa ¢ fornecida com um cabo de

= Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado, utilize um
cabo do tipo (ou superior): HO5V2V2-F T
min 90°C. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.

Instalacdao de mais de uma placa

Se pretender instalar varias placas de 30 cm
lado a lado no mesmo corte, pode adquirir um
kit de montagem, que inclui um suporte e
vedantes suplementares, nos nossos Centros
de Assisténcia Técnica Autorizados. A
embalagem do kit inclui as respectivas
instrugdes de instalagéo.

ligagao.
Montagem
4 N [ N
min.2mm_____
- \
= A I Im) B
—— "
*ﬂ/l — | — L
<20 mm%
— )
min. 250 mm :Tdnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o O\l %
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4 N [~ N
min.2mm__
t +
A I M f
t s B
i
— - L
> 20 mmé
I
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- AN /
4 N\
- B 4
R ! A ]
o O _'/ o o
- /
- _/Instale a placa no corte e pressione-a até tocar na
Coloque a junta vedante A a toda a volta do corte. superficie do balcao da cozinha. De seguida, retire o
excesso de vedante.
/ N [ N\
ey ey
min. min.
} < 38 mm SJr12mm
: min.
min.
2 mm 2 mm
- J J
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Dados técnicos

Especificacbes das zonas de aquecimento

Zona de aque- Poténcia nomi- Funcao Power Duracao maxi- Diametro do ta-
cimento nal (grau de [w] ma [min.] de cho [mm]

cozedura max.) Funcao Power

Dianteira central 1400 = = 125 -140
Traseira central 1800 = = 145 -180

A poténcia das zonas de aquecimento pode ser Para optimizar o aquecimento, utilize um tacho

ligeiramente diferente da indicada na tabela. com diametro nao superior ao indicado na
Varia consoante o material e as dimensées do tabela.
tacho.

Eficiéncia energética

Informacao do produto de acordo com a directiva EU 66/2014

Identificagdo do modelo ZEI3921IBA
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aqueci- 2

mento

Tecnologia de aquecimento Inducéo
Diametro das zonas de aqueci- Dianteira central 14,0 cm
mento circulares (D) Traseira central 18,0 cm
Consumo de energia por zona  Dianteira central 188,8 Wh/kg
de aquecimento (EC electric Traseira central 183,0 Wh/kg
cooking)

Consumo de energia da placa 185,9 Wh/kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos = Sempre que possivel, coloque as tampas

para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para nos tachos.

medir o desempenho = Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de a activar.

Poupanca de energia = Coloque os tachos mais pequenos nas

zonas de cozedura mais pequenas.
= Centre o tacho na zona de cozedura.
= Pode utilizar o calor residual para manter os
= Quando aquecer agua, utilize apenas a alimentos quentes ou derreter alimentos.
quantidade necessaria.

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.
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PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo

C/:‘). Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o
ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que

WwwWw.zanussi.com

X

tenham o simbolo = juntamente com os
residuos domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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A\ Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
lesiones o dafios producidos como resultado de una instalacion o
un uso incorrectos: Conserve siempre estas instrucciones en
lugar seguro y accesible para futuras consultas.

Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten
con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de los
nifios y deséchelo de forma adecuada.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles

estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,

debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no podran
ser realizados por nifios sin supervision.

Los nifios de 3 afios 0 menos deben mantenerse alejados de
este aparato en todo momento mientras funciona.

38
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Seguridad general

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion para
no tocar las resistencias. Es necesario mantener alejados a los
nifios de menos de 8 afios salvo que estén bajo supervision
continua.

- No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las superficies
de coccion para almacenar alimentos.

- No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para evitar que
se calienten.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no
preste atencion al detector de tamafo.

- Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dafio, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para la
placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato o
indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas, o bien
las protecciones incluidas con el aparato. El uso de protectores
inadecuados puede provocar accidentes.
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Instrucciones de seguridad

Instalacion

& ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede
instalar el aparato.

& ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o daiar el
aparato.

= Retire todo el embalaje.

= No instale ni utilice un aparato dafiado.

= Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

= Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

= Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la humedad
las hinche.

= Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.

= No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

= Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato y
el cajon superior para que circule el aire.

= La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

= Deje un espacio de ventilacién de 2 mm
entre la encimera y el frente de la unidad
situada bajo ella. La garantia no cubre los
danos causados por la falta de una
ventilacion adecuada.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
= El aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coincidan con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, péngase en contacto con un
electricista.

Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente en
exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Pongase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar un
cable danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
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desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

= Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

= Utilice este aparato en entornos domésticos.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.

= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

= No se confie por el detector de tamafio.

= No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

= Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

= Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccion
por induccion cuando el aparato esté en
funcionamiento.

= Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

= Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.

= Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

= El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.
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= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

= No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

= No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de coccion.

= No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

= No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

= No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafiada,
pueden arafar el cristal o la vitrocerdmica.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!

No quite los botones, perillas o
juntas del panel de control. Puede
entrar agua en el interior del aparato
y causar dafio.

= Limpie periddicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

= Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar el mantenimiento.

= No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

= Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.
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= Pongase en contacto con las autoridades
locales para saber cémo desechar
correctamente el aparato.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

Descripcion del producto

Disposicion de las zonas de coccion

180 mm

(140 mm)

ONO s 2 |

P—

Bl

5

Mando de control

0 Posicion de apagado

1-9 Ajustes de calor

Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar el ajuste de calor, gire el
mando a la posicion de calor correcta. Si desea

Consejos
ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Asistencia

= Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

= Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Zona de coccion por induccion
Indicador del suministro eléctrico
Mandos de control

Calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por calor
residual.

Las zonas de coccién por induccion generan el
calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente, lo que
hace que la superficie vitroceramica se caliente
por el calor del mismo.

desactivarlo, gire el mando hasta la posicion de
apagado.

El indicador de energia se activa cuando estan
activadas una o mas zonas de coccion. Al
desactivar las zonas de coccion, se desactiva el
indicador.
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Recipientes inferior al minimo solo recibe una parte de la

. potencia generada por la zona de coccion.
@ En las zonas de coccion por

induccién, la presencia de un fuerte Consulte el capitulo “Informacion
campo magnético calienta los técnica”.

utensilios de cocina muy

rapidamente. Ruidos durante la utilizacién

Es posible que escuche los ruidos

Utilice las zonas de coccién con los = P
siguientes:

utensilios de cocina adecuados.
= crujido: el utensilio de cocina esté fabricado

Material de los recipientes con distintos tipos de materiales

= correcto: hierro fundido, acero, acero (construccion por capas).
esmaltado y acero inoxidable con bases = silbido: utiliza la zona de coccion a
formadas por varias capas (indicados por el temperaturas muy altas y con utensilios de
fabricante como aptos para induccién). cocina cuya base esta hecha de distintos
* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal, materiales (construccion por capas).
ceramica, porcelana. = zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.
El utensilio de cocina es indicado para = chasquido: cambios en el suministro
cocinar en placa de induccion si: eléctrico.

= siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican fallo

alguno de la placa de coccién.

= puede calentar en poco tiempo una cantidad
pequefia de agua en una zona con el ajuste
de calor maximo.

= el iman se adhiere a la base del utensilio de

cocina. Ejemplos de aplicaciones de coccién

La base del utensilio de cocina debe

ser lo mas gruesa y plana posible. La relacion entre el ajuste de calor y el consumo
de potencia de la zona de coccién no es lineal.
Medidas de los utensilios de cocina Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es

proporcional al aumento del consumo de
potencia de la zona de coccion. Significa que la
zona de coccion con el ajuste de calor medio
usa menos de la mitad de su potencia.

Las zonas de coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamafio de la base de los
utensilios de cocina, pero hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del utensilio de Los datos de la tabla son solo
cocina. Un utensilio de cocina con un diametro orientativos.

Ajuste del ni- Utilicelo para: Sugerencias

vel de calor

1 Mantener calientes los alimentos. como es- Tape los utensilios de cocina.
time ne-
cesario

1-2 Salsa holandesa, derretir: mantequi- 5 - 25 Remover de vez en cuando.

lla, chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40  Cocinar con tapa.
2-3 Arroces y platos cocinados conle-  25-50  Anadir al menos el doble de liquido
che, calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos de-

ben removerse entremedias.
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Ajuste del ni-
vel de calor

Utilicelo para:

Sugerencias

7-8

©

Cocinar al vapor verduras, pesca-
dos o carnes.

Cocinar patatas al vapor.

Grandes cantidades de alimentos,
estofados y sopas.

Freir ligeramente: escalopes, terne-
ra “cordon bleu”, chuletas, hambur-
guesas, salchichas, higado, filetes
rusos, huevos, tortitas, rosquillas.

Asado fuerte, bolas de patata, file-
tes de lomo, filetes.

20 -45  Anadir varias cucharadas de liqui-
do.

20-60  Utilice como maximo Y4 | de agua
para 750 g de patatas.

60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
los ingredientes.

como es- Dele la vuelta a media coccion.

time ne-

cesario

5 = 18 Dele la vuelta a media coccion.

Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Informacién general

= Limpie la placa después de cada uso.

= Utilice siempre utensilios de cocina cuya
base esté limpia.

* Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico, azticar y

Solucién de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre

seguridad.
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alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad danara la placa de
coccion. Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Coloque el rascador especial
sobre la superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja para eliminar
la suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con un
pafio suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccion con un pafio
suave.

Elimine cualquier decoloraciéon
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie de
cristal con un pafo humedo.
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Qué hacer si...

“

La placa no se enciende o no
funciona.
conectada.

Ha saltado el fusible.

Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacién de la
placa de caracteristicas. Facilite también el
cddigo de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica), Asegurese de que maneja la
placa de coccidon adecuadamente. De lo
contrario, el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion efectuada,

La placa no esta conectada a un
suministro eléctrico o esta mal

Compruebe si la placa se ha co-
nectado correctamente a la red
eléctrica. Consulte el diagrama
de conexiones.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en el
folleto de garantia que se suministra con el
aparato.

Etiquetas incluidas en la bolsa de
accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se muestra
a continuacion:

4 N
A B C
| | |
MoD. | MOD. | MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous U P2
SER.NO SER.NO 0 IT
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 ||
+ ooeL WoDEL| 1
! . )L . !
1 1
J
Péguela en la etiqueta de garantia y envie C. Péguela en el manual de instrucciones.
esta parte (en su caso).
Péguela en la etiqueta de garantia y guarde
esta parte (en su caso).
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Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccidn, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas esta
situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir integradas
en la cocina solo deben utilizarse una vez
encastradas en los muebles adecuados y con
las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.

Cable de conexién

= La placa de coccioén se suministra con un
cable de conexion.

= Para sustituir el cable de alimentacion
dafado utilice el siguiente (o superior) cable
de alimentacion: HO5V2V2-F T min 90°C.
Pongase en contacto con el servicio técnico
local.

Instalacion de mas de una placa de
coccion

Si desea instalar varias encimeras contiguas de
30 cm en el mismo hueco, en nuestros centros
de servicio autorizados esta disponible un kit de
montaje que incluye un soporte de abrazadera
lateral y selladores complementarios. Las
instrucciones de instalacion correspondientes
se suministran en el paquete del kit.

Montaje
e e N
min.2mm_____
- A* % I m) ¥
= f % L fB
& =" — — i L
<20 mm %
— .
min. 250 mm gndnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o - J
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4 N ™
min. 2 mm__
¢ |
A I M f
t B 1°
— -— i:
> 20 mm
I
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o AN J
4 N\
- B 4
J l A J
o ©) _'/ o o
o /
o /' Encaje la encimera en el recorte y presionela hacia
Coloque la junta A alrededor de todo el borde del  abajo hasta que entre en contacto con la superficie
hueco. de la cocina. A continuacién, retire los restos de
sellador.
4 N N
P e
min. min.
} < 38 mm sJv12mm
N min.
min.
1 2 mm 2mm
- J J
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Datos técnicos

Especificaciones de las zonas de coccién

La funcion Po- Diametro de los
wer duracién utensilios de
maxima [min] cocina [mm]

Zona de coc- Potencia nomi- La funcion Po-

cion nal (ajuste de wer [W]

calor max.) [W]

Mitad anterior 1400 - - 125 - 140

Mitad posterior 1800 = = 145 - 180

La potencia de las zonas de coccion puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccion
optimos, utilice recipientes de diametro inferior
al indicado en la tabla.

Eficacia energética
Informacién de producto segtin EU 66/2014

Identificacion del modelo ZEI3921IBA

Tipo de placa de coccion Placa empotrada

Numero de zonas de coccion 2

Tecnologia de calentamiento Induccion

Diametro de las zonas de coc-  Mitad anterior 14,0 cm

cién circulares () Mitad posterior 18,0 cm

Consumo de energia por zona  Mitad anterior 188,8 Wh / kg

de coccion (EC electric coo- Mitad posterior 183,0 Wh / kg

king)

Consumo de energia de la pla- 185,9 Wh / kg

ca de coccion (EC electric hob)
EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos - = Enla medida de lo posible, cocine siempre

Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

Ahorro de energia

con los utensilios de cocina tapados.
Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccidén antes de encenderla.

Coloque los utensilios de cocina pequefos

en zonas de coccion pequefias.

= Coloque el utensilio de cocina directamente
en el centro de la zona de coccion.

= Cuando caliente agua, utilice solo la = Utilice el calor residual para mantener
cantidad que necesite. calientes los alimentos o derretirlos.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

Ayude a proteger el medio ambiente y la salud
publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche

2%
Recicle los materiales con el simbolo T
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
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X

los aparatos marcados con el simbolo =< junto
con los residuos domésticos. Lleve el producto

WwWw.zanussi.com

a su centro de reciclaje local o pongase en
contacto con su oficina municipal.
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