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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it fo give you
impeccable performance for many years, with innovative fechnologies that help make life simpler features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading fo get the very best from it.

Visit our website to:

&

Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:
www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy Accessories and Consumables for
www.aeg.com/shop

®O@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

A. Spill-proof drinking lid with carry handle I. - Cooling stick*

B. Blend Bottle J. Cooling stick cap*

C. Blender blade assembly K. Chopper base*

D. Speed selector L. Chopper base shaft*
E. Blender Base M. Chopper blades*

F. Power Cord N. Chopper jar*

G. Mini bottle/grinder jar* . )

H. Grinder blade assembly* Certain models only

Picture page 2-3

GETTING STARTED

Before first use: Clean the blender according fo the instructions in “Cleaning and Care”. Fill the bottle with ingredi-
ents.

Caution! Do not exceed the maximum filling volume: 600 ml for the blend bottle (B) and 300 ml for the mini bottle/
grinder jar (G). Do not mix dough, mashed potatoes, meat efc.

Fill the ingredients in either bottle. Fasten the blender blade assembly (C) on the open end of the bottle by turning
it clockwise.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

Place the blender base on a flat, level surface. Plug info a power outlet.

Turn the bottle upside down. Push down the bottle info the blender base (E) and rotate it clockwise o lock.
Note: When locked, the symbol ¥ on the blender blade assembly should be aligned with the symbol @ on the
blender base.

Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the bottle properly attached.

Turn the speed selector (D) to 1 or 2 according to the recipe/preference. Turn the speed selector to “PULSE” for
short bursts of power.

Caution! If the motor stalls, turn the blender off immediately, unplug the appliance and let it cool for at least 10
minutes.

When the ingredients are fully mixed: Turn the speed selector to “OFF” to stop mixing. Make sure the motor has
stopped completely, then press the bottle down and turn it counter-clockwise to release it. Remove the bottle from
the blender base and turn it upside down. Replace the blade assembly with the drinking lid (A).

USING THE COOLING STICK*

The cooling stick cools down and maintains the temperature of your freshly prepared blends.
Unscrew the cap (J) of the cooling stick (I) and fill it with tap water until the MAX mark. Screw the cap back on
the cooling stick and place it in the freezer until the water freezes.

Screw the frozen cooling stick on the drinking lid with carry handle (A). Attach it on the blend bottle (B). The
cooling stick can be cleaned in a dishwasher.
Note! The cooling stick does noft fit the mini bottle (G).

USING THE GRINDER*

Fill the ingredients in the mini bottle/grinder jar (G). Fasten the grinder blade assembly (H) on the open end of the
bottle by turning it clockwise.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

Turn the bottle upside down. Push down the bottle into the blender base (E) and rotate it clockwise_ fo lock.

Note: When locked, the symbol ¥ on the grinder blade assembly should be aligned with the symbol @ on the blender
base.

Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the bottle properly attached.

USING THE CHOPPER*
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m Attach the chopper blades (M) on the chopper base shaft (L) by pushing it down until the blades click into posi-

tion. Fill the ingredients in the chopper jar (N). Attach the chopper base (K) on the chopper jar by turning it clockwise

until the chopper jar clicks info position.

m Turn the chopper upside down. Push down the chopper info the blender base (E) and rotate it clockwise to lock.
Note: When locked, the symbol ¥ on the chopper base should be aligned with the symbol @ on the blender base.
Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the chopper jar properly at-
tached.

CLEANING AND CARE

m Unplug the appliance. Accessories are dishwasher safe, except for the blender blade assembly (C), the grinder blade

assembly (H*) and the chopper base (K*). Let all parts dry thoroughly.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

m Clean the blender base with a damp cloth.
Caution! Never immerse the blender base in water!
Do not use abrasive cleaners or scouring pads when cleaning the appliance.

E Available optional accessories: Extra bottles ASBEBT, ASBEB2.

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the first time.
« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of

reach of children. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or menfal capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
+ The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!
« Never use or pick up the appliance if:
- the supply cord is damaged,
- the housing is damaged.
+ Ifthe appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, ifs service agent or similarly qualified person, in order fo avoid hazard.
* Always place the appliance on a flat, level surface.
+ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
afsembling, disassembling or cleaning.

o Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

« Do not let cord hang over edge of table or counter, do not let cord contact hot
surface, including the stove.

« Never use accessories or parts made by other manufactures not recommended or
sold; may cause a risk of injury o persons.

+ Make sure the motor has completely stopped before disassembling and cleaning.

+ Avoid confact with moving parts. Contact could result in injury!

+ The blades and inserts are very sharp! Danger of injury! Caution when assembling,
disassembling affer use or when cleaning! Ensure that the appliance is disconnected
from the mains supply.
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Do not use the appliance for other purpose than its intended use.

Do not attempt to bypass the safety inferlock system that powers the appliance on.
Never process boiling liquids (max 80 °C).

Do not lef this appliance run for more than 1 minutes af a fime using heavy loads.
After running for 1 minutes with heavy loads, the appliance should be left to cool for
at least 10 minufes.

When the mixer is subject to heavy use for chopping hard, dry substances such as
nuts, the blades may become blunt. The mixer is not suifable for crushing ice, e.g. for
cockfails. It is possible to add nufs occasionally fo a mixfure as long as this is not done
on a continuous basis, as this will blunt the blades.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

Do not use this appliance fo stir paint. Danger, could result in an explosion!

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliance.

This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept
any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

RECIPES
MAXIMUM PROCESSING TIME WITH HEAVY LOAD | MAXIMUM CAPACITY
Tmin 600 ml
RECOMMENDED BLENDING SPEED
Recipe Ingredients Quantity Unit Time / Speed
Carrots 40 g
v Potatos 40 ] 10°S x (2-3) times
Pureeing raw vegetables
Onions 40 g Speed: 2
Water 80 ml
Onions 25 g
Carrots 50 g
1 .
Pureeing cooked vegetables Potato 50 g 05 x (23 fimes
Speed: 1
Zucchini 50 9
Water 100 ml
Water 120 ml
Pitaya Y-V pcs 10 S x (4-6) fimes
Pitaya and cauliflower
Carrots Y -Y% pcs Speed: 2
Cauliflower 30 g
Pineapple in slices 60 g
. . ) . 10 S x (4-6) times
Pineapple-apricots Smoothie Dried Apricots 10 g Speed: 1
Yoghurt 75 g
Apple Yi-% ml
Cauliflower 30-50 g 10'S x (4-6) times
Apple and cauliflower
Lemon % pcs Speed: 2
Water 120 ml
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RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe Ingredients Quanfity | Unit Time / Speed
Apple 40 ]
N Banana 50 9 10°S x (4-6) times
Vitamine
Papaya 100 g Speed: 2
Milk 150 ml
Celery 200 g
10 S x (4-6) fimes
| T 1 T 1 %
Celery and tomato omato 7] pcs Speed:1
Water 120 ml
Grated parmesan 123 cuo
Fresh basil leaves 2 cuo
Garlic 3 cloves
90S
Pine nuts 73
cuo Speed: 1
Extra virgin olive oil Y cuo
Salt

Pesto
Black pepper
Method
1. Grate parmesan in chopper.
2. Add basil, garlic cloves and pine nuts. Chop and mix in with parmesan.
3. Add 1/3 of the olive oil and mix until even. Gradually add the rest of the oil until the texture becomes
creamy.
4. Add salt and pepper fo taste.

*Recommended speed - Grinder: 2

ACCCESSORY: CHOPPER*

Ingredients Quanfity Quality Time Quality Time Quality Time Speed
Onion 60 g - - 10 sec 1
Dry shrimp 30 g - - 20 sec 1
Garlic 60 g - - 5 sec 1
- - 1

Almond 100 9 Coarse Medium Fine 10 sec
Meat (Beef) 200 g - - 20 sec 1
Dry pepper 30 g B - 20 sec 1
F

resh red small 30 g B B 20 sec 1
pepper

The rated power of the chopper is 185W.

ACCCESSORY: GRINDER*

Ingredients Quantity Quality Time Quality Time Quality Time Speed
Coffee beans 50 ¢} Coarse - Medium - Fine 30 sec 2

ACCCESSORY: BLENDER

Ingredients Quality Time Quality Time Quality Time Speed

Fresh banana (240 @), Milk (330 mD),

B Medi . )
Water (30 mD) Coarse edium Fine 30 sec 2

TROUBLESHOOTING
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PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The appliance does not turn on. | The appliance is not connected fo a
power source.

The bottle and blade assembly is not

installed correctly in the blender base.

The safety interlock system prevents
the machine fo power on.

The motor stalls during
operation.

Ingredients are too large.

Wrong ingredients.

For any further problems, contact and authorized AEG service centre.

DISPOSAL

Connect the appliance to a power source.

Install the bottle and according to
instructions in “Operating insfructions”.

If the moftor stalls, turn the blender off
immediately, unplug the appliance and let it
cool for at least 10 minutes.

Cut all firm fruits and vegetables into pieces
no larger than 1.8 cm? to 2.5 cm?.

The appliance intended use is production of
beverages. Add fruits, vegetables or similiar.
Never mix ingredients such as dough,
mashed potatoes, meat or similar.

E This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with normal

household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be freated as household waste. To
recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can remove and recycle
mmmm  the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for the separate collection of

electrical products and rechargeable batteries.

AEG reserves the right to change products, information and specifications without nofice.

DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fir dieses AEG-Produkt entschieden haben. Um bestmdgliche Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
ausschlieRlich Originalzubehor und Originalersatzteile von AEG verwenden. Diese wurden speziell fur Ihr Produkt entwickelt
wurden. Dieses Produkt wurde mit Rucksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Kunststoffteile sind fur Recyclingzwecke markiert.

TEILE

. Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff
Mixgefafs

Mixerschneidaufsatz

Drehzahlregler

Mixersockel

Netzkabel

Mini-Flasche/Mahlbehélter*

. Schneidaufsatz der Muhle

IOMmMUO®W>
ZIrA-T

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

Kuhlstab*

Kappe fur Kihlstab

Anschlussstation des Zerkleinerers*

Schaft fir Anschlussstation des Zerkleinerers*
. Schneidmesser des Zerkleinerers*

Behalter des Zerkleinerers*

* nur ausgewahlte Modelle

n Vor dem ersten Gebrauch: Reinigen Sie den Mixer gemafs den Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Pflege*.

Befullen Sie das Mixgeféfs mit den Zutaten.

Vorsicht! Die empfohlene maximale Fullmenge nicht Gberschreiten: 600 ml fur die Mixerflasche (B) und 300 ml fur
die Mini- Flasche bzw. den Mahlbehélter (G). Vermengen Sie niemals Teig, Stampfkartoffeln, Fleisch, usw.

n Fiillen Sie die Zutaten in je eine Flasche. Fixieren Sie den Schneidaufsatz des Mixers (C) am offenen Ende der
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17.07.17 23:34 ‘ ‘



T ¢ [N T

Flasche, indem Sie sie ihn im Uhrzeigersinn fest drehen.
Vorsicht! Die Messer und Einsétze sind scharfkantig!

(€]:]

Stellen Sie den Mixersockel auf einer flachen, ebenen Oberflache ab. Schliefen Sie ihn an eine Steckdose an. DE

Drehen Sie die Flasche um. Driicken Sie die Flasche in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das 'V auf dem Schnei-
daufsatz genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Um Verletzungen zu vermeiden, befestigen Sie niemals die Messereinheit auf dem Mixersockel, ohne vorher
das Mixgefafs ordnungsgemafs angebracht zu haben.

H Drehen Sie den Drehzahlregler (D) auf 1 oder 2, je nach Rezept oder Wunsch. Drehen Sie den Drehzahlregler auf
L,PULSE" (Pulsieren), fir kurze Mischschiibe.
Vorsicht! Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose, und lassen Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang abkuhlen.

n Sobald die Zutaten fertig vermengt sind: Drehen Sie den Drehzahlregler auf ,OFF“ (Aus), um mit dem Vorgang
zu aufzuhoren. Achten Sie darauf, dass der Motor wirklich stillsteht und drticken Sie anschliefsend die Flasche nach
unten und drehen Sie sie entgegen des Uhrzeigersinns zum Entriegeln heraus. Entnehmen Sie die Flasche aus der
Anschlussstation des Mixers und drehen Sie sie um. Tauschen Sie den Schneidaufsatz gegen den Trinkaufsatz (A).

VERWENDEN DES KUHLSTABS*

Der Kuhlstab wird abgekuhlt und halt dabei Ihre frisch zubereiteten Erzeugnisse auf einer konstanten Temperatur.
n Schrauben Sie die Kappe (J) vom KiihIstab (I) ab und fiillen Sie ihn bis zur Markierung ,MAX* mit Leitungswas-
ser auf. Schrauben Sie die Kappe wieder auf den Kthlstab und legen ihn in das Gefrierfach, bis das Wasser gefriert.

n Schrauben Sie den gefrorenen Kiihlstab auf den Trinkaufsatz mit Tragegriff (A). Bringen Sie ihn an der Mixer-
flasche (B) an. Der Kuhlstab kann in der Sptilmaschine gereinigt werden.
Hinweis! Der Kuhlstab passt nicht in die Mini-Flasche (G).

VERWENDUNG DER MUHLE*

@ n Fillen Sie die Zutaten in die Mini-Flasche bzw. in den Mahlbehélter (G). Fixieren Sie den Schneidaufsatz (H) der @
Muhle am offenen Ende der Flasche, indem Sie sie ihn im Uhrzeigersinn fest drehen.
Vorsicht! Die Messer und Einsatze sind scharfkantig!

m Drehen Sie die Flasche um. Dricken Sie die Flasche in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das V¥ auf dem Schnei-
daufsatz der Muhle genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Um Verletzungen zu vermeiden, befestigen Sie niemals die Messereinheit auf dem Mixersockel, ohne vorher
das Mixgefafs ordnungsgemafs angebracht zu haben.

VERWENDEN DES ZERKLEINERERES*

m Bringen Sie die Schneidmesser (M) am Schaft der Anschlussstation des Zerkleinerers (L) an, indem Sie sie nach
unten schieben, bis sie einrasten. Fullen Sie die Zutaten in den Behélter des Zerkleinerers (N). Verbinden Sie die
Anschlussstation des Zerkleinerers (K) mit dem Behalter des Zerkleinerers, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen, bis
der Behélter des Zerkleinerers einrastet.

m Drehen Sie den Zerkleinerer um. Driicken Sie den Zerkleinerer in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen
Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das ¥ auf
der Anschlussstation des Zerkleinerers genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Setzen Sie, zur Reduzierung der Verletzungsgefahr, niemals den Schneidaufsatz auf die Anschlussstation,
ohne den Behalter des Zerkleinerers vorher richtig angebracht zu haben.

REINIGUNG UND PFLEGE

m ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER DES GERATS AUS DER STECKDOSE. Die Zubehorteile sind Spulmaschinenfest,
aufer der Schneidaufsatz des Mixers (C), der Schneidaufsatz der Muhle (H*) und die Anschlussstation des Zerklei-
nerers (K*). Lassen Sie alle Teile grindlich abtrocknen.

Vorsicht! Die Messer und Einsétze sind scharfkantig!

m Reinigen Sie den Mixersockel mit einem feuchten Tuch.
Vorsicht! Tauchen Sie den Mixersockel niemals in Wasser!
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Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Scheuermittel oder Topfreiniger..
E Optional als Zubehor erhéltlich: Exfra-Flasche ASBEB1, ASBEB2..

Wir wiinschen lhnen viel Spafs mit lhrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat zum

ersten Mal verwenden.

+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Gerat inklusive
Kabel auerhalb der Reichweite von Kindern auf. Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnis dirfen das Gerdt nur unter Aufsicht benutzen
oder wenn sie im Vorfeld eine Einweisung in den sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten haben und wenn sie die mit der Verwendung verbundenen Gefahren kennen.
Das Gerat ist kein Spielzeug. Lassen Sie Kinder nicht damit spielen.

* Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

« Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimm{!

+ Das Gerat niemals verwenden, wenn- das Netzkabel oder- das Gehause beschadigt ist.

+ Wenn das Geraf oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

@® o Das Gerdt immer auf eine ebene Flache stellen. @

+ Das Gerat vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist,immer von der Stromversorgung trennen.

« [ZDas Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten einfauchen.

« Das Kabel nicht tber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen lassen. Das
Kabel darf nicht mit einer heifsen Flache, einschliefslich Ofen, in Kontakt kommen.

« Niemals Zubehdr oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder verkauft
werden, verwenden. Dies kénnte zu Verletzungen fiihren.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass der Motor
zum Stillstand gekommen ist.

+ Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Berihrung kann Verletzungen
zur Folge haben!

« Die Messer und Einsatze sind scharfkantig! Verletzungsgefahr! Vorsicht beim
Zusammensetzen, Auseinandernehmen nach Verwendung und bei der Reinigung!
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

* Benutzen Sie das Gerdt ausschlieflich flr den vorgesehenen Verwendungszweck.

« Versuchen Sie nicht, die Sicherheitsverriegelung, Uber die das Gerat mit Strom
versorgt wird, zu umgehen.

. Gie@e)n Sie niemals kochend heifse Fliissigkeiten in das Gerat (maximale Temperatur:
80 °C).

o Lassen Sie das Gerat bei vollstandig gefilltem Mixgefafs nicht [anger als 1 Minuten am
Stiick laufen. Wenn Sie das Gerat 1 Minuten lang bei vollstandig gefulltem MixgefaR
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haben laufen lassen, dann sollten Sie das Gerat anschlieRend mindestens 10 Minufen
lang abkuhlen lassen.

Bei starkem Gebrauch des Mixers zum Zerkleinern von harten, frockenen Substanzen
wie z.B. Niisse konnen die Messer stumpf werden. Fr reines Eis crushen fir zB.
Cocktails ist der Mixer nicht geeignet. Das Beimengen von Nussen oder Eiswrfel zum
Mixgut ist méglich, wenn nicht permanent.

Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Enfleeren des
Behalters und wahrend der Reinigung vorsichtig um.

Schalfen Sie das Gerat aus, und trennen Sie es vom Strom, bevor Sie Zubehor
wechseln oder mif Teilen arbeiten, die sich im Betrieb bewegen.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umrihren von Farbe. Unmittelbar drohende
Gefahr einer Explosion!

Uberschreiten Sie nicht die auf dem Gerat ausgewiesene maximale Fullmenge.
Dieses Gerat ist nur fur den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller Gbernimmt
keine Haffung fur durch unsachgemafen Einsatz verursachte mogliche Schaden.

REZEPTE
MAXIMALE ARBEITSZEIT BEI VOLLER BEFULLUNG | MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT
Tmin 600 ml
EMPFOHLENE MISCHGESCHWINDIGKEIT
Rezept Zutaten Menge Einheit Zeit / Geschwindigkeit
Méhren 40 g
) ) Kartoffeln 40 9 10 Sek x (2-3) Mal
Plrieren von rohem GemUse
Zwiebeln 40 g Geschwindigkeit: 2
Wasser 80 ml
Zwiebeln 25 g
Karotten 50 g
Pdrieren von gegartem Gemuse | Karfoffel 50 g 10 Sekx 2-9) Mal
Geschwindigkeit: 1
Zucchini 50 g9
Wasser 100 ml
Wasser 120 ml
Drachenfrucht Yi-Y Stck. -
Drachenfrucht und Blumenkohl - 10 Sek X (-0 Mal
Karotten Y- Stck. Geschwindigkeit: 2
Blumenkohl 30 g
Ananas, in Scheiben 60 g
Ananas-Aprikosen-Smoothie Getrocknete Aprikosen 10 g ?eice:\:/(\riz;gbze?:i‘
Joghurt 75 g
Apfel Y- Y ml
Blumenkohl 30-50 -
Apfel und Blumenkohl g 10 Sek x (4-6) Mal
Zitrone Y Stek. Geschwindigkeit: 2
Wasser 120 ml
Apfel 40 g
Banane 50 g 10 Sek x (4-6) Mal
Vitamine .
Papaya 100 g Geschwindigkeit: 2
Milch 150 ml



EMPFOHLENE MISCHGESCHWINDIGKEIT

Rezept Zutaten Menge Einheit Zeit / Geschwindigkeit
Sellerie 200 g
1 k x (4-6) Mal
Sellerie und Tomate Tomate Y Stek. 0 Sekx ¢ ) eMa
Geschwindigkeit: 1
Wasser 120 ml
Geriebener Parmesan % Becher
Frische Basilikumblatter 2 Becher
Knoblauch 3 Zehen
90 Sek
Pinienkerne /3
Becher Geschwindigkeit: 1
Natives Olivenol extra % Becher
Salz
Pesto

Schwarzer Pfeffer

Zubereitung

1. Parmesan im Zerkleinerer zermahlen.

2. Basilikum, Knoblauchzehen und Pinienkerne hinzugeben. Zusammen mit dem Parmesan zerkleinern
und vermengen.

3. 1/3 des Olivendls hinzugeben und gleichmafig vermengen. Schrittweise den Rest des Ols hinzugeben,
bis die Masse eine cremige Konsistenz aufweist.

4. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

* Empfohlen geschwindigkeit - Mahlgerats: 2

ZUBEHOR: MESSER*

Zutafen Menge Qualitat Zeit Qualitat Zeit Qualitat Zeit Geschwindigkeit
Zwiebeln 60 g - - 10 Sek 1
Getrocknete Shrimps | 30 g - - 20 Sek 1
Knoblauch 60 g - - 5 Sek 1
M | 100 _ B 1 " 1
andeln ¢ Grob Mittel Fein 0 Se
Fleisch (Rindfleisch) | 200 ¢] - - 20 Sek 1
Getrocknete Paprika | 30 g - - 20 Sek 1
Frische rote kleine 30 g . . 20 Sek 1

Paprikaschoten

Die Nennleistung des Zerkleinerers ist 185 W

ZUBEHOR: MAHLGERATS*
Zutaten Menge Qualitat Zeit Qualitat Zeit Qualitat Zeit Geschwindigkeit
Kaffeebohnen 50 g Grob - Mittel - Fein 30 Sek 2

ZUBEHOR: MIXER
Zutaten Qualitat Zeit Qualitat Zeit Qualitat Zeit Geschwindigkeit

Frische Banane (240 @), Milch (330 mbD,
Wasser (30 mD

Grob - Mittel - Fein 30 Sek 2
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FEHLERSUCHE
SYMPTOM URSACHE ABHILFE DE
Das Gerat l3sst sich nicht Das Gerdt ist nicht an eine Stromquelle | SchlieRen Sie das Gerat an eine Stromquelle
einschalten. angeschlossen. an. AR
Das Mixgeféfs und die Messereinheit Bringen Sie das Mixgefafs und die
sind nicht ordnungsgemafs mit Messereinheit gemaR den Anweisungen im
dem Mixersockel verbunden. Die Abschnitt ,Betriebsanleitung” an.
Sicherheitsverriegelung verhindert das
Einschalten des Gerats.
Der Motor fangt wahrend des Nicht erkennbare Ursache Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten
Betriebs an zu stottern. Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie das

Netzkabel aus der Steckdose, und lassen
Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang
abkahlen.

Die Zutaten sind zu grofs. Schneiden Sie alle festen Frucht- und
Gemusezutaten in Stlcke mit einer Grofze
von maximal 1,8 cm? bis 2,5 cm2

Die Zutaten sind unpassend. Das Gerat ist zur Herstellung von Getranken
vorgesehen. Fugen Sie Obst, Gemuse oder
Ahnliches hinzu. Verwenden Sie niemals
Zutaten wie Teig, KartoffelpUree, Fleisch oder
Ahnliches.

Wenden Sie sich bei etwaigen Problemen an einen auforisierten AEG-Kundendienst.

ENTSORGUNG

E Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthalt, die nicht im normaler Hausmull entsorgt

werden darf. @

Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den Hausmull
Ei gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum Kundendienst von
mmmm AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden. Beachten Sie die jeweiligen
lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren Batterien.

AEG behdlt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.

o
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarte de obtener los mejores resultados, utiliza siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para tu producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES AR

A. Tapa para bebidas a prueba de derrames conasade  I.  Varilla de refrigeracion* ES
transporte J. Tapa de la varilla de refrigeracion®

Vaso mezclador K. Base de la picadora®

Conjunto de la cuchilla de la batidora L. Eje de la base de la picadora

Selector de velocidad M. Cuchillas de la picadora*
Base de la batidora N. Jarra de la picadora*
Cable de alimentacion
Minibotella/jarra del molinillo®

. Conjunto de la cuchilla del molinillo*

* Solo determinados modelos

Iommoow

Imagen pégina 2-3

INTRODUCCION

n Antes del primer uso: Limpie la batidora seguin las instrucciones que se indican en la seccién “Limpieza y manten-
imiento”. Rellene el vaso con los ingredientes que desee.
iPrecaucion! No supere el volumen de llenado maximo: 600 ml para la botella de la batidora (B) y 300 ml para la
minibotella/ jarra del molinillo (G). No mezcle masa, puré de patata, carne, etc.

n Utilice una botella para cada ingrediente. Coloque el conjunto de la cuchilla de la batidora (C) en el extremo abierto
de la botella girando hacia la derecha.
Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.

Coloque la base de la batidora en una superficie plana y llana. Enchufela a una toma de corriente.

Coloque la botella boca abajo. Presione la botella en la base de la batidora (E) y girela hacia la derecha para blo- @
quearla.

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo 'V del conjunto de la cuchilla de la batidora debe quedar alineado con el sim-

bolo @ de la base de la batidora.

Precaucion: Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca el conjunto de vaso y cuchilla en la base si el vaso

no se ha fijado correctamente.

H Gire el selector de velocidad (D) a 10 2 dependiendo de la receta/preferencia. Gire el selector de velocidad a la
posicion «<PULSE» para realizar rdfagas cortas.
Precaucién: Si el motor se atasca, apague inmediatamente la batidora, desenchufela y deje que se enfrie durante al
menos 10 minutos.

n Cuando los ingredientes estan totalmente mezclados: Gire el selector de velocidad a la posicién «OFF» para termi-
nar de batir. Asegurese de que el motor se ha detenido completamente, presione la botella hacia abajo y girela hacia
la izquierda para liberarla. Extraiga la botella de la base de la batidora y voltéela. Sustituya el conjunto de la cuchilla
con la tapa para bebidas (A).

USO DE LA VARILLA DE REFRIGERACION*

La varilla de refrigeracién enfria y mantiene la temperatura de sus mezclas recién preparadas.
n Desenrosque la tapa (J) de la varilla de refrigeracion () y llénela de agua del grifo hasta la marca MAX. Vuelva a
colocar la tapa en la varilla de refrigeracién y guardela en el congelador hasta que el agua se congele.

Enrosque la varilla de refrigeracion congelada en la tapa para bebidas con asa de transporte (A). Coloquela en la
botella de la batidora (B). La varilla de refrigeracion es apta para el lavavajillas.
iNota! La varilla de refrigeracion no cabe en la minibotella (G).

USO DEL MOLINILLO*

n Introduzca los ingredientes en la minibotella/jarra del molinillo (G). Coloque el conjunto de la cuchilla del molinillo
(H) en el extremo abierto de la botella y gire hacia la derecha.
Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.

m Coloque la botella boca abajo. Presione la botella en la base de la batidora (E) vy girela hacia la derecha para blo-
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quearla.

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo ¥ del conjunto de la cuchilla del molinillo debe quedar alineado con el simbolo
@ de Ia base de la batidora.

Precaucion: Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca el conjunto de vaso y cuchilla en la base si el vaso
no se ha fijado correctamente.

USO DE LA PICADORA*

m Coloque las cuchillas de la picadora (M) en el eje de la base de la picadora (L) apretandolas hasta que se ajusten

a presion en su posicion. Introduzca los ingredientes en la jarra de la picadora (N). Coloque la base de la picadora (K)
en la jarra de la picadora girandola Hacia la derecha hasta que la jarra de la picadora encaje en su posicion.

m Coloque la picadora boca abajo. Presione la picadora en la base de la batidora (E) y girela hacia la derecha para

bloquearla. .

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo ¥ de la base de la picadora debe quedar alineado con el simbolo @ de la base.
iPrecaucion! Para reducir el riesgo de sufrir lesiones, nunca coloque el conjunto de la cuchilla en la base sin haber
instalado adecuadamente la jarra de la picadora.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

m Desconecte el aparato. Los accesorios son aptos para el lavavajillas, con excepcion del conjunto de la cuchilla de

la batidora (C), el conjunto de cuchillas del molinillo (H) y la base de la picadora (K*). Deje que todas las piezas se
sequen totalmente.
Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.

m Limpie la base de la batidora con un pafio himedo.

Precaucion: No sumerja nunca la base de la batidora en agua.
No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar el aparato..

E Accesorios opcionales disponibles: botellas adicionales ASBEBT, ASBEB2..

iDisfruta de tu nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea detenidamente las instrucciones siguientes antes de usar el electrodoméstico por
primera vez.
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Este aparato no debe ser ufilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera de su alcance.
El aparato lo pueden ufilizar personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con
falta de experiencia o conocimientos, siempre que se les supervise o se les faciliten indicaciones
sobre el uso del aparafo de una manera sequra y entiendan los peligros que entrafia. Los nifios
no deben jugar con el aparato.

Evife que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la unidad sin la supervision
adecuada.

El electrodomeéstico Unicamente debe conectarse a una fuente de alimenfacion cuya fension y
frecuencia sean iguales a las especificadas en la placa de clasificacion.

Nunca ufilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la carcasa no esta en
perfecfas condiciones.

Siel electrodoméstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas condiciones, debe ser
susfituido por el fabricante, por su servicio de asistencia o por personal cualificado, para evitar
peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.

Desconecte siempre el electrodomeéstico de la foma de alimentacion si se va a dejar sin
superwswn y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

lﬁ No sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier ofro liquido.
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No deje que el cable cuelgue por encima del borde de la mesa o encimera, no deje que el cable
entre en contacto con una superficie caliente, incluida la cocina (estufa).

Nunca use accesorios o piezas hechas por ofros fabricantes no recomendados o vendidos;
puede representar el riesgo de lesiones para las personas.

Antes de realizar el desmontaje y la limpieza, asegurese de que el motor se ha defenido
completamente.

Evite el contacto con las partes mdviles. El contacto podria causar lesiones.

Las cuchillas y las piezas infernas estan muy afiladas. Hay peligro de lesion. Tenga cuidado al
montar y desmontar el aparato fras su uso y al limpiarlo. Asegurese de que esteé desenchufado.
No utilice el aparato para fines disfintos a los que esta destinado.

No infenfe nunca salfarse el sistema de blogueo de sequridad que permite encender el aparato.
No utilice nunca liquidos que estén hirviendo (max. 80 °C).

No utilice la batidora durante mas de 1 minutos sequidos con alimentos consistentes. Sila utiliza
duranfe mas de 1 minufos con alimentos consistentes, tendra que dejar que se enfrie durante al
menos 10 minufos.

Sise realiza un uso intensivo de la batidora para trocear sustancias duras y secas, como frutos
secos, las cuchillas pueden desafilarse. La batidora no es adecuada para picar hielo, por ejemplo,
para cocteles. Ocasionalmente, se pueden afiadir frutos secos a una mezcla, siempre y cuando
esto no se haga de manera confinuada, ya que las cuchillas se desafilaran.

Se debe prestar atencion al manejar las afiladas cuchillas, al vaciar el recipiente y durante la
limpieza.

Apague el aparato y desconéctelo de la foma de corriente antes de cambiar los accesorios o de
colocarlo cerca de piezas en movimiento.

No utilice este aparato para agifar pinfura. Existe riesgo de provocar explosiones.

No supere el volumen de llenado maximo indicado en el aparato.

Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso domeéstico. El fabricante no puede
aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios causados por un uso inadecuado o
Incorrecto.

RECETAS

Tmin 600 ml

Receta Ingredientes Cantfidad | Unidad Hora / Velocidad
Zanahorias 40 g

Puré de verduras crudas Patatos “0 e 10sde2a 3 veces
Cebollas 40 g Velocidad: 2
Agua 80 ml
Cebollas 25 g
Zanahorias 50 g

Puré de verduras cocidas Patata 50 g 10 Svi(leoi\z;d\;/?ces
Calabacin 50 g
Agua 100 ml



VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMEN

Receta

Pitaya y coliflor

Batido de pifia y albaricoque

Manzana y coliflor

Vitaminas

Apio y tomate

Pesto

Ingredientes

Agua

Pitaya

Zanahorias

Coliflor

Pifia en rodajas
Albaricoques secos
Yogur

Manzana

Coliflor

Limoén

Agua

Manzana

Platano

Papaya

Leche

Apio

Tomate

Agua

Parmesano rallado
Hojas de albahaca fresca
Ajo

Pifiones

Aceite de oliva virgen extra
Sal

Pimienta negra

Método

Cantidad
120

Vi~V
30-50

%

1. Ralle el parmesano en la picadora.
2. Afada albahaca, ajo, clavos y pifiones. Pique y mezcle con el parmesano.
3. Afada 1/3 del aceite de oliva y mezcle hasta que quede uniforme. Afiada gradualmente el resto del

aceite hasta que la fextura sea cremosa.

4. Salpimiente al gusto.

* Recomendado velocidad - Molinillo: 2
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Unidad

ml

ml

g

uds.
ml
taza
taza
clavos
taza

taza

Hora / Velocidad

10 s de 4 a 6 veces
Velocidad: 2

10 s de 4 a 6 veces
Velocidad: 1

10 s de 4 a 6 veces
Velocidad: 2

10 s de 4 a 6 veces
Velocidad: 2

10 s de 4 a 6 veces
Velocidad: 1

90s
Velocidad: 1
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H 2 mmmni

ACCESORIO: PASAPURES*

Ingredientes Cantidad Calidad Hora Calidad
Cebollas 60 g -

Gambas secas 30 g -

Ajo 60 g -

Almendras 100 g Grueso - Medio
Carne (vacuno) 200 g -

Pimientos secos 30 g -

Pimiento rojo fresco 30 g

pequefio

The rLa potencia nominal de la picadora es de 185 W

Hora Calidad Hora Velocidad

- 10s 1
- 20s 1
- 5s 1

Fine 10s !
- 20s 1
- 20s 1
- 20s 1

ES
FR

ACCESORIO: MOLINILLO*

Ingredientes Cantidad Calidad Hora Calidad

Granos de café 50 g Grueso - Medio

Hora Calidad Hora Velocidad
- Fine 30s 2

ACCESORIO: LICUADORA

Ingredientes Calidad Hora Calidad
Platano fresco (240 @), Leche (330 ml),
Agua (30 m) Grueso Medio

SOLUCION DE PROBLEMAS

Hora Calidad Hora Velocidad

- Fino 30s 2

PROBLEMA CAUSA SOLUCION

El aparafo no se enciende. El aparato no esta conectado a la
alimentacion eléctrica.

El conjunto de vaso y cuchilla no estan
correctamente fijados a la base de la
batidora. El sistema de bloqueo de
seguridad impide que el aparato se
encienda.

El motor se atasca durante el
funcionamiento.

Los ingredientes tienen un tamafio
demasiado grande.

Los ingredientes no son los adecuados.

Conecte el aparato a la alimentacion eléctrica.

Monte el conjunto de vaso y cuchilla segun
se indica en las instrucciones de la seccién
“Instrucciones de uso”.

Si el motor se atasca, apague
inmediatamente la batidora, desenchufela
y deje que se enfrie durante al menos 10
minutos.

Corte todas las frutas y verduras mas duras
en trozos que no sean mayores de 1,8 cm?
025cm?

El uso previsto del aparato es la elaboracion
de bebidas. Infroduzca frutas, verduras

o ingredientes similares. No bata nunca
ingredientes como masas, puré de patatas,
carne o similares.

En caso de problemas, péngase en contacto con un centro de servicio AEG auforizado.

‘ ‘ SB29xx_Sportblender AEG NO-FARSI CS6.indd 25 @
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COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse con los
E residuos domésticos normales.
Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo
E doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro de servicio AEG, donde se
mmmm  'efirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre recogida
por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.

FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Afin d'obtenir les meilleurs résultats, n'utilisez que des accessoires et pieces
détachées AEG. lIs ont été spécifiquement concus pour votre produit. Ce produit a été concu dans le respect de
I'environnement. Toutes les parties en plastique sont marquées a des fins de recyclage.

COMPOSANTS

Baton refroidissant*
Couvercle du baton refroidissant*
Base du hachoir*
Axe de la base du hachoir*
. Lames du hachoir*
Pot du hachoir*

A. Couvercle pour boire anti-renversement avec
poignée

Bol mixeur

Jeu de lames du mixeur

Sélecteur de vitesse

Base du mixeur

Cordon d'alimentation

Mini-bouteille/pot du broyeur*

H. Jeu de lames du broyeur*

OoTmUONw
ZIrRAR-—

*Sur certains modéles uniquement

Schéma page 2-3
PREMIERE UTILISATION

n Avant la premiére utilisation : Nettoyez le mixeur conformément aux instructions de la section “Nettoyage et enfre-
tien”. Remplissez le bol d'ingrédients.
Attention ! Ne pas dépasser le volume de remplissage maximum : 600 ml pour la bouteille du mixeur (B) et 300 ml
pour la mini- bouteille/le pot du broyeur (G). Ne pas mixer de pate, de purée de pommes de terre, de viande, etc.

n Mettre les ingrédients dans I'une des bouteilles. Fixer le jeu de lames du mixeur (C) sur la partie ouverte de la
bouteille en le faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.
Attention ! Les lames sonf frés coupantes !

Placez la base du mixeur sur une surface plane. Branchez sur le secteur.

Renverser la bouteille. Enfoncer la bouteille sur la base du mixeur (E) et la faire tourner dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour la verroui'ller. Remarque : une fois verrouillée, les symbole ¥ sur le jeu de lames du mixeur doit
étre aligné avec le symbole @ de la base du mixeur.

Attention ! Pour éviter tout risque de blessure, ne placez jamais le bloc de lame sur la base si le bol n'est pas cor-

rectement fixé.

B Tourner le sélecteur de vitesse (D) sur 10u 2 en fonction de la recette/de votre préférence. Tourner le sélecteur
de vitesse sur “PULSE” pour obtenir de bréves décharges de puissance.
Attention ! Si le moteur patine, éteignez immédiatement le mixeur, débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pen-
dant au moins 10 minutes.

n Lorsque les ingrédients sont totalement mixés : Tourner le sélecteur de vitesse sur “OFF” pour arréter le mixage.
S'assurer que le moteur s'est totalement arrété, puis appuyer sur la bouteille et la faire fourner dans le sens contraire
des aiguilles dune montre pour la déverrouiller. Retirer la bouteille de la base du mixeur, puis la renverser. Remplacer
le jeu de lames par le couvercle pour boire (A).

UTILISER LE BATON REFROIDISSANT*

Le baton refroidissant refroidit et maintient la température de vos mélanges fraichement préparés.
n Dévisser le couvercle (J) du baton refroidissant (I) et le remplir d’eau du robinet jusqu’a la marque MAX. Revisser
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le couvercle sur le baton refroidissant et placer ce dernier dans le congélateur jusqu’a ce que l'eau soit gelée.

Visser le baton refroidissant gelé sur le couvercle pour boire doté d’une poignée (A). Le fixer sur la bouteille du
mixeur (B). Le baton refroidissant peut étre lavé dans un lave-vaisselle. Remarque ! Le baton refroidissant n'est pas
adapté a la mini-bouteille (G).

UTILISER LE BROYEUR*

Mettre les ingrédients dans la mini-bouteille/le pot du broyeur (G). Fixer le jeu de lames du broyeur (H) sur
I'extrémité ouverte de la bouteille en le faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.
Attention ! Les lames sont trés coupantes !

Renverser la bouteille. Enfoncer la bouteille sur la base du mixeur (E) et la faire tourner dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour la ve.rrouiller. Remarque : Une fois verrouillée, le symbole ¥ du jeu de lames du broyeur doit étre
aligné avec le symbole @ de la base du mixeur.

Attention ! Pour éviter tout risque de blessure, ne placez jamais le bloc de lame sur la base si le bol n'est pas cor-
rectement fixé.

UTILISER LE HACHOIR*

Fixer les lames du hachoir (M) sur I'axe de la base du hachoir (L) en appuyant dessus jusqu’a ce quelles
s'enclenchent en place. Mettre les ingrédients dans le pot du hachoir (N). Fixer la base du hachoir (K) sur le pot du
hachoir en la faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que le pot du hachoir senclenche en
place.

Renverser le hachoir. Placer le hachoir sur la base du mixeur (E), appuyer dessus ef le faire tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le verrouiller en place. .

Remarque : lorsqu'il est verrouillé, le symbole ¥ sur la base du hachoir doit étre aligné avec le symbole @ de la base
du mixeur.

Attention ! Pour réduire les risques de blessure, ne jamais placer le jeu de lames sur la base sans que le pot du
hachoir ne soit correctement fixé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher l'appareil. Les accessoires peuvent étre lavés dans un lave-vaisselle sans danger, a l'exception du jeu de
lames du mixeur (C), du jeu de lames du broyeur (H*) et de la base du hachoir (K*). Laisser toutes les pieces sécher
complétement.

Attention ! Les lames sonf frés coupantes !

Nettoyez la base du mixeur a l'aide d’un chiffon humide.
Attention ! Ne plongez jamais la base du mixeur dans I'eau !
Nutiliser ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour le nettoyage de l'appareil.

Accessoires disponibles en option : bouteilles ASBEBT et ASBEB2.

Profitez pleinement de votre produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre |ues attenfivement avant d'utiliser la machine

pour la premiére fois.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez Iappareil et son cordon hors de la
portée des enfants. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales reduites ou par des personnes manquant d'expérience ou de
connaissances si elles sont sous surveillance, si elles ont recu les instructions d'utilisation
de appareil qui conviennent et si elles ont compris les risques associés. Ne laissez pas les
enfants jouer avec lappareil.

+ Les enfants ne doivent pas netftoyer ni entreprendre une opération de mainfenance sur
lappareil sans surveillance.

+ L'appareil doif étre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et a la
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fréquence dalimentation indiquées sur la plague signalétique.

Ne Jamais ufiliser ou mettre en marche lappareil si - le cordon d'alimentation est
endommagé ; - le corps de [appareil est endommaggé.

SiTappareil ou le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, Iun de ses réparateurs ou toute aufre personne diiment qualifiée afin d'éviter fout
danger.

Lappareil doit foujours étre placé sur une surface de travail plane et horizontale.

Toujours débrancher Iappareil de Ialimentation sil est laissé sans surveillance ef avant
assemblage, démontage ou netfoyage.

Vv
ZINe pas plonger Iappareil dans l'eau ou fout autre liquide.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du comptoir. Ne le
mettez pas en contact avec une surface chaude, nofamment sur une cuisiniere.
Nutilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autre fabriquant qui n'est pas
recommandé ou vendu ; risque de blessure.
Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et de nettoyer les
pieces de [appareil.
Evitez le contact avec les pieces en mouvement. Tout contact peut entrainer des blessures !
Les lames sont trés coupantes ! Risque de blessure ! Soyez extrémement prudent lors du
démontage, du neftoyage ef du remontage de [appareil. Assurez-vous que lalimentation
électrique de Iappareil est débranchée.
N'utilisez pas Iappareil a des fins autres que celles pour lesquelles il a été concu.
N'essayez pas de confourner le systeme de verrouillage de sécurité qui permet de mettre
lappareil sous tension.
Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 80 °C).
Ne faites pas fonctionner cet appareil plus de 1minutes d'affilée lorsquil contient une
grosse quantite d'aliments. Apres avoir fait fonctionner appareil pendant 1 minutes lorsqu'i
contient une grosse quantité d'aliments, laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes.
Lorsque le mixeur est fortement sollicité (si vous l'ufilisez avec des aliments durs ef secs
comme des noix, par exemple), il est possible que les lames sémoussent. Le mixeur n'est
pas fait pour piler de la glace (ex: cocktails). Il est possible d'ajouter des noix a un mélange.
Cependant, cela doit rester occasionnel pour éviter que les lames ne sémoussent.
Lors du vidage du bol et lors du nettoyage, manipulez les lames avec précaution ; celles-ci
sont fres franchantes.
Eteignez I'appareil et débranchez son cable dalimentation avant de remplacer des
accessoires ou détre en confact avec des éléments qui sont en mouvement lorsqui
fonctionne.
Ne pas ufiliser cet appareil pour mélanger de la peinture. Attention, danger, risque
d'explosion'!
Ne pas dépasser le volume de remplissage maximal, comme indiqué sur I'appareil.
Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant decline foute
|responsz|3biliTé en cas de dommages résultant d'une utilisation incorrecte ou inadaptée de
apparell.
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RECETTES

H 2 mmmni

TEMPS DE MIXAGE AVEC UNE LOURDE CHARGE CAPACITE MAXIMALE

1minutes

600 ml

VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE

Recette

Purée de légumes crus

Purée de légumes cuits

Pitaya et chou-fleur

Smoothie a I'ananas et a I'abricot

% Pomme et chou-fleur

Vitamine

Céleri et tomate

Pesto

* Recommandée vitesse - Moulin: 2

Ingrédients Quantité
Caroftes 40
Pommes de terre 40
Oignons 40
Eau 80
Oignons 25
Caroftes 50
Pommes de terre 50
Courgettes 50
Eau 100
Eau 120
Pitaya Yi-Ya
Carottes Y-V
Chou-fleur 30
Tranches d'ananas 60
Abricots secs 10
Yaourt 75
Pomme Yi-%
Chou-fleur 30-50
Citron i
Eau 120
Pomme 40
Banane 50
Papaye 100
Lait 150
Céleri 200
Tomates %
Eau 120
Parmesan rapé %

Feuilles de basilique fraiches | 2

Gousses 3
Pignons de pin /3
Huie d'olive extra-vierge %

Sel

Poivre noir

Méthode

1. Réper le parmesan dans le hachoir.

N

Unité

9
9
9

ml

ml
ml
pcs

pcs

@ @ «a «a

pcs

ml

ml
tasse de
tasse de
dail
tasse de

tasse de

Durée / Vitesse

10 S x (2-3) fois
Vitesse: 2

10 S x (2-3) fois
Vitesse: 1

10 S x (&4-6) fois
Vitesse: 2

10 S x (&4-6) fois
Vitesse: 1

10 S x (4-6) fois
Vitesse: 2

10 S x (4-6) fois
Vitesse: 2

10 S x (4-6) fois
Vitesse: 1

90S
Vitesse: 1

. Ajouter le basilique, les gousses d'ail et les pignons de pin. Hacher et mixer avec le parmesan.

3. Ajouter 1/3 de I'huile d'olive et mixer jusqu’a obtenir un mélange homogene. Ajouter
progressivement le reste de 'huile jusqu'a obtenir une texture crémeuse.

4. Ajouter le sel et le poivre selon le go(t.

ACCESSOIRE: HACHOIR*

Ingrédients Quantité

Qualité Durée Qualité
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Oignons 60 g -

Crevette séchée 30 g -

Gousses 60 g B

Amandes 100 g Grossiere - Moyenne
Viande (boeuf) 200 g -

Piment sec 30 g -

Petit poivron rouge 30 g

frais

Le hachoir a une puissance nominale de 185 W

- 10S 1
- 20S 1
- 5S 1

]

Fine 105

- 20S 1
- 20S 1
- 20S 1

ACCESSOIRE: MOULIN*

Ingrédients Quantité Qualité Durée Quialité

Grains de café 50 g Grossiere - Moyenne

Durée Qualité Durée Vitesse

- Fine 308 2

ACCESSOIRE: BLENDER

Ingrédients Qualité Durée Qualité

Banane frais (240 g), Lait (330 ml), Eau 30 ml) | Grossiére - Moyenne

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE
L'appareil ne se met pas en L'appareil n'est pas branché.
marche.

Le bol et le bloc de lame ne sont pas
correctement installés sur la base du
mixeur. Le systeme de verrouillage
de sécurité empéche I'appareil de se
mettre en marche.

Le moteur patine en cours
d'utilisation.

Les ingrédients sont trop volumineux.

Ingrédients inadaptés.

Pour tout probleme, contacter un centre de service agréé AEG..

MISE AU REBUT

Durée Qualité Durée Vitesse
- Fine 30S 2
SOLUTION

Branchez I'appareil sur le secteur.

Installez le bol et le bloc de lame selon les
instructions de la “Notice d'ufilisation”.

Si le moteur patine, éteignez immédiatement
le mixeur, débranchez l'appareil et laissez-le
refroidir pendant au moins 10 minutes.

Coupez tous les fruits et [égumes fermes en
cubes d'environ 1cm de coté.

L'appareil a été congu pour produire des
boissons. Vous pouvez mixer des fruits, des
légumes ou d'autres ingrédients du méme
type. Ne mixez jamais de la pate, de la purée
de pommes de terre, de la viande ou d'autres
ingrédients du méme type.

Ej Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les déchets

ménagers Normaux.

Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service apres-vente dAEG qui

E Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas éfre traité comme un déchet ménager

mmmm POUrTa refirer et recycler la batterie ef les parties électriques de facon sire et professionnelle. Suivez les réglementations
de votre pays concernant la récupération séparée des parties électriques et des batteries rechargeables.
AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.
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EAAHNIKA

Zag euxapiaToupe Trou emAé§aTe éva Tpoidv NG AEG. MNa va éxeTe Ta KaAUTEPa SuvaTtd atroTeAéouaTa,
XPNOIUOTIOIETE TTAVTA Ta YVACIA e§apTApaTa kal aviaAAakTikd NG AEG. 'Exouv oxedIaoTel aTTOKAEIOTIKG yia TO TTPOIGV
oag. To Tpoidv auTo €xel oxedlaaTei AapBavovTag utrown To TepIBAAAov. OAa Ta TTAAOTIKG PPN €ival onuacuéva

KATGAANAQ Je OKOTTO va avoKUKAwBoUOV.

E=APTHMATA

A. Katdki méong xwpig d1appoég ye Aafn Papdog wugng*

1.

HETAPOPAG J. Kaméki padou wigng*
B. Aoxeio avapeigng K. Bdon eaptrpatog Tepaxiopou*
C. Aidragn Aemmidwyv UTTAEVTE L. Afovag Bdaong egaptipaTog Tepayiopou®
D. EmAoyéag taxdtnrag M. AeTideg e€apTrApaTOg TEPOXIOHOU™
E. Bdon pmAévrep N. Kavdra e§aptipatog Tegayiopou™
F. KaAwdio Tpogpodoaiag
G. Mivi yrroukaAi/Soxeio puAou™ * MGVO yia GUYKEKPIEVA HOVTEAQ
H

. AigTagn Aemmidwv puAou*

Eikéva atn o€Aida 2-3

EKKINHZH XPHZHZ

Mpiv a1ré TNV TpwTNn XpAon: KabapioTe To prAévep oUPQwva pe TIG 0dnyieg TTou TTeplypd@oval aTo KEPAAQIo
“KaBapiopog kai gpovTida”. PigTe Ta uhiké aTo Soxeio.

Npoooxn! Mnv utrepPaiveTe Tov péyioTo dyko TTAfpwong: 600 ml yia To proukdAl avapigng (B) kai 300 ml
yla To pivi pTroukdAi/doxeio puAou (G). Mnv avapiyvieTe {updpl, TTOUPE, KPEDG K.ATT.

TomoBeTAOTE Ta UAIKG O€ OTTOI08ATTOTE ATT6 Ta HTTOUKAAIQ. ZTepewaTe TN didTagn Aeridwv pmAévtep (C) otnv
avolIxTr dkpn Tou UTTOUKaAIOU aTPEPOVTAG Tn degIdOTPORA.

Mpoaooxn! O1 Aetrideg Kai Ta £vBeTa e§apTApATA Eival TTOAU aixunpd!

TomoBeTAaTE TN Bdon Tou PTTAEVTEP O€ pia ETTITTEDN, opI{ovTIa ETIQAvEIa. ZUVOEDTE TN OTNV TrPia.

FupioTe avamoda 1o HTTOUKAAI MIE0TE TO UTTOUKAAI TTPOG Ta KATW TTPOG TNV BAaan Tou pTTAévtep (E) Kai
OTPEWTE TO BEGIOATPOPA VIO VA ACPAAICEL.

Znpeiwon: Otav ao@ahioel, 10 aUpBolro V o1n didtagn AeTridwv PTrAévTep Ba TTPETTEl va gival
€UBUYpaPUIoUEVO PE TO aUPBOAO B 0Tn BAoN TOU PTTAEVTEP.

Mpoaooxn! lNa va mepiopioeTe Tov KivOuvo TpaupaTiopou, Pnv TotroBeTeite T didTagn UTTAéviep aTn BAan av dev EXETE
TOTTOBETATEI OWOTA TO DOYEIO.

ZrpéyTe Tov emAoyéa TaxUuTnTag (D) oTn Béon 1 R 2 avdAoya pe Tn CUVTAYR/TTPOTIPNGN. ZTPEYTE TOV
etmAoyéa TayxuTnTag otn Béan «PULSE» yia guvtopa Ioxupr avadeuon.

Mpoooxn! Av peiwBei n TaxUTNTa TOU POTEP, ATTEVEPYOTTOINOTE APETWG TO PTTAEVTEP, OTTOOUVOEDTE TN CUCKEUK OTTO
TNV TPl KAl APACTE TNV VO KPUWOE! yia TOUAdXIoToV 10 AeTTTd.

‘Otav Ta UAIKG £€Xouv avapixBei TTARPwG: ZTpéWTe Tov £TMIAOYED TaxUTnTag oTn Béon «OFF» yia va
OTOPATACETE TNV avapign. BeBaiwBeite 0TI 0 KIVNTAPAG £XEI OTAPATATE! TEAEIWG, Kal, OTN CUVEXEIQ, TTIEQTE
TO PTTOUKGAI TTPOG TO KATW KOl OTPEWTE TO APIOTEPOCTPOPA YIa Va TO ATTEAEUBEPWOETE. APaIPETTE TO
UTTOUKGAI a1Td TN BACN TOU PTTAEVTEP Kl YUPIOTE TO avAaTToda. AVTIKATAOTACTE TN dIGTAEN AETTIdWY pE TO
Katrdki Téong (A).

XPHZH THX PABAOY WY=HZX*

H paBRdog wigng wixel kai dlaTnpei Tn BEPUOKPATIT TWV PPECKO-TTAPACKEUAOPEVWV AVONIEEWY TOG.
ZeB1dwoTe To KATAKI (J) TNG paRSou Wugng (1) kai yepioTe Tn pe vepd BpUong pEXP! TNV évoeign
MAX. BidwoTe Eava 1o katdkl oTn paRoo Wigng Kal TOTTOBETATTE TNV OTNV KATAWUEN PEXPI VO TTAYWOEl TO
VEPO.

BidwoTe TNV Taywpévn papdo yugng oTo Katrdki réong pe Tn Aapn peragopdg (A). NpooapTtioTe TO
07O UTTOUKGAI avapigng (B). H paBdog wutng ptropei va Aubei o€ AuvTApio maTwy. Znueiwon! H papdog
Wugng dev Taipiddel oTo Yivi uTroukdAl (G).

XPHXZH TOY MYAOY*

TotroBeTAOTE Ta UAIKG OTO Mivi ptroukdAi/doyeio piAou (G). Zrepewate T didragn Aemidwv puAou (H) otnv
avoIxTr dkpn Tou UTTOUKAAIOU OTPEPOVTAG TNV EGI6aTPOPA.

Mpoaooxn! O1 Aetrideg Kai Ta évBeTa e§apTApaTA ival TTOAU aixunpd!
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m FupioTe avamoda 1o PITOUKAAL MEOTE TO UTTOUKAAI TIPOG Tal KATW TTPOG TNV BAan Tou pTTAévTep (E) Kai OTpEWTE TO

de€I60TPOPA YIa VO A0PAAITE!.

Znueiwaon: Otav aogahioel, 10 oUPBoA0 V o1n didragn Aemidwy pUAou Ba TpéTTer va ival EUBUYPAUMICUEVO WE TO
oUuBoA0 @ 0N BAon Tou PTTAEVTED.

Mpoooxn! lNa va mepiopioeTe TOV KivOUVO TpaupaTIoPoU, unv ToTroBeTeite T didTagn pTTAéviep oTn Baon av dev €XETe
TOTIOBETATEI TWOTA TO dOYED.

XPHZH TOY EZAPTHMATOZ TEMAXIZMOY*

m NpoocapTioTe Tig AeTideg Tou e§apTApATOG TEPAXIOHOU (M) oTov d§ova BAaong Tou £§apTAHATOG

TepayiopoU (L) méfovTdg To TTPog Ta KATW HEXP! oI AETTIdEG va ao@aAioouv aTn B€on Toug. ToTToBeTAOTE
Ta UNIKG OTnV KavaTta Tou egaptripaTog Tepaxiopou (N). MpooapTriaTe Tn BEon Tou £§apTAPATOG TEPAXIOHOU
(K) oTnv kavdTa Tou e§opTrNaTOg TEHAXIOUOU OTPEPOVTAG TNV DECIOATPOPA PEXPI N KAVATA va aoPaAioEl
oTn 6éon Tng.

m lFupioTe avdamoda 1o e§dpTnMa TepaxIouoU. [MEaTE TO EEAPTNUA TEPAXIOKOU TTPOG Ta KATW TTPOG TNV

Bdon Tou pAévtep (E) kai oTpEWTE TO BECIOATPOPA YIa VO ATPaAICEL.

Znpgiwon: Otav ac@aAioel, 7o oguBoro V¥ ot Bdon Tou €apTAUATOC TEHOXIOUOU Ba TTPETTEl val gival
euBuypaupiopévo e To gUPBoAo @ aTn Bdon Tou PTTAévTEp.

Mpoooxn! lNa TNV atmoguyr TPAUUATIOPWY, TTOTE Pnv ToTroBeTeiTe TN diIdTagn Aetridwv oTn Baon xwpig va
gival owaoTd TOTTOBETNPEVN N KAVATA TOU €EAPTAUATOG TEHAXIOHOU.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

m Atroouvd£oTe Tn cUOoKeUR ard Tnv Tpida. Ta eCapTripaTta gival KATGAANAa yia TTAUCIJO O€ TTAUVTHPIO

mdaTwy, ekTé6 amod tn didragn Aetmidwyv pumAévrep (C), Tn didragn Aemridwyv puAou (H*) kai T Bdon Tou
egapTApaTOg Tepayiopou (K*). AproTe 6Aa Ta EapTAPATA va GTEYVWOOUV TTAPWG.
Mpoooxn! O1 Aemrideg kai Ta évOeTa e§apTApATa gival TTOAU aixunped!

m KoBapioTe Tn Bdon Tou PrAévTep pE Eva Bpeypévo Travi.

Mpoooxn! Mnv Bubidete TToTé TN BAon Tou PTTAEVTEP O€ vEPO!
Mnv xpnoipoTroleite SIaBPwTIKE KABAPIOTIKA F} CUPPATIVO OQOUYYAPAKIA yia VO KABAPIOETE TN GUOKEUR.

E AlatiBevTal TpoalpeTika afeagoudp: EmimAéov ummoukdAia ASBEB1, ASBEB2.

ATtroAaUoTe 10 KaIvoUpio oag Tpoidv Tng AEG!

YMNOAEIZEIZ AZDANEIAZ
AiaPdoTe TpoaEKTIKG TIG TTApaKATL 0dNYiEg TPIV XPNOIMOTOIRCETE YIa TPWTN YOPG TN GUOKEUT,
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H napouoa cuokeun dev mpémel va ypnotpomoleital amd maidid. Kpatiote tn ouokeun
Kat 1o KaAwdto pakptd amd maidid H ouokeun pmopei va xpnotponowndei amé dropa pe
TEPLOPLOJEVEC OWHATIKEC, ALoBNTPLEC 1} SravonTikéC IKaVOTNTEG ) MO ATOpA XWPig
eumelpia Kal yvwoelg, pe Ty mpouiméBeon 0t tn ypnotpomolovv und emifAeyn i 61l
éxouv AdBe1 o00nyieg oxeTika pe Ty acpalr xprion e kat epocov avtidapfavovtal Toug
gvexopevoug Kivouvoug. Ta maidid dev mpémet va maiouv e Tn GUOKEUN.

Mnv agnvete maidid ywpic emifAeyn va kabapilouv Tn GLUOKELN Kal va TPAYHATOMOIOUV
TIC £pYQAOieC OLVTHPNONG IOV EKTEAOUVTAL ATTG TO XPHOTN).

H ouokeun mpémet va ouvdebei povo o€ mapox| peupaTog Tou omoiou n Taon Katn
OUXVOTNTA CUPHOPPWVOVTAL JIE TIG TIPOSIaYPAPES TTIOU avaypaQovTal 0Tny MAAKETA PE Ta
XAPAKTNPLOTIKA TNE OUOKELN!

Mn xpnotpomolgite mMOTE Kat punv MAVETE T GUOKEL €Gv — T0 Kahwdlo Tpo@odoaiag éxel
@Bapei, — To mepiPAnpa éxel pBapei.

Eav undpyet BAGBN otn ouokeur i oTo kahwdio Tpogodoaiag, mpémel va avtikataotadei
amd Tov KATaoKevaoTr, Tov aviimpdowmo a£pPig 1} amd Ao e¢e1dIkeVEVO ATOpO yia TV
amo@uyn Kivdovou.
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« TomoBeteite mdvta tn ovokevn o¢ emimedn, Aeia em@dvela.
« Na amoouvdéete mévta T oLOKELN amo TV Mapoyr pEVHATOC, EGv Gev emTnpeital kat
TPV T GuVappoAGynon, TV amocuvappoAdynon Kat tov kadapiopo.

. lﬁ Mn Bubiete T ouokeur o€ vepo 1 e Ao vypo.
« Mnv agrivete To kahwdio va kpépetar amd v dkpn Tpameiov i Maykov, Pnv agrvete 10
kaAwdlo va épyetal o emagn pe (e0TEC EmPaveleg, cupmepAapBavopévng T povadag

E0TIOV PaYELPEPATOC.
+ Mnv xpnopomoteite moté e€aptrpata i pépn GAwv KaTaOKEVAOTWY Ta omoia dev o
ouviotavTal 1y dev Exouv MwAnbei amd Tov KATAoKEVAOTH TNG MAPOUOAS CUOKEUNC. -

Evééyetat va mpokAnBei tpavpatiopdc.

« BePaiwbeite 611 T0 potép xel oTapaTioE TEAEIWG TPV TNV AmOoUVaAPOAGYNON Kal Tov
kaBapiopo.

« Amogelyete TV eman e Kivoupeva eéaptipata. H emagn pmopei va mpokahéoel
Tpavpatiopd! Mn xpnotpomoleite AMa epyaleia i payelpikd okeun Katd m xprion g
OUOKEUIC.

« OvAemideg kai Ta évBeta eéaptipata sivat oD arypnpd! Kivéuvog tpavpatiopod! Na
€i0Te 1010iTEPA MPOOEKTIKOI KATA TN GUVAPHOAGYNON, TNV AMOGUVAPHOAOYNGN UETA TN
xpron N katd tov kaBapiopd! BeBaiwbeite 61t n ouokeun dev eivat ouvdedepévn oty
NAEKTPIKA TPOQOdoaia.

& « XpnolpomolEite Tn GLUOKELT AMOKAEIOTIKG yia TO 0Komo mou mpoopileTal. @

« Mnv emyeiproete va mapakdpyete 10 000TNHA KAEWWHATOS a0QANELAC IOV EVEPYOTIOLEL
TN OUOKELN.

« Na pnv emeepydleote moté uypd o€ Beppokpacia fpacpon (péyiotn Beppokpacia 80
Badyoi (°C)).

« Mnv xpnotpomoteite T ouokeun yia mdvw amé 1 Aemtd kaBe gopd, 6Tav mepléxel peyain
moodTNTa TPoPWV. META T Xprion TG GUOKEVNS PE PHEYAAN TOsOTNTA TPOPWY yia T AemTa,
a@rioTe TNV va Kpuwoel yia Touhdyiotov 10 Aemtd.

« ‘Otav 1o pigep umokertal o€ Paptd xprion yia koYipo okANPwY, Enpwv ouatwv (m.y. {npoi
kapmoi), ot Aemide¢ pmopei va atopwoouv. To pigep dev ivat katdAnAo yia Bpuppatiopd
mayov, m.y. yia koktéi\. Eivai duvatdv va mpoaBéoete Enpouc kapmolg mepiotactakd oe
éva peiypa pe v mpoimoBeon 6Tt autd dev yivetat o€ ouveyr Baon yia va pnv 6TopwoouV
ot Aemidec.

« Na €iote mpooekTikoi dtav xelpileote Ti¢ ko@tepéc Aemideg, adetdlete To pmol kat 6tav
kaBapilete T oLOKEUN.

« [Iptv avTikataoTroeTe KAMmoto EEAPTNHA I AKOUNMOETE OMOLOONTOTE KIVOUPEVO THIRHA TNG
OUOKEVNC, AmeVEPYOMOIOTE TNV Kl AMOOUVOETE T GUOKEUH amd TO PEDjaL

« Mn xpnotpomoteite autr tn ovokeun yia avapign pmoyidg. Kivouvog, evdéxetat va
mipokAnBei ékpnén!

« Mnv unepBaivete Tov péyioto Oyko Mipwong mou avaypd@eTal 0TI GUOKEVE.

« Autn n ouokeur mpoopidetar povo yia oikiakn xprion. 0 kataokevaoTng dev gépel vbivn
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yia evdexopevn {npid mov mpokABnke amé avappoatn | eopahpévn xpron.

ZYNTAMEZ

METIZTOZ XPONOZ ENEZEPTAZIAZ ME METAAH MOZOTHTA TPOOQN | MErFIZTH XQPHTIKOTHTA

1 ettt

ZYNIZTQMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAZ

JuvTayn

[MoAToTroiNON WHWV AaXAVIKWV

MoAToTroinon payeIpepévwy

Aaxavikwv

MTdyia kal KouvouTridl

Smoothie amd avavd-Bepikoka

MrjAo Kai KouvouTridl

Birapivn

Z€AepI Kal TOPATA
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YAIka
Kapota
Matdreg
Kpeppudia
Nepo
Kpeppudia
Kapéta
Martdreg
KoAokuBia
Nepod

Nepo
Mrayia
Kapota
KouvouTridl
Avavdg og QETEG
Atrognpapéva Bepikoka
MaoupT
Mnho
KouvouTridi
Nepdvi
Nepo

Mnho
Mmavéava
Matmayia
[éAa
ZéAepl
Topdra
Nepo

MoootnTa
40
40
40
80
25
50
50
50
100
120
Y-
Y-
30
60

75
Yi-Va
30-50

120
40
50
100
150
200

120

600 ml

Movdada

ml
ml
THX
THX

ml

THX

ml

Qpa / Taxutnta
10 SeuT. yia 2-3 Qopég

TaxutnTa: 2

10 deur. yia 2-3 Qopég
Taxutnta: 1

10 deuT. yia 4-6 popég
TaxoTnTa: 2

10 deuT. yia 4-6 popég
Taxutnta: 1

10 deuT. yia 4-6 popég
Taxutnta: 2

10 deuT. yia 4-6 popég
Taxumnra: 2

10 SeuT. yia 4-6 @opég
TayutnTa: 1

17.07.17 23:34 ‘ ‘
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LYNIZTTQMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAZ

suvtayn YAKG MoooétnTa Movada Qpa / Taxutnta
Tpigpévn TTappedava % QNITZaVI
®péoka UM BaaiAikol 2 QNITZaVI
Zko6pdo 3 OKEAiIDEG
Koukouvapi /3 PAITZavI T(:?)?UTB;;J(I 1
EgaipeTiké TapBévo eAaidAado | % QNITCaVI
AAGT
Méoto Maupo TiTép
EkTtéAeon

1. TpiyTe TNV TTappeldva e To EEEPTNHA TEPAXIOHOU.

2. MNpooBéoTe Tov BaoIAIKO, TIG OKEAIDEG OKOPSOU Kal TO KOUKouvapl. KowTe Kai
avapigTe pe TNV Trapuedava.

3. MpoaBéate 10 1/3 a1d TO EAAIGAABO Kal AVaNIETE PEXPI VA YiVEl OJOIOHOPPO.
ZT1adI0KG TTPO0BEDTE TO UTTOAOITTO EAQIGAADO PEXPI N UPH va YiVEl KPEPWDNG.

4. MNpooBéoTe ahdTl Kal TITTEPI.

* ZuvioTwpevo Taxutnta - MUAo: 2

E=APTHMA: XYZKEYH TEMAXIZMOY*

YAIk& MoodtnTa Moiémra Qpa MoiémTa Qpa Moiémra Qpa TayutnTa

Kpeppudia 60 g - - 10 Seur. 1

amognpapévn 30 g . - 20 Beur. 1

yapida

2KOpdo 60 g - ) - 5 deur. 1

ApuydaAa 100 g XOWP ° - METP,IG Wiokoppéva - 10 deut. 1
Koppéva KOPpEva )

Kpéag (Bodivd) 200 g | Tepdyia - Tepyia - THOXI 20 Beur. 1

qwoﬁngauévn 30 9 - - 20 deur. 1

TTEPIA

PPEOKIO KOKKIVN 30 g ) : 20 Beur. 1

HIKPH TITTEPIG
H ovopaoTikA 10xUg Tou TeaxIoTr eivar 185 watt

EZAPTHMA: MYAO*

YAIk& MoodtnTa MoiémTa Qpa MoiémTa Qpa Moiémra Qpa TayutnTta
50 g Xovtpo Mérpia i
Kokkol kagé KOUpEVa - KOMpEvVa - WI)}sz“t::m 30 deurt. 2
Tepayla TepdxIa HIX
E=APTHMA: MMAENTEP
YAIk& Moiémra Qpa MoiétnTa Qpa Moiémra Qpa TayotnTta
. . . Xovrpo Mérpia .
Ppéoko HTTavéva (240 g), FaAa KOMMEVa : KOPEVa W|A0quuzvu 30 Beur. P
(330 ml), Nep6 (30 ml) i L TEPAKIA
TepdyIa TEUAXI

ENIAYZH MPOBAHMATON

ZYMNOTQMA AITIA ANTIMETQNIZH

H ouokeun Sev evepyoroigital. | H ouokeun dev eival ouvdedepévn o€ | ZUVOECTE TN CUCKEUN OE TIMyN

TNy TPOPOd00iag. Tpo®odoaiag.

To doxeio kai n didragn Aemidwy TotroBeTAOTE TO dOYEIO KAl TN SiaTagn
Oev £xouv TOTTOBETNOEI CWOTA OTN AeTTidWV oUpQwva PE TIG 0dNYieg TTOU
Bdon Tou pmAévtep. To ouoTnua TrEpIypagovTal oTo kepdhaio “Odnyieg

KAEIdWHATOG ao@aAeiag eutrodiCel TNV | AeiToupyiag”.
€VEPYOTTOINGT TNG OUOKEUNG.
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ZYMMNTQMA AITIA ANTIMETQNIZH

H TayutnTa Tou potép Av peiwBei n TaxutnTa Tou PoOTEP,

UEIWVETAI KOTA TN BIAPKEIA TNG QTTEVEPYOTTOINOTE APECWG TO PTTAEVTED,

AerToupyiag. QTTOOUVOEDTE TN OUCKEUH atrd TNV TIpida
Kal aQrioTE TNV KPUWOE! VIO TOUAGXIOTOV
10 AeTrTa.

Ta UNIKG ival TTOAU peydAa. Kowrte 6Aa Ta okAnpd @pouTa Kal Aaxavika
o€ KoPpaTia peyéboug 1,8 - 2,5 cm?.

AkatdAAnAa UAIKG. H ouokeur) TTpoopideTal yia Trapaywyn
popnuatwy. MNpoobéoTe @pouTa, Aaxavikd,
TIAyo 1 TTaPEPPEPT) UAIKA. Mnv avapiyvUeTe
¢0pn, TTOUPE TTATATAG, KPEQG R GAAT
TTOPEUPEPT) UAIKA.

MNa otroladnroTe eMITTAEOV TTPOBANHATA, ETTIKOIVWVAOTE PE Eva £E0UCI0BOTNHEVO KEVTPO O€pPIg TNG AEG.

AMOPPIWH

To Tmapdv oUPBOAO ETTAVW OTN TTPOIOV UTTOSEIKVUEI OTI TO GUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI I UTTaTapia n
oTtroia dev Ba TTPETTEl va aTTOPPITITETAI Jadi Je Ta oUVA BN OIKIOKA aTToppiupaTa.

To Tapdv gUPBOAO ETTAVW GTO TTPOIGV 1) TN CUCKEUATIA TOU UTTOSEIKVUEN OTI TO TTPOIOV dev Ba TIPETTEN va
E QAVTILETWTTICETAI WG OIKIAKO ATTOPPIMKA. [0 va aVAKUKAWGOETE TO TTPOIOV 0OG, TTAPAKOAW PETOPEPETE TO OE

£va eTmionyo anueio cUAOYNG i oTo KévTpo GépPIg TNG AEG TTOU UTTOPET VO aQaIPETE! KAl VO AVOKUKAWOEI
TNV PTTOTOPIa KOI TA NAEKTPIKA PEPN PE AOPAAT Kal £TTAYYEAPATIKO TPATTO. TNPACTE TOUG KAVOVEG TNG XWPOG
0ag yIa TNV §eXwPIOTr) CUANOYH NAEKTPIKWV TTPOIGVTWYV KAl ETTAVAQOPTICOPEVWY UTTATAPIWV.

H etaipeia AEG em@uAdooeTal Tou SIKAIWPATOG va oAAGEE! Ta TTPOIOVTA, TIG
TTANPOPOPIES KAl TIG TTPOBIAYPAPEG TNG XWPIG TTPONYOUHEVN E180TTOINGT.

ITALIANO

Grazie per aver scelto un prodotto AEG. Per ottenere i risultati migliori, usate sempre gli accessori e i ricambi originali
AEG, in quanto sono stati realizzati appositamente per il vostro prodotto. Questo prodotto € stato progettato
pensando alla protezione allambiente. Tutte le parti in plastica sono contrassegnate ai fini del riciclaggio.

COMPONENTI

A. Coperchio con beccuccio chiuso ermeticamente, e I Barra di raffreddamento®

con gancio da frasporto J. Coperchio dell'elemento refrigerante*
Bicchiere frullatore K. Base del mini-tritatutto*

Gruppo lame del frullatore L. Albero della base del mini-tritatutto*
Selettore della velocita M. Lame del mini-tritatutto®

Base frullatore N. Caraffa del mini-tritatutto®

Cavo di alimentazione

Mini bottiglia/caraffa del macina caffe* *Solo per alcuni modelli

Gruppo lame del macina caffe*

IomMmoow

Immagine sulla pagina 2-3

OPERAZIONI PRELIMINARI

n Preparazione al primo utilizzo: Pulire il frullatore seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Pulizia e manutenzi-
one ". Versare gli ingredienti nel bicchiere.
Attenzione! Non superare il volume di riempimento massimo: 600 ml per la bottiglia grande da frullatore (B) e 300
ml per la mini bottiglia/caraffa del macina caffé (G). Non usare per preparare impasti, purea di patate, o per lavorare
carne, ecc.

n Inserire gli ingredienti in una delle due bottiglie. Fissare il gruppo lame del frullatore (C) nellestremita aperta della
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bottiglia, girandolo in senso orario.
Attenzione! Le lame e gli inserti sono molto affilati!

Appoggiare la base del frullatore su una superficie piana e orizzontale. Collegarlo a una presa dell'alimentazione.

Capovolgere la bottiglia. Spingere la bottiglia nella base del frullatore (E) e girare in senso orario per bloccarla in
posizione. .
Nota: quando & bloccata, il simbolo ¥ riportato sul gruppo lame del frullatore deve essere allineato con il simbolo @
nella base del frullatore.

Attenzione! Per ridurre il rischio di lesioni, non inserire mai il gruppo lame sulla base quando il bicchiere non é fissato
saldamente alla base.

Portare il selettore della velocita (D) su 10 2 in base alla ricetta o alle preferenze. Portare il selettore della velocita
su “PULSE” per ottenere dei brevi scatti infermittenti di potenza.

Attenzione! Se il motore si blocca, spegnere immediatamente il frullatore, scollegarlo dall'alimentazione e lasciarlo
raffreddare per almeno 10 minuti.

Quando gli ingredienti sono completamente amalgamati: portare il selettore della velocita su “OFF” per interrom-
pere il funzionamento dellapparecchio. Assicurarsi che il motore sia completamente fermo, quindi premere la bottiglia
verso il basso e girare in senso antiorario per sbloccarla. Estrarre la bottiglia dalla base del frullatore e capovolgerla.
Sostituire il gruppo lame con il coperchio col beccuccio (A).

UTILIZZO DELLA BARRA DI RAFFREDDAMENTO*

La barra di raffreddamento abbassa e mantiene la temperatura delle miscele appena preparate.

Svitare il coperchio (J) della barra di raffreddamento (1) e riempirlo con acqua di rubinetto fino al livello indicato
dalla scritta MAX. Riavvitare il tappo nella barra di raffreddamento e metterlo nel congelatore fino a quando I'acqua
sara congelata.

Avvitare la barra di raffreddamento congelato al coperchio con il beccuccio e gancio da trasporto (A). Collegarlo
alla bottiglia del frullatore (B). La barra di raffreddamento puo essere lavato in lavastoviglie. Nota! La barra di raffred-
damento non & adatto per la mini bottiglia (G).

UTILIZZO DEL MACINA CAFFE*

Inserire gli ingredienti nella mini bottiglia/caraffa del macina caffé (G). Fissare il gruppo lame del macina caffé (C)
nellestremita aperta della bottiglia, girando in senso orario.
Attenzione! Le lame e gli inserti sono molto affilati!

Capovolgere la bottiglia. Spingere la bottiglia nella base del frullatore (E) e girare in senso orario per bloccarla in
posizione. .
Nota: quando & bloccata, il simbolo ¥ riportato sul gruppo lame del macinatore deve essere allineato con il simbolo @
nella base del frullatore.

Attenzione! Per ridurre il rischio di lesioni, non inserire mai il gruppo lame sulla base quando il bicchiere non é fissato
saldamente alla base.

UTILIZZO DEL MINI-TRITATUTTO*

Collegare le lame del mini-tritatutto (M) all’'albero della base del tritatutto (L), spingendo verso il basso fino a
quando le lame scatteranno in posizione. Inserire gli ingredienti nella caraffa del mini-tritatutto (N). Collegare la base
del tritatutto (K) alla caraffa del mini-fritatutto, girando in senso orario fino a quando la caraffa del mini-tritatutto
scaftera in posizione.

Capovolgere il mini-tritatutto. Spingere il mini-tritatutto nella base del frullatore (E) e girare in senso antiorario per
bloccarlo. .

Nota: quando & bloccata, il simbolo ¥ riportato sul gruppo lame del tritatutto deve essere allineato con il simbolo @
nella base del frullatore.

Attenzione! Per ridurre il rischio di lesioni, non inserire mai il gruppo lame nella base se la caraffa del mini-fritatutto

non ¢ fissata correttamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente. Gli accessori possono essere lavati in lavastaviglie, ad eccezione
del gruppo lame del frullatore (C), il gruppo lame del macina caffé (H*) e la base del mini-fritatutto (K*). Far asciugare
completamente le parti.

Attenzione! Le lame e gli inserti sono molto affilati!

(€]
IT

‘ ‘ SB20xx_Sportblender_AEG NO-FARSI CS6.indd 37 @ 17.07.17 23:34‘ ‘



RN ] ¢ [N Tl

m Pulire la base del frullatore con un panno umido.

Attenzione! Non immergere mai la base del frullatore nellacqual
Non utilizzare detergenti o spugnette abrasive per la pulizia dellapparecchiatura.

E Accessori opzionali disponibili: bottiglie aggiuntive ASBEB1, ASBEB2.

Vi auguriamo di fare buon uso del vostro nuovo elettrodomestico AEG!

NORME DI SICUREZZA

Leggere attentamente le sequenti istruzioni prima di utilizzare l'apparecchio per la
prima volta.
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L'apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere [apparecchio ed il filo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini. L'apparecchio non € destinato ad essere
utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con esperienza
0 competenze insufficienti, a meno che non siano sotto la supervisione di una persona
responsabile 0 vengano istruiti adeguatamente in merito all ufilizzo sicuro dellapparecchio,
in modo da comprendere i rischi che esso comporta. Non lasciare che i bambini giochino
con lapparecchio.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere esequiti dai bambini senza
supervisione.

L'apparecchio puo essere collegafo solo a una fonte di alimentazione con tensione e
frequenza conformi alle specifiche riportate sulla targhetta delle caratteristiche.

Non utilizzare I'apparecchio se

- il cavo di alimenfazione € danneggiato,

- il rivestimento esterno € danneggiato.

Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati, richiederne la sostituzione al
produttore, a un suo agente dell‘assistenza fecnica 0 a una persona egualmente qualificata
per evitare rischi.

Posizionare sempre [apparecchio su una superficie piana e regolare.

Scollegare sempre [apparecchio dallalimentazione di rete se viene lasciato incustodito o
pr|ma di procedere allassemblaggio, al disassemblaggio 0 alla pulizia dei componenti,

lﬁ Non immergere [apparecchio in acqua o altriliquidi.

Non lasciare pendere il cavo dal bordo del tavolo o del piano dilavoro; non lasciare che enfri
a contatto con superfici calde, incluso il forno.

Non utilizzare mai accessori o pezzi di ricambio venduti da alfri produtfori o non consigliati;
Cio potrebbe comportare rischio dilesioni alle persone.

Assicurarsi che il motore sia completamente fermo prima di smontare e pulire
lapparecchiatura.

Evitare il contatto con le parti mobili. Rischio di lesioni!

Le lame e gli inserti sono molfo affilatil Rischio di lesioni! Prestare attenzione durante le
operazioni di montaggio e smontaggio dopo [uso o durante la pulizial Assicurarsi che
lapparecchiafura sia scollegata dalla rete eleftrica.

Non utilizzare I'apparecchiatura per altri scopi diversi da quello previsto.

Non cercare di forzare il blocco di sicurezza che accende ['apparecchiatura.

Non frullare mai liquidi bollenti (max 80°).

Non lasciar [apparecchiatura in funzione per piu di T minuti di sequito con carichi pesanti.



| T T

®

Dopo averla lasciata in funzione per 1 minuti con carichi pesanti, fapparecchiatura va lasciata
raffreddare per almeno 10 minuti

« Seil mixer & sotfoposto ad un uso infenso di fritatura di sostanze dure, ad esempio frutta
secca, le lame possono diventare spuntate. Il mixer non e adatfo per fritare il ghiaccio, ad
esempio per la preparazione di cockfail. E possibile occasionalmente aggiungere frutfa
secca come noci alle preparazioni, ma per non far diventare le lame spuntate, questo non

deve accadere continuamente.

* Prestare aftenzione nel maneggiare le lame faglienti affilate, nello svuotare il recipiente e
durante la pulizia.
» Spegnere [apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di cambiare gli accessori o

awvicinarsi alle parti che si muovono durante fuso. - .
» Non utilizzare I'apparecchiatura per mescolare la vernice. Pericolo di esplosione!

» Non superare le quantita massime indicate sull apparecchiatura. .
» Questo apparecchio e concepito esclusivamente per uso domestico. Il produttore declina
qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati da uso improprio o non corretto.

RICETTE

TEMPO MASSIMO DI LAVORA ZIONE CON CARICO ELEVATO | CAPACITA MASSIMA

Tmin

600 ml

@ DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER IL TRITATUTTO

Ricefta

Purea di verdure crude

Purea di verdure cotte

Pitaya e cavolfiore

Frullato di ananas-albicocche

Mela e cavolfiore

Vitamine

Ingredienti
Carotfe
Patafe
Cipolle
Acqua
Cipolle
Carote
Patate
Zucchine
Acqua
Acqua
Pitaya
Carote
Cavolfiore
Ananas a fette
Albicocche secche
Yogurt
Mela
Cavolfiore
Limone
Acqua
Mela
Banana
Papaya
Latte
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Quantita
40
40
40
80
25
50
50
50
100
120
Yo-Y%
Yo-Y%
30
60

75
Vi~V
30-50

120
40
50
100
150

Unita

9
9
9

ml

Durata / Velocita
10 sec. per 2-3 volte

Velocita: 2

10 sec. per 2-3 volte
Velocita: 1

10 sec. per 4-6 volte
Velocita: 2

10 sec. per 4-6 volte
Velocita: 1

10 sec. per 4-6 volte
Velocita: 2

10 sec. per 4-6 volte
Velocita: 2
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DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER IL TRITATUTTO

Ricetfta

Sedano e pomodoro

Pesto

* Consigliato velocita - Macinino: 2

ACCESSORIO: TRITATUTTO*

Ingredienti

Sedano

Pomodoro

Acqua

Parmigiano graftugiato
Foglie fresche di basilico
Aglio

Pinoli

Olio extra vergine di oliva
Sale

Pepe nero

Preparazione

Quantita

200

Unita Durata / Velocita
9
. 10 sec. per 4-6 volte

Pz Velocita: 1

ml

tazza

tazza

spicchi

tazza 90 sec.
Velocita: 1

tazza

1. Grattugiare il parmigiano nel mini-tritatutfo.

2. Aggiungere il basilico, gli spicchi d'aglio e i pinoli. Tritare e mescolare col parmigiano.

3. Aggiungere 1/3 dellolio di oliva e mescolare fino a ottenere un composto omogeneo.
Aggiungere a poco a poco il resto dell'olio fino a ottenere una consistenza cremosa.

4. Aggiungere sale e pepe a piacere.

Ingredienti Quantita
Cipolle 60
Gamberettii essiccati | 30
Aglio 60
Mandorle 100
Carne (manzo) 200

Peperone essiccato 30

Piccolo peperone 30
rosso fresco

@ @ @ a a a a

Quialita Durata

Grossa

La potenza nominale del tritatutto & 185 W

Qualita

Media

Durata Qualita Durata Velocita

- 10 sec 1
- 20 sec 1
- 5 sec 1

Fine 10 sec 1
- 20 sec 1
- 20 sec 1
- 20 sec 1

ACCESSORIO: MACININO*

Ingredienti Quantita

Chicchi di caffe 50

ACCESSORIO: FRULLATORE

Qualita Durata

Grossa -

Qualita

Media

Durata Velocita

30 sec 2

Durata Qualita

- Fine

Ingredienti

Banana fresche (240 @), Latte (330 mD),

Acqua (30 mb
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Qualita Durata

Grossa -

Qualita

Media

Durata Qualita Durata Velocita

- Fine 30 sec 2
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RICERCA ED ELIMINAZIONE DEI GUASTI

® [ I [ [ [ |

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE

'apparecchiafura non si

accende. allalimentazione.

La bottiglia e il gruppo lame non
sono stati installati correttamente
sulla base del frullatore. Il blocco di

'apparecchiatura non é collegata

Collegare l'apparecchiatura a una presa
dell'alimentazione.

Inserire il bicchiere nel frullatore seguendo le
istruzioni riportate nella sezione “Istruzioni
d'uso”.

sicurezza impedisce I'accensione

dellapparecchiatura.

Il motore si blocca durante il
funzionamento.

Gli ingredienti sono troppo grandi.

Ingredienti non corretti.

Se il motore si blocca, spegnere
immediatamente il frullatore, scollegarlo
dall'alimentazione e lasciarlo raffreddare per
almeno 10 minuti.

IT

Tagliare la frutta e la verdura in pezzi non piu
grandi di 18 cm?- 2,5 cm2,

NL

'apparecchiatura deve essere ufilizzata solo
per la preparazione di bevande. Aggiungere
frutta, verdura o altri alimenti simili. Non
frullare mai ingredienti quali impasti, pure di
patate, carni o altri alimenti simili.

Per eventuali problemi, contattare un centro di assistenza autorizzato AEG.

SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto contiene una batteria che non deve essere smaltita con i normali rifiuti domestici.

Questo simbolo sul prodotto o sullimballaggio indica che il prodotto non deve essere trattato come un normale rifiuto
domestico. Per riciclare il prodotto, consegnarlo ad un punto di raccolta ufficiale o ad un Centro di Assistenza AEG in
grado di rimuovere e riciclare la batteria e le parti elettriche in modo sicuro e professionale. Rispettare le disposizioni

locali per quanto riguarda la raccolta differenziata di prodofti elettrici e batterie ricaricabili.

AEG si riserva il diritto di modificare prodoftti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.

NEDERLANDS

Bedankt voor uw keuze van een AEG-product. Om te zorgen voor de beste resultaten, moet u altijd originele
AEG-accessoires en -reserveonderdelen gebruiken. Deze zijn speciaal voor uw product ontworpen. Dit product is
ontworpen met het oog op het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

Knoeivrij drinkdeksel met draaghandgreep
Blenderkan

Blendermessensamenstel
Snelheidsregelaar

Onderstuk van de blender

Netsnoer

Minibeker/blenderbeker*
Hakmessamenstel*

IommoNw>»

Afbeelding pagina 2-3
HET EERSTE GEBRUIK

onderhoud’.

Koelstaaf*

Dop koelstaaf*

Hakvoetstuk*

As van het hakvoetstuk*®
. Hakmessen®

Hakbeker*

ZIrARC

* Alleen bij bepaalde modellen

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt: Reinig de blender volgens de instructies in ‘Reiniging en

Voorzichtig! Overschrijd het maximale vulvolume niet: 600 ml voor de blenderbeker (B) en 300 ml voor de minibeker
/blenderbeker (G). Meng geen deeg, aardappelpuree, vlees enz.
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Doe de ingrediénten in één van de bekers. Bevestig het blendermessensamenstel (C) op het open uiteinde van de
beker door dit met de klok mee te draaien.
Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Plaats het onderstuk van de blender op een plat, effen oppervlak. Steek de stekker in het stopcontact.

Keer de beker ondersteboven. Druk de beker naar benden op het blendervoetstuk (E) en draai hem met de klok
mee om hem te vergrendelen.

Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool ¥ op het blendermessensamenstel in lijn staan met
het symbool @ op het blendervoetstuk.

Let op! Om het risico op letsel te verlagen, is het belangrijk dat u de messenunit nooit op het onderstuk plaatst wan-
neer de kan niet goed is vastgedraaid.

Draai de snelheidsregelaar (D) naar 1 of 2, in overeenstemming met het recept/uw voorkeur. Draai de snel-
heidsregelaar in de stand “PULSE” voor korte salvo’s.

Let op! Als de motor afslaat, schakelt u de blender direct uit, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u het appa-
raat gedurende ten minste 10 minuten afkoelen.

Wanneer de ingrediénten volledig zijn gemengd: Draai de snelheidsregelaar naar “OFF” om het mengen te stoppen.
Zorg ervoor dat de motor volledig tot stilstand is gekomen, druk dan de beker omlaag en draai hem fegen de klok in
om hem fe lossen. Verwijder de beker van het blendervoetstuk en draai hem om. Vervang het messensamenstel door
het drinkdeksel (A).

HET GEBRUIK VAN DE KOELSTAAF*

De koelstaaf koelt en behoudt de temperatuur van uw vers bereide mengsels.
Draai de dop (J) van de koelstaaf () los en vul hem met leidingwater tot het merkteken MAX. Draai de dop weer
op de koelstaaf en doe hem in de vriezer totdat het water bevriest.

Schroef de bevroren koelstaaf op het drinkdeksel met draaghandgreep (A). Bevestig het geheel op de blender-
beker (B). De koelstaaf kan in de vaatwasser worden gereinigd. Opmerking! De koelstaaf past niet in de minibeker (G).

HET GEBRUIK VAN DE HAKKER*

Doe de ingrediénten in de minibeker/blenderbeker (G). Bevestig het hakmessensamenstel (H) op het open
uiteinde van de fles door het met de klok mee te draaien.

Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Keer de beker ondersteboven. Druk de beker naar benden op het blendervoetstuk (E) en draai hem met de klok
mee om hem te vergrendelen. Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool V op het hakmes-
samenstel in lijn staan met het symbool @ op het blendervoetstuk.

Let op! Om het risico op letsel te verlagen, is het belangrijk dat u de messenunit nooit op het onderstuk plaatst wan-
neer de kan niet goed is vastgedraaid.

HET GEBRUIK VAN DE HAKKER*

Bevestig de hakmessen (M) op de as van het hakvoetstuk (L) door ze omlaag te drukken totdat de bladen op hun
plaats klikken. Doe de ingrediénten in de hakbeker (N). Bevestig het hakvoetstuk (K) op de hakbeker door het met de
klok mee te draaien fotdat de hakbeker op zijn plaats klikt.

Keer de hakker ondersteboven. Druk de hakker in het blendervoetstuk (E) en draai deze met de klom mee om hem
te vergrendelen.

Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool ¥ op het blendermessensamenstel in lijn staan met
het symbool @ op het blendervoetstuk.

Voorzichtig! Plaats het messensamenstel nooit op het voetstuk zonder dat de hakbeker goed is bevestigd, om het
risico op lefsel te verminderen.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. De accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, behalve het
blendermessensamenstel (C), het hakmessensamenstel (H*) en het hakvoetstuk (K*). Laat alle onderdelen grondig
drogen.

Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Veeg het onderstuk van de blender schoon met een vochtige doek.

Let op! Dompel het onderstuk van de blender nooit onder in water!

Gebruik geen abrasieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om het apparaat te reinigen.

Beschikbare optionele accessoires: extra flessen ASBEB1, ASBEB2.
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Geniet van uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Legs dE volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor het eerst
gebruikt.
+ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaatf en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen. De apparafen mogen gebruikt worden door
personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, mifs er toezicht is en zij van tevoren instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.
* Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.
+ Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopconfact met een voltage en
frequentie die overeenkomen met de specificaties op het modelplaatje.
+ Gebruik het apparaat niet en il het niet op als - het netsnoer is beschadigd, - de
behuizing is beschadigd.
+ Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging door de
fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon
worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.
+ Plaafs het apparaat altijd op een horizonfale, vlakke ondergrond.
+ Haal alfijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand bij het
® apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt. ®

. Lﬁ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

« Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat het
snoer niet in confact komt met een heet oppervlak, inclusief het fornuis.

» Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet door ons
worden aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van persoonlijk letsel met zich
mee.

« Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaat demonteert en
reinigt.

+ Vermijd contact met bewegende delen. Confact can leiden fot lefsel!

+ De messen en inzetstukken zijn zeer scherp! Gevaar voor lefsel! Pas op met in elkaar
zetten, uif elkaar halen na gebruik en fijdens het schoonmaken! Zorg ervoor dat de
stekker van het apparaat uit het stopcontact is gehaald.

+ Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoelde gebruik.

+ Probeer het veiligheidsvergrendelingssysteem waarmee het apparaat wordt
ingeschakeld, niet te omzeilen.

« Verwerk nooif kokende vlogistoffen (max. 80 °C).

+ Laat het apparaat bij zware ladingen niet langer dan 1 minuten in werking. Nadat
het apparaat gedurende T minuten heeft gewerkt met een zware lading, moet het
apparaat ten minste 10 minuten afkoelen.

+ De messen kunnen bof worden wanneer u de mixer gebruikt voor het hakken van
harde, droge efenswaren, zoals noten. De mixer is niet geschikt voor het vermalen
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van ijs, bijvoorbeeld voor cockfails. U kunt zo nu en dan noten aan het mengsel

®

toevoegen. Doe dit echter niet fe vaak, aangezien de messen daardoor bot worden.
+ Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de schaal leegmaakt en tijdens

het reinigen.

+ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
wijzigt of uw hand in de buurt van onderdelen houdt die tijdens het gebruik bewegen.
* Gebruik dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden tot een

explosie!

+ Qverschrijd het maximumvolume zoals aangegeven op het apparaat niet.
+ Dif apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt geen

aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege oneigenlijk of onjuist gebruik.

RECEPTEN

MAXIMALE WERKTIJD MET ZWARE LADING MAXIMALE CAPACITEIT

Tmin

600 ml

AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept

Pureren van rauwe groenten

Pureren van gekookte
groenten

Pitaja en bloemkool

Smoothie van ananas en
abrikoos

Appels en bloemkool

Vitamine

Bleekselderij en fomaten

Ingrediénten
Wortelen
Aardappelen
Uien

Water

Uien
Wortelen
Aardappelen
Courgette
Water

Water
Pitaja's
Wortelen
Bloemkool
Ananas in schijfies
Gedroogde abrikozen
Yoghurt
Appels
Bloemkool
Citroen
Water

Appel
Banaan
Papaja

Melk

Selderij
Tomaten

Water
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Hoeveelheid | Eenheid

40 g
40 g
40 g
80 ml
25 g
50 g
50 g
50 g
100 ml
120 m
YoY% st
Y- st
30 g
60 g
10 e
75 g
Y- % m
30-50 g
Yo st
120 m
40 g
50 g
100 g
150 m
200 ]
% st
120 m

Tijd / Snelheid
10 S x (2-3) keer

Snelheid: 2

10 S x (2-3) keer
Snelheid: 1

10 S x (4-6) keer
Snelheid: 2

10 S x (4-6) keer
Snelheid: 1

10 S x (4-6) keer
Snelheid: 2

10 S x (4-6) keer
Snelheid: 2

10 S x (4-6) keer
Snelheid: 1
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AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid
Gemalen Parmezaanse kaas | % kopje
Verse basilicumblaadjes 2 kopje
Knoflook 3 kruidnagelen
Pijnboompitten 13 kopje
Extra olijfolie % kopje

Pesto Zout

Zwarte peper

Methode
1. Maal Parmezaanse kaas in de hakker.

Tijd / Snelheid

90S
Snelheid: 1

2. Voeg basilicum, knoflookteentjes en pijnboompitten toe. Maal en meng met de Parmezaanse kaas.

3. Voeg 1/3 van de olijfolie toe en meng totdat het gelijkmatig is gemengd. Voeg geleidelijk de rest van de

olie foe totdat de textuur romig wordf.
4. Voeg naar smaak zout en peper toe.

* Aanbevolen snelheid - Maler: 2

ACCESSOIRES: HAKKER*

Ingrediénten Hoeveelheid Kwaliteit Tijd Kwaliteit Tijd Kwaliteit
Uien 60 g - -

Droge garnalen 30 g - -

Knoflook 60 g - -

Amandelen 100 g Grof - Medium - Fijn
Vlees (rundvlees) 200 g - -

Droge peper 30 g - -

Verse rode kleine 30 g B .

peper

Het nominaal vermogen van het hakmes is 185 W

Tijd
10S
20S
5S
10S
20S
20S

20S

Snelheid
1
1
1

ACCESSOIRES: MALER*

Ingrediénten Hoeveelheid Kwaliteit Tijd Kwaliteit Tijd Kwaliteit
Koffiebonen 50 g Grof - Medium - Fijn

ACCESSOIRES: BLENDER
Ingrediénten Kwaliteit Tijd Kwaliteit Tijd Kwaliteit

Verse banaan (240 g), Melk (330 mD),

Water (30 ml) Grof - Medium B Fiin
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Tijd
30S

Tijd

30S

Snelheid
2

Snelheid

2
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PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK

Het apparaat gaat niet aan. Het apparaat is niet aangesloten op een

stopcontact.

De kan en de messenunit zijn
niet correct vastgedraaid in het
onderstuk van de blender. Het
veiligheidsvergrendelingssysteem
voorkomt dat het apparaat wordt

OPLOSSING
Steek de stekker in het stopcontact.

Plaats de kan en de messenunit volgens de
instructies in het gedeelte ‘Gebruiksaanwijzing’.

ingeschakeld.

De motor slaat af tijdens het
gebruik.

De ingrediénten zijn te groot.

Verkeerde ingrediénten.

Als de motor afslaat, schakelt u de blender
direct uit, haalt u de stekker uit het stopcontact
en laat u het apparaat gedurende ten minste 10
minuten afkoelen.

Snijd alle harde stukken groente en fruit in
stukjes niet groter dan 1,8 cm? tot 2,5 cm?2.

Het apparaat is bestemd voor de productie
van dranken. Gebruik groenten, fruit en

andere vergelijkbare ingrediénten. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, viees
enzovoorts.

Neem voor overige problemen contact op met een bevoegd AEG servicecentrum.

VERWIJDERING

worden.

I8 =0

Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd mag

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag
worden. Om uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een
servicecenfrum van AEG daf de batterij en de elektrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen

en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en

oplaadbare accu’s.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.

PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessoérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

Garrafa misturadora

Conjunto de laminas da liquidificadora
Seletor de velocidade

Base da liquidificadora

Cabo de alimentacdo

Copo pequeno/copo da liquidificadora®
. Conjunto de ldaminas da liquidificadora*

IOMmMUO®)»

Imagem pégina 2-3
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Tampa estanque de beber com pega de fransporte

Vareta de arrefecimento®
Tampa da vareta de arrefecimento®
Base da picadora*
Eixo da base da picadora*
. Laminas da picadora*
. Copo da picadora*

ZXrR- T

*Apenas alguns modelos
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INTRODUCAO

Antes da primeira utilizacdo: Limpe a liquidificadora de acordo com as instru¢des descritas em “Limpeza e con-
servacdo”.

Cuidado! N&o exceda o volume maximo de enchimento: 600 ml para o copo da liquidificadora (B) e 300 ml para o
copo pequeno/copo da liquidificadora (G). Ndo misture massa de pdo, batatas esmagadas, carne, etc.

Coloque os ingredientes num dos copos. Aperte o conjunto de ldminas da liquidificadora (C) no lado aberto do
copo rodando-o no sentido horario.
Cuidado! As laminas e acessorios sdo muito afiados!

Coloque a base da liquidificadora numa superficie plana e nivelada. Ligue-a a uma tomada de corrente elétrica.

Vire o copo de cima para baixo. Pressione o copo contra a base da liquidificadora (E) e rode-o no sentido horério
para o bloquear.

Nota: qu:ando esta bloqueado, o simbolo W no conjunto das laminas da liquidificadora deve ficar alinhado com o
simbolo @ na base da liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o bloco de laminas na base sem que a garrafa esteja
corretamente colocada.

Rode o seletor de velocidade (D) para a posicdo 1ou 2 consoante a sua receita/preferéncia. Rode o seletor de
velocidade para a posicdo “PULSE” para aplicar curtos impulsos de poténcia.

Cuidado! Se o motor parar, desligue imediatamente a liquidificadora, retire a ficha do aparelho da fomada e deixe
arrefecer o aparelho durante, pelo menos, 10 minutos.

Quando os ingredientes estiverem totalmente misturados: rode o seletor de velocidade para a posi¢do “OFF” para
terminar a mistura. Certifique-se de que o motor parou fotalmente e, em seguida, pressione o copo para baixo e rode-
o no sentido anti-horario para o desbloquear. Remova o copo da base da liquidificadora e vire-o de cima para baixo.
Troque o conjunto de ldminas pela tampa de beber (A).

UTILIZAR A VARETA DE ARREFECIMENTO*

A vareta de arrefecimento arrefece as suas misturas acabadas de fazer e mantém-nas frias.
Desaperte a tampa (J) da vareta de arrefecimento (1) e encha-a com agua da torneira até a marca MAX. Feche a
vareta de arrefecimento apertando bem a fampa, coloque-a no congelador e deixe a 4gua congelar.

Coloque a vareta de arrefecimento congelada na tampa de beber com pega de transporte (A). Fixe-a ao copo da
liquidificadora. A vareta de arrefecimento pode ser lavada na maquina de lavar loica. Nota! A vareta de arrefecimento
ndo encaixa no copo pequeno (G).

UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA*

Coloque os ingredientes no copo pequeno/copo da liquidificadora (G). Aperte o conjunto de ldminas da liquidifica-
dora (H) no lado aberto do copo rodando-o no sentido horario.
Cuidado! As laminas e acessodrios sdo muito afiados!

Vire o copo de cima para baixo. Pressione o copo contra a base da liquidificadora (E) e rode-o no sentido horario
para o bloquear.

Nota: qu_ando esta bloqueado, o simbolo ¥ no conjunto de ldminas da liquidificadora deve ficar alinhado com o
simbolo @ na base da liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o bloco de ldminas na base sem que a garrafa esteja
corretamente colocada.

UTILIZAR A PICADORA*

Fixe as laminas da picadora (M) no eixo da base da picadora (L) pressionando-as para baixo até as laminas encaix-
arem na posicdo correta com um clique. Coloque os ingredientes no copo da picadora (N). Fixe a base da picadora
(KD no copo da picadora rodando-a no sentido hordrio até o copo da picadora encaixar na posicdo correta com um
clique.

Vire a picadora de cima para baixo. Pressione a picadora contra a base da liquidificadora (E) e rode-a no sentido
horério para a bloquear. .

Nota: quando esta bloqueada, o simbolo ¥ na base da picadora deve ficar alinhado com o simbolo @ na base da
liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o conjunto da Idmina na base sem ter o copo da picadora
corretamente fixado.
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LIMPEZA E CONSERVACAO

m Desligue o aparelho da fomada elétrica. Os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas o

conjunto de laminas da liquidificadora (C), o conjunto da base da liquidificadora (H*) e a base da picadora (K*) ndo
podem. Deixe todas as pecas secarem totalmente.
Cuidado! As laminas e acessdrios sdo muito afiados!

m Limpe a base da liquidificadora com um pano humido.

Cuidado! Nunca submerja a base da liquidificadora em agua!
N&o utilize esfregdes nem produtos de limpeza abrasivos para a limpeza do aparelho.

E Acessorios opcionais disponiveis: jarros adicionais ASBEB1, ASBEB2.

Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA
Leia atentamente as instrucGes seguintes antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.
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Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem ser usados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou menfais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde
que tenham supervisao ou recebido instrucdo relativamente a utilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

A'limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser efectuadas por criancas sem supervisao.
0 aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja tensao e frequéncia
estejam em conformidade com as especificacdes constantes na placa de informacao!
Nunca utilize nem pegue no aparelho se

- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 0 compartimento estiver danificado.

Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser substituidos
pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por uma pessoa com
habilitacdes semelhantes, de modo a evifar possiveis riscos.

Coloque sempre 0 aparelho numa superficie plana e nivelada.

Desligue sempre 0 aparelho da fonte de alimentacdo quando este for deixado sem
supervisao, bem como antes de monfar, desmontar e limpar.

v
ZINso mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer outro tipo de liquido.
Ndo permita que o cabo fique pendente das arestas de uma mesa ou balcdo, ndo permita
que enfre em contacfo com superficies quentes, incluindo o fogdo.
Nunca utilize acessdrios ou pecas de outros fabricantes ndo recomendados ou vendidos;
podem provocar riscos de ferimentos pessoais.
Certifique-se de que o motor parou completamente antes de desmontar e limpar.
Evite 0 confacto com as pecas mdveis. Isso pode resultar em ferimentos!
As laminas e acessorios sao muito afiados! Perigo de ferimentos! Tenha cuidado ao monfar,
desmontar apds a utilizacdo ou limpeza! Certifique-se de que o aparelho esta desligado da
fonte de alimentacdo.
Utilize o aparelho apenas para o seu fim previsto.
Ndo realize derivacoes do sistema de blogueio de seguranca que liga o aparelho.
Nunca processe liquidos muito quentes (max. 80 °C).
Ndo deixe 0 aparelho a funcionar duranfe mais de 1 minutos de cada vez com cargas
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pesadas. Apds 1 minutos de funcionamento com cargas pesadas, deve deixar o aparelho
arrefecer durante, pelo menos, 10 minutos.

» Se a liquidificadora for sujeita a uma ufilizacdo infensiva para corfar substancias secas,
como, por exemplo, nozes, as laminas podem ficar obtusas. A liquidificadora ndo € adequada
para picar gelo, como, por exemplo, para cocktails. Ocasionalmente, podem ser adicionadas
nozes a uma mistura, desde que fal nao ocorra de forma continua, uma vez que fal faz com
que as laminas fiquem obtusas.

» Tenha cuidado a0 manusear as laminas de corte afiadas, ao esvaziar a taca e durante a
limpeza.

* Desligue 0 aparelho e refire a ficha da fomada antes de frocar qualquer acessorio ou de se
aproximar das pecas que se movem quando o aparelho esta em funcionamento.

» Ndo utilize este aparelho para misturar finta. Perigo: pode resultar em explosdo!

» Ndo exceda o volume de enchimento maximo indicado no aparelho.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se responsabiliza por
quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizacdo imprépria ou incorrecta.

RECEITAS

TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO COM CARGA PESADA | CAPACIDADE MAXIMA

1min 600 ml

VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA

@ Receita Ingredientes Quantidade | Unidade Tempo / Velocidade
Cenouras 40 g
, Batatas 40 g 10 seg. x (2 a 3) vezes
Puré de legumes crus .
Cebolas 40 g Velocidade: 2
Agua 80 ml
Cebolas 25 g
Cenouras 50 g
. 10 seg. x (2 a 3) vezes
F: K h Batat: 50
azer puré de vegetais cozinhados atata g Velocidade: 1
Courgette 50 g
Agua 100 ml
Agua 120 Il
Pitaia %% unidades 10 seg. x (4 a 6) vezes
Pitaia e couve-flor
Cenouras Y-% unidades Velocidade: 2
Couve-flor 30 g
Ananas em rodelas 60 g
. 10 seg. x (4 a 6) vezes
Smoothie d | Alperces secos 10
moothie de ananas e alperce p g Velocidade: 1
logurte 75 g
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VELOCIDADE RECOMEND. A LIQUIDIFICADORA

Receita Ingredientes Quantidade ' Unidade Tempo / Velocidade
Maca Yo=Y ml
) Couve-flor 30-50 9 10 seg. x (4 a 6) vezes
Macé e couve-flor
Limao % unidades Velocidade: 2
Agua 120 ml
Maca 40 9
) Banana 50 g 10 seg. x (4 a 6) vezes
Vitamina
Papaia 100 g Velocidade: 2
Leite 150 ml
Aipo 200 g
) 10 seg. x (4 a 6) vezes
Al T t I
ipo e fomate Toma ¢ ? unidades Velocidade: 1
Agua 120 ml
Parmesé&o ralado v chavena
Folhas de manjericdo 2 .
chavena
frescas
Alh 3
o dentes 90 seq.
Pinhdes /3 chavena Velocidade: 1
Azeite virgem extra Y chavena
Pesto Sal

Pimenta preta

Preparagdo

1. Rale o parmesdo na picadora.

2. Adicione o manjericdo, os dentes de alho e os pinhdes. Pique e misture com o parmeséo.

3. Adicione 1/3 do azeite e misture até ficar homogéneo. Adicione gradualmente o resto do azeite
até obfer uma textura cremosa

4. Adicione o sal e a pimenta a gosto.

* Recomendado velocidade - Moinho: 2

ACESSORIO: PICADORA*

Ingredientes Quantidade Qualidade Tempo Qualidade Tempo Qualidade Tempo Velocidade
Cebolas 60 g - - 10 seg. 1
Camardo seco 30 g - - 20 seg. 1
Alho 60 g - - 5 seg 1
Améndoas 100 g Grossa - Média - Fina 10 seg. 1
Carne (vaca) 200 g - - 20 seg. 1
Pimenta seca 30 g - - 20 segq. 1
Malagueta pequena 30 g

fresca B . 20 seg. !

A poténcia nominal do cortador é 185 W

ACESSORIO: MOINHO*

Ingredientes Quantidade Qualidade Tempo Qualidade Tempo Qualidade Tempo Velocidade
Graos de café 50 g Grossa - Média - Fina 30 seg. 2
ACESSORIO: LIQUIDIFICADORA

Ingredientes Qualidade Time Qualidade Time Qualidade Time Velocidade
Sanama fresco (240 @), Leite (330 mD), Grossa - Média B Fina 20 sec 2
Agua (30 ml)
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

0 aparelho ndo liga. O aparelho néo esta ligado a corrente Ligue o aparelho a corrente elétrica.
elétrica.
A garrafa e o bloco de ldminas ndo estdo Instale a garrafa e o bloco de laminas de
corretamente instalados na base da acordo com as instrucdes descritas em
liquidificadora. O sistema de bloqueio de “Instrucdes de funcionamento”.
seguranca impede a ligagdo da maquina.
O motor para durante o Se o motor parar, desligue imediatamente a
funcionamento. liquidificadora, retire a ficha do aparelho da

tomada e deixe arrefecer o aparelho durante,
pelo menos, 10 minutos.

Os ingredientes sao demasiado grandes. Corte todos os vegetais e frutas em pedacos
com um tamanho entre 18 cm? e 2,5 cm?2

Ingredientes incorretos. O aparelho destina-se a execucdo de
bebidas. Adicione frutas, vegetais ou

outros produtos semelhantes. Nunca ufilize PT
ingredientes como, por exemplo, massa, puré
de batata, carne ou produtos semelhantes.

Caso surja algum problema, contacte um Centro de Assisténcia Técnica AEG autorizado.

normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde a
bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do pais para
recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.

ELIMINACAO
Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de casa
E normal.
@ E Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa @
—_—

A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacoes e especificacdes sem aviso.
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