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AN TIAHPOO®OOPIEZ IN'A THN AZOQAAEIA

[Mpiv atro TNV yKATAOTAON KAl TN XPAON TG CUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVEG 0dNnYieS. O
KATAOKEUAOTAG BEV €ival UTTEUBUVOC YIa TUXOV TPAUMOTIOUOUG 1
{nuieg TTOU gival atroTEAETPa AavBaguEvng EyKaTAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOTETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCTBaaN yIa HEANOVTIKI avagpopd.

AZOAAEIA MAIAIQN KAI EYTTAOQN ATOMQN

- H guogkeun autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIag 8 €ETwv Kal Avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES 1 TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWAONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBEl 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG UOKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

- Madia nAikiag JeTagu 3 kal 8 ETWV KAl ATOUA PE EKTETAPEVEG
KQlIl TTEPITTAOKEG AVATTNPIESG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV POKPIA,
EKTOG Qv ETTIBAETTOVTIAI CUVEXWG.

- Maidiad nAIKiag PIKPOTEPNG TWV 3 ETWV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV
MOKPIA, EKTOG AV ETTIBAETTOVTAI OUVEXWG

- Mnv agnvere Ta TTAIdIA VA TTAICOUV UE TN CUOKEUN.

- QuAlaooete OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIag JaKpIA aTTd Ta TTaIdIA
KQIl QTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

- Kparare Ta maidid Kai Ta KaTolKidia {wa JakpIa aTro TN
guakeun OTav AEIToupyEi 1) otav wuxetal. Ta TTpoaaaiua
MEPN €ival TTOAU eaTa.

- Eav n guokeun d106€Tel diatagn ag@alegiag yia audia, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINUEV.

- Ta Taidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
guVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPAOTNG OTN OUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.
FENIK'EZ NTAHPO®OPIEZ I'lA THN AZQAAEIA

- NMPOEIAOMOIHZH: H guokeur kal Ta TTPO0RATIPA PEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn Xxenaon. Xpeldletal TTpogoxn yia va pnv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.




- Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN PE ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN
N ME EEXWPIOTO GUOTNHA TNAEXEIPITHOU.

- MPOEIAOINOIHZH: To payeipepa Xwpig ETTITAPNON OE £0TIEG
ME AADI A NITTOG PTTOPEI VA gival ETTIKIVOUVO KAl VO TTPOKOAETEI
TTUPKQYyId.

- MOTE pnv emmixeipnaete va oRACETE TN QWTIA PE VEPO, AAAG
OBNOTE TN CUOKEUN Kal KAAUWTE TN GAOYQ, TT.X. JE EVA KATTAKI
I ME TTUpipaxn KouBEpTa.

- MPOZOXH: H diadikagia payeIpEPATog TTPETTEN Va
emBAETTETOI. Mia guvToun &1adIKagia PAYEIPEPUATOC TTPETTEI VO
ETIBAETTETAI CUVEXWG.

- MPOEIAOTMNOIHZH: Kivduvog TTupkayidag: Mn ouAaooeTe
QVTIKEIHEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEUOATOG.

. Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTN BEPUN ETTIPAVEIQ TWV ETTILV
METOAAIKA QVTIKEIPMEVA OTTWG Paxaipid, TTIPOUVIA, KOUTAAIO Kl
KOTTAKIO YIOTi JTTOPEI va BepuavBouy.

- Mn xpnOIYOTTOIEITE ATPOKABAPIATH YIO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNC.

- MeTd TN XprOn, QTTEVEPYOTTOINTTE TNV AVTIOTAON TNG E0TIAC
a1t TO XEIPIOTNPIO TNG, XWPIS va Baagileate aTov algbnTtipa
OKEUWV.

. Eav umrdpyxouv pwypEC aTnVv UGAOKEPAIKE / YUGAIvVN
ETTIQAVEIA, ATTEVEPYOTTOINATE Tl GUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE
TNV ATTO TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N GUOKEUN Eival
ouvoedepEVN aTTEUBEIOG OTNV TTAPOXN PEUMOTOC PE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ATQAAEIA YIA VO ATTOOUVOETETE TN
OUOKEUN ATTO TNV TPOPOdOUia PEUUATOGC. 2€ KABE TTEPITITWON,
ETTIKOIVWVAROTE pe To E€ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIC.

- Edv 10 nAeKTPIKO KaAWDIO £XEI UTTOOTEI PBOPES, Ba TTPETTEI Va
QVTIKATAOTOOEI aTTO TOV KATAOKEUAQTH, TOV QVTITTPOCWTTO TOU
gepPIc N Eva katadAAnAa e€ouaiodoTnuEVO ATOUO, WATE va
atro@euXBouV oI Kivduvol.

. NMPOEIAOMNOIHZH: XpnOIuoTToIEiTE HOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATAOKEUAQTH) TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG ) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI OTTO TOV KOTAOKEUAOTH TNG CUOKEUNG OTIG
odnyieg Xpong wg KAtaAANAa ) TTPOTTATEUTIKA ECTIWYV TTOU



gival evowpatwuéva atn ouokeur. H xpron akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMOTAL.

OAHI'IEZ A THN AZ®AAEIA

ErFKATAZTAZH

A
AN

*  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUTKEUOTIAG.

» Edv n oguokeun éxel uttoaTei ¢nuid, pnv
TTPOREiTE O€ EyKATAOTACN ) XPARON TNG.

* AkoAoubgite TIG 0dnyieg eykaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI E TN GUTKEUN).

*  Tnpeite TNV EAAXIOTN OTTOCTACT ATTO AAAEG
OUOKEUEG Kal HOVASEG.

* [lavTa va TTPOCEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guokeur kabwg eival Bapia. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATQAAEIOG Kal
KAgIOTA TTaTTOUTaIA.

*  XTEYQAVOTTOINATE TIG KOUMEVEG ETTIPAVEIEG PE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WATE VA OTTOTPATTEI N
SI0YKWON TOUG aTTO TV Uypaadia.

* [lpooTaTéWTe TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG
Q1o aTPOUG Kal uypagia.

MPOEIAOMNOIHZH! H eykaraagTaon
QUTAG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
eKTEAEITAI POVO OTTO KOTAAANAC
KOTOPTIOUEVO GTOLO.

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TpaupaTiopou i BAARNG TNG
OUOKEUNG.

*  Mnv TotroBeTEiTE TN GUOKEUNR dITTAQ O€ TTOPTA

KATW atrd mapdbupo. ETal, ammoTpémerai n
TITWonN (ETTWV PAYEIPIKWY OKEUWV OTTO TN
OUCJKEUN KaTA TO Avolypa TNG TTOPTAG 1 TOU
TTapabupou.

* H kaBe guakeun dI0BETEI AVEUITTAPES YUENG
aT0 KATW PEPOG.

* Av n ouokeun eykaTaoTabei TTAvw atmd
aupTapI:

—  Mnv ammoBnKeUETE PIKPA QVTIKEIYEVA 1)
@UAAa xapTioU TTou Ba Ytropolaav va
avappo@nBouv aTTo T GUCKEUN, KOBWG
Ba pTopouaav va TTPoKaAégouv {nuia
OTOUG QVEUIOTAPES YUENG 1 va
KOTaaTpéWouv To aUaTnUa Yugng.

— Aiatnpeite amdéaTacn ToUAdyIaTov 2 cm
QVAPETQO OTO KATW MEPOG TNG TUTKEUNG
KQI OTa AVTIKEIPEVA TTOU ATTOBnKeUOVTal
aTO QUPTAPI.

HAEKTPIK'H Z'YNAEZH

NPOEIAONOIHZH! Kivéuvog
TTUPKAYIAG Kal NAEKTPOTTANEiaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TIPAYPOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAPOTIO
NAEKTPOAOYO.

H guokeun TTPETTEN va gival YEIWPEVN.

Mpiv atro TNV eKTEAEON OTTOINOONTTOTE
epyaaiag, BeRaIWOEITE OTI | TUTKEUN EXEI
amoguvdedei atrd TNV TTAPOX! PEUMATOG.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAPETPOI GTNV TTIVOKIOQ
TEXVIKWV XAPOKTNPITTIKWY Eival GUPBATEG pE
TIG OVOMAQOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG
TTOPOXAG PEUMATOG.

BeBaiwBeite 0TI N GuaKeUn £xEl EYKATOOTAOET
agwaTtd. O1 xahapég i A\avBaapéveg auvdEaelg
aT10 KaAWdIO TPoPodoaiag i To YIS (KaTa
TIEPITITWON), UTTOPOUV Va 0dNyrnoouV ag
UTTEPBEPAVAT TOU OKPOOEKTN.
Xpnaipotroinate KatdAAnAo kaAwdio
TPOPOdOUTiag.

Mnv emmiTpémreTe aTO KOAWSIO TPOPOdOTiag va
UTTEPDEVETAI.

BeBaiwBeite 61 £xel eykaTaaTabei TpoaTaaia
aTro TNV NAeKTPOTTANEia.

2TEPEWATE TO KAAWDIO PE TPIYKTAPA
avakou®iong Taong.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWSIO TPOPOSOTIAG i} TO
@IG (KaTa TTePITITWAN) OEV EPXETAI TE ETTAPN LE
TN (€0 OUOKEUN 1) Je CeaTA Payelpikd akeln
KOTA TN gUVOEDN TNG GUOKEUNG aTNnV Trpida
PELUPATOG.

Mn xpnoipoTroigite TTOAUTTPICO KOl
UTTOAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TPoKANBEi ¢nuId aTO QIG
TPo®0od0aTiag (KATA TTEPITITWAN) 1) GTO KAAWDIO
Tpopodoaiag. ETKovwvnaTe pe To
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIG pag r évav
NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayn evog
KOTEGTPAPPEVOU KaAwdiou Tpopodoaiag.

H mpoaTaaia ammo nAekTpotTAngia Twv Ut
TAON ) HOVWHEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI IE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
eival duvarn n aQaipean TNG Xwpig epyaAeia.
>uvdEaTe TO QIG Tpoodoaiag aTnv Tpida
pévov agou €xel oAokAnpwOei n eykatdaTtaan.
Metd Tnv eykatdaoTaan, BeBaiwBeite OTI gival
duvarn n Tpoaaan aTo YIg TPOPodOTiag.



« Edav n mpica eival xahapr, un GUVOEETE TO PIG
TpoPod0oaiag.

*  Mnv Tpapare To KaAAwdIO TPOPOBOTiag yia va
ATTOOUVOETETE TN dUaKeun. TpaBdre TTavta 1o
PIG TPOPOSOTiag.

»  XpnOIYOTTOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG 0OPAAEIEG APAIPOUMEVEG ATTO TNV
utrod0X1), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG KAl
PEAE.

* 2NV NAEKTPIKI) EYKATAOTOOT TNG GUOKEUNG
TIPETTEl VO TTPORAETTETAI HOVWTIKR dIdTagN TTOU
Va ETTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG CUCKEUNG
aTro 10 8iKTUO PEUPATOG ATTO GAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwrikn Sidragn TpETTel va Exel
eAdyI0TN aTOATACGN 3 MM PETAEU TwV
ETTAPWV.

XPHZH

MPOEIAONOIHZH! Kivduvog
TPOAUPATIOPOU, EYKAUUATWY Kal
NAeKTPOTTANGiaG.

*  Agaipéate 6Aa Ta UNIKG GUOKEUQTIAg, TIG
ETIKETEG KAl TNV TTPOCTATEUTIKN PEPBPAVN (KaTa
TIEPITITWAN), TIPIV OTTO TNV TTIPWTN XPran.

*  AuTn n guOKeUn TTPOOPICETAI OVO VIO OIKIOKN
xenon.

* Mnv aAAGZeTe TIG TTPOdIAYPAPEG QUTNG TNG
TUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 611 TO avoiypaTa agpIgpou dev
gival gpaypéva.

*  Mnv a@rveTe TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNON
KaTd TN Aermoupyia.

+  O¢arte TN JWvn JAyEIPEPATOG EKTOG AEITOUpYiag
UETA aTTO KABE Xpran.

* Mn BagifeaTe aTOV AICONTAPO OKEUWV.

*  Mnv ToTmoBeTEiTE paxaIpOTTipouVa ) KATTAKIA
HaYEIPIKWY TKEUWV ETTAVW OTIG JUVEG
payeipéparog. Mropouv va BeppavOoulv.

*  Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN WE BPeypéva
XEPIO f} OTOV BPITKETAI g€ £TTAPN PE VEPO.

* Mn XPNOIMOTIOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIQAVEIQ
£pYaaiag r wg eTMQAvEIa ATTOBNKEUTNG
QAVTIKEIIEVWV.

+ Edv utrdpgouv pwypég aTtnV ETTIQAVEIA TG
JUOKEUNG, OTTOOUVOEOTE OPECWG TN GUOKEUN
aTro TNV TTaPoxA peUPaTOg. AUTO ATTAITEITAI VIO
QATTOTPOTTH TUXOV NAEKTPOTTANEIAG.

* 01 XpNOTeG Pe BNUATODATN TTPETTEI VO
dlatnpouv atroaTaan TouAaxiaTov 30 cm aTtro
TIG ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEPOTOG OTAV N
guaKkeun BpiokeTal ge AeIToupyia.

»  Ortav Badete aynTo g€ kautd AAdI, PTTopEi va
TTaINICEL.

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TTUpKayIdg Kal €Kkpnéng

Ta Aitrn kai 70 AGdI1 atreAeuBepwvouv
€UQPAEKTOUG aTHOUG OTaV BeppaivovTal.
Kpatdre yupveég @AOYEG 1) Bepud avTIKEiPEVa
pakpia atrd Aitrn kai Aadia otav Ta
XPNOIUOTTOIEITE TO payeipepa.

O1 arpoi TTou aTreAeuBEPWVEI TO TTOAU KAUTO
AGdI, pITopoUV va TTPOKAAECOUV aKapiaia
AVAPAEEN.

To xpnaoiygoTToiNuEVo AAdI, TTOU PTTOPEi va TTou
TIEPIEXEI UTTOAEINPOTA TPOQIiPWY, YTTOPEI VO
TIPOKOAETEI TTUPKAYIA O€ XAUNAOTEPN
Beppokpaagia atrd To AAdI TTOU XPNTIUOTTOIEITAl
YIO TTPWTN QOPA.

Mnv ToTTOBETEITE PETQ, KOVTA 1) ETTAVW TTN
OUOKEUT) EUPAEKTA QVTIKEIPEVA 1) AVTIKEIMEVA
EUTTOTITPEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA.

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TTPOKANGNG {NUIGG OTN CUCKEUN.

Mnv TotroBeTeiTe {EaTA payEIPIKA TKEUN ETTAVW
aTo XEIPITTAPIO.

Mnv TotroBeTeiTe TO (0TS KAAUPHPO OKEUOUG
aTn YUGAIVN ETTIQAVEIN TWV ETTIWV.

Mnv a@rveTe va aTEYVWOEI TO TIEPIEXOHEVO
TWV HOYEIPIKWY OKEUWV KABWG PayelpeUETE.
MpoagéxeTe va Unv TTEGOUV ETTAVW OTN
OUCOKEUN aVTIKEiPEVA A Jayelpikd okeun. H
EMQAVEIQ PTTOPEI va UTTOaTE {NUIdL.

Mnv evepyoTrolgiTe TIG {WVEG JAYEIPEUATOG HE
AdEI0 PaYEIPIKO OKEVOG 1) XWPIG HAYEIPIKO
0oKeUOG.

Mnv ToTTOBETEITE AAOUUIVOXOPTO ETTAVW OTN
OUOKEUN.

Ta payeipikd okeun amod Xutoaidnpo,
aAoupivio i autd pe @Bappévn Baon Propouv
va Xapdgouv TNV YUAAIVN / UOAOKEPOUIKD
emQAveia. MPETTEl TTAVTA VO AVOONKWVETE
QUTA TO AVTIKEIJEVO OTAV OTTAITEITAI N
METAKIVNON TOUG ETTAVW OTNV ETTIQAVEI
HayEIPEPATOG.

AUTA N guokeur| TTPOOPICeTAl HOVO Yia
MaYEIpIKR XPAON. Agv TTPETTEN VO
XPNOIPOTTOIEITAI VIO AGAAEG XPATEIG, OTTWG YIa
Béppavan xwpwv.

®PONTI1AA KAl KAGAPIZMA

KaBapileTte TAKTIKG TN GUCKEUN yia va
atroTpaTei N @Bopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN KAl APATTE TNV
Va KPUWGOEI TTPIV TNV KOBapIoETE.



*  ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN) ATTO TNV NAEKTPIKN
TTAPOXA TTPIV OTTO T GUVTAPNAON.

* Mn xpnaoipoTrolgite Wekaauod pe vepod 1 atpo
yla To KaBApIoPa TNG CUTKEUNG.

»  KabBapigTte Tn guakeur| pe Eva uypo JaAako
Travi. Xpnaigotrolgite dvo oudétepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIPOTTOIEITE AEIAVTIKG
TTPOIGVTA, TPOUYYAPAKIA TTOU Xapdoaouy,
OIOAUTEG 1) HETAAAIKG QVTIKEIJEVA.

Z’EPBIZ

* Ta va emoKeEUATETE TN GUOKEUN,
€TTIKOIVWVNAOTE e €va EEoualodotnuévo
Kévtpo ZepPig.

ErKATAZTAZH

*  XPNOIMOTTOIEITE HOVO YVATIA OVTAAAGKTIKA.
AMOPPIVYH

MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
TpaupaTiopou 1 ageugiag.

*  EmKoivwvAaTE PE TIG ONUOTIKEG APXEG VIO
TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TN TWATH ATTOPPIYN
TNG OUTKEUNG.

*  ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXH
PEUPATOG.

*  Kowrte 10 KaOAwdI0 TpoPod0Tiag KOVTA aTn
QUOKEUN Kal aTToppiYTe TO.

MPOEIAOMOIHZH! Avarpé€te ata
KEQPAAaIa OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

MPIN ANO THN EFKATAXZTAZH

[MpoToU EYKATOOTATETE TIG EQTIEG, CNUEIWATTE TIG
TTAPOKATW TTANPOPOPIEG OTTO TNV TTIVOKIOX
TEXVIKWYV XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TeXVIKWV
XAPOKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO KATW MEPOG TWV
EQTIWV.

APIBUOG TEIPAG e

ENTOIXIZOMENEZ EXTIEZ

XPNOIPOTIOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG ETTIEG HOVO
UETA TNV £YKATAOTAAON TOUG O€ GWAOTA

ZYNAPMOAOIHZH

KOTOOKEUATUEVA EVTOIXICOUEVA VTOUAQTTION Kall
TTAYKOUG £pYaadiag TTou TTANPoUV Ta IgXUoVTa
TTPOTUTIA.

KAAQAIO Z'YNAEZHZ

* O earieg TTapéxovral pe kKaAwdio auvdeang.

« Ta avrikatdoTaon KaAwdiou peUPATOG TTOU
€xel @Oapei xpnaiyoTroInaTe TUTTO KaAwdiou:
HO5V2V2-F 10 otroio gival avBekTIkO g€
Bepuokpaaia 90°C fy uwnAoTepn.
ETmikoivwvraTe pe 10 TOTTIKO KévTpo ZEPPIG.
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MAAIZIO MPOZTAYIAZ AV XPNOIHOTIOIEITE TIPOGTATEUTIKS TTAQITIO (Eva
TTPOOBEeTO £§APTNHA), OEV XPEIALETAI VO APATETE
XWPO PONG aépa 2 mm gTO YTTPOCTIVO PEPOG,
oUTE VO XPNOIUOTTOINTETE TIPOTTATEUTIKO TTATO
KATW OTTé TIG €0TIEG. TO TTPOTTATEUTIKO TTAQITIO
evOEXETaI va Unv gival S100£01JO O OPITHEVEG
XWpEG. ETkoIvwvAaTe pe Tov TTwANTA TNG
TIEPIOXNG OAG.

Aev gival duvatni n Xprion Tou
TTPOCTATEUTIKOU TTAQITIOU €4V

€YKATAOTATETE TIG ETTIEG ETTAVW OTTO
@oupvo.

NMEPIFPA®H NPOIONTOZX
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n=
SIS
=

H B O
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Emraywyikr) {wvn JayeIpEUATOG
Mivakag XelpiaTnpiwy
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XpnaipotroinaTte Ta edia agng yia Tn Aeitoupyia TnG auokeung. O1 08dveg, ol evOeiteIG Kal ol fXOI
UTTOOEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU EiVOIl EVEPYOTTOINUEVEG.



Medio

agiic AsgiToupyia Zx6AI0
@ ENEPIOMOIHZH / AME- o gvepyoTToinon Kal aTTeEVEPYOTTOINGN TWV
NEPrONoOIHZH €QTIWV.
a KAeidwpa / Aiatagn aoga- MNa kAgidwpa / EekAeidwpa Tou XeIpIaTNPIOU.

©

Agiag yia Taidid

=

- Ma emAoyn TNG {wvng PayeIpEUaATOG.

]

‘Evdeign okaiag payeipépa- o epeavian TnG oKAAAG PayeIpEPATOG.
TOG

&

+/

- MNa puBuIoN pIog OKAAAG payeIpéPaTog.

ENAEIZEIZ ZKAAAZ MATEIPEMATOZ

‘Evdeign

Nepiypagn

n
1%

H {wvn payeipépaTog ival atevepyoTToInuévn.

()

-(3)

H uwvn payeipépaTog ival EvEPyoTToINEVN.

Eivail evepyotroinpévn n emmioyr) PowerBoost.

+ yneio Ytapyel duaAerroupyia.
Karroia {wvn payeipéPaTog eival akopa CeaTr (UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTO).
Eival evepyotroinpévn n emioyn KAgidwpa /Aidragn acgaleiag yia raidia.

To payelpikd akeUog dev gival waTo 1 €ival TTOAU PIKPO 1 Sev €XEl TOTTODE-
TNOEi payelpikd aKeUOg aTn {Wvn HAYEIPEPATOG.

Eival evepyotroinuévn n Aoy Autéuartn Atrevepyotroinan.

‘ENAEI=ZH YNOAEITOMENHZ GEPMOTHTAZ O1 eTTaywyIKéS {WVEG PHOYEIPEUATOG TTAPAYOUV TNV

AN

atraiToupevn BeppoTnTa yia Tn diadikagia

MPOEIAOIMOIHZH! Ymrdpyel payeipéuaTog atreubeiag aTn BAan Tou PayeIPIKOU
KivOUVOG EYKAUUATWY ATTO TNV OoKeUOUG. H uaAokepapikr) eTTIQAveia BeppaiveTal
uttoAeITTOpEvVn BeppdTnTa. Ol QTTO TN BEPPOTNTA TOU PAYEIPIKOU TOKEUOUG.

€vOEIEEIG UTTOBEIKVUOUV TO ETTITTESO
TNG UTTOAEITTOPEVNG BEPPOTNTAG VIO
TIG {WVEG HAYEIPEUATOG TTOU
XPNOIYOTIOIEITE €KEivVN TN aTiyun. Ol
evOeigelg ptTopei etTiong va
evepyoTToINBoUV YIa TIG BITTAQVEG
{WVEG JAYEIPEUATOG OKOPA Kal av gV
TIG XPNOIMOTTOIEITE.



KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpétTe aTa
KEQAAaIa OXETIKA PE TNV ACQAAEIQ.

ENEProno’lHzH KAl ANENEProno’iHzH
Ayyigte TO @ yia 1 OEUTEPOAETTTO Yia va

EVEPYOTTOINTETE I VA ATTEVEPYOTTOINTETE TIG ETTIEG.

AYTOMATH ANENEPIrono’iHzH

H AsiToupyia amrevepyoTroiEi auTépaTA TIG

€0TIEG, EAV:

*  €XOuV aTrevepyoTToINOei OAEG 01 {wveg
HayeIpEPATOG,

o Oev ETMAEEETE OKAAQ PAYEIPEPATOG UETA TNV
EVEPYOTTOINON TWV ECTIWV,

*  XUBNKe KATI A £XETE TOTTOOETATEI KATI ETTAVW
aTO XEIPIATAPIO YIa TTEPITTOTEPO aTTO 10
OEUTEPOAETTTA (EVO OKEUOG, £va TTAVI, K.ATT.).
AkoUyeTal éva NXNTIKO GrPa Kal Ol ETTIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI. AQPQIPETTE TO AVTIKEIPEVO
1 KaBapiaTe TO XEIPITTAPIO.

* neaTia uTTEPBEPPAVOEI (TT.X. OTAV OTEYVWAEI
TO TTEPIEXOHEVO KATTOIOU PAYEIPIKOU TKEUOUG).
Mpiv XpNaIPOTTOINCETE TIG £TTIEG avd, n {wvn
HQYEIPEUATOG TTIPETTEI VA £XEI KPUWOEI.

*  XPNOIUOTTOINTETE AKATAAANAO PAYEIPIKO

oKkevuog. Avapel To GUpBo)\o Kai n wvn
HaYEIPEPATOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA PETA
aTro 2 AeTrTd.

*  OgEV OTTEVEPYOTTOINTETE Hia {WVn PHOYEIPEPOTOG
r Oev aAAGeTe TN OKAAQ payeIpEPaTOG. MeTd
aTTO KATTOIO XPOVIKO dIaaTnua, avapel n
£vOeIEn E] KOl Ol E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTA.

H oxéon peragd Tng okAAag pHayEIPEPATOG Kal

TOU XPOVOU HETA TOV OTTOiO Ol ECTIEG

QTTEVEPYOTTOIOUVTAI:

O1 g0Tieg amrevepyo-

ZkdAa payeipépatog TroloUvTal PHETA OTTO

1-2 6 wpeg
3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa

EMIAOMH THZ ZQNHX MATEIPPEMATOX
Ma va puBuiogeTe TN CUvn YayeIpEUATOS ayYiETE TO
medio agng B TTOU QVTIGTOIXEI g€ auTr) TN {wvn.

21NV 006vn gp@avidetal n £vOEIEN TNG OKAAAG
HOYEIPEUATOG ().

ZKAAA MATEIPEMATOZ

PuBpioTe Tn {wovn payeipéparog.

Ayyi€te TO + Y10 VO QUEATETE T OKAAQ
payelpEpaTog. Ayyi€Tte TO — yid VO PEIWTETE TN
gKAaAa payelpépatog. Ayyigte Tautdxpova 1o

Kal TO ~ IO VO ATTEVEPYOTTOINTETE TN {Wvn
HayeIpEPATOG.

POWERBOOST

AuTn n Aeimoupyia TTPOCTQEPE! ETTITTAEOV I0XU OTIG
ETTAYWYIKEG WVES payeIpépaTog. H Asitoupyia
UTTOpPEI VO evePYOTTOINBET yia TNV ETTAYWYIKN {wvn
HayeIpEPATOG HOVO YIa TIEPIOPITUEVO XPOVIKO
diaatnua. Metd TNV TApodo autou Tou
SI0OTAPOTOG, N ETTAYWYIKA {WVN JayeIpEUATOG
ETMIOTPEPEI AQUTOPATA TNV UWNAOTEPN OKAAQ
HayeIpEPATOG.

AvaTpEETe 0TO KEPAAQIO « TEXVIKA
XAPOKTNPIGTIKAY.

Mo va evepyoTroINoETE TN AgITOoupyia yia Hia
wvn JayeIpEPATOG: apXIKA pubuiaTe Tn {wvn
HaYEIPEPATOG KAl KATOTTIV PUBHITE TN pEYIOTN
OKAAQ payeipepaTog. Ayyicte To + MEXPI va
eP@avIOTEi N €voeign L.

MNa amevepyotroinan Tng Aeitoupyiag: ayyigre

T0

KAETAQMA
MrTopeite va KAEIDWOETE TO XEIPITTAPIO EVW Ol
CWVEG PayeIpEPATOG AeIToupyouv. AUTO OTTOTPETTE
TNV akouaia aAAayr TnG OKAAAG PaYEIPEPATOG.
EmIA&STE TPpWTA TN OKAAO HOYEIPEPATOG.
MNa evepyoTtroinon Tng Asitoupyiag: ayyigre To
5. Avaper n évoeign L yia 4 deutepoAeTtTa.
Ma amrevepyotroinan Tng AeiToupyiag: ayyi€re
TO B Avdpel n Trponyoupevn okaAa
HAYEIPEUATOG.

OTav aTreVEPYOTTOINTETE TIG ECTIES,

QTTEVEPYOTTOIEITE KAl QUTH TN
AsiToupyia.



AIATAZH AZOAAETAZ TIA NMAIAIA

H AslToupyiu auTr) epTTodidel TNV akoUaia Xpron
TWV ETTIWV.

lMNa evepyotroinon Tng AsiToupyiag:
EVEPYOTTOINATE TIG ECTIEG YE TO @ Mn puBuioeTe
TN OKAAQ payelpépaTog. Ayyi€te To 5 yia 4
deutepoAeTTa. AvaBel n €voeign (L.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG UE TO @

lMNa amrevepyotroinon Tng Asitoupyiag:

@. Mn puBpioete
TN oKAAa payeipéparog. Ayyi€te To 5 yia 4
OeutepoOAeTTTa. AvaRel n €vdeign .
ATTEVEPYOTTOINDTE TIG ETTIEG UE TO @

Ma va TrapoakduyeTe Tn AsiIToupyia poévo yia
M0 TTEPiOBO MAYEIPEPATOG: EVEPYOTTOINTTE TIG

€0TIEG ME TO (D Avael n évoeign . Ayyigre TO

E yia 4 deutepoAetta. PuBpioTe Tn okdAa
HayeipépaTog eviog 10 deuTepoAémTTwv.
Mrmropeite va Aeitoupynaete Tnv eaTia. Otav

EVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG UE TO

QTTEVEPYOTTOIEITE TIG ETTIEG PIE TO @ n AsiToupyia
evepyoTToIEiTal EQVA.

AIAXEIPIZH IZX'YOZ

* 01 {wveg HayEIPEPATOG Eival OUABOTTOINUEVEG
oUpPQWVa PE TNV TOTTOBETIA KaI TOV apIBuo
TWV QATEWY OTIG £0TIEG. AgiTE TNV €IKOVA.

*  HkaBe @daan £xel PEYIOTN NAEKTPIKN 1I0XU
3.300 W.

* H Aermoupyia diaipei TNV 1I0XU avapeaa aTig
{WVEG PAYEIPEUATOG TTOU Eival TUVOEDEPEVEG
aTtnv idla eaan.

* H Aermoupyia evepyotrolgital dTav n GUVOAIKN
NAEKTPIKNA 10XUG TWV WVWYV PAYEIPEUATOG TTOU
eival ouvOEDEPEVEG O Hia paan utrepPaivel Ta
3.300 W.

* H Aeiroupyia peiwvel TNV 10XV OTIG GAAEG Joveg
HayEIPEPATOG TTOU €ival OUVOEDEPEVEG OTNV
idla @dan.

e H évdeign okaAag payeipEPaTog Twv (wvwv
HaYEIPEPATOG TTOU PEIWONKavV evaAAGoaTETal
avapega ae duUo eTiTreda.

YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

NPOEIAONOIHZH! Avatpégte aTa
KEPAAQIQ OXETIKA e TNV ATQAAEIa.

MATEIPIKO ZKE'YOZ

@
@

YAIKO HOYEIPIKWV OKEUWV

*  KatdAAnAo: xutoaidnpog, xadAuBag, XaAupag
epayié, avogeidwrog xaAuBag,
TTOAUGTPWHATIKOG TTUBPEVAG (ONHATHEVOS WG
KOTAAANAOG aTTd TOV KOTAOKEUATTH).

* akatdAAnAo: aloupivio, XaAKOG, UTTpouUvTlogG,
YUOAI, KEPAUIKO, TTOPTEAAVN.

2TIG ETTAYWYIKEG {WVEG PAYEIPEPATOG,
€va duvaTo NAeKTpopayvNTIKG TTEdio
dnuIoupyEi TTOAU ypriyopa Tn
BeppOTNTA OTO PAYEIPIKO TKEUOG.

XPNGOILOTIOIEITE TIG ETTAYWYIKEG {WIVEG
HaYEIPEPATOG HE Ta KATAAANAQ
payeipik& gKeun.

Ta payeipikd okeln gival KaTdAAnAa yia

ETTAYWYIKA £0TiA, €AV:

* 10 vePd Bpadel TTOAU ypriyopa age pia {wvn
pPUBUITPEVN TNV UWNAOTEPN OKAAQ
HayeIpEPATOG.

*  €vag PayvATNG €AKEl TN BACN TOU PAYEIPIKOU
0oKeUOUG.

H Bdaan Tou payeipikou akeuoug

@ TIPETTEI VA €XEI TO PEYAAUTEPO duVATO

TTAX0G KAl Va €ival 600 To duvaTov

IO ETTITTEDN.

BeRaiwBeite 0TI 01 BATEIG TWV OKEUWV

eival kaBapEg Kal aTeYVEG TTPOTOU Ta

TOTTOBETNTETE OTNV ETMPAVEIA TWV

€OTIWV.

A10OTACEIG HAYEIPIKWV OKEUWV

O1 ETTOYWYIKEG CWVEG POYEIPEPATOG
TTpogapuodovTal autépaTta atn diaaTaan NG
Ba&ang Tou payeipikoU aKeUOUG.



H amédoan 1ng wvng payeipépatog eEaptdral
aTro Tn SIGUETPO TOU PaYEIPIKOU akeUoug. Eva
Hayeipikod OKeUOG PE HIKPOTEPN BIAPETPO ATTO TNV
eAAyIoTN AauBAvel HOVO Eva PEPOG TNG EVEPYEIQG
TTOU TTapayeTal atd TN {Wvn POYEIPEUATOG.

Avatpé€te aTo KEQAAAIO «TeXVIKA
XAPOKTNPITTIKAY.

Ol ©OPYBOI KATA TH AIAPKEIA THZ

AEITOYPINAZ

Edv akoUTe:

* 0gU KPOTO: TA LAYEIPIKA OKEUN £XOUV
KOTAOKEUOOTEI ATTO JIOPOPETIKA UNIKA
(KOTAOKEUN TPIWV OTPWHATWY).

*  g@UpPIYUQ: XPNOIUOTTOIEITE TN {WvnN
HaYEIPEPATOG HE UWNAT 10XU KAl TA HOYEIPIKG
OKeUn £XOUV KOTATKEUATTEI ATTO SIOPOPETIKA

*  BounTo: XPNOIYOTTOIEITE UYPNAR 1GXU.

*  KPOTOAIOMA: TTPOYUATOTTOIEITAI NAEKTPIKA
HETAYWYN.

*  OUPIYHO, BopBo: AeITOUpyEi O AVEUIOTHPAG.

01 86puBol auToi gival uaioAoyikoi Kal Sev

utToS€IKvUOUV KATrola SucAgiToupyia.

MAPAAEITMATA MATEIPIKQN E®APMOIMQN
H axéon peTagl TNG OKAAAG PaYEIPEPATOG PIAG
wvng Kal TNG KATAVAAWGONG TNG O€ EVEPYEIN DEV
eival ypappikn. H aug¢nan TG okaAag
payeipéparog dev gival avaAoyn TnNG augnang Tng
KoTavaAwang evépyelag. Auto anuaivel 0TI pia
{wvn POYEIPEPOTOG PE EVOIAUEDT OKAAQ
HayeipEPaTog KaTavaAwvel AlyoTepn atrd Tn YIon
EVEPYEIA TNG.

Ta gToixeia aTov Trivaka gival aTTAwg

. . h . EVOEIKTIKA.

UAIKG (KATOOKEUN TPIWV OTPWHATWY).

ZKAAa payeipé- P Xpoévog .
parog Xpnion: (min) ZupBouAég

1 Alatpnan Beppokpaaciag payel- 600¢g TotoBeTNOTE éva KATTAKI GTO
PEPEVWV QAYNTWV. arai- HayeIpIKO OKEUOG.

TeiTal

1-2 YaAtoa oAavTeC, Nwaipo: Bou- 5-25 AvakaTeUeTe avd dlaaThuara.
TUPO, OOKOAATA, {eAaTiva.

1-2 XTUTTNHO: a@pATeG OPENETEG, WN- 10-40 MayelpeUeTE PE TO KATTAKI.

TG Quyd.

2-3 Z1yavo Bpdaaiyo pudiou Kai ga- 25-50 MpoaBéaTe uypa ae TouAdyI-
ynTwv pe Bdan 1o yaAa, ZEaTapa aTov SITTAGCIa TTOgOTNTA ATTO
£TOINWY QAYNTWV. TO PUQI, AVOKOTEUETE OTO EVOIA-

HETO TIG TUVTAYEG TTOU TTEPIE-
XOUV YAAQ.

3-4 NAaxavikd, Wdpl Kal KpEag aTov 20-45 MpoaBéaTe pePIKEG KOUTOAIEG
aTtuo. uypou.

4-5 Marateg aTov aTuod. 20-60 XpPNGIPOTTOINGTE TO TTOAU Y4 |

vepd yia 750 g TTaTaTeG.

4-5 Mayeipepa peyaAutepwy TO00- 60 - ‘Ewg 3 1 uypod guv Ta UAIKA.
TATWV TPOYiUWV, COUTTEG KAl Qa- 150
yNTd KAToaPOAAG.

6-7 P&diopa aTto Tnydvi: aviToeA, 6006 [upiaTe atmd TNV GAAN TTAEUpd
Hoaxapi cordon bleu, Traidakia, aral- HONIG TTEPATEl O HITOG XPOVOG.
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, TeiTal
KOUPKOUTI, Quyd, TNYaviTeg, VTO-
varTgG.




2KAAa payeipé- P Xpovog p
parog Xpron: (min) ZupBouAég

7-8 Auvaro Tnydavioua, TTaTtaTokpo- 5-15 [upiaTe a1md TNV AAAN TTAEUPd
KETEG, KOUMATIO TTAVTOETAG, HOAIG TTEpAaEl 0 HITOG XPOVOG.
HTTPICOAEG.

9 Bpaaipo vepou, Bpdaipo UUaPIKWY, COTAPITHA KPEATOG (YKOUAQG, KpEag aTnV
KOTGAPOAQ), TNYAVITEG TTOTATEG.

Bpaaipo peyaAng moaoTntag vepou. Evepyotroieital n Acitoupyia PowerBoost.

OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpétte aTa
KEPAAAIA OXETIKA e TNV ATQAAEIQ.

FENIKEZ NAHPO®OPIEZ

»  KaBapileTe TIG €0TIEG PETA OTTO KABE XPNON.

*  XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA TKEUN JE
kaBapr| Baan.

+  O1 ypaTOoUVIEG ) OI OKOUPOI AekEDEG OTNV
€mM@Avela Oev TTNPEACOUV TN AsIToupyia Twv
EQTIWV.

+  XpnaipoTtroinaTe éva €101kO KaBapIaTIKO,
KOTGAANAO yia TNV ETTIPAVEIQ TNG ETTIAG.

» XpnaigotroinaTe pia 181kA EUATPaA yia 10
YUQAI.

KAGAPIZMOZ TQN EZTIQN

*  A@aIpéoTe AUEOTWG: AIWPEVO TTAATTIKO,
TTAQCTIKN PEPBPAvN, {axapn Kal ¢aynTa TTou

TEPIEXOUV {AXapn KABWG g avTiBeTn
TEPITITWAN N BPOMIG PTTOPE] VO TTPOKAAETEI
{nud aTig eaTieg. MNPOTEXETE WATE VA PNV
TTPOKANBOUV gykaupaTa. XpnNaIUoTroINaTE TNV
€10IKr) {UOTPA ETTIWV OTN YUGAIVN ETTIQAVEIQ
UTTO O&gia ywvia Kal HETAKIVATTE T AeTTida
ETTAVW OTNV ETTIPAVEIQ.

A@aipéoTe Ao TIG £0TiIEG 6TAV £XOUV
KPUWOEI ETTAPKWG: SAKTUAIOUG aTTo dAara,
OaKTUAIOUG AEKEBWYV OTTO VEPO, AEKEDEG ATTO
NiTTn, YuaAIoTEPOUG PETAAAIKOUG
aTToXpwHaTigpous. KabapiaTe TNV eaTia pe
€va uypo Travi Kai Aiyo un d1aBpwTIKO
aTTOPPUTTAVTIKS. META TOV KABAPITHO,
OTEYVWOTE TIG ETTIEG PE £VA YAAAKO TTAVi.
A@aipéoTe TOV HETOAAIKO YUOAIOTEPO
ATTOXPWHOATIOUO: XPNCIUOTTOINTTE £V
SIGAupa vepou pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETIQAVEIQ PE VA TTAVI.

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH! Avatpé€Te ata
KEPAAQIQ OXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

TI NA KANETE AN...

MpoéBAnpa

Moéavn aitia

AvTipeTTTION

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
JETE I\ VO AEITOUPYNTETE TIG

VEG.

O earieg Oev gival gUVOEDENE-
VEG O€ NAEKTPIKN TTAPOXN N
€0TIEG. Oev gival TWaTA UVOEDEPE-

EAéyETe av ol eaTieg eival ow-
0T OUVOEBEPEVEG OTNV NAEK-
TPIKNA TTapoxn. Avarpégte ato
dIaypappa guvdeang.




Mpo6BAnpa

MeéavA arria

AvTipeTWTTION

‘Exel kagi n aopdaAeia.

EAéyETe av n aogaleia gival n
aitia Tng duaAeitoupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQTEI ETTAVEIANY-
MEva, ETTIKOIVWVNOTE JE Evav
TNOTOTTOINUEVO NAEKTPOASYO.

Mn puBuioete okaAa payeipe-
patog yia 10 deuTepOAETITA.

EvepyotroinaTe Tig €0Tieg Eava
Kal pUBUIaTE TN OKAAQ payel-
pepaTog ae Aiyotepo ato 10
OEUTEPOAETTTAL.

Ayyi¢ate Tautdxpova 2 n Tre-
pPIO0OTEPQ TTEDIO APAG.

AyyiCeTe povo éva medio
aQng.

YTTAPX0OUV UTTOAEIPPOTO VE-
pou A knAideg atd Aitrn aTo
XEIPIOTAPIO.

KaBapiaTe 10 X€IpIaTAPIO.

AKoUYETAI £va NXNTIKO O
KQI Ol ECTIEG ATTEVEPYOTTOIOU-
vTal.

AKOUyETaI £va NXNTIKO CHpa
oTav atevepyoTTolouvTal Ol
€OTIEG.

KaAUyarte éva | TepIoaoTepa
TEdia PG PE KATTOIO AVTIKEI-
pevo.

AQaIpETTE TO AVTIKEIPEVO ATTO
Ta edia agng.

O eaTieg armevepyoTrolouvTal.

TotroBeTroaTE £va AVTIKEINEVO
ETTAVW aTO TTEBIO aPng @

AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO ATTO
TO TTEdIi0 APAG.

Aev avaBel n €vOeiEn UTTOAEI-
TTOEVNG BEPPOTNTAG.

H Cwvn dev gival {eaTn €TTEION
AeIToupynae povo yia auvTo-
MO XPOVIKO d1aaTnua A o al-
abntipag éxel utroaTei {NpIA.

Av n Cwvn Acitoupynae yia
QPKETO BIGOTNHA YIa va gival
CeaTn, ETTIKOIVWVNATE HE VO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo
2£pPIG.

H okaAa payeipépatog aAAa-
Ce1 evaANGE peTagl duo eTTITTE-
dwv.

Eival evepyoTtroinuévn n €1i-
Aoyn Alaxeipian 10xU0G.

Avatpé€te aTo kepahaio «Ka-
Bnpepiviy xpron.

Ta media agng éxouv Bepuav-
O¢i.

To payelpikd akevog gival TTo-
AU PEYAAO 1) TO €XETE TOTTODE-
TAJEI TTOAU KOVTA aTa XEIpI-
aTthpia.

ToTroBeTEITE T PEYAAD PaYEI-
PIKG OKEUN OTIG TTIOW JWVEG
av gival duvaTo.

Avael n évoeign E]

Eival evepyotroinpévn n em-
Aoyr) Autoparn ATrevepyo-
TToinan.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG
KQI EVEPYOTTOIRATE TIG EaVAL.

Avael n évoeign .

Eival evepyoTtroinuévn n €1i-
Aoyn) Aiatagn ao@aheiag yia
TTaidia ) KAgidwpa.

Avatpé€te aTo kepaiaio «Ka-
Bnpepiviy xpron.

Avael n évoeign .

Aev €xel TOTTOOETNOEI payeipl-
KO OKEUOG aTn {wvn.

ToTroBeTAOTE €va payEIPIKO
OKeUog atn {wvn.




MpoéBAnpa

MeéavA aitia

AvTipeTQOTTION

To payeipikd akewog gival
akataAAnAo.

Xpnaipotroinate KatdAAnAo
HayeIpIKO OKEUOG. AvaTpeSTe
aT0 KEPAAQIO «YTTODEIEEIS Kal
TUPBOUAEGY.

H didpeTpog Tng Baang Tou
HayEIpIKOU OKEUOUG gival TTO-
AU pikpn yia n {wvn.

XpnoluoTrolEiTe pJayelpIka
OKeUN PE OWAOTEG DIOTTATEIG.
AvaTpeETe TO KEQAAQIO «Te-
XVIKAQ XAPOKTNPIGTIKAY.

Avael n €vdeign padi pe
£vav apiBuo.

MapouaiaaTnke aQAAUa aTIg
€OTIEG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG EQTIEG
KQl EVEPYOTTOINATE TIG {avd

peTa amd 30 deutepOAeTTTA.

Av n évdeign EMPAVIOTE
gavad, amroouvoEaTe TIG £TTIEG
Q11O TNV NAEKTPIKN) TTAPOXN).
Metd ammd 30 deuTepOAeTTTA,
OUVOEDTE Kal TTAAI TIG EOTIEG.
Av 10 TTPORBANUA ETTIUEVEI, ETTI-
KoIvwvnaTe pe Eva E¢ouaio-
doTnpévo Kévrpo ZEpPIG.

AkoUyeTal £Vag gUVEXOPEVOG
NXO0G UTTITT.

H nAekTpikiy auvdean eivai
AavBaapévn.

ATTOOUVOETTE TIG £TTIEG OTTO
TNV NAEKTPIKN TTapoxn. ZnTn-
aTe a1ro £vav TMTTOTTOINUEVO
NAEKTPOAOYO va eAEYEEI TNV
gyKaraaTaan.

AN AEN MNOPE'ITE NA ANTIMETQITIZETE
TO NMPOBAHMA...

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO TTPOBANUA
HOVOI 0aG, ETTIKOIVWVATTE YE TOV QVTITTIPOTWTTO
pag ) To E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpPIg.
AVaQEPETE T TTOIXEIQ ATTO TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV
XAPOKTNPIGTIKWY. AVOQEPETE ETTITNG TOV TPIWHPIO
KWOIKO YIO TNV UOAOKEPAUIKA €TTIO (BpioKeTal aTNn
ywvia TNG YUAAIVNG ETTIQAVEING) KAl TO PAVUHT

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MINAKIAA TEXNIKQN XAPAKTHPIZTIKQN

OQAAPOTOG TTOU ep@avideTal. BeBaiwbeite oT1 £xeTE
B¢ael oe AeiToupyia owaTd TIG £CTIEG. ZTNV
TIEPITITWOT ECPAAUEVWV XEIPITUWY, N
€mMBIOPOWAN ATTO TOV TEXVIKO I TOV QVTITIPOTWITO
Ba xpeWVETAI KOVOVIKA aKOMN KAl OTAV OV £XEI
AA&el n repiodog eyyunang. Or odnyieg OXETIKA pE
10 KévTpo ZEPPRIG Kal 01 6pOI TNG £yyunang
Bpiokovtal aTo BIBAIOPAKI TNG yyunang.

KQAIKOZ MPOIONTOZ PNC 949 492 073 02
220-240V 50 - 60 Hz

KataokeuaaTtnke atn Poupavia

6.6 kW

cex

Movtéo ZEI6840FBA
Tumrog 60 GAP D5 AU
Emaywyn 6.6 kW
AP.ZEIP. i
ZANUSSI



NPOAIATPA®EZ ZONQN MATEIPEMATOZ

Zwvn poayeipépa-

OvopaoTikn 10X0g
(Méy10TN OKAAQ

PowerBoost [W]

PowerBoost péyi-

AIGpETPOG payeipi-

TOG payeipéparoc) [W] oTn Sidpkela [min]| kol okgboug [mm)]
Ew‘rpég apiaTe- 2300 2800 10 180 - 210
pa
Miow apiaTepa 1200 - - 125 -145
Eptrpog de€ia 1200 1800 4 125-145
MNiow Segia 1800 - - 145 - 180

H 10%UG Twv WvwV PayeIpEUATog PTTOPEi va
SlagEpel g KATTOIO PIKPO £UPOG aTTO T BESOPEVT

Tou TTivaka. MetaBaAAeTal avaAoya e To UAIKO

KQI TIG OI0OTACEIG TWV HAYEIPIKWY OKEUWV.

Mo BEATIOTA PAYEIPIKA ATTOTEAETUOTA [N
XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKG TKEUN PEYOAUTEPNG

ENEPIEIAK'H AITOAOZH

OIQUETPOU ATTO QUTAV TTOU OVOQEPETAI OTOV
TTiVOKQ.

NMAHPO®OPIEZ MPOTONTOX X' YM®QNA ME TON KANONIZMO THE EE EU 66/2014

AvayvwpIOTIKO HOVTEAOU ZEI6840FBA
TUTTOG £0TIWV EvToixifopeveg
€0TIEG
MARBog {wvwv payeipépa- 4
TOG
TexvoAoyia B€ppavang Emraywyn
AIGPETPOG KUKAIKWY {uvwVv Eptrpdg apiatepd 21,0 cm
payeipépatog (J) Miow apioTepd 14,5 cm
Eptrpodg degia 14,5 cm
Miow d¢eia 18,0 cm
KaravaAwan evépyelag avd Eptpdg apiatepd 190,1 Wh / kg
Cwvn payeipgpatog (EC Miow apioTepa 181,0 Wh / kg
electric cooking) Eptpog deia 181,0 Wh / kg
Miow deg1a 181,6 Wh / kg
KaravdAwan evépyeiag ammod 183,4 Wh / kg
NV eaTia (EC electric hob)

EN 60350-2 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
HayelpEpaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
UETPNONG aTTOd00NG

EZOIKONOMHZzH EN'EPIEIAZ

MTTopeiTe va €E0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
OIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG Qv
QAKOAOUBATETE TIG TTAPAKATW TUHPBOUAEG.

Ortav {eaTaivete vePO, XPNOIMOTIOIEITE HOVO TV
TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

Edv gival duvarov, okedalete TavTa Ta
HayelpIKa gkeln PE TO KATTAKI TOUG.

Mpiv evepyoTroINaeTe T {Wvn PAYEIPEPATOG,
TOTTOBETAATE ETTAVW TNG TO HAYEIPIKO TKEUOG.
TotoBeTeiTe TA PIKPOTEPA PAYEIPIKA OKEUN OTIG
HIKPOTEPEG CUVEG PAYEIPEPATOG.



» TotroBereite Ta PayeIPIKA OKEUN atreuBeiag aTo  XPNOIPOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOPEVN BEpUOTNTA
KEVTPO TNG {WVNG PaYEIPEUATOG. yla va diatnpARaeTe (eaTo TO GAyNTO I Va TO
AQPNOETE Va XUAWOEL.

NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVaKUKAWOTE T UAIKA TTOU QEPOUV TO OUHBOAO QTTOPPITITETE YE TA OIKIAKA OTTOPPIMUOTA CUOKEUEG
A I3 ’ I3

CO. TomoBeTHOTE Ta UNKA OUTKEUATIAG O€ TTOU QPEPOUV TO aUpBoAo E EmoTpéwTe TO
KataAANAa Soxeia yia avakUkAwan. ZUPBAaAeTe TTPOIOGV aTNV TOTTIKY 0OG HOVADA AVOKUKAWGNG i
aTnV TTPOaTadia Tou TTEPIBAAAOVTOG Kal TG ETTIKOIVWVIATE PE TN SNUOTIKN apXn.

avepWTTIVNG UYEIOG AVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTES
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv



ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

BERNU UN NESPEJIGU CILVEKU DROSIBA
. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar

ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam, vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar |oti

plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien
tos nepartraukti neuzrauga.

- lerices tuvuma nedrikst atrasties bérni [ildz 3 gadu vecumam

bez uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.
- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no

ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas darbibas

vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.
- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

VISPARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
. BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.

Nepieskarieties sildelementiem.

- Nelietojiet ierici ar ar€ju laika slédzi vai atsevisku talvadibas

sistemu.

- BRIDINAJUMS! Gatavojot uz plits &édienu ar taukiem vai ellu

bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici un

apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdroSibas
segu.



UZMANIBU! Gatavo$anas process jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.
BRIDINAJUMS! AizdegSanas risks: Neturiet priekSmetus uz
plits virsmam.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Netfiriet ierici ar tvaika firitaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas elementu ar ta vadibu
un nepalaujieties uz trauka noteicégju.

Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izsledziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas avota.
Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam tiesi,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas avota. Abos gadijumos sazinieties
ar Pilnvarotu servisa centru.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
nelaimes gadijumiem, to janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa parstavim vai kvalificétam specialistam.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja ieteiktas vai
ierices lietoSanas instrukcija noraditas plits vadiklas vai plits
vadiklas, kas iestradatas iericé. Nepiemérotu plits vadiklu
lietoSana var izraisit negadijumus.

DROSIBAS NORADIJUMI

UZSTADISANA

AN
A

Apstradajiet nozagétas virsmas ar
hermetiz€josu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekmé.

Aizsargajiet ierices apaksSu no tvaika un
mitruma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievéro, lai, atverot durvis vai
logu, nenokristu €diena gatavosanas trauki.
Katrai iericei apaks$a ir dzeséSanas

BRIDINAJUMS! lerici drikst uzstadit
tikai kvalificéta persona.

BRIDINAJUMS! Pastav savainojumu
vai ierices bojajumu risks.

* Nonemiet visu iepakojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém
piemérotu attalumu.

+ Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet drosibas cimdus
un ierices komplektacija ieklautos apavus.

ventilators.
Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

— Neglabajiet mazus gabalus vai papira
lapas, kuras varétu izvilkt, tadéjadi
sabojajot dzeséSanas ventilatorus vai
dzeséSanas sistému.

— Starp ierices apaksdalu un atvilktné
saliktam lietam ieturiet vismaz 2 cm
attalumu.



ELEKTRIBAS PADEVES PIESLEGSANA
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BRIDINAJUMS! Var izraisit
ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no stravas
padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrofikla
parametriem.

Parliecinieties, lai ierice tiktu pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilsto$s stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit kontakta
parkarsanu.

Izmantojiet atbilstoSu stravas kabeli.
Nepielaujiet elektribas vadu samezgloSanos.
Parliecinieties, lai tiktu uzstadita aizsardziba
pret elektroSoku.

Izmantojiet vada atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada ir)
nepieskaras ierices karstajam dalam vai
ediena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktdaksu (ja tada ir) un stravas vadu.
Sazinieties ar pilnvarotu servisa centru vai
elektriki, lai nomainitu bojatu stravas kabeli.
Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadosSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu
nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi
pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz
baroSanas kabela. Vienmér velciet aiz
spraudkontakta.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami droSinataji), zemé&juma nopludes
automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas
lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla
poliem. Izolacijas iericé atstarpei starp
kontaktiem jabat vismaz 3 mm.

PIELIETOJUMS

BRIDINAJUMS! Savainojumu,
apdegumu vai elektroSoka risks.

Pirms pirmas ieslég$anas nonemiet
iepakojuma, markéjuma un aizsardzibas
pléves (ja tadas ir).

Si iekarta paredzéta tikai izmantoSanai majas.
Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav
blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Péc katras izmantoSanas reizes, iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli " Izslégts".
Nepalaujieties uz trauka noteicéju.
Nenovietojiet galda piederumus un katlu
vakus uz gatavoSanas zonam. Tie var
sakarst.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai, ja ta
saskaras ar udeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

Ja ierices virsma ir ieplaisajusi, nekavéjoties
atvienojiet ierici no elektrotikla. Tas jadara, lai
novérstu elektroSoku.

Lietotajiem ar elektrokardiostimulatoru jaturas
vismaz 30 cm attaluma no indukcijas
gatavoSanas zonam, kad ierice tiek darbinata.
Kad ievietojat eédienu karsta ella, ta var
Slakstét.

BRIDINAJUMS! Pastav ugunsgréka
vai spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit uzliesmojoSu
tvaiku. Gatavojot ar taukvielam un ellu,
netuviniet tam atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.

Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var izraisit
spontanu aizdegsanos.

Izlietota ella, kas satur édiena atliekas, var
izraisit ugunsgréku pie zemakas temperaturas
neka ella, kas tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet ierice, neturiet tas tuvuma vai uz
tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar viegli
uzliesmojosam vielam piesucinatus
priekSmetus.

BRIDINAJUMS! Pastav ierices
bojajumu risks.

Nenovietojiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz plits
stikla virsmas.

Ediena gatavo$anas laika nelaujiet &diena
gatavoSanas traukiem izvarities tukSiem.



+ Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu nekadi
priekSmeti un édiena gatavoSanas trauki. Ta
var sabojat virsmu.

* Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem novietots
tukSs ediena gatavoSanas trauks, vai bez
ediena gatavo$anas trauka.

» Nenovietojiet uz ierices aluminija foliju.

+ Ediena gatavo$anas trauki, kas izgatavoti no
¢uguna vai aluminija Iéjuma, vai kuru apaksa
ir bojata, var saskrapét stiklu / stikla keramiku.
Parvietojot Sadus priekSmetus pa plits virsmu,
vienmér paceliet tos.

» Siierice paredzéta tikai édiena gatavoSanai.
To nedrikst lietot citiem nolikiem, pieméram,
telpu apsildei.

APRUPE UN TIRISANA

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Pirms ierices tiriSanas izslédziet to un laujiet
tai atdzist.

» Atvienojiet ierici no elektrofikla pirms apkopes
veikSanas.

 lerices fir$anai neizmantojiet tvaiku un
neizsmidziniet udeni.

UZSTADISANA

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Lietojiet
tikai neitralus tiriSanas lidzek|us.
Neizmantojiet abrazivus izstradajumus,

priekSmetus.

SERVISA IZVELNE

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

IERICES UTILIZACIJA

BRIDINAJUMS! Pastav
savaino$anas vai nosmaksanas
risks.

» Sazinieties ar vietéjo pasvaldibu, lai
noskaidrotu, ka pareizi utilizét ierici.
Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un
utilizéjiet to.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

PIRMS UZSTADISANAS

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SEerijas NUMUIS .....cccovveeeeeeeeeennn.

IEBUVEJAMAS PLITIS

Lietojiet iebUvejamas plitis tikai péc tam, kad tas
ir pareizi iebuvétas virtuves mébelés un darba
virsmas atbilstoSi speka esosiem standartiem.

SAVIENOJUMA KABELIS

» Plits ir aprikota ar stravas kabeli.

* Lai nomainitu bojatu stravas vadu, izmantojiet
kabeli: HO5V2V2-F kas spgj izturét 90 °C un
augstaku temperatiru. Sazinieties ar vietéjo
apkopes centru.
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MONTAZA
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Ja izmantojat aizsargkarbu (papildu piederums),
priekS€ja 2 mm atvere gaisa plusmai un
aizsarggrida zem plits nav nepiecieSamas.
Aizsargkarba ka papildaprikojums dazas valstis
var nebut pieejama. Lidzu, sazinieties ar vietéjo
piegadataju.

Ja uzstadat pliti virs cepeskrasns,
aizsargkarbu nedrikst izmantot.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

GATAVOSANAS VIRSMAS IZKARTOJUMS

Indukcijas gatavo$anas zona
n n Vadibas panelis

23



VADIBAS PANELIS
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lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz aktivizétam
funkcijam.

sfanusg a Funkcija Komentari

IESLEGT/ IZSLEGT Lai aktivizétu vai deaktivizétu plits virsmu.

E Blokésana / Cepeskrasns Vadibas panela blokéSanai/atblokésanai.
bérnu drosibas funkcija

D - Lai izvélétos gatavo$anas zonu.

- Sildisanas pakapes displejs Rada sildisanas pakapi.

_|_ - lestata sildiSanas pakapi.
/

SILDISANAS PAKAPJU RADIJUMI

Radijums Apraksts
GatavoS$anas zona ir izslégta.
(1. Gatavo$anas zona darbojas.
@ PowerBoost darbojas.
un cipars Radusies klida.
GatavoS$anas zona Vél ir karsta (atlikusais siltums).
Blokésana /Cepeskrasns bérnu droSibas funkcija darbojas.
Nepareizi vai parak mazi édiena gatavoSanas trauki, vai ar uz gatavosa-
nas zonas nav édiena gatavo$anas trauku.
E] Automatiska izslégSanas darbojas.
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ATLIKUSA SILTUMA INDIKATORS

BRIDINAJUMS! ) Pastav risks giit
apdegumus atlikusa siltuma dél.
Indikators parada paSreiz izmantoto
gatavo$anas zonu atlikusa siltuma
pakapi. Indikators var iedegties art
blakus eso$am zonam, kaut tas
tobrid netiek izmantotas.

IZMANTOSANA IKDIENA

Indukcijas gatavoSanas zonas rada gatavoSanas
procesam nepiecieSamo siltumu tiesi eédiena
gatavoSanas trauka pamatné. Stikla

keramika uzkarst no édiena gatavo$anas trauku
siltuma.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

AKTIVIZESANA UN DEAKTIVIZESANA

Pieskarieties pie @ vienu sekundi, lai aktivizétu
vai deaktivizétu pliti.

AUTOMATISKA IZSLEGSANAS

Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

» visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas;

* jUOs neiestatijat sildiSanas pakapi péc plits
virsmas aktivizéSanas;

* jUs izl€jat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem., pannu,
dvieli utt.). Atskan skanas signals un plits
virsma deaktiviz€jas. Nonemiet priekSmetu vai
notiriet vadibas paneli;

+ plits virsma kluvusi parak karsta (pieméram,
kad katls ir izvarijies sauss). Laujiet
gatavoSanas zonai atdzist, pirms atkal lietojat
pliti.

* jus izmantojat nepareizu édiena gatavoSanas
trauku. ledegas simbols un gatavo$anas
zona automatiski deaktivizéjas péc 2
minatém.

+ gatavoSanas zona netika izslégta vai netika
mainita sildiSanas pakape. Péc kada laika

izgaismojas E] un plits izslédzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits
virsmas izslégsanas laiku:

Karséanas pakape Plits virsma atsledzas
péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
4 stundam

Plits virsma atslédzas

Karsésanas pakape péc

6-9 1,5 stundas

GATAVOSANAS ZONAS IZVELE
Lai iestatitu gatavoSanas zonu, pieskarieties tam

sensora IaukamE], kurs$ atbilst gatavoSanas
zonai. Displeja tiek paradits sildiSanas pakapes

indikators (2)).
SILDISANAS PAKAPE

GatavoS$anas zonas iestati$ana.
Pieskarieties pie + , lai palielinatu sildiSanas

pakapi. Pieskarieties pie — , lai samazinatu
sildiSanas pakapi. Lai izslegtu gatavoSanas zonu,

vienlaikus pieskarieties + un =T .

POWERBOOST

ST funkcija piegada vairak jaudas indukcijas
gatavo$anas zonam. So funkciju var aktivizét
indukcijas gatavoSanas zonai tikai uz Tsu laiku.
Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildiSanas pakapi.

@ Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavosSanas zonai:
vispirms ir jaiestata gatavoSanas zona, péc tam
jaiestata maksimala siltuma pakape.

Pieskarieties + , ldz iedegas.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties — .
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BLOKESANA

Vadibas paneli var noblokét, kamér darbojas
gatavoSanas zonas. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.

Lai ieslegtu funkciju: pieskarieties B
iedegas uz 4 sekundém.

Lai izsleégtu funkciju: pieskarieties E
leslédzas iepriek$€ja sildisanas pakape.

Kad deaktiviz&jat pliti, jus
deaktivizéjat ari So funkciju.

CEPESKRASNS BERNU DROSIBAS
FUNKCIJA

ST funkcija nepielauj nejausu plits iesl&gdanu un

lietoSanu.

Lai iesleégtu funkciju: ieslédziet pliti, izmantojot
(D. Neiestatiet sildiSanas pakapi. Pieskarieties

5 4 sekundes. iedegas. Izsledziet pliti,
izmantojot (D

Lai izslegtu funkciju: ieslédziet pliti, izmantojot
(D. Neiestatiet sildiSanas pakapi. Pieskarieties

5 4 sekundes. iedegas. Izsledziet pliti,
izmantojot (D

Lai ignorétu funkciju tikai vienu reizi varisanai

laika: aktivizajiet piti ar O, (L) iedegas.
Pieskarieties pie 5 4 sekundes. lestatiet

PADOMI UN IETEIKUMI

sildiSanas pakapi 10 sekunzu laika. Varat lietot

pliti. Kad jus deaktivizéjat pfiti ar (D funkcija
atkal darbojas.

ENERGIJAS PARVALDIBA

GatavoS$anas zonas tiek sagrupétas atbilstoSi
atraSanas vietai un fazu skaitam uz plits.
Skatit attélu.

Katras fazes maksimala elektribas slodze ir
3300 W.

Funkcija sadala jaudu starp gatavoSanas
zonam, kas pieslégtas tai pasai fazei.

Si funkcija aktivizéjas, kad vienai fazei
pieslégto gatavosanas zonu kopéja elektribas
slodze parsniedz 3300 W.

Funkcija samazina citu gatavo$anas zonu,
kas pieslégtas tai pasai fazei, jaudu.
Samazinatas jaudas zonas sildiSanas
pakapes radijums mainas starp diviem
imeniem.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

EDIENA GATAVOSANAS TRAUKI

Indukcijas gatavosSanas zonas

@ spécigs elektromagnétiskais lauks
loti atri uzkarsé édiena gatavoSanas
trauku.

Izmantojiet indukcijas gatavoSanas
zonas tikai kopa ar piemérotiem
virtuves traukiem.

Ediena gatavosanas trauku materials

+ piemérots: ¢uguns, térauds, emaljéts
térauds, neruséjoss térauds, daudzslanu
dibens (ko razotajs noradijis par pareizu).
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nepiemérots: aluminijs, vars, misins, stikls,
keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti
indukcijas plitij, ja:

Udens uzvaras |oti atri zona, kura iestatis
augstakais siltuma iestatijums;

magnéts pielip pie édiena gatavoSanas trauku
apaks$puses.

@ Ediena gatavo$anas trauka

pamatnei vajadzétu but péc iespéjas
biezakai un plakanakai.

Pirms katlu novieto$anas uz plits
virsmas nodrosiniet, lai katlu dibeni
batu tirT un sausi.

Ediena gatavo$anas trauku izméri



Indukcijas gatavosanas zonas lidz zinamai
robezai automatiski pielagojas édiena
gatavoSanas trauka apak$as izméram.
GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita ar
&diena gatavo$anas trauka diametru. Ediena
gatavoS$anas trauki ar mazaku diametru par
minimalo sanems tikai dalu no gatavo$anas
zonas Jenerétas jaudas.

@ Skatiet sadalu “Tehniskie dati".

TROKSNI DARBIBAS LAIKA
Ja dzirdami:

krakski: édiena gatavoSanas trauks izgatavots

no dazadiem materialiem (,sendvica” uzbuve);

trauks ir gatavots no dazadiem materialiem
("sendvi¢a" uzbave);
» dukona: tiek izmantots augsts jaudas limenis;
» klikski: notiek elektribas parslégsana;
« 3SnakSana, dukona: darbojas ventilators.
Sie troksni ir parasta paradiba, tie nenorada,
ka ir kadi darbibas traucéjumi.

EDIENU GATAVOSANAS PIEMERI

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas pakapes
palielinajums nav proporcionals jaudas patérina
palielinajumam. Tas nozimé, ka gatavoSanas
zona ar iestatitu vidéjo sildiSanas pakapi darbojas
ar mazak neka pusi jaudas.

Tabulas minéta informacija ir tikai

+ svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona ar informativa.
augstu jaudas limeni un édiena gatavoSanas
Karsasanas pa- Lietojums: Laiks leteikumi
kape (min.)

1 Uzturétu pagatavotos e€dienus pec Uzlieciet vaku uz ediena gata-
siltus. vaja- vosanas trauka.

dzibas

1-2 Lai pagatavotu holandieSu mér- 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
ci, kausét: sviestu, Sokoladi, ze-
latinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavoSanas laika uzlieciet va-
ceptas olas. ku.

2-3 Varit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabit
edienus uz mazas uguns, uzsil- vismaz divreiz lielakam neka ri-
dit pusfabrikatus. su daudzumam, maisiet édie-

nus uz piena bazes gatavosa-
nas laika.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes

Skidruma
4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |
Udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavot lielu édienu daudzumu, 60 - Lidz 3 | kidruma un sastavda-
sautéjumus un zupas. 150 las.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, tela péc CepSanas laika apgrieziet.
galas, kotleSu, frikadelu, cisinu, vaja-
aknu, mérces, olu, pankuku, vir- dzibas
tulu cepSana.

7-8 Kartigi apceptu €dienu, ceptu fi- 5-15 Cepsanas laika apgrieziet.
lejas steikus, steikus.
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Karses_a nas pa- Lietojums: La.' ks leteikumi
kape (min.)
9 Varit ddeni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepeti), cept kar-
tupelus fri ella.
Varit lielu tdens daudzumu. Ir aktivéts PowerBoost.

KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DrosSiba".

VISPAREJA INFORMACIJA

» Tiriet pliti péc katras lietoSanas reizes.

» Vienmeér izmantojiet €dienu gatavoSanas
traukus ar tiru apaksu.

» Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

* lzmantojiet specialu firiSanas lidzekli, kas
paredzeéts plits virsmam.

+ Stikla firiSanai izmantojiet specialu skrapi.

PLITS TIRISANA

* Nonemt nekavéjoties: izkusuSu plastmasu,

plastmasas plévi, cukuru un édienu, kura

PROBLEMRISINASANA

sastava ir cukurs, jo pretéja gadijuma netirumi
var izraisit plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi
uz stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Nonemt, kad plits ir pietiekami atdzisusi:
kalkakmens un udens traipus, taukvielu
$lakstus un krasu izmainas uz spidigas
metaliskas virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu
un neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
tiriSanas noslaukiet pliti sausu ar mikstu
dranu.

SpidosSu metala dalu krasas zaudéSanas
noveérsana: izmantojiet tidens un etika
Skidumu un notiriet stikla virsmu ar dranu.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

KO DARIT, JA...

Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

PIiti nevar ieslégt vai darbinat.

Plits nav pieslégta elektroti-
klam vai nav pieslégta parei-
Zi.

Parbaudiet, vai plits ir pareizi

pievienota stravas pievadam.
Skatiet savienojuma diagram-
mu.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices dar-
bibas traucéjums ir saistits\i
ar droSinataju. Ja droSinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Jus neiestatat sildiS8anas pa-
kapi 10 sekunzu laika.

leslédziet pliti vélreiz un 10
sekunzu laika iestatiet sildiSa-
nas pakapi.

Skarti 2 vai vairaki sensora
lauki vienlaicigi.

Pieskarties tikai vienam sen-
sora laukam.

Uz vadibas panela ir idens
vai tauku traipi.

Noslaukiet vadibas paneli.

Atskan skanas signals un
plits virsma deaktivizéjas.
Izslédzot pliti, atskan skanas
signals.

Uz viena vai vairakiem senso-
ru laukiem uzlikts kads
priekSmets.

Nonemiet priekSmetu no sen-
soru laukiem.

Plits deaktivizéjas.

Kaut kas ir uzlikts uz sensora

lauka (D

Nonemiet priekSmetu no sen-
sora lauka.

Atlikusa siltuma indikators ne-
iedegas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam isu laiku vai sensors
ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sazi-
nieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Sildisanas pakape mainas
starp diviem limeniem.

Energijas parvaldiba darbo-
jas.

Skatiet sadalu ,lzmanto$ana
ikdiena”.

Sensora lauki sakarst.

Ediena gatavosanas trauki ir
par lielu vai art novietoti parak
tuvu vadibas iericém.

Ja nepiecieSams, novietojiet

lielaka izméra édiena gatavo-
Sanas traukus uz aizmugurée-
jam zonam, ja nepiecieSams.

B iedegas Automatiska izsleég$anas dar- Izsledziet pliti un atkal ieslé-
' bojas. dziet to.
: Cepeskrasns bérnu drosibas Skatiet sadalu ,lzmanto$ana
iedegas. funkcija vai Blokéana darbo- |  ikdiena”.
jas.
iedegas. Uz zonas nav édiena gatavo- Uzlieciet édiena gatavoSanas

Sanas trauku.

trauku uz zonas.

Nepiemeéroti édiena gatavo-
$anas trauki.

Lietojiet piemérotus ediena
gatavo$anas traukus. Skatiet
sadalu "Padomi un ieteikumi".

Zonai neatbilstoss édiena ga-
tavoSanas trauka apak$éjas
dalas diametrs.

Izmantojiet pareiza lieluma
édiena gatavoSanas trauku.
Skatiet sadalu “Tehniskie da-
ti".
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Plits darbiba radies trauce-

Izslédziet plits virsmu un atkal

un numurs (uz ekrana) .
jums.

aktiviz€jiet to péc 30 sekun-

dém. Ja atkal paradas, at-
vienojiet pliti no stravas. Péc
30 sekundem atkal pievieno-
jiet plits virsmu stravas pade-
vei. Ja probléma atkartojas,
sazinieties ar pilnvaroto servi-
sa centru.

JUs dzirdat nepartrauktus

skanas signalus. gums.

Nepareizs elektribas piesle-

Atvienojiet pliti no stravas.
Ladziet kvalificetam elektrikim
parbaudit pieslégumu.

JA NEVARAT ATRAST RISINAJUMU ...

Ja nevarat atrast risindjumu, sazinieties ar ierices
tirgotaju vai pilnvarotu servisa centru. Noradiet
datu plaksnité atrodamos datus. Nosauciet art
stikla keramikas virsmas tris ciparu-burtu kodu
(atrodas stikla virsmas stari) un informéjiet par
redzamo kludas pazinojumu. Parliecinieties, ka
izmantojat plits virsmu pareizi. Ja lietojat ierici

TEHNISKIE DATI

nepareizi, par problému novérsanu, kuru veic
apkalpoSanas centra darbinieki vai ierices
tirgotajs, tiks ieturéta papildu samaksa pat
garantijas apkalpo$anas laika. Informaciju par
apkalpo$anas centru un garantijas noteikumiem
skatiet garantijas brosura.

TEHNISKO DATU PLAKSNITE

Modelis ZEI6840FBA
Veids 60 GAP D5 AU
Indukcija 6.6 kKW
Ser.Nr. .o
ZANUSSI

GATAVOSANAS ZONU SPECIFIKACIJAS

Izstradajuma Nr. 949 492 073 02
220 -240V 50 -60 Hz

RaZots Rumanija

6.6 kW

cexr

Nominala jauda PowerBoost mak- | Ediena gatavosa-
Gatavosanas zona| (maksimala sildi- | PowerBoost [W] | simalais darbibas | nas trauku diame-
Sanas pakape) [W] laiks [min.] trs [mm]

Priekséja kreisa 2300 2800 10 180 - 210

Aizmuguréja 1200 - - 125 -145

kreisa

Priekséja laba 1200 1800 4 125 - 145

Aizmuguréja la- 1800 - - 145 - 180

ba
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GatavoSanas zonu jauda var nedaudz atSkirties
no tabula noraditajiem datiem. Ta mainas
atkariba no édiena gatavoSanas trauku materiala

un izmériem.

ENERGOEFEKTIVITATE

Lai gitu optimalus gatavoSanas rezultatus,
lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kas nav
lielaki par tabula noradito diametru.

INFORMACIJA PAR IZSTRADAJUMU SASKANA AR EU 66/2014

Modela noteik§ana ZEI6840FBA
Plits veids lebuvéjama plits
virsma
Gatavo$anas zonu skaits 4
Sildisanas tehnologija Indukcija
Rinka gatavoSanas zonu Priekséja kreisa 21,0 cm
diametrs (J) Aizmuguréja kreisa 14,5 cm
Priek$éja laba 14,5 cm
Aizmuguréja laba 18,0 cm
Energijas patérins gatavo- Priek$eja kreisa 190,1 Wh / kg
Sanas zonai (EC electric Aizmuguréja kreisa 181,0 Wh / kg
cooking) Priek$eja laba 181,0 Wh / kg
Aizmuguréja laba 181,6 Wh / kg
Plits energijas patérin$ (EC 183,4 Wh / kg
electric hob)

EN 60350-2 - Elektroierices gatavoSanai

majsaimnieciba - 2. dala: Plitis - Snieguma

novértéSanas metodes

ENERGIJAS TAUPISANA

* Pirms gatavoSanas zonas ieslégSanas

uzlieciet uz tas édiena gatavosSanas trauku.

* Mazakus édiena gatavoSanas traukus lieciet

uz mazakam gatavoSanas zonam.

- Ediena gatavo$anas traukus lieciet tiesi

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus ikdienas
gatavosanas laika var ietaupit energiju.

» Lieciet karsét udeni tikai nepiecieSama

tilpuma.

» Jaiespéjams, uzlieciet édiena gatavoSanas

traukiem vakus.

gatavo$anas zonas centra.
Varat izmantot atlikuso siltumu, lai uzturétu
edienu siltu vai to kausétu.

APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu CO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilsto$ajos konteineros to otrreiz€jai parstradei.
Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet

ierices, kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar

majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
izstradajumu vietéja otrreizéjas parstrades
punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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/\ INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo € responsavel por quaisquer
ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou utilizagao
incorrectas. Guarde sempre as instru¢gdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

SEGURANCA PARA CRIANCAS E PESSOAS
VULNERAVEIS

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimento se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes
relativas a utilizagdo do aparelho de forma segura e
compreenderem os perigos envolvidos.

- As criangas com idade entre 3 e 8 anos e as pessoas
portadoras de deficiéncia muito extensa e complexa devem ser
mantidas afastadas ou constantemente vigiadas.

- As criangas com menos de 3 anos de idade devem ser
mantidas afastadas ou constantemente vigiadas.

- Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- Mantenha as criancas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

- Se o0 aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
deve ser ativado.

- A limpeza e a manutengéo basica do aparelho ndo devem ser
efetuadas por criangas sem supervisao.

SEGURANCA GERAL

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.
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Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas, por exemplo, com uma
tampa de tacho ou uma manta de incéndio.

ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de cozedura.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas de
tacho ndo devem ser colocados na superficie da placa porque
podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Apos a utilizagéo, desligue a placa no respetivo comando e nao
confie apenas no detector de tacho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma fenda,
desative o aparelho e desligue-o da alimentagéo elétrica. Se o
aparelho estiver ligado diretamente a alimentagao elétrica numa
caixa de derivagéo, desligue o disjuntor no quadro elétrico para
desligar o aparelho da alimentacgao elétrica. Em qualquer caso,
contacte um Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes de
utilizagdo, bem como as protegdes de placa ja incorporadas no
aparelho caso existam. A utilizagdo de protegdes improprias
pode causar acidentes.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

INSTALACAO

AVISO! A instalagdo deste aparelho
tem de ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

AVISO! Risco de ferimentos ou danos
no aparelho.

* Remova toda a embalagem.

= Nao instale nem utilize o aparelho se ele estiver
danificado.

= Siga as instrugdes de instalagéo fornecidas
com o aparelho.

= Respeite as distancias minimas relativamente a
outros aparelhos e moveis de cozinha.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas e calgado de protegéo.

= Vede as superficies cortadas com um vedante
para impedir que a humidade cause dilatagoes.

* Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

= Nao instale o aparelho ao lado de uma porta ou
debaixo de uma janela. Isso evita que a abertura
de portas ou janelas faga cair algum recipiente
quente do aparelho.

= Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

= Se o aparelho for instalado por cima de uma
gaveta:

— Naéo guarde folhas de papel ou objectos
pequenos que possam ser sugados,
porque podem danificar as ventoinhas de
arrefecimento ou reduzir a eficiéncia do
sistema de arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de cerca
de 2 cm entre a parte inferior do aparelho e
os objectos que forem guardados na
gaveta.

LIGACAO ELECTRICA

AVISO! Risco de incéndio e choque
elétrico.

= Todas as ligagbes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado & terra.

* Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutengao, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que os parametros indicados
na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagéo eléctrica.
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= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentagao e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

= Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

= Nao permita que o cabo de alimentagéo fique
enredado.

= Certifique-se de que a protecgéo contra
choque ¢ instalada.

= Utilize a abragadeira de fixagéo para libertar
tensao do cabo.

= Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentagao (se aplicavel) entrem em contacto
com partes quentes do aparelho ou com algum
tacho quente quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

= Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou
triplas, nem cabos de extensao.

= Certifique-se de que néo causa danos na ficha
(se aplicavel) e no cabo de alimentagéo.
Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado ou um electricista para substituir o
cabo de alimentagéo se estiver danificado.

= As protecgdes contra choques eléctricos das
pecas isoladas e néo isoladas devem estar fixas
de modo a ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

= Ligue a ficha a tomada eléctrica apenas no final
da instalagao. Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apos a instalagéo.

= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a
ficha.

= Na&o puxe o cabo de alimentagéo para desligar o
aparelho. Puxe sempre a ficha de alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Alinstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

UTILIZACAO

AVISO! Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

* Retire todo o material de embalagem, etiquetas
e pelicula protetora (se aplicavel) antes da
primeira utilizagao.



= Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de ventilagao
nao ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

= Desligue a zona de aquecimento apods cada
utilizagao.

= Nao confie apenas no detetor de tachos.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de aquecimento. Podem ficar
quentes.

= Nao utilize o aparelho com as maos humidas ou
se ele estiver em contacto com agua.

= Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar fendas,
desligue-o imediatamente da corrente elétrica.
Isso evitara choques elétricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de distancia
da zonas de indugéo quando o aparelho estiver
a funcionar.

= Quando coloca alimentos em o6leo quente, o
6leo pode salpicar.

C AVISO! Risco de incéndio e explosao

= As gorduras e os 6leos podem libertar vapores
inflamaveis quando aquecidos. Mantenha as
chamas e os objetos quentes afastados das

gorduras e dos dleos quando cozinhar com este

tipo de produtos.

= Os vapores libertados pelo éleo muito quente
podem causar combustéo espontanea.

= O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um 6leo em primeira utilizagao.

= Nao coloque produtos inflamaveis, ou objetos
molhados com produtos inflamaveis, no interior,
perto ou em cima do aparelho.

é AVISO! Risco de danos no aparelho.

= Na&o coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

= Nao coloque uma tampa de panela quente na
superficie de vidro da placa.

INSTALAGAD

Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar sem
agua.

Tenha cuidado e ndo permita que algum objeto
ou tacho caia sobre o aparelho. A superficie
pode ficar danificada.

Né&o ative zonas de aquecimento com um tacho
vazio ou sem tacho.

Né&o coloque folha de aluminio no aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou que
tenham a base danificada podem riscar o vidro
ou a vitroceramica. Levante sempre estes
objetos quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

Este aparelho serve apenas para cozinhar. Nao
pode ser usado para outras fungdes como, por
exemplo, aquecimento de divisdes.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho com regularidade para evitar
que o material da superficie se deteriore.
Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer antes
de o limpar.

Desligue o aparelho da tomada eléctrica antes
de qualquer manutengéo.

Néo utilize jactos de agua ou vapor para limpar
o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Né&o utilize quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos metalicos.

ASSISTENCIA TECNICA

Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o aparelho.
Utilize apenas pegas de substituigdo originais.

ELIMINACAO

AVISO! Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para saber
como eliminar o aparelho correctamente.
Desligue o aparelho da alimentagéo eléctrica.
Corte o cabo de alimentacéo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

AVISO! Consulte os capitulos
relativos & seguranca.

ANTES DA INSTALAGAO

Antes de instalar a placa, anote aqui as seguintes
informagdes que pode consultar na placa de
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caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte de baixo da placa.

Numero de Série .....vvveeerevrnenene.

PLACAS ENCASTRADAS

Utilize as placas de encastrar apenas apos a sua
montagem em moveis de encastre ou superficies
de trabalho que cumpram as normas aplicaveis.

MONTAGEM

min.2mm____
Y
A ¥
f pE==<=x> —°
t
- fi
< 20 mmg |t
t
t '
min. 500 mm gnoinmm
A B

CABO DE LIGACAO

= Anplaca ¢ fornecida com um cabo de ligagéo.

= Para substituir o cabo de alimentagao se estiver
danificado, utilize um cabo do tipo: HO5V2V2-F
que suporta temperaturas de 90 °C ou
superiores. Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

min. 500 mm

A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
\/ - 2mm
R 5mm
—
//\
+1 1
min 490 le 560"'m
55mm

min.
@12 mm

= min.
2mm

Se utilizar uma caixa de protecgéo (acessorio
adicional), o espago de ventilagdo frontal de 2 mm
e o piso protector, directamente por baixo da placa,
n&o séo necessarios. A caixa de protecgao
acessoria pode nao estar disponivel em alguns
paises. Contacte o seu fornecedor local.

N&o pode utilizar a caixa de proteccéo
se instalar a placa por cima de um
forno.
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DESCRIGAO DO PRODUTO

DISPOSICAO DA PLACA

il

i
@

&, &

( 180 mm )

@

H @

DISPOSICAO DO PAINEL DE COMANDOS

Zona de aquecimento de indugao
Painel de comandos

©

D

]

oo
|

+

on

O
0

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam as fungdes
que estao em funcionamento.

.

Campo

do sen- Funcao Comentario
sor
@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

]

B

Bloqueio de fungdes / Blo-
queio de seguranga para cri-
ancgas

Para bloquear/desbloquear o painel de coman-
dos.

]

Para seleccionar a zona de cozedura.

B

Indicador do grau de cozedu-
ra

Para indicar o grau de cozedura.

]

Para seleccionar o grau de cozedura.
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INDICADORES DE NiVEL DE CALOR

Visor Descricdao
A zona de aquecimento est4 desactivada.
(17-(9) A zona de aquecimento esta activada.
@ PowerBoost activo.
+ digito Existe uma anomalia.
Uma zona de aquecimento ainda esta quente (calor residual).
Bloqueio de fungdes /Bloqueio de seguranca para criangas a funcionar.
O tacho nao é adequado, é demasiado pequeno ou n&o ha tacho na zona de
aquecimento.
E] Desactivagio automatica activo.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL
A AVISO! O calor residual pode

provocar queimaduras. Os indicadores
mostram o nivel de calor residual das
zonas de aquecimento utilizadas. E
possivel que um indicador de uma
zona de aquecimento adjacente a
outra utilizada acenda mesmo que a
sua zona nao seja utilizada.

UTILIZAGAD DIARIA

As zonas de aquecimento de indugao criam
diretamente na base dos recipientes o calor
necessario para cozinhar. A vitroceramica é
aquecida pelo calor dos recipientes.

AVISO! Consulte os capitulos
relativos & seguranca.

ACTIVAR E DESACTIVAR

Toque em (D durante 1 segundo para activar ou
desactivar a placa.

DESACTIVAGCAO AUTOMATICA

A funcao desactiva automaticamente a placa

nas seguintes situacoes:

= Quando todas as zonas de cozedura estao
desactivadas.

= Quando, ap6s a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura.

= Quando ocorrer um derrame ou quando for
colocado algum objecto sobre o painel de
comandos durante mais de 10 segundos

(tacho, pano, etc.). E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se. Retire o objecto ou limpe
o painel de comandos.

= Quando a placa ficar demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até ficar sem
agua). Permita que a zona de cozedura arrefega
antes de utilizar novamente a placa.

= Quando utiliza tachos incorrectos. O simbolo

acende-se e a zona de cozedura é

automaticamente desactivada apos 2 minutos.
= Quando nao desactiva uma zona de cozedura

nem altera o grau de cozedura. Apds algum

tempo, a indicagao E] acende-se e a placa
desactiva-se.
Relacao entre o grau de cozedura e o tempo
ao fim do qual a placa se desactiva:
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Grau de cozedura | A Placa ::g:ctiva-se
1-2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas

SELECCIONAR A ZONA DE COZEDURA
Para seleccionar uma zona de cozedura, toque no

campo do sensor EI correspondente a essa zona.
O visor apresenta a indicagdo do grau de cozedura

(@

GRAU DE COZEDURA
Seleccione a zona de cozedura.

Toque em + para aumentar o grau de cozedura.
Toque em — para diminuir o grau de cozedura.

Toque em + e~ simultaneamente para
desactivar a zona de cozedura.

POWERBOOST

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para as
zonas de cozedura de indugao. A fungao pode ser
activada para uma zona de cozedura de indugéo
apenas por um curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de indugdo muda
automaticamente para o grau de cozedura mais
elevado.

@ Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para activar a funcao para uma zona de
cozedura: comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois o grau de cozedura

maximo. Toque em + até que @ acenda.
Para desactivar a funcao: toque em — .

BLOQUEIO DE FUNCOES

E possivel bloquear o painel de comandos com
zonas de cozedura a funcionar. Isto impede uma
alteragéo acidental do grau de cozedura.
Comece por definir o grau de cozedura.

Para activar a funcao: toque em 5 acende
durante 4 segundos.
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Para desactivar a funcao: toque em EI O visor
apresenta o grau de cozedura anterior.

Quando desactivar a placa, também
desactivara esta fungao.

BLOQUEIO DE SEGURANCA PARA
CRIANCAS

Esta fungao evita o accionamento acidental da
placa.

Para activar a funcao: active a placa com ®
Nao defina o grau de cozedura. Toque em E

! .
durante 4 segundos. - J acende. Desactive a placa

com (D

Para desactivar a funcao: active a placa com
(D. Nao defina o grau de cozedura. Toque em 5

n .
durante 4 segundos. (“J acende. Desactive a placa

com (D

Para contornar a funcao por apenas um
periodo de cozedura: active a placa com (D

acende. Toque em E durante 4 segundos. Defina
o grau de cozedura em menos de 10
segundos. Pode utilizar a placa. Quando

desactivar a placa com @, a fungéo fica
novamente activa.

GESTAO DE ENERGIA

= As zonas de aquecimento estdo agrupadas de
acordo com a posi¢éo e o numero das fases
que alimentam a placa. Consulte a ilustragao.

= O limite maximo de carga elétrica de cada fase
€ 3300 W.

= A fungéao divide a poténcia entre as zonas de
aquecimento que estao ligadas a mesma fase.

= A fungao ¢ ativada quando a carga elétrica total
das zonas de aquecimento que estao ligadas a
mesma fase excede os 3300 W.

= A fungao diminui a poténcia das restantes zonas
de aquecimento que estéo ligadas & mesma
fase.

= Aindicacgéo do nivel de calor das zonas cuja
poténcia foi reduzida alterna entre dois niveis.



SUGESTOES E DICAS

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

TACHOS E PANELAS

@
@

Material do tacho

= correto: ferro fundido, ago, ago esmaltado, ago
inoxidavel, fundo de multicamadas (assinalado
como adequado pelo fabricante).

= incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa de

inducao se:

= adagua ferver muito rapidamente numa zona de
aquecimento regulada para o nivel de calor mais
elevado.

= abase do tacho atrai um iman.

@

Nas zonas de aquecimento de
indugéo, o calor é gerado muito
rapidamente nos tachos por um
campo eletromagnético forte.

Utilize as zonas de aquecimento de
indugédo com tachos adequados.

A base do tacho ou panela deve ser o
mais espessa e plana possivel.
Certifique-se de que as bases dos
tachos estao bem limpas e secas
antes de colocar os tachos na placa.

Dimensodes dos tachos

As zonas de aquecimento de indugédo adaptam-se
automaticamente a dimenséo da base do tacho.

A eficiéncia da zona de aquecimento esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um tacho
que tenha diametro inferior ao minimo indicado
recebe apenas uma parte da poténcia gerada pela
zona de aquecimento.

@ Consulte “Dados técnicos”.

RUIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

Se ouvir:

= estalidos: o tacho ¢ feito de diferentes materiais
(construgdo multicamada).

= apito: esta a utilizar a zona de aquecimento com
um nivel de poténcia elevado e o tacho tem
materiais diferentes (construcdo multicamada).

= zumbido: esta a utilizar um nivel de poténcia
elevado.

= cliques: devem-se a comutagéo elétrica.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam

qualquer avaria.

EXEMPLOS DE MODOS DE COZINHAR

A relacéo entre o nivel de calor e o consumo de
poténcia de uma zona n&o ¢ linear. Quando o nivel
de calor aumenta, o aumento do consumo de
poténcia nao é directamente proporcional. Isto
significa que uma zona de aquecimento no nivel de
calor médio consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.
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Nivel de calor Utilize para: Te'T'P° Sugestoes
(min.)
1 Manter os alimentos cozinhados confor- Coloque uma tampa no tacho.
quentes. me ne-
cessa-
rio
1-2 Molho holandés, derreter: mantei- 5-25 Misture regularmente.
ga, chocolate, gelatina.
1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos 10 - Cozer com a tampa.
cozidos. 40
2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25 - Adicione, no minimo, duas partes
leite em lume brando, aquecer re- 50 de liquido para uma parte de ar-
feicdes pré-cozinhadas. roz e mexa os pratos a base de
leite a meio do tempo de coze-
dura.
3-4 Cozer legumes, peixe e carne a 20 - Adicione duas colheres de sopa
vapor. 45 de liquido.
4-5 Cozer batatas a vapor. 20 - Utilize, no maximo, V4 | de agua
60 para 750 g de batatas.
4-5 Cozer grandes quantidades de 60 - Até 3 | de liquido mais os ingre-
alimentos, guisados e sopas. 150 dientes.
6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon confor- Vire a meio do tempo.
bleu de vitela, costeletas, rissois, me ne-
salsichas, figado, roux, ovos, pan- cessa-
quecas, sonhos. rio
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bi- 5-15 Vire a meio do tempo.
fes do lombo, costeletas.
9 Ferver 4gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.
Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost activada.

MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

INFORMAGOES GERAIS
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Limpe a placa apds cada utilizagao.

Utilize apenas tachos que tenham a base limpa.
Riscos ou manchas escuras na superficie nao
afetam o funcionamento da placa.

Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

Utilize um raspador especial para limpar o vidro.

LIMPEZA DA PLACA

Remover imediatamente: plastico derretido,
pelicula de plastico, agucar e alimentos com
agucar; caso contrario, a sujidade pode
provocar danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Utilize um raspador especial
para placas sobre a superficie de vidro em
angulo agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver arrefecido o
suficiente: manchas de calcario, agua ou
gordura e descoloragdes nas partes metdlicas
brilhantes. Limpe a placa com um pano humido



e um detergente nédo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.

pano.

Remover a descoloracao metalica
brilhante: utilize uma solugédo de agua com

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

vinagre e limpe a superficie de vidro com um

AVISO! Consulte os capitulos

relativos a seguranca.

O QUE FAZER SE...

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou utili-
zar a placa.

A placa nao esta ligada a cor-
rente eléctrica ou ndo esta li-
gada correctamente.

Verifique se a placa esta ligada
correctamente a alimentagao
eléctrica. Consulte o diagrama
de ligagoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o disjun-
tor é a causa da anomalia. Se
o disjuntor disparar diversas
vezes, contacte um electricista
qualificado.

Néo definiu o nivel de calor em
menos de 10 segundos.

Active novamente a placa e
defina o nivel de calor em me-
nos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo
do sensor.

Manchas de gordura ou agua
no painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sonoro
quando ¢ desactivada.

Colocou algum objecto sobre
um ou mais campos do sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto sobre

o campo do sensor (D

Retire o objecto do campo do
sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona néo esta quente porque
funcionou durante pouco tem-
po ou o sensor esta danifica-
do.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

O nivel de calor alterna entre
dois niveis.

Gestéo de energia esta a fun-
cionar.

Consulte “Utilizagao diaria”.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado grande
ou foi colocado demasiado
perto dos comandos.

Coloque o tacho numa das zo-
nas de aquecimento de tras,
se possivel.
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Problema

Causa possivel

Solucao

E] acende.

Desactivagdo automatica esta
a funcionar.

Desactive a placa e active-a
novamente.

acende.

Bloqueio de seguranga para
criangas ou Bloqueio de fun-
¢oes esta a funcionar.

Consulte “Utilizagao diaria”.

acende.

Néao existe qualquer tacho na
zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho nao é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte “Sugestoes e dicas”.

O diametro da base do tacho ¢
demasiado pequeno para a zo-
na.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas. Consulte
“Dados técnicos”.

Aparece LEJ e um numero.

A placa apresenta um erro.

Desactive a placa e active-a
novamente apos 30 segundos.

Se L&) voltar a aparecer, desli-
gue a placa da alimentagédo
eléctrica. Apos 30 segundos,
active novamente a placa. Se o
problema persistir, contacte
um Centro de Assisténcia Téc-
nica Autorizado.

Ouve-se um sinal sonoro cons-
tante.

A ligagao eléctrica nao esta
correcta.

Desligue a placa da alimenta-
¢ao eléctrica. Solicite a um
electricista qualificado que ve-
rifique a instalagéao.

SE NAO CONSEGUIR ENCONTRAR UMA

SOLUCAO...

Se n&o conseguir encontrar uma solugéo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. Indique os
dados da placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa vitroceramica (no

correctamente. Caso contrario, a manutengio

efectuada pelo Técnico do Servigo de Assisténcia

garantia.

canto da superficie de vidro) e a mensagem de erro
apresentada. Certifique-se de que utilizou a placa

DADOS TECNICOS

ou pelo fornecedor néo sera gratuita, mesmo
durante o periodo de garantia. As instrugdes
relativas ao Centro de Assisténcia Técnica e as
condigdes da garantia encontram-se no folheto da

PLACA DE CARACTERISTICAS

Modelo ZEI6840FBA
Tipo 60 GAP D5 AU
Indugéo 6.6 kW

N.°

de Série ...

ZANUSSI

a4

PNC 949 492 073 02
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabricado(a) na Roménia

6.6 kW
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ESPECIFICACOES DAS ZONAS DE AQUECIMENTO

Zona de aqueci-

Poténcia nominal
(nivel de calor

PowerBoost [W]

Duracao maxima
[min.] de Power-

Diametro do tacho

mento max.) [W] Boost [mm]
Dianteira es- 2300 2800 10 180 -210
querda
Traseira esquer- 1200 - - 125 - 145
da
Dianteira direita 1200 1800 4 125 - 145
Traseira direita 1800 - - 145-180

A poténcia das zonas de aquecimento pode ser
ligeiramente diferente da indicada na tabela. Varia

consoante o material e as dimensdes do tacho.

EFICIENCIA ENERGETICA

Para otimizar a cozedura, utilize um tacho com
diametro ndo superior ao indicado na tabela.

INFORMAGAO DO PRODUTO DE ACORDO COM A DIRETIVA EU 66/2014

Identificagao do modelo

ZEI6840FBA

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aqueci- 4
mento
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de aque- Dianteira esquerda 21,0 cm
cimento circulares (&) Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por zo- Dianteira esquerda 190,1 Wh/kg
na de aquecimento (EC elec- Traseira esquerda 181,0 Wh/kg
tric cooking) Dianteira direita 181,0 Wh/kg
Traseira direita 181,6 Wh/kg
Consumo de energia da pla- 183,4 Wh/kg

ca (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos domésticos para
cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para medir o

desempenho

POUPANCA DE ENERGIA

Pode poupar energia todos os dias se adoptar as
seguintes sugestoes.

= Quando aquecer agua, utilize apenas a

quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as tampas nos
tachos.

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes de
a activar.
= Coloque os tachos mais pequenos nas zonas

de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho na zona de cozedura.

= Pode utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.

45



PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo C/:) que tenham o simbolo :E juntamente com os
Coloque a embalagem nos contentores indicados residuos domésticos. Coloque o produto num

para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a ponto de recolha para reciclagem local ou contacte
saude publica através da reciclagem dos aparelhos  as suas autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. N&o elimine os aparelhos
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/N INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
lesiones o dafios producidos como resultado de una instalacion o
un uso incorrectos: Conserve siempre estas instrucciones en
lugar seguro y accesible para futuras consultas.

SEGURIDAD DE NINOS Y PERSONAS VULNERABLES

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten
con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
Es necesario mantener alejados a los nifios entre 3 y 8 afos,
asi como a las personas con minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén bajo supervision continua.

Es necesario mantener alejados a los nifios de menos de 3
afos salvo que estén bajo supervision continua.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de los
nifos y deséchelo de forma adecuada.

Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles
estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios, debe
activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no podran
ser realizados por nifios sin supervision.

SEGURIDAD GENERAL

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion para
no tocar las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.
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ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las superficies
de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar que
se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no
preste atencion al detector de tamafo.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el aparato esta
conectado directamente a la red eléctrica mediante una caja de
empalmes, quite el fusible para desconectarlo de la
alimentacion eléctrica. En cualquier caso, dirijase al servicio
técnico autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para la
placa de coccioén disefiadas por el fabricante del aparato o
indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas, o bien
las protecciones incluidas con el aparato. El uso de protectores
inadecuados puede provocar accidentes.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

INSTALACION
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ADVERTENCIA! Podria sufrir
ADVERTENCIA! Solo un técnico & lesiones o dafiar el aparato.
cualificado puede instalar el aparato.
Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafiado.



= Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

= Tenga cuidado al mover el aparato, porque es

pesado. Utilice siempre guantes de proteccion y

calzado cerrado.

= Proteja las superficies cortadas con un material
sellante para evitar que la humedad las hinche.
= Proteja la parte inferior del aparato del vapory la

humedad.
* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se evita

que los utensilios de cocina calientes caigan del

aparato cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

= Cada aparato tiene ventiladores de refrigeracion

en la base.
= Siel aparato se instala sobre un cajon:
— No guarde objetos pequenos u hojas de

papel que puedan ser absorbidos, porque
podrian dafar los ventiladores o perjudicar

el sistema de refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2 cm
entre la base del aparato y los objetos
guardados en el cajon.

CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA! Riesgo de incendios
y descargas eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de operacion,
compruebe que el aparato esté desenchufado
de la corriente eléctrica.

= Asegurese de que los pardmetros de la placa
de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

= Asegurese de que el aparato estd instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe (en

su caso) flojo o inadecuado puede provocar que

el terminal se caliente en exceso.
= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que no

se puedan enredar.

= Asegurese de que hay instalada una proteccion

contra descargas eléctricas.
= Establezca la descarga de traccion del cable.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en su
caso) no toquen el aparato caliente ni utensilios
de cocina calientes cuando conecte el aparato

a las tomas cercanas.

= No utilice adaptadores de enchufes multiples ni

cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafios en el enchufe
(en su caso) ni en el cable de red. Pongase en
contacto con un electricista o con nuestro
servicio técnico para cambiar un cable dafado.
Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma que
no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.
Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el
enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de
conexion a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos de la
red. El dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una anchura
minima de 3 mm.

USO DEL APARATO

ADVERTENCIA! Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para
uso doméstico.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cercidrese de que los orificios de ventilaciéon no
estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido mientras
esta en funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de cada
uso.

No se confie por el detector de tamafio.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccioén. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni
cuando entre en contacto con el agua.

No utilice el aparato como superficie de trabajo
ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente de
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alimentacion. De esta forma evitara descargas
eléctricas.

= Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccion por
induccion cuando el aparato esté en
funcionamiento.

= Cuando se coloca comida en aceite caliente,
éste puede saltar.

A

= Las grasas o aceites calientes pueden generar
vapores inflamables. Mantenga las llamas u
objetos calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

= Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

= El aceite usado, que puede contener restos de
alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA! Riesgo de incendio
y explosiones

ADVERTENCIA! Podria danar el
aparato.

= No coloque ningtin utensilio de cocina caliente
en el panel de control.

* No coloque una tapa caliente sobre la superficie
de cristal de la placa de coccion.

= No deje que el contenido de los utensilios de
cocina hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de cocina
en el aparato. La superficie puede dafarse.

= No encienda las zonas de coccidn sin utensilios
de cocina o con éstos vacios.

INSTALACION

= No coloque papel de aluminio sobre el aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada, pueden
arafar el cristal o la vitroceramica. Levante
siempre estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de coccion.

= Este aparato estéa disefiado exclusivamente para
cocinar. No debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

= Limpie periédicamente el aparato para evitar el
deterioro del material de la superficie.

= Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

= Desconecte el aparato de la red eléctrica antes
de realizar el mantenimiento.

= No utilice pulverizadores ni vapor de agua para
limpiar el aparato.

= Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes neutros.
No utilice productos abrasivos, estropajos
duros, disolventes ni objetos de metal.

ASISTENCIA

= Parareparar el aparato, pongase en contacto
con un centro de servicio autorizado.
= Utilice solamente piezas de recambio originales.

ELIMINACION

ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones o asfixia.

= Pongase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

ANTES DE LA INSTALACION

Antes de instalar la placa de coccion, anote la
informacion siguiente de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de serie ....vveeeeveernenee.
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PLACAS EMPOTRADAS

Las placas de coccion que han de ir integradas en
la cocina solo deben utilizarse una vez encastradas
en los muebles adecuados y con las encimeras y
superficies de trabajo apropiadas.

CABLE DE CONEXION

= La placa de coccidn se suministra con un cable
de conexion.

= Para sustituir el cable de alimentacién dafado,
utilice el tipo de cable: HO5V2V2-F que soporta



una temperatura de 90 °C o superior. Péngase

en contacto con el servicio técnico local.
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CAJA DE PROTECCION Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no son necesarios el espacio de
ventilacion frontal de 2 mm y el suelo protector
directamente por debajo del aparato. El accesorio
de la caja de proteccion puede no estar disponible
/I/ en algunos paises. Péngase en contacto con el

-~ ;/ proveedor local.
2 1 No se puede utilizar la caja de

@ proteccion si se instala la placa de
coccion encima de un horno.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

DISPOSICION DE LAS ZONAS DE COCCION

|
45mm (180 mm)
S

B 0

Zona de coccion por induccién
Panel de control

}—B@—
B
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DISPOSICION DEL PANEL DE CONTROL

LILIN.
B9

oO8ds - +

o

]
L

[N

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué funciones
estan en funcionamiento.

Sensor Funcién Comentario
® ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.
E Bloqueo / Bloqueo de segu- Para bloquear y desbloquear el panel de control.

]

ridad para nifios

&

- Para seleccionar una zona de coccién.

[~ I <]

Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

+/

o]

- Para ajustar la temperatura.

INDICADORES DEL NIVEL DE CALOR

Pantalla

Descripcion

n
1%

La zona de coccion esta apagada.

U-E

La zona de coccion esta en funcionamiento.

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ numero

Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccion contintia estando caliente (calor residual).

Bloqueo /Bloqueo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

@O &

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado nin-
gun recipiente sobre la zona de coccion.

0

Apagado automatico esta en funcionamiento.
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INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

A

ADVERTENCIA! ") Riesgo de
quemaduras por calor residual. Los
indicadores muestran el nivel de calor
residual de las zonas de coccion que
esta usando. También pueden
iluminarse los indicadores de las zonas
de coccion vecinas aunque no las esté
utilizando.

USO DIARIO

Las zonas de coccion por induccion generan el
calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente, lo que hace
que la superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

ACTIVACION Y DESACTIVACION

Toque (D durante 1 segundo para encender o
apagar el la placa de coccion.

APAGADO AUTOMATICO

La funcién desconecta automaticamente la

placa de coccidén siempre que:

* todas las zonas de coccidén estan apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

= se vierte algo o se coloca algun objeto sobre el
panel de control durante mas de 10 segundos
(un recipiente, un trapo, etc.). Se emite una
sefal acustica y la placa de coccion se apaga.
Retire el objeto o limpie el panel de control.

= la placa esta demasiado caliente (por ejemplo,
el contenido de un recipiente ha hervido hasta
agotarse el liquido). Deje que la zona de
coccion se enfrie antes de utilizar la placa de
nuevo.

= esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo Uy la zona
de coccion se apaga automaticamente después
de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccién ni cambia la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se

enciende [:] y se apaga la placa.
Relacion entre el ajuste de calor y el tiempo
tras el que se apaga la placa de coccidn:

Ajuste del nivel de ca-| La placa de coccion
lor se apaga.

6 horas
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Ajuste del nivel de ca-| La placa de coccién
lor se apaga.
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

SELECCION DE LA ZONA DE COCCION

Para ajustar la zona de coccion, toque el sensor D
correspondiente a esta zona. La pantalla resalta la
indicacion del ajuste de calor ).

AJUSTE DE TEMPERATURA
Ajuste la zona de coccion.

Toque + para aumentar el nivel de calor. Toque

~ para reducir el nivel de calor. Toque T y — al
mismo tiempo para apagar la zona de coccion.

POWERBOOST

Esta funcion suministra potencia adicional a las
zonas de coccion por induccion. La funcion se
puede activar para la zona de coccién por
induccién durante un periodo de tiempo limitado.
Transcurrido ese tiempo, la zona de coccion
adopta automaticamente el nivel de temperatura
mas alto.

@ Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: ajuste en primer lugar la zona de coccion

y después el nivel de calor maximo. Toque + hasta

que se encienda .

Para desactivar la funcién: toque —.



BLOQUEO

Se puede bloquear el panel de control mientras
funcionan las zonas de coccion. Evita el cambio
accidental del nivel de calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor que
desee.

Para activar la funcién: toque B se
enciende durante 4 segundos.

Para desactivar la funcion: toque B Se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS

Esta funcién impide el uso accidental o indebido de
la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa de

La funcion también se desactiva
cuando se apaga la placa.

coccion con @ No ajuste los niveles de calor.

Pulse 5 durante 4 segundos. se enciende.

Apague la placa de coccion con (D
Para desactivar la funcién: encienda la placa de

coccioén con (D No ajuste los niveles de calor.
n .
Toque E durante 4 segundos. se enciende.

Apague la placa de coccion con (D
Para anular la funcién solo durante el tiempo

de coccion: encienda la placa de coccion con ®
se enciende. Toque E durante 4 segundos.

CONSEJOS

Ajuste la temperatura antes de que
transcurran 10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la placa de

coccién con (D, la funcion vuelve a activarse.

GESTION DE ENERGIA

= Las zonas de coccién se agrupan segun la
ubicacion y el nimero de fases de la placa.
Consulte la ilustracion.

= Cada fase tiene una carga eléctrica maxima de
3300 W.

= Lafuncion divide la potencia entre las zonas de
coccion conectadas a la misma fase.

= Lafuncion se activa cuando la carga eléctrica
total de las zonas de coccion conectadas a la
misma fase supera los 3300 W.

= La funcion reduce la potencia de las otras zonas
de coccion conectadas a la misma fase.

* La pantalla de ajuste de calor para las zonas
reducidas cambia entre dos niveles.

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

UTENSILIOS DE COCINA

@
@

Material de los utensilios de cocina

= correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por el
fabricante como aptos para induccion).

En las zonas de coccion por
induccion, la presencia de un fuerte
campo magnético calienta los
utensilios de cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccioén con los
utensilios de cocina adecuados.

= incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

= el agua hierve muy rapido en una zona con el
ajuste de calor maximo.

= el iman se adhiere a la base del utensilio de
cocina.

@

La base del utensilio de cocina debe
ser lo mas gruesa y plana posible.
Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes
de colocarlas sobre la placa de
coccion.

Medidas de los utensilios de cocina
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Las zonas de coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamafio de la base de los
utensilios de cocina.

La eficacia de la zona de coccidn esta relacionada
con el diametro del utensilio de cocina. Un utensilio
de cocina con un diametro inferior al minimo solo
recibe una parte de la potencia generada por la
zona de coccion.

@ Consulte "Datos técnicos".

RUIDOS DURANTE LA UTILIZACION

Es posible que escuche los ruidos siguientes:

= chasquido: el utensilio de cocina esta fabricado
con distintos tipos de materiales (construccion
por capas).

= zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

= clic: se produce una conmutacion eléctrica.

= silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican fallo

alguno.

EJEMPLOS DE APLICACIONES DE COCCION

La relacion entre el ajuste de calor y el consumo de
potencia de la zona de coccion no es lineal.
Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es
proporcional al aumento del consumo de potencia.
Significa que una zona de coccion con el ajuste de
calor medio usa menos de la mitad de su potencia.

@

Los datos de la tabla son solo

or - ) orientativos.
= silbido: esta utilizando una zona de coccion con
muy elevado nivel de potencia y con utensilios
de cocina cuya base esta hecha de distintos
materiales (construccion por capas).
Ajuste del nivel e . Tiempo .
de calor Utilicelo para: (min) Sugerencias
1 Mantener calientes los alimentos. como Tape los utensilios de cocina.
estime
nece-
sario
1-2 Salsa holandesa, derretir: mante- 5-25 Remover de vez en cuando.
quilla, chocolate, gelatina.
1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10 - Cocinar con tapa.
40
2-3 Arroces y platos cocinados con 25 - Afadir al menos el doble de li-
leche, calentar comidas prepara- 50 quido que de arroz; los platos
das. lacteos deben removerse a me-
dia coccion.
3-4 Cocinar al vapor verduras, pesca- 20 - Afada un par de cucharadas de
dos o carnes. 45 liquido
4-5 Cocinar patatas al vapor. 20 - Utilice como maximo ' | de agua
60 para 750 g de patatas.
4-5 Grandes cantidades de alimen- 60 - Hasta 3 litros de liquido ademas
tos, estofados y sopas. 150 de los ingredientes.
6-7 Freir ligeramente: escalopes, ter- como Dele la vuelta a media coccion.
nera “cordon bleu”, chuletas, estime
hamburguesas, salchichas, higa- nece-
do, filetes rusos, huevos, tortitas, sario
rosquillas.
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Ajuste del nivel - . Tiempo .
de calor Utilicelo para: (min) Sugerencias
7-8 Asado fuerte, bolas de patata, fi- 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
letes de lomo, filetes.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.
Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

INFORMACION GENERAL

= Limpie la placa después de cada uso.

= Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

= Los aranazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento normal
de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la superficie
de la placa.

= Utilice un rascador especial para el cristal.

LIMPIEZA DE LA PLACA

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico, azucar y

SOLUCION DE PROBLEMAS

alimentos que contengan azucar, la suciedad
puede danar la placa. Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Utilice un rascador especial sobre
la superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones metalicas.
Limpie la placa de coccién con un pafo suave
humedecido con agua y detergente no abrasivo.
Después de limpiar, seque la placa de coccién
con un pafo suave.

Elimine cualquier decoloracion metalica
brillante: utilice una solucion de agua y vinagre
para limpiar la superficie de cristal con un pano.

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

QUE HACER Sl...

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a
un suministro eléctrico o esta
mal conectada.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a la
red eléctrica. Consulte el dia-
grama de conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucion

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a un
electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura
antes de que transcurran 10
segundos.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en me-
nos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sensores
al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y
la placa de coccion se apaga.
Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre los
sensores.

La placa de coccion se apaga.

Ha puesto algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no esta caliente por-
que ha funcionado poco tiem-
po o el sensor esta dafado.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con el
centro de servicio autorizado.

El valor de la temperatura varia
entre dos ajustes.

Gestion de energia esta en
funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es dema-
siado grande o esta colocado
demasiado cerca de los man-
dos.

Coloque los utensilios de coci-
na de gran tamafo en las zo-
nas traseras si es posible.

[:] se enciende.

Apagado automatico esta en
funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a en-
cenderla.

se enciende.

Bloqueo de seguridad para ni-
fios o Bloqueo esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de co-
cina sobre la zona.

Ponga un utensilio de cocina
sobre la zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice un utensilio de cocina
adecuado. Consulte "Conse-

jos

El diametro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequefo para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamafio adecuado. Consul-
te "Datos técnicos".
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Problema

Posible causa

Solucién

' -
£ Jy un nimero se encienden.

Se ha producido un error en la
placa.

Apague la placa y vuelva a en-
cenderla después de 30 se-

gundos. SilEJ vuelve a ilumi-
narse, desconecte la placa de
la red eléctrica. Espere 30 se-
gundos antes de volver a co-
nectar la placa. Si el problema
continta, pongase en contacto
con el Centro de servicio téc-
nico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es
adecuada.

Desconecte la placa de coc-
cion de la red eléctrica. Pida a
un electricista cualificado que
compruebe la instalacion.

SI NO ENCUENTRA UNA SOLUCION...

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con su distribuidor o el centro de servicio
técnico. Facilite la informacion de la placa de
caracteristicas. Indique también el cédigo de tres
digitos de la placa vitroceramica (se encuentra en
la esquina de la superficie vitroceramica) y el

mensaje de error que aparezca. Asegurese de que
maneja la placa de coccion adecuadamente. De lo

DATOS TECNICOS

contrario, el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se encuentre
en periodo de garantia. Las instrucciones sobre
servicio técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Modelo ZEI6840FBA
Tipo 60 GAP D5 AU
Induccién 6.6 kW

N° Ser. cvenrernnns
ZANUSSI

Numero de producto (PNC) 949 492 073 02
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabricado en Rumania

6.6 kW

cex

ESPECIFICACIONES DE LAS ZONAS DE COCCION

Zona de coccion

Potencia nominal
(ajuste de calor

PowerBoost [W]

PowerBoost dura-
ciéon maxima [min]

Diametro de los
utensilios de coci-

max.) [W] na [mm]
Anterior izquier- 2300 2800 10 180 - 210
da
Posterior iz- 1200 - - 125 - 145
quierda
Anterior derecha 1200 1800 4 125 - 145
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Zona de coccién

Potencia nominal
(ajuste de calor

max.) [W]

PowerBoost [W]

PowerBoost dura-
ciéon maxima [min]

Diametro de los
utensilios de coci-
na [mm]

Posterior dere-
cha

1800 -

145-180

La potencia de las zonas de coccion puede variar
ligeramente de los datos de la tabla. Cambia con el
material y las dimensiones del utensilio de cocina.

EFICACIA ENERGETICA

Para obtener unos resultados de coccion éptimos,
utilice recipientes de diametro inferior al indicado
en la tabla.

INFORMACION DE PRODUCTO SEGUN EU 66/2014

Identificacion del modelo ZEI6840FBA
Tipo de placa de coccion Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccion
Diametro de las zonas de Anterior izquierda 21,0 cm
coccion circulares (D) Posterior izquierda 14,5 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo de energia por zo- Anterior izquierda 190,1 Wh/kg
na de coccion (EC electric Posterior izquierda 181,0 Wh/ kg
cooking) Anterior derecha 181,0 Wh/ kg
Posterior derecha 181,6 Wh/kg
Consumo de energia de la 183,4 Wh / kg
placa de coccion (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos - Parte
2: Placas de coccion - Métodos de medicion del
rendimiento

AHORRO DE ENERGIA

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al

cocinar cada dia.

= Cuando caliente agua, utilice solo la cantidad
que necesite.

= Enla medida de lo posible, cocine siempre con
los utensilios de cocina tapados.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

= Coloque el utensilio de cocina sobre la zona de
coccion antes de encenderla.

= Coloque los utensilios de cocina pequefios en
zonas de coccion pequenas.

= Coloque el utensilio de cocina directamente en
el centro de la zona de coccion.

= Utilice el calor residual para mantener calientes
los alimentos o derretirlos.

7,
Recicle los materiales con el simbolo L. Coloque
el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el

60

medio ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y
electronicos. No deseche los aparatos marcados



X

con el simbolo = junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de

reciclaje local o pongase en contacto con su
oficina municipal.

61



62



63



WWW.ZANUSSI.COM/SHOP

(e 0]
—
(@]
(9\]
v
o
<
o
v
q—
(@]
<t
™
N
O
o 0]

€




	ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	ΑΣΦΆΛΕΙΑ ΠΑΙΔΙΏΝ ΚΑΙ ΕΥΠΑΘΏΝ ΑΤΌΜΩΝ
	ΓΕΝΙΚΈΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ

	ΟΔΗΓΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	ΕΓΚΑΤΆΣΤΑΣΗ
	ΗΛΕΚΤΡΙΚΉ ΣΎΝΔΕΣΗ
	ΧΡΉΣΗ
	ΦΡΟΝΤΊΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΆΡΙΣΜΑ
	ΣΈΡΒΙΣ
	ΑΠΌΡΡΙΨΗ

	ΕΓΚΑΤΆΣΤΑΣΗ
	ΠΡΙΝ ΑΠΌ ΤΗΝ ΕΓΚΑΤΆΣΤΑΣΗ
	ΕΝΤΟΙΧΙΖΌΜΕΝΕΣ ΕΣΤΊΕΣ
	ΚΑΛΏΔΙΟ ΣΎΝΔΕΣΗΣ
	ΣΥΝΑΡΜΟΛΌΓΗΣΗ
	ΠΛΑΊΣΙΟ ΠΡΟΣΤΑΣΊΑΣ

	ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	ΔΙΆΤΑΞΗ ΕΠΙΦΆΝΕΙΑΣ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
	ΔΙΆΤΑΞΗ ΧΕΙΡΙΣΤΗΡΊΟΥ
	ΕΝΔΕΊΞΕΙΣ ΣΚΆΛΑΣ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
	ΈΝΔΕΙΞΗ ΥΠΟΛΕΙΠΌΜΕΝΗΣ ΘΕΡΜΌΤΗΤΑΣ

	ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΉ ΧΡΉΣΗ
	ΕΝΕΡΓΟΠΟΊΗΣΗ ΚΑΙ ΑΠΕΝΕΡΓΟΠΟΊΗΣΗ
	ΑΥΤΌΜΑΤΗ ΑΠΕΝΕΡΓΟΠΟΊΗΣΗ
	ΕΠΙΛΟΓΉ ΤΗΣ ΖΏΝΗΣ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
	ΣΚΆΛΑ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
	POWERBOOST
	ΚΛΕΊΔΩΜΑ
	ΔΙΆΤΑΞΗ ΑΣΦΑΛΕΊΑΣ ΓΙΑ ΠΑΙΔΙΆ
	ΔΙΑΧΕΊΡΙΣΗ ΙΣΧΎΟΣ

	ΥΠΟΔΕΊΞΕΙΣ ΚΑΙ ΣΥΜΒΟΥΛΈΣ
	ΜΑΓΕΙΡΙΚΌ ΣΚΕΎΟΣ
	ΟΙ ΘΌΡΥΒΟΙ ΚΑΤΆ ΤΗ ΔΙΆΡΚΕΙΑ ΤΗΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΑΣ
	ΠΑΡΑΔΕΊΓΜΑΤΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΏΝ ΕΦΑΡΜΟΓΏΝ

	ΦΡΟΝΤΊΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΆΡΙΣΜΑ
	ΓΕΝΙΚΈΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ
	ΚΑΘΑΡΙΣΜΌΣ ΤΩΝ ΕΣΤΙΏΝ

	ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
	ΤΙ ΝΑ ΚΆΝΕΤΕ ΑΝ...
	ΑΝ ΔΕΝ ΜΠΟΡΕΊΤΕ ΝΑ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΊΣΕΤΕ ΤΟ ΠΡΌΒΛΗΜΑ...

	ΤΕΧΝΙΚΆ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΆ
	ΠΙΝΑΚΊΔΑ ΤΕΧΝΙΚΏΝ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΏΝ
	ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΈΣ ΖΩΝΏΝ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ

	ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΉ ΑΠΌΔΟΣΗ
	ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ ΣΎΜΦΩΝΑ ΜΕ ΤΟΝ ΚΑΝΟΝΙΣΜΌ ΤΗΣ ΕΕ EU 66/2014
	ΕΞΟΙΚΟΝΌΜΗΣΗ ΕΝΈΡΓΕΙΑΣ

	DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	BĒRNU UN NESPĒJĪGU CILVĒKU DROŠĪBA
	VISPĀRĪGI DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI

	DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	UZSTĀDĪŠANA
	ELEKTRĪBAS PADEVES PIESLĒGŠANA
	PIELIETOJUMS
	APRŪPE UN TĪRĪŠANA
	SERVISA IZVĒLNE
	IERĪCES UTILIZĀCIJA

	UZSTĀDĪŠANA
	PIRMS UZSTĀDĪŠANAS
	IEBŪVĒJAMAS PLĪTIS
	SAVIENOJUMA KABELIS
	MONTĀŽA
	AIZSARGKĀRBA

	IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	GATAVOŠANAS VIRSMAS IZKĀRTOJUMS
	VADĪBAS PANELIS
	SILDĪŠANAS PAKĀPJU RĀDĪJUMI
	ATLIKUŠĀ SILTUMA INDIKATORS

	IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	AKTIVIZĒŠANA UN DEAKTIVIZĒŠANA
	AUTOMĀTISKĀ IZSLĒGŠANĀS
	GATAVOŠANAS ZONAS IZVĒLE
	SILDĪŠANAS PAKĀPE
	POWERBOOST
	BLOĶĒŠANA
	CEPEŠKRĀSNS BĒRNU DROŠĪBAS FUNKCIJA
	ENERĢIJAS PĀRVALDĪBA

	PADOMI UN IETEIKUMI
	ĒDIENA GATAVOŠANAS TRAUKI
	TROKŠŅI DARBĪBAS LAIKĀ
	ĒDIENU GATAVOŠANAS PIEMĒRI

	KOPŠANA UN TĪRĪŠANA
	VISPĀRĒJA INFORMĀCIJA
	PLĪTS TĪRĪŠANA

	PROBLĒMRISINĀŠANA
	KO DARĪT, JA...
	JA NEVARAT ATRAST RISINĀJUMU ...

	TEHNISKIE DATI
	TEHNISKO DATU PLĀKSNĪTE
	GATAVOŠANAS ZONU SPECIFIKĀCIJAS

	ENERGOEFEKTIVITĀTE
	INFORMĀCIJA PAR IZSTRĀDĀJUMU SASKAŅĀ AR EU 66/2014
	ENERĢIJAS TAUPĪŠANA

	INFORMAÇÕES DE SEGURANÇA
	SEGURANÇA PARA CRIANÇAS E PESSOAS VULNERÁVEIS
	SEGURANÇA GERAL

	INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA
	INSTALAÇÃO
	LIGAÇÃO ELÉCTRICA
	UTILIZAÇÃO
	MANUTENÇÃO E LIMPEZA
	ASSISTÊNCIA TÉCNICA
	ELIMINAÇÃO

	INSTALAÇÃO
	ANTES DA INSTALAÇÃO
	PLACAS ENCASTRADAS
	CABO DE LIGAÇÃO
	MONTAGEM
	CAIXA DE PROTECÇÃO

	DESCRIÇÃO DO PRODUTO
	DISPOSIÇÃO DA PLACA
	DISPOSIÇÃO DO PAINEL DE COMANDOS
	INDICADORES DE NÍVEL DE CALOR
	INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

	UTILIZAÇÃO DIÁRIA
	ACTIVAR E DESACTIVAR
	DESACTIVAÇÃO AUTOMÁTICA
	SELECCIONAR A ZONA DE COZEDURA
	GRAU DE COZEDURA
	POWERBOOST
	BLOQUEIO DE FUNÇÕES
	BLOQUEIO DE SEGURANÇA PARA CRIANÇAS
	GESTÃO DE ENERGIA

	SUGESTÕES E DICAS
	TACHOS E PANELAS
	RUÍDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO
	EXEMPLOS DE MODOS DE COZINHAR

	MANUTENÇÃO E LIMPEZA
	INFORMAÇÕES GERAIS
	LIMPEZA DA PLACA

	RESOLUÇÃO DE PROBLEMAS
	O QUE FAZER SE...
	SE NÃO CONSEGUIR ENCONTRAR UMA SOLUÇÃO...

	DADOS TÉCNICOS
	PLACA DE CARACTERÍSTICAS
	ESPECIFICAÇÕES DAS ZONAS DE AQUECIMENTO

	EFICIÊNCIA ENERGÉTICA
	INFORMAÇÃO DO PRODUTO DE ACORDO COM A DIRETIVA EU 66/2014
	POUPANÇA DE ENERGIA

	INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	SEGURIDAD DE NIÑOS Y PERSONAS VULNERABLES
	SEGURIDAD GENERAL

	INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	INSTALACIÓN
	CONEXIÓN ELÉCTRICA
	USO DEL APARATO
	MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
	ASISTENCIA
	ELIMINACIÓN

	INSTALACIÓN
	ANTES DE LA INSTALACIÓN
	PLACAS EMPOTRADAS
	CABLE DE CONEXIÓN
	MONTAJE
	CAJA DE PROTECCIÓN

	DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	DISPOSICIÓN DE LAS ZONAS DE COCCIÓN
	DISPOSICIÓN DEL PANEL DE CONTROL
	INDICADORES DEL NIVEL DE CALOR
	INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

	USO DIARIO
	ACTIVACIÓN Y DESACTIVACIÓN
	APAGADO AUTOMÁTICO
	SELECCIÓN DE LA ZONA DE COCCIÓN
	AJUSTE DE TEMPERATURA
	POWERBOOST
	BLOQUEO
	BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NIÑOS
	GESTIÓN DE ENERGÍA

	CONSEJOS
	UTENSILIOS DE COCINA
	RUIDOS DURANTE LA UTILIZACIÓN
	EJEMPLOS DE APLICACIONES DE COCCIÓN

	MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
	INFORMACIÓN GENERAL
	LIMPIEZA DE LA PLACA

	SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	QUÉ HACER SI...
	SI NO ENCUENTRA UNA SOLUCIÓN...

	DATOS TÉCNICOS
	PLACA DE CARACTERÍSTICAS
	ESPECIFICACIONES DE LAS ZONAS DE COCCIÓN

	EFICACIA ENERGÉTICA
	INFORMACIÓN DE PRODUCTO SEGÚN EU 66/2014
	AHORRO DE ENERGÍA


