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A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
A\ Biztonsagi informaciok

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A nem megfelel6 Gzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felelésséget a
gyarté. Tovabbi tajékozodas érdekében tartsa elérhetd helyen
az utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

- A készuléket a gyermekek (csak 8 évnél iddsebb) és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijan lévé személyek
csak fellgyelettel, vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkoz6 megfeleld tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készullékkel.
Minden csomagolbéanyagot tartson tavol a gyermekektél.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készUléktdl mikddés kdzben, és mikddés utan, lehlléskor.
A készulék elérhetd részei forrdak.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
célszer( azt bekapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készllek kozelében.

Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.
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A készllék belseje hasznalat kdzben felforrésodik. Ne

érintse meg a készlilék belsejében 1évo flitbelemeket.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- A karbantartds megkezdése el6tt huzza ki a halézati dugaszt

a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6zo6djon meg arrol, hogy a készilék ki
van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a
fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon eld.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartd sineket a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

Biztonsagi utasitasok

Elhelyezés

VIGYAZAT!
A készlleket csak képesitett
személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot

* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon
sérilt készuléket.

» Tartsa be a készulékhez mellékelt izembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

» Sulyos a készllék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
viseljen munkavédelmi keszty(it.

* Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.

» A késziléket biztonsagos szerkezetek ala
és mellé helyezze.

* A készliléket azonos magassagu
készlilékek vagy egységek mellett
helyezze el.
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Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A készuléket kotelezé foldelni.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a
haztartasi halozati aram paramétereinek.
Amennyiben nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

« Mindig megfelelben felszerelt, aramiités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

« Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell cserélni,
a cserét markaszerviziinknél végeztesse
el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza a



késziilék ajtajahoz, kiilbndsen akkor, ha az
forro.

* Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Gizembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozédugot
a halozati csatlakozédaljzatba. Ugyeljen
arra, hogy a halézati dugasz tizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

» A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hlzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és védérelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

* A készulék megfelel az EGK iranyelveinek.

Hasznalat

VIGYAZAT!
Sérlilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

» A készuléket kizarolag haztartasi célra
hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Mikodés koézben tilos a késziiléket
felugyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeluletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak Iétre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtét.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

VIGYAZAT!
A készlilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc elszinez6désének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készllék sutdterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forro készulékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc elszinezddése nincs hatassal a
készulék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabdl nem szamit hibanak.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyumdlcsok leve maradando
foltokat ejthet.

* A készilék kizardlag ételkészitési célokat
szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul
helyiség fltésére hasznaini.

* A mivelet kdzben a siit6 ajtaja legyen
csukva.

Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sértlés, tliz vagy a
készlilék karosodasanak veszélye
all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugot a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Gveglapok eltérnek.

« A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
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» Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készlilékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkertilje a fellletének rongalédasat.

* A készilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt hasznal,
tartsa be a tisztitdszer csomagolasan
feltintetett biztonsagi utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdészerrel.

Bels6 vilagitas

* Az izzo illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizardlag haztartasi készilékekhez
hasznalhat6. Otthona kivilagitasara ne
hasznalja.

Termékleiras

Altalanos attekintés
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Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

* Aluminium tepsi
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VIGYAZAT!
Vigyazat! Aramutés-veszély.

* Alampa cseréje el6tt hizza ki a halézati
dugaszt a halozati aljzatbol.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

« Bontsa a készilék haldzati csatlakozasat.

* Vagja le a hal6zati tapkabelt, és helyezze
a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok késziilékben rekedését.

Kezelépanel

Uzemi jelz8lampa / szimbolum /
visszajelz6

El Sutéfunkciok szabalyozégombja
Analdg id6zitd
H6émérséklet-szabalyozé gomb

Hémérséklet jelz6 / szimbolum /
visszajelz6

Fatéelem

Sutétér vilagitas
Ventilator

Polctarto, eltavolithatd
Polcszintek

w
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Tortakhoz és siiteményekhez.

*  Mély tepsi
Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogé edényként.



Az els6 hasznalat elott

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a készllékbdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Olvassa el az ,Apolas és tisztitas”
cimi fejezetet.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
készuléket.

Helyezze vissza a tartozékokat és a kivehet6
polctartékat az eredeti helyikre.

Eléfiités

Ures késziilékkel végezzen elémelegitést,
hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

Napi hasznalat

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Gomb szimboélum, visszajelzé,

illetve lampa (modelltsl

fiiggoen):

» A visszajelzd akkor kapcsol be,
amikor a sitd felmelegszik.

* Alampa a készilék
mikodésekor kapcsol be.

* A szimbolum azt jelzi, hogy a
gomb a sitéfunkciét vagy a
hémérsékletet vezerli-e.

Siitéfunkcio

1. Allitsa be a [ funkciét és a maximalis
hémérsékletet.

Hagyja egy 6raig mikodni a késziléket.
Allitsa be a (] funkciot és a maximalis

hémérsékletet.
4. Hagyja 15 percig mikodni a késziléket.
5

Allitsa be a (&) funkciét és a maximalis

hémérsékletet.
6. Hagyja 15 percig mikodni a késziléket.
A szokasosnal forrobbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki a
készulék. Ez normdlis jelenség.
Gondoskodjon megfelel6 |égaramlasrol a
helyiségben.

w N

1. A sutéfunkcio kivalasztasahoz forgassa el
a sutéfunkciok gombjat.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozd
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

3. A készilék kikapcsolasahoz forgassa a
sitéfunkciok és a hdmérséklet szabalyozo
gombjait kikapcsolt pozicioba.

0 Kikapcsolt allas

Sitd vilagitas

A készilék kikapcsolt allapotban van.

A slitélampa bekapcsolasa stéfunkcio hasznalata nélkdil.

www.zanussi.com



—_— Also + felsd siités

—_— Felso fatés
Also slités

vv Grill

vov Grill + fels6 sutés
Hélégbefuvas, na-

gy héfok
Felolvasztas

m

Orafunkciok

Analog id6zit6é

Az id6zitd a kovetkezd funkcidkkal
rendelkezik:

« Ora

» Percszamlalo + Sités vége.

1 szinten torténd tészta- és hussiités szamara.
Kenyeér, sitemény és tészta piritasahoz. F6zott ételek befeje-
zéséhez.

Ropogos alapu sitemények készitéséhez és étel tartésitasa-
hoz.

Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és pirités készitéséhez.

Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és kenyér piritasa.

Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a sité hémérsékletét,
mint az Also + fels6 sutés esetén.

Fagyasztott élelmiszerek felolvasztasahoz.

-

A) Ablak

B) Tarcsa

C) Beallitégomb
\
/
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A pontos id6 beallitasa

A pontos id6 beallitasahoz nyomija le és
forditsa el a beallitégombot az éramutatd
jarasaval ellentétesen (a nyil altal jel6lt
iranyba), amig az 6ra mutatoi a kivant allasba
nem kerilnek. A beallitbgombot ne forditsa el
az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba.
Az id6 beallitasa utan hagyja a
beallitbgombot visszaugrani a kiindulasi
helyzetbe, vagy 6vatosan hizza vissza.

Normal beallitas \UJ
Forgassa el a beallitdgombot az 6ramutato

jarasaval ellenkez6 iranyba, amig a {"J jel
meg nem jelenik az ablakban. Ebben a
helyzetben kézzel vezérelheti a késziléket. A
Percszamlal6 + Sutés vége funkcio ki van
kapcsolva.

Percszamlalo + Sités vége

Beallithatja valamelyik siitéfunkcio
automatikus kikapcsolasi idépontjat. 180 perc
a maximalisan beallithato id6.

Csak olyan étel esetében érdemes
hasznalni, amelyet nem kell
megkavarnia vagy ellenériznie a
sitési folyamat soran.

Tovabbi funkciok

Hiitoventilator

Amikor a készlilék tzemel, a htéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a készlilék fellileteit. Amikor kikapcsolja
a készUléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikodik, amig a készulék le nem hil.

Biztonsagi felszerelés
A készilék nem megfelelé hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

Hasznos tanacsok és javaslatok

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Forgassa el a bedllitbgombot az éramutatd

jarasaval ellenkez6 iranyba, amig a Y4 jel
meg nem jelenik az ablakban. Ebben a
helyzetben a készilék kikapcsolasakor nem
ad ki hangjelzést.

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a
hémeérsékletet.

2. Forgassa el a beallitdgombot az
oramutato jarasaval ellenkezé iranyba,
amig a kivant kikapcsolasi id6 (percben)
meg nem jelenik a tarcsa ablakaban.

Elkezdédik a visszaszamlalas. Amikor az id6é

letelt, egy hangjelzés hallhato. A készilék

kikapcsol.

A hangjelzés kikapcsolhato.
Forgassa el a beallitdgombot az
oramutato jarasaval ellenkezd

iranyba, amig a & jel meg nem
jelenik az ablakban. Ebben a
helyzetben a készUlék
kikapcsolasakor nem ad ki
hangjelzést.
A Percszamlal6 + Sités vége funkcio
torléséhez forgassa el a beallitbgombot az
oramutato jarasaval ellenkezd iranyba, amig

a Y jel meg nem jelenik az ablakban.

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabol a sité biztonsagi
hékapcsoloval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sutd a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értekek és siitési
idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A valds értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.
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Altalanos tudnivalok

* A készulék 6t polcszinttel rendelkezik. A
polcszintek szamozasa a készulék aljatol
felfelé torténik.

» A sitd egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a levegét, és a gézt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és suthet, igy az
elkészitett ételek bellil puhak, kivil pedig
ropogodsak lesznek. Minimalisra csokkenti
a sUtési id6t és az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a készuléeken
vagy az ajtoé Uveglapjain. Ez normalis
jelenség. Mindig alljon hatrébb a
készuléktdl, amikor sités kdzben kinyitja a
készlilék ajtajat. A paralecsapodas
csOkkentése érdekében a sutés
megkezdése elbtt 10 percig Uizemeltesse a
késziléket.

» Torolje le a nedvességet a késziilék
minden hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sutétér aljara, és a késziilék
egyseégeit ne takarja le sités kdzben
aluféliaval. Ez hatassal lehet a siités
eredményére, és karosithatja a sitd
zomancozasat.

Siitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig a
sUtési id6 3/4-e el nem telt.

Tészta- és hussiitési tablazat

Sltemények

» Ha egyszerre két sutd talcat hasznal,
legyen egy Ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

* Nagyon zsiros husok siutésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is
éghetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon
ki.

* Hussltés kdzben a tulzott fustkepzédés
megelézése érdekében 6ntson egy kis
vizet a mély tepsibe. A flst
lecsapddasanak megelézése érdekében
mindig potolja az elparolgott vizet.

Siitési idétartamok

A siités id6tartama az étel fajtajatél, annak
allagatol és mennyiségétél fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités
koézben. Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hédmérséklet-beallitas, sitési idd stb.)
sutéedényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.

Also + felsé siités Hélégbefuvas, nagy ho- | 1do6 (perc) Megjegy-
fok zés
Hémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Habos siite- 170 2 160 3(2és4) 45 - 60 Tortasuté
mények formaban
Linzertészta 170 2 160 3(2és4) 20-30 Tortasuté
formaban
Kefires sajt- 170 1 165 2 60 - 80 26 cm-es
torta tortasutd for-
maban
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Also + felsé siités Hélégbefuvas, nagy hé- | 1do6 (perc) Megjegy-
fok zés

Hoémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag

Almatorta 170 2 160 2 (bal és 80 - 100 Két darab 20

(almas pite) jobb) cm-es sité-

1) formaban a
huzalpolcon

Rétes 175 3 150 2 60 - 80 Sito talcan

Gylimolc- 170 2 165 2 (bal és 30-40 26 cm-es

storta jobb) tortasutd for-
maban

Piskétatész- 170 2 160 2 50 - 60 26 cm-es

ta tortasito for-
maban

Karacsonyi 160 2 150 2 90 - 120 20 cm-es

torta/ tortas(ito for-

gyumolc- maban

storta gaz-

dagon®

Szilvatorta? 175 1 160 2 50 - 60 Kenyérsiité
formaban

Aprosiite- 170 8 140 - 150 & 20 - 30 Sito talcan

mény — egy

szinten

Aprésite- - - 140 - 150 2és4 25-35 Sit6 talcan

mény — ket

szinten

Aprositite- - - 140 - 150 1,3és5 30-45 Sito talcan

mény — har-

om szinten

Keksz /om- 140 3 140 - 150 3 30-35 Sit6 talcan

16s tésztak —

egy szinten

Keksz / om- - - 140 - 150 2és4 35-40 Sit6 talcan

16s tésztak —

két szinten

Keksz / om- - - 140 - 150 1,3és5 35-45 Sito talcan

16s tésztak —

harom szint-

en
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Also + felsé siités Hélégbefuvas, nagy hé- | 1do6 (perc) Megjegy-
fok zés

Hoémér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag

Habcsék — 120 8 120 & 80 - 100 Sit6 talcan

egy szinten

Habcsok — - - 120 2eés4 80 - 100 Sit6 talcan

két szinten™)

Molnarka? 190 5 190 8 12-20 Suté talcan

Képvisel6- 190 8 170 & 25-35 Sit6 talcan

fank — egy

szinten

Képvisel6- - - 170 2eés4 35-45 Suté talcan

fank — két

szinten

Tortalapok 180 2 170 2 45-70 20 cm-es
tortasiito for-
maban

Gylimolc- 160 1 150 2 110 - 120 24 cm-es

storta gaz- tortasutd for-

dagon maban

Lekvaros 170 1 160 2 (bal es 50 - 60 20 cm-es

piskota jobb) tortasuto for-
maban

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Kenyér és pizza

Also + felso siités Hoélégbefuvas, nagy hoé- 1d6 (perc) Megjegy-
fok zés

Hémér- Polcma- Hémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag

Fehérken- 190 1 190 1 60 - 70 1 -2 darab,
yér! 500 g/db
Rozskenyér 190 1 180 1 30-45 Kenyérstité
formaban
Zsemle 1 190 2 180 2 (2¢és4) 25-40 6-8dba
sité talcan
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Also + felso siités

Holégbefuvas, nagy h6-

fok

Hoémeér- Polcma- Hoémeér- Polcma-

séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Pizzal 230 - 250 1 230 - 250 1
Pogacsak™ 200 8 190 3

1) Melegitse el6 a siit6t 10 percig.

Toltott tésztak

Also + felsé siités Holégbefuvas, nagy h6-

fok
Hoémeér- Polcma- Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Vajastészta- 200 2 180 2
kosarka
Zoldseges 200 2 175 2
pite
Quiche!) 180 1 180 1
Lasagne™ 180 - 190 2 180 - 190 2
Cannellonih 180 - 190 2 180 - 190 2

1) Melegitse el6 a siit6t 10 percig.
Hus

Also + felsé siités

Hoélégbefuvas, nagy hé-

fok
Hémér- Polcma- Hémér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet (°C) gassag
Marhahus 200 2 190 2
Sertés 180 2 180 2
Borju 190 2 175 2
Angol mar- 210 2 200 2
haslilt, vére-
sen
12

1d6 (perc) Megjegy-

2és

10- 20 Sité talcan
vagy mély
tepsiben

10-20 Suté talcan

1d6 (perc) Megjegy-

2és

40 - 50 Formaban
45 - 60 Formaban
50 - 60 Formaban
25-40 Formaban
25-40 Formaban

1d6 (perc) Megjegy-

2és

50-70 Huzalpolcon
90 - 120 Huzalpolcon
90 - 120 Huzalpolcon
50 - 60 Huzalpolcon

WwWWw.zanussi.com




Also + felso siités

Hoémér- Polcma-
séklet (°C) gassag

Angol mar- 210 2
hasllt, kbze-

pesen at-

sutve

Angol mar- 210 2
hastilt, jol at-

sutve

Sertésla- 180 2
pocka

Sertéscsi- 180 2
16k

Barany 190 2
Csirke 220 2
Pulyka 180 2
Kacsa 175 2
Liba 175 2
Nyulhas 190 2
Vadnyul 190 2
Facan 190 2
Hal

Also + felso siités

Hémér- Polcma-
séklet (°C) gassag
Pisztrang/ 190 2
tengeri kes-
zeg
Tonhal/lazac 190 2
Grill

Melegitse el az Ures sitét 3
percig a sltés el6tt.

WwWw.zanussi.com

Holégbefuvas, nagy h6-

fok
Hoémeér-
séklet (°C)

200 2
200 2
170 2
160 2
175 2
200 2
160 2
220 2
160 1
175 2
175 2
175 2

Holégbefuvas, nagy ho-

fok
HOémér-
séklet (°C)
175 2
175 2

Polcma-
gassag

Polcma-
gassag

1d6 (perc)

60 -70

70-75

120 - 150

100 - 120

110 - 130
70 -85
210 - 240
120 - 150
150 - 200
60 - 80

150 - 200

90 -120

1d6 (perc)

40 - 55

35-60

Megjegy-
2és

Huzalpolcon

Huzalpolcon

Boros

2db

Comb

Egészben
Egészben
Egészben
Egészben

Feldarabol-
va

Feldarabol-
va

Egészben

Megjegy-
zés

3 -4 hal

4 -6filé
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Mennyiség Hoémér- 1d6 (perc) Polcma-

séklet (°C) gassag
Els6 oldal Masodik
oldal

Filészeletek 4 800 maximalis 12-15 12-14 4
Bifsztek 4 600 maximalis 10-12 6-8 4
Kolbaszok 8 - maximalis 12-15 10-12 4
Sertésborda 4 600 maximalis 12-16 12-14 4
Csirke (félbe 2 1000 maximalis 30-35 25-30 4
vagva)

Kebab 4 - maximalis 10-15 10-12 4
Csirkemell 4 400 maximalis 12-15 12-14 4
Hamburger 6 600 maximalis 20-30 - 4
Halfilé 4 400 maximalis 12-14 10-12 4
Melegs- 4-6 - maximalis 5-7 - 4
zendvics

Pirités 4-6 - maximalis 2-4 2-3 4

Felolvasztas

Etel Mennyi- Felolvaszta- Tovabbi kio- Megjegyzés

ség (g) si idétartam lvasztasi idotar-
(perc) tam (perc)

Csirke 1000 100 - 140 20-30 Tegye a csirkét egy lefordi-
tott csészealjra egy nagy ta-
nyérba. Félidében forditsa

meg.
Hus 1000 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.
Hus 500 90 -120 20-30 Félidében forditsa meg.
Pisztrang 150 25-35 10-15 -
Eper 300 30-40 10-20 -
Vaj 250 30-40 10-15 -
Tejszin 2 x 200 80 -100 10-15 A tejszin akkor is jol felver-

hetd, ha kissé még fagyos.

Krémes torta 1400 60 60 -

Aszalas - Hélégbefuvas, nagy héfok * A jobb eredmény érdekében dllitsa le a

- Atepsit boritsa be zsirpapirral vagy sut6t az aszalasi id6 felénél, nyissa ki az

sutépapirral.
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ajtot, és az aszalas befejezéséhez hagyja
lehdlni egy éjszakan at.

Zoldségek
Hoémérséklet I1d6 (6ra) Polcmagassag
(°C)
1. pozicié 2. pozicio
Bab 60 - 70 6-8 3 1/4
Paprika 60 - 70 5-6 & 1/4
Zoldség savanyu- 60 - 70 5-6 3 1/4
saghoz
Gomba 50 - 60 6-8 & 1/4
Flszerndvény 40 - 50 2-3 3 1/4
Gyumolcs
Hoémérséklet I1d6 (6ra) Polcmagassag
(°C)
1. pozicié 2. pozicio
Szilva 60 - 70 8-10 3 1/4
Sargabarack 60 - 70 8-10 & 1/4
Almaszeletek 60-70 6-8 & 174
Korte 60 - 70 6-9 3 1/4
Apolas és tisztitas
VIGYAZAT! tisztitdszerrel megnedvesitett puha kendét
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi hasznaljon. ] ]
fejezetet. * Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat agressziv
i opita : 5 tisztitdszerekkel, éles széll targyakkal

Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések vagy mosogatogépben. Ezek a letapadést

* Akészilék elejét meleg vizes és gatlo teflon bevonat sériilését okozhatjak.
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

« A fémfellletek tisztitasat hagyomanyos Rozsdamentes acél vagy aluminium
tisztitészerrel végezze. késziilékek

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a o
késziiléket belsejét. A lerakodott zsir vagy A sitajto tisztitasahoz csak
egyéb ételmaradék tiizet okozhat. A nedves szivacsot hasznaljon. Puha
veszély mértéke nagyobb a grillezéedény ronggyal torélje szarazra.
esetében. Soha ne hasznaljon acélgyapotot,

+ A makacs szennyezddéseket az erre a savtartalmu vagy surol6 hatasu
célra kifejlesztett specialis siit6tisztitd szereket, mivel azok karosithatjak
szerrel tisztitsa meg. a suté fellletét. A siitd

+ Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa kezelGpaneljét ugyanilyen
meg az dsszes tartozékot. Meleg vizzel és elévigyazatosan tisztitsa meg.
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Az ajtotomitések megtisztitasa

* Rendszeresen ellendrizze az ajtétomités
allapotat. Az ajtétomités a sutdnyilas
kereténél talalhatd. Ne hasznalja a
készlléket, ha az ajtotomités sérilt. Vegye
fel a kapcsolatot egy markaszervizzel.

* Az ajtotomités tisztitasanak részleteit lasd
a tisztitasrol sz616 altalanos részben.

A polctartok eltavolitasa

A sité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

—

(o]

%

@ Huzza el a polctarts @) Hizza el a polctartd
elllsé részét az sin hatuljat az
oldalfaltol. oldalfaltél, majd

vegye ki.

A polctarto sineket a kiszereléssel ellentétes

sorrendben tegye vissza.

A siitéajto tisztitasa
A sit6 ajtajaban két tiveglap van beépitve. A

tisztitashoz a sitdajto és a belsd Uveglap
eltavolithatd.

A slité ajtaja bezarddhat, ha ugy
prébalja kiszerelni a belsd
Uveglapot, hogy a sit6 ajtaja nincs
leszerelve.

FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a készuléket a belsd
Uiveglap nélkdal.

0 Nyissa ki teljesen aza Emelje meg, és
ajtét, és tartsa meg forditsa el a két
az ajto két zsanérjat.  zsanéron Iévd kart.

16

QCsukja vissza félig a 0 Helyezze az ajtot
sutdajtot az elsd egy stabil fellletre
nyitasi pozicioig. leteritett puha
Ezutan hdzza elére ruhara.
és emelje ki az ajtot
a helyérdl.

N

©oidjakia

reteszelérendszert a

35
J

O A két rogzitét
forgassa el 90°-kal,
majd huzza ki
azokat a helykrol.

belsé lveglap
kiszereléséhez.

ﬂ El6szdr emelje meg

6vatosan, majd

tavolitsa el az

Uveglapot.
Tisztitsa meg az liveglapot mosészeres
vizzel. Az Gveglapot 6vatosan tisztitsa meg.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az
Uveglapot és a sutdajtot a helyére. Ismételje
meg forditott sorrendben a fenti |épéseket.

Az uveglap filmnyomott oldalanak az ajtd
belseje felé kell néznie. Gy6z6djén meg arrol,
hogy behelyezés utan az tveglap kerete a
filmnyomott részeken nem érdes feliletl-e,
amikor hozzaér.

Ellenérizze, hogy a belsd tveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

www.zanussi.com



A lampa izzéjanak cseréje
Tegyen egy kend6t a készlilék belsejének az

aljara. Ez megakadalyozza a sutdvilagitas
livegburajanak és a siitétérnek a sériilését.

VIGYAZAT!

Aramitésveszély! A lampa cseréje
elétt kapcsolja le a halézati
biztositékot / kisautomatat.

Forré lehet a sttévilagitas izzéja
és Uvegburgja.

Hibaelharitas
VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

Mit tegyek, ha...

FIGYELMEZTETES!

A zsirmaradék raégésének
elkeriilésére mindig kendével fogja
meg a halogénizzot.

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Vegye ki a biztositékot a
biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le az
aramkori megszakitot.

Hatso lampa

1. Az liveg lampaburkolat eltavolitasahoz
forditsa azt az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az liveg lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.

A siité nem melegszik fel.

A siité nem melegszik fel.

A siité nem melegszik fel.

A vilagitas nem muikaodik.

GOz- és paralecsapodas az éte-
len és a sutétérben.

WwWw.zanussi.com

A készulék kikapcsolt allapot-
ban van.

A Percszamlalé + Sités vége
funkcio nincs beallitva.

Leolvadt a biztositék.

A vilagitas izzéja meghibaso-
dott.

Az ételt tul sokaig hagyta a su-
tében.

Kapcsolja be a suit6t.

Allitsa be a Percszamlalo +
Sités vége funkciét. Lasd az
,Orafunkciok” c. fejezetet.

Ellendrizze, hogy a biztositek
okozza-e a problémat. Ha a biz-
tositék tébbszor is kiold, hivjon
szakkepzett villanyszerel6t.

Cserélje ki az izz6t.

A slités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a sit6-
ben.
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A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a
problémara, forduljon a markakeresked6h6z
vagy a hivatalos szervizkézponthoz.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a

készlilék sutdéterének ellilsé keretén talalhato.
Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék
sUtéterének keretérol.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
Uzembe helyezés

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

Beépités

18
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A siit6 rogzitése a konyhaszekrényhez Kabel

4 ™ | Az Uzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A vezeték sziikséges keresztmetszete az
Osszteljesitmény (lasd az adattablan) és az
alabbi tablazat alapjan allapithaté meg:

Teljes teljesitmény Vezeték kereszt-
(W) metszet (mm?)
maximum 1380 3x0,75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1,5
N\ /| Afoldeld (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék
Elektromos bekotés és barna vezeték).
A gyarté semmilyen felelésséget
nem vallal, ha a biztonsagra
vonatkozo fejezetekben talalhatéd
ovintézkedéseket nem tartja be.
A készlléket csak egy tapvezetékkel
szallitjuk.
Miszaki informaciok
Miiszaki adatok
Feszliltség 230V
Frekvencia 50 Hz

Energiahatékonysag

Fiche termék és informacié az EU 65-66/2014 sz. rendelkezésnek megfeleléen

Gyart6 neve Zanussi
ZOB33701CR
A készllék azonositéjele ZOB33701MR
Z0OB33701PR
Energiahatékonysagi szam 100.0
Energiahatékonysagi osztaly A
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és alsé + felsd

sltés mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeveré-

ses sltés mellett
Sutéterek szama
Héforras
Hangerd

Sité tipusa

Témeg

EN 60350-1: Haztartasi elektromos
f6zOkészilékek - 1. rész: Tartomanyok, sitok,
g6zsiitok és grillezbk - A teljesitmény
mérésére szolgalé médszerek.

Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit energiat
megtakaritani a mindennapos fézés soran.

« Altalanos javaslatok

— Ugyeljen arra, hogy a siitd ajtaja
megfeleléen legyen becsukva a
készilék mikodése kozben, és a
sutés soran addig tartsa csukva,
ameddig lehetséges.

— Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa
érdekében.

0.93 kWh/ciklus

0.85 kWh/ciklus

1
Aram
721

Beépitett stit6é

ZOB33701CR 32.1kg
ZOB33701MR 32.2kg
Z0OB33701PR 32.2 kg

— Amikor csak lehetséges, az ételt még
felflités el6tt helyezze a sitébe.

— A 30 percnél hosszabb ideig tartd
sutés soran a befejezés el6tt
csokkentse a suté hdmérsékletét a
minimum értékre, a sités hosszatol
fuggden 3 - 10 perc id6tartamra. A
slitében levé maradékhd tovabb
folytatja a sttést.

— A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

« Légkeveréses siités - amikor lehetséges,
a sUtéfunkcidkat Iégkeveréssel hasznalja
az energiatakarékossag érdekében.

* Melegen tartas - a maradékhét
hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.
Ehhez valassza a lehet6 legalacsonyabb
hémérséklet-beallitast.

KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A t/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetliink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

20

tiltd szimbdlummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el
a késziléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Cuprins

Informatii privind siguranta_ _ - - ____ 21 Informatii si sfaturi, - - - - ____
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Functiile ceasului_ - - . ___ 26 | Eficienta energetica. _ - o oo __
Functii suplimentare _ _ _ _ . _____ 27

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

/A Informatii privind siguranta

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca

instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca

vatamari si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna

cu aparatul pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de

8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajul produsului la indemana copiilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste.
Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va

recomandam sa-l activati.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de
copii nesupravegheati.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

WwWw.zanussi.com
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Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
si sa Tnlocuiasca cablul.

- Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

- Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.

- Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de producator, de centrul autorizat de service al
acestuia sau de persoane cu o calificare similara pentru a se
evita orice pericol.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile
pentru raft in ordine inversa.

Instructiuni privind siguranta

Instalarea » Verificati daca aparatul este instalat avand
n jurul sau structuri de siguranta.
AVERTIZARE! « Laturile aparatului trebuie sa ramana in
Doar o persoana calificata trebuie apropierea altor aparate sau unitati cu
sa instaleze acest aparat. aceeasi inaltime.

« Indepartati toate ambalajele.

L : o . | Conexiunea la reteaua electrica
Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati ’

sau utilizati. AVERTIZARE!
Respectati instructiunile de instalare Pericol de incendiu si
furnizate Tmpreuna cu aparatul. electrocutare. ’

Procedati cu atentie sporita atunci cand o ) _
mutati aparatul deoarece acesta este greu. » Toate conexiunile electrice trebuie

Purtati intotdeauna manusi de protectie. realizate de catre un electrician calificat.
Nu trageti aparatul de méner. * Aparatul trebuie legat la o priza cu
Respectati distantele minime fata de alte impamantare.

aparate si corpuri de mobilier.
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+ Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu datele
tehnice, corespund cu cele ale sursei de
tensiune. in caz contrar, contactati un
electrician.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre centrul autorizat de service.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului, in special atunci cand usa este
fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la retea
la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa
aiba o deschidere intre contacte de cel
putin 3 mm.

» Acest aparat este conform cu Directivele
C.E.E.

Utilizarea

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

+ Utilizati acest aparat doar intr-un mediu
casnic.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.
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Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer
fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.
Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse adiacent sau
deasupra acestuia.

AVERTIZARE!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente n
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect

asupra functionarii aparatului. Nu este un

defect in ceea ce priveste garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

siropoase. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru

gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de

exemplu pentru incalzirea camerei.

Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului

inchisa.
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ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticl3 ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.

» Atentie cand scoateti usa aparatului. Usa
este greal

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

Descrierea produsului

Prezentare generala

©7

D

) )
BEE

BEN EED

Accesorii

» Raft de sarma
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Becul interior

* Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este destinat
exclusiv aparatelor electrocasnice. Nu il
utilizati in alte scopuri.

AVERTIZARE!
Pericol de electrocutare.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica inainte de a inlocui
becul.

« Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

Gestionarea deseurilor dupa incheierea
ciclului de viata al aparatului

AVERTIZARE!
Pericol de vatamare sau sufocare.

« Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul electric si indepartati-I.

» Scoateti dispozitivul de blocare a usii
pentru a preveni inchiderea copiilor sau a
animalelor de companie in aparat.

Panou de comanda
Bec / simbol / indicator pentru alimentare

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Cronometru analogic
Buton de selectare pentru temperatura

Bec / simbol / indicator pentru
temperatura

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

BENE

Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.
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» Cratita adanca

inainte de prima utilizare

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si
curatarea”.

Curatati aparatul inainte de prima utilizare.
Puneti accesoriile si suporturile pentru raftul
mobil Thapoi in pozitia lor initiala.

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

Utilizarea zilnica

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Activarea si dezactivarea aparatului

in functie de modelul aparatului,

acesta are simboluri la

butoanele de selectare,

indicatoare sau becuri:

* Indicatorul se aprinde cand
cuptorul se incalzeste.

» Becul se aprinde cand aparatul
functioneaza.

+ Simbolul arata daca butoanele
de selectare comanda functiile
cuptorului sau temperatura.

Functiile cuptorului

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Setati functia ‘j si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de 1
ora.

3. Setati functia ] si temperatura maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 15

de minute.

5. Setati functia & si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de

obicei. Aparatul poate emite un miros si fum.

Acest lucru este normal. Aerisiti bine

incaperea.

—

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului
pentru a selecta o functie de gatit.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti
butoanele de selectare pentru functiile si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.

Functia cuptorului Aplicatie

o Pozitia Oprit
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Aparatul este oprit.
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Functia cuptorului Aplicatie

Y

Sk
XX

lluminare cuptor

Caldura de sus +

jos

Incalzire sus

Incalzire jos

Grill

Grill rapid

Aer cald

Decongelare

Functiile ceasului

Cronometru analogic

Cronometrul are urmatoarele functii:

* Ora

» Ceas avertizor + Terminarea gatitului.
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Pentru a activa becul fara nici o functie de gatit.

Pentru a coace si a praji alimente pe 1 pozitie a raftului.

Pentru a rumeni painea, prajiturile si produsele de patiserie.
Pentru a termina alimentele deja gatite.

Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru a conser-
va alimentele.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru paine
prajita.
Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari si

pentru paine prajita.

Pentru a coace simultan pe pana la 3 pozitii ale raftului si
pentru a deshidrata alimentele.Setati temperatura cu 20 -
40°C mai jos decat pentru Caldura de sus + jos.

Pentru a decongela alimente congelate.
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A) Vizor
B) Cadran

Reglarea orei curente

Pentru a seta timpul, apasati si rotiti la stanga
butonul pentru setari (in directia indicata de
sageata) pana cand acele ceasului sunt in
pozitia dorita. Nu rotiti butonul pentru setari
spre dreapta.

Dupa reglarea orei, lasati butonul pentru
setari sa revina la pozitia initiala sau trageti-I
incet, inapoi.

Setare normala Y

Rotiti butonul pentru setari la stdnga, pana

A I 5 < -
cand \J apare in vizor. in aceasta pozitie dvs.
comandati manual aparatul. Functia Ceas
avertizor + Terminarea gatitului este oprita.

Ceas avertizor + Terminarea gatitului
Folositi-l pentru a seta timpul de oprire
automata a unei functii a cuptorului. Timpul
maxim pe care 1l puteti seta este de 180 de
minute.

Folositi-l doar pentru alimente la
care nu trebuie sa amestecati sau
care nu trebuie monitorizate pe
durata procesului de gatire.

Functii suplimentare

Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer
rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Daca opriti aparatul,
suflanta cu aer rece continua sa functioneze
pana cand aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

Informatii si sfaturi

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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C) Buton setari

Rotiti butonul pentru setari la stanga, pana

cand y4S apare in vizor. In aceasta pozitie nu
exista nici un semnal acustic dupa
dezactivarea aparatului.

1. Selectati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Rotiti butonul de setare la stanga, pana
cand in vizorul cadranului apare timpul de

_ oprire automata (in minute).

Incepe numaratoarea inversa. Dupa ce se

scurge intreaga perioada de timp, este emis

un semnal sonor. Aparatul se dezactiveaza.

Semnalul acustic poate fi

dezactivat. Rotiti butonul pentru

setari la stanga, pana cand yAS

apare in vizor. In aceasta pozitie

nu exista nici un semnal acustic

dupa dezactivarea aparatului.
Pentru a anula functia Ceas avertizor +
Terminarea gatitului, rotiti butonul de
selectare a setarilor in sens anti-orar pana

R il .
cand \J apare in vizor.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul se activeaza din nou in mod
automat.

Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind de
retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.
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Informatii cu caracter general

» Aparatul are cinci pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

» Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului si o
reciclare constanta a aburului. Cu acest
sistem puteti gati intr-un mediu cu aburi si
puteti pastra preparatele moi in interior si
crocante la exterior. Reduce la minimum
durata de gatire si consumul de energie.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Acest lucru este normal. Utilizatorul trebuie
sa se indeparteze intotdeauna de aparat
atunci cand deschide usa aparatului pe
durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de 10
minute Tnainte de gatire.

» Curatati umezeala ramasa dupa fiecare
utilizare a aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din aluminiu pe
componente atunci cand gétiti. In caz
contrar este posibila modificarea
rezultatelor obtinute si se poate cauza
deteriorarea stratului de email.

Coacerea prajiturilor

* Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Tabele pentru coacere si frigere

Prajituri

» Daca utilizati doua tavi de coacere in
acelasi timp, Iasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

« Utilizati o cratita adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita patarea
permanenta a cuptorului.

» Lasati carnea aproximativ 15 minute
Tnainte de a o taia, astfel incat sucul sa nu
se prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum n cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

Caldura de sus + jos Aer cald Comentar-
1]
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45 -60 intr-o forma
compozitie pentru praji-
batuta cu te- turi
lul
Aluat fraged 170 2 160 3(2si4) 20 - 30 intr-o forma
pentru praji-
turi
Prajituracu 170 1 165 2 60 - 80 Tntr-o forma
branza si pentru praji-
lapte batut turi de 26 cm
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Caldura de sus + jos Aer cald Comentar-
1]

Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Prajituracu 170 2 160 2 (stangasi 80 - 100 in doua

mere dreapta) forme pentru

(placinta cu prajituri de

mere)") 20 cm pe un
raft de
sarma

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 intr-o tava
de coacere

Tarta cu 170 2 165 2 (stangasi 30 -40 intr-o forma

gem dreapta) pentru praji-
turi de 26 cm

Pandispan 170 2 160 2 50 - 60 Intr-o forma
pentru praji-
turi de 26 cm

Tort de 160 2 150 2 90 - 120 intr-o forma

Craciun / pentru praji-

Tort bogat turi de 20 cm

in fructe®

Prajituracu 175 1 160 2 50 - 60 Intr-o form&

prune™) de paine

Prajituri mici 170 8 140 - 150 & 20-30 intr-o tava

- pe un nivel de coacere

Prajituri mici - - 140 - 150 2si4 25-35 Intr-o tava

- pe doua de coacere

niveluri

Prajituri mici - - 140 - 150 1,3si5 30-45 intr-o tava

- pe trei ni- de coacere

veluri

Biscuiti / pa- 140 3 140 - 150 3 30-35 intr-o tava

tiserie - pe de coacere

un nivel

Biscuiti / pa- - - 140 - 150 2si4 35-40 intr-o tava

tiserie - pe de coacere

doua nive-

luri

Biscuiti / pa- - - 140 - 150 1,3si5 35-45 Intr-o tava

tiserie - pe de coacere

trei niveluri
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Caldura de sus + jos Aer cald Comentar-
1]

Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Bezele - pe 120 3 120 & 80 - 100 intr-o tava

un nivel de coacere

Bezele - pe - - 120 2si4 80 - 100 intr-o tava

doua nive- de coacere

luri®

Chifle dulci 190 3 190 3 12 -20 Intr-o tava
de coacere

Eclere -pe 190 8 170 & 25-35 Intr-o tava

un nivel de coacere

Eclere -pe - - 170 2si4 35-45 Intr-o tava

doua nive- de coacere

luri

Tarte 180 2 170 2 45-70 Tntr-o forma
pentru praji-
turi de 20 cm

Tort cu 160 1 150 2 110 - 120 intr-o forma

multe fructe pentru praji-
turi de 24 cm

Sandvis Vic- 170 1 160 2 (stangasi 50 - 60 intr-o forma

toria dreapta) pentru praji-
turi de 20 cm

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

Paine si pizza

Aliment Caldura de sus + jos Aer cald Durata
(min)
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Paine albs" 190 1 190 1 60-70 1 - 2 bucati,
500 g per
bucata

Paine de se- 190 1 180 1 30-45 Tntr-o forma

cara de paine

Chifle ) 190 2 180 2(2si4) 25-40 6 - 8 role
ntr-o tava
de coacere

30 WwWWw.zanussi.com



Aliment Caldura de sus + jos Aer cald

Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft

tura (°C) tura (°C)
Pizzal) 230 - 250 1 230 - 250 1 10 - 20
Pateuri® 200 8 190 8 10 - 20

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

Tarte
Caldura de sus + jos Aer cald Durata
(min)
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Tarte cu 200 2 180 2 40 - 50
paste
Tarte cule- 200 2 175 2 45 - 60
gume
Tarte tip 180 1 180 1 50 - 60
Quiche®
Lasagne’) 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Paste Can- 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
nelloni

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

Carne
Aliment Caldura de sus + jos Aer cald Durata
(min)
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Vita 200 2 190 2 50-70
Porc 180 2 180 2 90 - 120
Vitel 190 2 175 2 90 - 120
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intr-o tava

de coacere

sau cratita
adanca

Intr-o tava

de coacere

Intr-o forma

Tntr-o forma

Intr-o forma

Tntr-o forma

intr-o forma

Pe un raft
de sarma

Pe un raft
de sarma

Pe un raft
de sarma
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Aliment

Friptura de
vita engle-
zeasca, in
sange

Friptura de
vita engle-
zeasca,
gatita mediu
Friptura de
vita engle-
zeasca, bine
facuta

Ceafa de
porc

Picior de
porc

Miel
Pui
Curcan
Rata
Gasca
lepure

lepure
salbatic

Fazan

Peste

Pastrav /
Dorada

Ton / So-
mon
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Caldura de sus + jos

Tempera- Nivel raft

tura (°C)
210 2
210 2
210 2
180 2
180 2
190 2
220 2
180 2
175 2
175 2
190 2
190 2
190 2

Caldura de sus + jos

Tempera- Nivel raft
tura (°C)

190 2

190 2

Aer cald

Tempera- Nivel raft

tura (°C)
200 2
200 2
200 2
170 2
160 2
175 2
200 2
160 2
220 2
160 1
175 2
175 2
175 2

Aer cald
Tempera- Nivel raft
tura (°C)
175 2
175 2

50 - 60

60 -70

70-75

120 - 150

100 - 120

110 - 130
70 - 85

210 - 240
120 - 150
150 - 200
60 - 80

150 - 200

90 - 120

40 - 55

35-60

Pe un raft
de sarma

Pe un raft
de sarma

Pe un raft
de sarma

Cu sorici
2 bucati

Rasol
Intreg
Intreg
ntreg
Intreg
Bucati

Bucati

intreg

3 -4 pesti

4 - 6 fileuri
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Grill

Preincalziti cuptorul gol timp de 3
minute Thainte de gatire.

Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel raft
tura (°C)

File bucati 4 800 max. 12-15
Fripturi de 4 600 max. 10-12
vita

Carnati 8 - max. 12-15
Cotlet de 4 600 max. 12-16
porc

Pui (taiatin 2 1000 max. 30-35
doua)

Kebab 4 - max. 10-15
Piept de pui 4 400 max. 12-15
Hamburger 6 600 max. 20-30
File de 4 400 max. 12-14
peste

Sandviscu 4-6 - max. 5-7

paine prajita

Paine prajita 4-6 - max. 2-4

Decongelare

Cantitate Timp de de- Timp suplimen-
(9) congelare tar de deconge-
(min) lare (min)
Pui 1000 100 - 140 20 - 30
Carne 1000 100 - 140 20-30
Carne 500 90 - 120 20 - 30
Pastrav 150 25-35 10-15

WwwWw.zanussi.com

Pe cea-

lalta parte

12-14 4
6-8 4
10-12 4
12-14 4
25-30 4
10-12 4
12-14 4
- 4
10-12 4
- 4
2-3 4

Comentarii

Puneti puiul pe platanul infe-
rior intors, pe o farfurie
mare. Intoarceti la jumétatea
duratei de gatit.

Intoarceti la jumétatea dura-
tei de gatit.

Intoarceti la jumétatea dura-
tei de gatit.
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Aliment Cantitate Timp de de- Timp suplimen- Comentarii

(9) congelare tar de deconge-
(min) lare (min)

Capsuni 300 30-40 10- 20 -

Unt 250 30-40 10-15 -

Frisca 2 x 200 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Prajitura 1400 60 60 -

Uscare - Aer cald usa si lasati sa se raceasca peste noapte

pentru terminarea uscarii.

» Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu
pergament.

» Pentru rezultate mai bune, opriti cuptorul la
jumatatea duratei de uscare, deschideti

Legume
Aliment Temperatura Nivel raft
(°C)
1 pozitie 2 pozitii
Fasole 60 - 70 6-8 3 1/4
Ardei 60 - 70 5-6 3 1/4
Legume pentru 60 -70 5-6 3 1/4
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8 3 1/4
lerburi 40 - 50 2-3 3 1/4
Fructe
Aliment Temperatura Nivel raft
(°C)
1 pozitie 2 pozitii
Prune 60 - 70 8-10 3 1/4
Caise 60 - 70 8-10 3 1/4
Felii de mar 60 - 70 6-8 3 1/4
Pere 60 - 70 6-9 3 1/4
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ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Note cu privire la curatare

» Curatati partea din fata a cuptorului cu o
carpa moale, apa calda si agent de
curatare.

» Utilizati un agent de curatare obisnuit
pentru a curata suprafetele metalice.

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte resturi alimentare poate provoca
un incendiu. Riscul este mai mare pentru
tava pentru gratar.

» Curatati murdaria rezistenta cu produs
special de curatat cuptorul.

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta moale
cu apa calda si un agent de curatare.

» Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi
deteriorat.

Pentru modelele din inox sau aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu
un burete ud. Uscati-o cu o laveta
moale.

A nu se folosi bureti din sarma,
acizi sau produse abrazive,
deoarece pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi
precautie.

Curatarea garniturii usii

» Verificati la intervale regulate garnitura
usii. Garnitura usii se afla in jurul cadrului
cavitatii cuptorului. Nu utilizati aparatul
daca garnitura usii este deteriorata.
Contactati un centru de service autorizat.

» Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

WwWw.zanussi.com
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gTrageti partea din
spate a suportului
pentru raft si
indepartati-o de
peretele lateral si
scoateti-o in afara.
Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

0Traget,i partea din
fata a suportului
pentru raft si
indepartati-o de
peretele lateral.

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla.
Puteti scoate usa cuptorului si panoul de
sticla de la interior pentru a-l curata.

@ Usa cuptorului se poate inchide
daca incercati sa scoateti panoul
intern de sticla Tnainte de a scoate
usa cuptorului.

& ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara panoul de
sticla de la interior.

@ Deschideti complet @) Ridicati si rotifi
usa si tineti cele parghiile de pe cele
doua balamale. doua balamale.
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Qinchideti pe jumétatea Puneti usa pe o
usa cuptorului pana laveta moale, pe o
la prima pozitie de suprafata stabila.
deschidere. Dupa
aceea impingeti si
scoateti usa din
locas.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata
spre partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului de
sticla din zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla de la interior.

N

45
)

Eliberati sistemul de G Rotiti cele doua
inchidere pentru a
scoate panoul intern
de sticla.

dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le
din locasurile lor.

@ Vai intai ridicati cu

atentie, dupa care

scoateti panoul de

sticla.
Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu atentie panoul de sticla.

Dupa terminarea curateniei, montati panoul
de sticla si usa cuptorului. Urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Depanare

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din interiorul
cuptorului. Aceasta previne deteriorarea
cavitatii si a capacului din sticla al becului.

AVERTIZARE!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta Tnainte de a
inlocui becul.

Este posibil ca becul cuptorului si
capacul din sticla al becului sa fie
fierbinti.

& ATENTIE!

Intotdeauna tineti becul halogen cu
ajutorul unei carpe pentru a
preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

1. Dezactivati aparatul.
2. Decuplati sigurantele din tablou sau
dezactivati intrerupatorul.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului la
stanga si scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. nlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

www.zanussi.com



Ce trebuie facut daca...

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul nu se incalzeste.

Becul nu functioneaza.

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in cavitatea cup-
torului.

Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau

unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Cuptorul este oprit. Activati cuptorul.

Programatorul Ceas avertizor + Setati programatorul Ceas aver-
Terminarea gatitului nu este se- tizor + Terminarea gatitului.

Consultati capitolul ,,Functiile
ceasului”.

Siguranta s-a declansat. Verificati daca siguranta este

cauza defectiunii. Daca siguran-
tele se declanseaza in mod re-
petat, adresati-va unui electri-
cian calificat.

Becul este defect. Tnlocuiti becul.

Ati lasat vasul cu mancare prea Nu lasati vasele cu mancare in
mult timp in cuptor. cuptor pentru mai mult de 15 -

20 de minute dupa terminarea
procesului de gatit.

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
aparatului. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
Instalarea

AVERTIZARE!

Consultati capitolele privind

siguranta.

WwWw.zanussi.com
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incorporarea in mobilier Fixarea aparatului de mobilier
- ™

- )

Conectarea la alimentarea electrica

Producatorul nu este responsabil
daca nu respectati masurile de
siguranta descrise Tn capitolele
privind Siguranta.

Acest aparat este furnizat doar cu un cablu
electric.

Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice si tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)
maxim 1380 3x0,75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1,5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu
2 cm mai lung decéat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).
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Informatii tehnice

Date tehnice

Tensiune 230V

Frecventa 50 Hz

Eficienta energetica

Fisa produsului si informatii in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului

Identificarea modelului

Indexul de eficienta energetica
Clasa de eficienta energetica

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
ventilator fortat

Numarul de cavitati
Sursa de caldura
Volum

Tipul cuptorului

Masa

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur
si gratare - Metode de masurare a
performantei.

Economisirea energiei

Aparatul dispune de unele functii care va
ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

» Sfaturi generale

wwWw.zanussi.com

Zanussi

Z0OB33701CR
ZOB33701MR
Z0OB33701PR

100.0
A
0.93 kWh(ciclu

0.85 kWh/ciclu

1
Curent

721

Cuptor incorporat
Z0OB33701CR 32.1kg
Z0OB33701MR 32.2 kg
ZOB33701PR 32.2 kg

Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect atunci cand aparatul
este in functiune si mentineti-o inchisa
cat mai mult posibil pe durata gatitului.
Folositi vase metalice pentru a
imbunatati economia de energie.
Atunci cand este posibil, puneti
alimentele in interiorul cuptorului fara
a-l mai incalzi inainte.

Atunci cand durata de gatire este mai
mare de 30 de minute, reduceti
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temperatura cuptorului la minim cu
3-10 minute, in functie de durata
gatirii, Tnainte de terminarea duratei de
gatire. Caldura reziduala din interiorul
cuptorului va continua gatirea.

— Folositi caldura reziduala pentru a
incalzi alte alimente.

» Gatitul cu ventilator - atunci cand este
posibil, folositi functiile de gatit cu
ventilator pentru a economisi energia.

INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

40

* Mentine mancarea calda - daca doriti sa
utilizati caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda, alegeti cel mai scazut
nivel de temperatura posibil.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

www.zanussi.com
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