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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki

vkljuuje desetletja profesionalnih izkuSenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je
bil zasnovan z mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste lahko prepri¢ani v

zagotovitev odli¢nih rezultatov.
Dobrodosli pri Electroluxu.
Obiscite nase spletno mesto za:

pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registrirajte svoj izdelek za boljSi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatke, potrosni material in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka,
serijsko Stevilko.

Podatke najdete na plos¢ici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo/Pozor - Varnostne informacije
® Splosne informacije in nasveti
Okoljske informacije.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta
naprej ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali Ce so dobile
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in ¢e
se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

- Otroci med tretjim in osmim letom starosti ter invalidi
se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci, mlajsi od treh let, se ne smejo priblizevati
napravi, ¢e niso pod nenehnim nadzorom.

- Prepredite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

- Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo
otroci in hiSni ljubljencki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli se med uporabo lahko segrejejo.

- Ce ima naprava varovalo za otroke, ga je treba
vklopiti.

. CiScenja naprave in uporabniskega vzdrzevanja na
njej ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

1.2 SplosSna varnostna navodila

- NameScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev.
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Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

Pred vzdrzevalnimi deli napravo izklju€ite iz napajanja.
OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti
naprava izklopljena, da preprecite moznost udara
elektriCcnega toka.

Naprave ne uporabljajte, dokler je ne namestite v
vgradno konstrukcijo.

Naprave ne Cistite s paro.

Za Cis€enje steklenih vrat ne uporabljajte grobih
Cistilnih sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne
poskodujete stekla.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti elektricnega udara.

Pred piroliticnim ¢iS€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. |1z pecice odstranite vse dele.

Za odstranitev nosilcev resetk najprej povlecite
spredniji del nosilcev resSetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso),
priporocljivo za to napravo.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev » Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
C OPOZORILO! * Napravo namestite na varno in
To napravo lahko namesti le primerno mesto, ki ustreza zahtevam
strokovno usposobljena za namestitev.
oseba. * Naprava ima elektri¢ni hladilni sistem.
Za delovanje potrebuje elektricno
» Odstranite vso embalazo. napajanje.
* Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave. _ 2.2 Elektri¢na povezava
» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi. OPOZORILO!
» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, Nevarnost pozara in
ker je tezka. Vedno uporabljajte elektriénega udara.
za8citne rokavice in prilozeno obutev.
+ Naprave ne vlecite za rocaj. « Elektri¢no prikljucitev mora opraviti

usposobljen elektricar.



Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so parametri s ploscice
za tehni¢ne navedbe zdruZljivi z
elektricno napetostjo omrezja.
Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poSkodujete vti¢a in
kabla. Ce je treba kabel zamenjati,
mora to storiti osebje pooblaséenega
servisnega centra.

Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava
deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektriéno napetostjo mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

Vi€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
names$c¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni
kabel, Ce zelite izkljuiti napravo.
Vedno povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascitne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. 1zolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vtiénico,
povsem zaprite vrata naprave.
Naprava je izdelana v skladu z
direktivami EGS.

2.3 Uporaba

é OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe,
opeklin in elektricnega udara
ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za
uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.
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Prepricajte se, da prezraCevalne
odprtine niso blokirane.

Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

Napravo po vsaki uporabi izklopite.
Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. 1z
naprave lahko puhne vro€ zrak.
Naprave ne upravljajte z mokrimi
rokami ali ko je v stiku z vodo.

Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.
Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzro¢i mesanico alkohola in zraka.
Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti
v stik z iskrami ali odprtim ognjem.

V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali
mokrih predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Da bi preprecili poskodbo ali

spreminjanje barve emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne puscajte mokre posode in
hrane v napravi, ko koncate s
pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevanju ali
namesc¢anju pripomockov
previdni.

Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

Za soCne torte uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzro¢ajo
madeze, ki so lahko trajni.

Naprava je namenjena le kuhanju. Ni

je dovoljeno uporabljati za druge
namene, npr. ogrevanje prostora.
Jedi v pecici vedno pripravljajte pri
zaprtih vratih.

Ce napravo namestite za plosco

omarice (npr. vrata), poskrbite, da
vrata med delovanjem naprave ne
bodo nikoli zaprta. Za zaprto ploS¢o
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omarice se lahko nakopicita toplota in
vlaga ter povzrogita nadaljnje
posSkodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se
po uporabi naprava povsem ne
ohladi.

2.4 VVzdrzevanje in CiSCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo
in iztaknite vti€ iz vti¢nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
VroCe steklene plos¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblas¢eni servisni
center.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
posSkodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za CiS¢enje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

+ Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Piroliti€no cisCenje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/

Kemi¢nih emisij (hlapov) v
nacinu Piroliza.

* Pred izvajanjem funkcije
samodejnega CiS€enja s pirolizo ali
pred prvo uporabo iz pecice
odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane,
razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete
(vkljuéno z reSetkami, stranskimi
vodili itd., ki so prilozeni izdelku),
Se posebej lonce, ponve, pekace,
posode s premazom proti
prijemaniju itd.

» Pazljivo preberite vsa navodila za
piroliticno CisCenje.

Med piroliticnim CiS€enjem naj se
otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.
Naprava se mocno segreje, iz
sprednjih hladilnih odprtin pa se
sprosca vro€ zrak.

Pri piroliticnem CiS€enju so prisotne

visoke temperature, zaradi katerih se
lahko iz ostankov hrane in
konstrukcijskega materiala kadi, takrat
uporabniku mo¢no priporo¢amo, da
naredi naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem
CiS€enju poskrbi za dobro
prezraCevanje.

— Med prvo uporabo pri najvisji
temperaturi in po njej zagotovi
dobro prezracevanije.

Za razliko od ljudi so nekateri ptici in
plazilci lahko izredno obdutljivi na
morebitne hlape, ki se sproS¢ajo med
¢is¢enjem piroliticnih pedic.

— Med in po piroliticnem ¢is¢enju
umaknite Zivali (e posebej ptice)
iz okolice naprave, prostor pa naj
bo po ¢iS¢enju ob prvi uporabi
pecice pri najvisji temperaturi
dobro prezracevan.

Majhne domace zivali so prav tako
lahko obdutljive na krajevne
temperaturne spremembe v blizini
vseh pirolitiénih pec¢ic med izvajanjem
programa samodejnega piroliticnega
cis€enja.

Povrsine proti prijemanju na loncih,
ponvah, pekacih, posodah itd. lahko
poskodujejo visoke temperature pri
pirolitiCnem c¢iscenju vseh piroliticnih
pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliticnih
pecic/ostankov hrane, kot je opisano,
niso Skodljivi za ljudi, vklju¢no z otroki
ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Kuhanje v sopari

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in
poskodb naprave.

Sprosc¢ena para lahko povzroci

opekline:

— Med kuhanjem v sopari ne
odpirajte vrat naprave.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.



2.7 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

« Zarnica ali halogenska zarnica,
uporabljena za to napravo, je
prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hiSno
razsvetljavo.

* Pred zamenjavo zZarnice izkljucite
napravo iz napajanja.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled
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3.2 Pripomocki

¢ Mreza za pecenje

Za posodo, modele, pecenke.
Pekac¢ za pecivo

Za kolace in piSkote.

Posoda za zar/pekac

SLOVENSCINA

» Uporabljajte samo originalne
nadomestne dele.

2.9 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik
ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin
prepredite, da bi se otroci ali Zivali
zaprli v napravo.

Upravljalna plod¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Predal za vodo

A Grelec

Vti¢nica sonde za meso
B Lu¢

El Ventilator

Nosilci resetk, odstranljivi
Odtoc¢na cev

Ventil za odvod vode
Polozaji reSetk

Dovod za paro

Za peko in pec€enje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.
* Sonda za meso
Za merjenje pecenosti zivil.
* Teleskopska vodila
Za reSetke in pladnje.
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4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Tipke

Senzorsko polje/Tipka Funkcija Opis
Q ODSTEVALNA Za nastavitev ODSTEVALNE URE.
B35 URA Drzite vec kot tri sekunde za vklop ali

izklop luci v pecici.

O URA

Za nastavitev ¢asovne funkcije.

°C TEMPERATU-

RA

Za preverjanje temperature pecice ali
temperature sonde za meso (e obsta-
ja). Uporabljajte samo med izvajanjem
funkcije pecice.

4.2 Prikazovalnik
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5. PRED PRVO UPORABO

C OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

@ Za nastavitev Casa si oglejte
poglavje »Casovne funkcije
«.

5.1 Prvo CisCenje

Iz peCice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce reSetk.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
cisCenje«.

Pred prvo uporabo ocistite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

A. Programska ura/Temperatura

B. Indikator segrevanja in akumulirane
toplote

C. Predal za vodo

D. Sonda za meso (le izbrani modeli)

E. Zapora vrat (le izbrani modeli)

F. Ure/minute

G. Predstavitveni nacin (le izbrani
modeli)

H.

Casovne funkcije

5.2 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico
predhodno ogrevajte.

1. Nastavite funkcijo |:|.Nastavite
najvisjo temperaturo.
2. Pecica naj deluje eno uro.

Nastavite funkcijo @ Nastavite

najvisjo temperaturo.

4. Pecdica naj deluje 15 minut.

5. Pecico izklopite in pustite, da se
ohladi.

Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot

obic¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne

vonjave in dim. V prostoru poskrbite za

zadostno zracenje.

ad



6. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb.

Gumb izskogi.

6.2 Funkcije pecice

SLOVENSCINA 9

Funkcija pe- Uporaba
cice
Za odtaljevanje zivil (ze-
844 lenjave in sadja). Cas
Odtaljevanje odtaljevanja je odvisen

od koli¢ine in velikosti
zamrznjenih zivil.

Funkcija pe- Uporaba
cice
0 Pecica je izklopljena.
Polozaj za iz-
klop
—_— Za skrajSanje Casa se-
2 grevanja.
Hitro segre-

vanje pecice

Vroci zrak

Za soCasno pecenje na
do treh viSinah pecice in
susenje Zivil.
Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot
pri funkciji Gretje zgoraj/
spodaj.

()

Program za
pizzo

Za peko pice. Za mo¢no
zapecenost in hrustljavo
dno.

Gretje zgoraj/

Za peko in pecenje jedi
na eni visini.

X

Vlazno pece-

nje

Ta funkcija je zasnova-
na za varcevanje z
energijo med pecenjem.
Za navodila za kuhanje
si oglejte poglavje »Na-
migi in nasveti«, Vlazno
pecenje. Med pecenjem
morajo biti vrata zaprta,
da se funkcija ne preki-
ne in da se zagotovi de-
lovanje pecice z najvec-
jo energijsko ucinkovi-
tostjo. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko tem-
peratura v pecici razli-
kuje od nastavljene.
Uporabljena je akumuli-
rana toplota.Moc¢ segre-
vanja se lahko zmanjsa.
Za splosna priporocila
za varCevanje z energi-
jo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovi-
tost«, VarCevanje z
energijo.Ta funkcija je
bila uporabljena za
skladnost z razredom
energijske ucinkovitosti
v skladu z EN 60350-1.
Ko uporabljate to funk-
cijo, lu€ po 30 sekundah
samodejno ugasne.

spodaj
Za peko tort s hrustlja-
— vim dnom ter za vlaga-
Gretje spodaj hje hrane.

A asd

¥

Infra pecenje

Za pecenje vecjih kosov
mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za
gratiniranje in dodatno
zapecenost.
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Funkcija pe-
cice

Uporaba

c(\) Za pripravo jedi v sopa-
\I/ ri. To funkcijo uporabite
za skrajSanje ¢asa pri-

Vrodi zrak + ; :
Parno prave ter ohranitev vita-
minov in hranil v hrani.
Izberite funkcijo in na-
stavite temperaturo
med 130 °C in 230 °C.
0 Za vklop piroliticnega
HH ¢iS¢enja pecice. S po-
Piroliza mocjo te funkcije zgori

preostala umazanija v
pecici.

6.3 Nastavitev funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb za izbiro
temperature.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

6.4 Hitro segrevanje pecice

Funkcija hitrega segrevanja skrajSa ¢as
segrevanja.

@ Med izvajanjem funkcije
hitrega segrevanja v pecico
ne postavljajte hrane.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

nastavite funkcijo hitrega segrevanja.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite
temperaturo.

Ko pecica doseZe nastavljeno

temperaturo, se oglasi zvocni signal.

3. Nastavite funkcijo pecice.

6.5 Indikator segrevanja

Ko deluje funkcija pecice, se na
prikazovalniku ena za drugo prikazejo
grtice £, ko temperatura v pegici
naraste, in izginejo, ko pade.

6.6 Kuhanje v sopari

@ Uporabljajte le vodo. Ne
uporabljajte filtrirane

(demineralizirane) ali
destilirane vode. Ne
uporabljajte drugih tekocin.
V predal za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih

tekocin.
1. Nastavite funkcijo @
2. Pritisnite pokrov predala za vodo, da
ga odprete.

3. Predal za vodo polnite z vodo, dokler
se na prikazovalniku ne prikaze
indikator polne posode za vodo.

V posodo lahko natocite najvec¢ 900
ml. Koli¢ina zadostuje za priblizno 55
- 60 minut priprave hrane v pecici.

4. Predal za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

5. Nastavite temperaturo med 130 °C in
230 °C.

Kuhanje v sopari zagotavlja dobre
rezultate v tem temperaturnem
obmodju.

6. Po kon¢anem kuhanju v sopari
izpraznite posodo za vodo.

Po vsaki uporabi funkcije pare pocakajte

vsaj 60 minut ter na ta nacin preprecite,

da bi vro€a voda pritekla iz ventila za
odvod vode.

POZOR!

Naprava je vro€a. Obstaja
nevarnost opeklin. Pri
praznjenju predala za vodo
bodite previdni.

6.7 Indikator posode za vodo

Med kuhanjem v sopari indikator posode
za vodo na prikazovalniku prikazuje
raven vode v posodi.

* Ko je posoda polna, se na

prikazovalniku prikaze =in oglasi se
zvocni signal. Signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

» Ko je posoda napolnjena do polovice,

se na prikazovalniku prikaZelzl.
* Ko je posoda prazna, se na

prikazovalniku prikaiel_l in oglasi se
zvocni signal. Napolnite posodo.



Ce v posodo nalijete preved
vode, varnostni odvod
pomakne odvec¢no vodo na 4
dno pecice. :
Z gobo odstranite vodo.

6.8 Praznjenje posode za vodo
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3. Odprite vrata pecice in vstavite
priklju¢ek (B) v ventil za odvod vode
A).

Med praznjenjem posode za vodo
potiskajte prikljucek.

Voda je lahko Se vedno notri, ko se
na prikazovalniku prikaze: |_|
Pocakajte, da voda preneha teci iz

POZOR! ventila za odvod vode.
& Preden zacnete prazniti 5. Prikljucek odstranite iz ventila, ko
posodo za vodo, se voda preneha tedi.
prepricajte, da je pecica Iz&rpane vode ne
hladna. @ uporabljajte za ponovno

1. Pripravite odto¢no cev (C), ki je
prilozena navodilom za uporabo.
Prikljucek (B) namestite na enega
izmed koncev odto¢ne cevi.

2. Drugi konec odtoc¢ne cevi (C) speljite
v posodo. Namestite ga nizje od
ventila za odvod vode (A).

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Razpredelnica ¢asovnih

polnjenje posode za vodo.

funkcij Casovna Uporaba
funkcija
Casoy_na Uporaba |_)| Za nastavitev trajanja
funkcija TRAJANJE delqvgnja pec':it_:e. Upo-
Ze ek ol S rabljajte le, ko je nastav-
v@ P < liena funkcija pecice.
GAS bo casa. Cas lahko _
sp[gm|pjate samo, ko je _)| Za nastavitev Casa iz-
pecica izklopljena. KONEC klopa pecice. Uporab-

ljajte le, ko je nastavlje-
na funkcija pecice.
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Casovna Uporaba
funkcija
=1l Kombinacija funkcij
ZAMIK TRAJANJE in KONEC.
VKLOPA
Ja) Uporabite jo za nastavi-

ODSTEVAL- tev odstevanja Casa. Ta

NA URA funkcija ne vpliva na de-
lovanje pecice. ODSTE-
VALNO URO lahko na-
stavite kadarkoli, tudi ko
je pecica izklopljena.

7.2 Nastavitev in spreminjanje

Casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost

pocakajte, da se na prikazovalniku

prikaZeta hr in »12:00«. "2« utripa.

1. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev ure.

2. Pritisnite O za potrditev in nastavitev
minut.

Na prikazovalniku sta prikazana MIN in

nastavljena ura. "00« utripa.

3. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev minut.

4. Pritisnite O za potrditev ali po se bo
nastavljen ¢as samodejno shranil po
petih sekundah.

Na prikazovalniku se prikaze nov ¢as.

Ce zelite spremeniti ¢as, pritiskajte @

dokler na prikazovalniku ne zacne

utripati indikator za Cas @

7.3 Nastavitev funkcije
TRAJANJE

1. Nastavite funkcijo pecice.
2. Pritiskajte @ dokler ne zac¢ne

utripati =1,
3. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev minut,

nato pa pritisnite @) za potrditev.
Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev ure, nato

pa pritisnite @ za potrditev.

Po pretec€eni nastavljeni funkciji
TRAJANJE se za dve minuti oglasi
zvocni signal. Na prikazovalniku utripata

|_)| in Cas. Pecica se samodejno izklopi.

4. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite signal.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop.

7.4 Nastavitev funkcije KONEC

1. Nastavite funkcijo pecice.
2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne

utripati =,
3. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev ure, nato

pa pritisnite O za potrditev. Obrnite
gumb za nastavitev temperature za

nastavitev minut, nato pa pritisnite O
za potrditev.
Po preteCenem nastavljenem Casu konca
se za dve minuti oglasi zvo¢ni signal. Na

prikazovalniku utripata -] in Cas. Pecica

se samodejno izklopi.

4. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite signal.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop.

7.5 Nastavitev funkcije ZAMIK
VKLOPA

1. Nastavite funkcijo pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati =1,

3. Obrnite gumb za nastavitev

temperature za nastavitev minut za
funkcijo TRAJANJE, nato pa pritisnite

O za potrditev. Obrnite gumb za
nastavitev temperature za nastavitev
ure za funkcijo TRAJANJE, nato pa

pritisnite @) za potrditev.

Na prikazovalniku utripa =
4. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev ure za

funkcijo KONEC, nato pa pritisnite @)
za potrditev. Obrnite gumb za
nastavitev temperature za nastavitev
minut za funkcijo KONEC, nato pa

pritisnite @) za potrditev. Na



prikazovalniku se prikazeta ==l in
nastavljena temperatura.
Pecica se pozneje samodejno vklopi,
deluje toliko €asa, kolikor je nastavljen
Cas za funkcijo TRAJANJE, in se nato
izklopi ob ¢asu, ki je nastavljen za
funkcijo KONEC.
Po preteCenem nastavljenem ¢asu konca
se za dve minuti oglasi zvocni signal. Na

prikazovalniku utripata >lin Cas. Pecica

se izklopi.

5. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite signal.

6. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop.

7.6 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

Odstevalno uro lahko nastavite ob
vklopljeni in izklopljeni pecici.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

8.1 Uporaba sonde za meso

Sonda za meso meri temperaturo jedra
mesa. Ko meso doseze nastavljeno
temperaturo, se pecica izklopi.

Nastaviti je treba dve temperaturi:

«  Temperaturo pecice. Oglejte si
razpredelnico za pecenje.

«  Temperaturo jedra. Oglejte si
razpredelnico za sondo za meso.

POZOR!

Uporabite le pecici prilozeno
sondo za meso ali originalne
nadomestne dele.

1. Nastavite funkcijo in temperaturo
pecice.

2. Konico sonde za meso (s simbolom
Vel na ro¢aju) potisnite v sredino
mesa.
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Q

1. Pritiskajte ®3s | dokler na

prikazovalniku ne zacneta utripati Q
in »00«.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature za nastavitev sekund in
nato minut.

Ko je Cas, ki ga nastavite, daljSi od
60 minut, na prikazovalniku utripa

hr.

3. Nastavite ure.

4. ODSTEVALNA URA se samodejno
zazene po petih sekundah.
Po pretecenih 90 % nastavljenega
Casa se oglasi zvocni signal.

5. Ko se nastavljen ¢as konca, se za
dve minuti oglasi zvo¢ni signal. "Na

prikazovalniku utripata 00:00« in Q
Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

8. UPORABA DODATNE OPREME

3. Vti¢ sonde za meso vtaknite v

vtinico na vrhu pecice.
A 5_
‘ X

4
o

eSS

Med pecenjem mora sonda za meso
ostati v mesu in biti prikljuéena na
vtiénico.

Pri prvi uporabi sonde za meso je
privzeta temperatura jedra 60 °C.

Med utripanjem simbola /‘? lahko z
gumbom za temperaturo spremenite
privzeto temperaturo jedra.
Na prikazovalniku se prikazeta simbol
sonde za meso in privzeta temperatura
jedra.

4. Pritisnite @ da shranite novo
temperaturo jedra, ali po¢akajte 10
sekund, da se nastavitev samodejno
shrani.
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Nova privzeta temperatura jedra se
prikaze med naslednjo uporabo sonde za
meso.

Ko meso doseze nastavljeno
temperaturo jedra, utripata simbol sonde

za meso /'? in privzeta temperatura

jedra. Za dve minuti se oglasi zvocni

signal.

5. Pritisnite katerokoli tipko ali odprite
vrata pecice, da izklopite signal.

6. 1z vti€nice iztaknite vti¢ sonde za
meso. |z pecice odstranite meso.

7. Izklopite pecico.

é OPOZORILO!

Pri odstranjevanju konice in
vtia sonde za meso bodite
previdni. Sonda za meso je
vroca. Obstaja nevarnost
opeklin.

Ob vsaki vstavitvi vtica sonde za meso v
vti€nico morate ponovno nastaviti ¢as
sonde za meso. Trajanja in konca ne
morete izbrati.

Ko pecica prvi€ racuna okvirni ¢as
trajanja, na prikazovalniku utripa simbol

—. Ko je raCunanje koncano, se na
prikazovalniku prikaze trajanje pecenja.
Racunanje poteka v ozadju med
pecenjem, vrednost trajanja na
prikazovalniku pa se po potrebi
posodobi.

Temperaturo lahko med pecenjem
kadarkoli spremenite:

1. Pritisnite 0C:

» enkrat - na prikazovalniku se
prikaze nastavljena temperatura
jedra; po zelji jo lahko spremenite
v petih sekundah.

» dvakrat - na prikazovalniku se
prikaze trenutna temperatura
pecice.

« trikrat - na prikazovalniku se
prikaze nastavljena temperatura
pecice; po zelji jo lahko
spremenite v petih sekundah. Te
informacije so na voljo samo med
postopkom ogrevanja.

2. Z gumbom za temperaturo
spremenite temperaturo.

8.2 Vstavljanje pripomocCkov
Mreza za pecenje:

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk
in poskrbite, da bodo nogice obrnjene
navzdol.

Pekac za pecivo/ Globok pekac:

Pekac za pecivo /globok pekac potisnite
med vodili nosilca resetk.

Resetka in pekac za pecivo/globok
pekacskupaj:

Pekac za pecivo/globok pekac potisnite
med vodili nosilca resetk in mrezo za
pecenje na vodilih zgoraj.

——=—

=

N




Majhna zareza na vrhu
poveca varnost. Zareze so
tudi varovala pred
prevracanjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs
posode.

8.3 Teleskopska vodila

@ Navodila za namestitev
teleskopskih vodil shranite
za poznej$o uporabo.

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

é POZOR!
Teleskopskih vodil ne

pomivajte v pomivalnem
stroju. Teleskopskih vodil ne
podmazuijte.

1. lzvlecite desno in levo teleskopsko
vodilo.
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2. Na teleskopski vodili namestite
mrezo za pecenje ter ju previdno
potisnite v pecico.

Preden zaprete vrata pecice, preverite,
ali ste teleskopski vodili popolnoma
potisnili v notranjost pecice.

8.4 Pripomocki za kuhanje v
sopari

@ Komplet pripomockov za
kuhanje v sopari ni prilozen
pecici. Za dodatne
informacije se obrnite na
krajevnega dobavitelja.

Model za peko dieteticnih jedi za
funkcije kuhanja v sopari.

Model sestoji iz steklene posode,
pokrova z odprtino za cevko za injektor
(C) in jeklenega podstavka za na dno
modela.

Steklena posoda (A)
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Pokrov (B)

Jeklen podstavek (E)

Injektor in cevka za injektor.

C D/

»C« je cevka za injektor za kuhanje v
sopari, »D« je injektor za kuhanje z
neposredno paro.

Cevka za injektor (C)

=)

Injektor za kuhanje z neposredno paro
(D)

* VroCega modela za peko ne
postavljajte na hladne/mokre
povrsine.

* Ne zlivajte hladnih tekocin v model za
peko, ko je ta vroc.

* Modela za peko ne uporabljajte na
vro€ih kuhalnih povrsinah.

* Modela za peko ne Cistite z abrazivi,
Gistilnimi sredstvi in praski.



=0

8.5 Kuhanje v sopari v modelu
za peko dieteticnih jedi

Zivilo polozite na jeklen pladenj v modelu
in model pokrijte s pokrovom.

1. Vstavite cevko za injektor v posebno
odprtino v pokrovu modela za peko
dieteticnih jedi.

2. Model za peko postavite na drugi
polozaj reSetk od spodaj navzgor.

3. Drugi konec cevke za injektor
vstavite v dovodno odprtino za paro.
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Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

4. Nastavite pecico za funkcijo kuhanja
v sopari.

8.6 Kuhanje z neposredno paro

Zivilo polozite na jeklen podstavek v
modelu za peko. Dodajte malo vode.

POZOR!
Ne uporabljajte pokrova.

OPOZORILO!

Pri uporabi injektorja med
delovanjem pecice bodite
pazljivi. Za dotikanje
injektorja, ko je pecica vroca,
vedno uporabljajte zascitne
rokavice. Ko ne uporabljate
funkcije pare, injektor vedno
odstranite iz pecice.

Cevka za injektor je izdelana
posebej za kuhanje in ne
vsebuje nevarnih materialov.

@

1. Vstavite injektor (D) v cevko za
injektor (C). Drugi konec vstavite v
dovodno odprtino za paro.

2. Model za peko postavite na prvi ali
drugi polozaj reSetk od spodaj
navzgor.

Pazite, da ne stisnete cevke za injektor

ali da se ta ne dotakne grelca na vrhu

pecice.

3. Nastavite pec€ico za funkcijo kuhanja
Vv sopari.
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Ko pripravljate jedi, kot je piS€anec, raca,
puran, kozlicek ali velika riba, vstavite
injektor (D) neposredno v odprtino v
mesu. Pazite, da ne blokirate odprtin.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Uporaba varovala za otroke

Ko je vklopljeno varovalo za otroke,
pecice ni mogoce nenamerno vklopiti.

1. Poskrbite, da bo gumb za funkcije
pecice obrnjen v polozaj za izklop.

2. Socasno pritisnite in dve sekundi
drzite Oin°C.

Oglasi se zvocni signal. Na

prikazovalniku se prikazeta SAFE in El

Vrata so zaklenjena.
: prikazovalniku prikaze tudi,
ko deluje funkcija Piroliza.
Za izklop varovala za otroke ponovite 2.
korak.

Simbol EJ se na

9.2 Uporaba funkcije
zaklepanja tipk

Funkcijo zaklepanja tipk lahko vklopite
samo takrat, ko pecica deluje.

Ko je funkcija zaklepanja tipk vklopljena,
temperature in nastavitev ¢asa delujoce
funkcije pecice ni mogoce spremeniti
nenamerno.

1. lzberite funkcijo pecice in jo nastavite

glede na svoje Zelje.
2. Socasno pritisnite in dve sekundi

drzite @ in OC.

Za dodatne informacije o kuhanju v
sopari si oglejte razpredelnice za
kuhanje v sopari v poglavju »Namigi in
nasveti«.

Oglasi se zvocni signal. Na
prikazovalniku se za pet sekund prikaze
Loc.

@

Loc se prikaze na
prikazovalniku, ko obrnete
gumb za nastavitev
temperature ali pritisnete
poljubno tipko, ko je funkcija
zaklepanja tipk vklopljena.

Ko obrnete gumb za funkcije pecice, se
pecica izklopi.

Ko pecico izklopite, medtem ko je
vklopljena funkcija zaklepanja tipk, se
funkcija zaklepanja tipk samodejno
preklopi na varovalo za otroke. Oglejte
si »Uporaba varovala za otroke«.

Ce deluje funkcija Piroliza,
so vrata zaklenjena, na
prikazovalniku pa se prikaze

&.

Za izklop funkcije zaklepanja tipk
ponovite 2. korak.

9.3 Indikator akumulirane
toplote
Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku

prikaZe indikator akumulirane toplote 3,
Ce je temperatura v pecici vi§ja od 40 °C.



9.4 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolocenem ¢asu samodejno izklopi, ¢e
deluje funkcija pecice in ne spremenite

nastavitev.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - najvecé 3
Piroliza 4.5

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za
meso, Trajanje, Konec.

10. NAMIGI IN NASVETI

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

AN
@

Temperature in ¢asi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

10.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima pet polozajev resetk.
Polozaje resSetk Stejte od spodaj navzgor.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne,
kot so bile lastnosti prejSnje. V
razpredelnicah spodaj se nahajajo
standardne nastavitve za temperaturo,
Cas pecenja in polozaj reSetk.

Ce za dolocen recept ne najdete
nastavitev, poiscite podobne.

Pecica ima poseben sistem krozenja
zraka, ki neprestano obnavlja paro. To
omogoca pripravo jedi v vlaznem okolju,
zato ostanejo zivila so€na v notranjosti in
hrustljava navzven. SkrajSa ¢as pecenja
in zmanj$a porabo energije.
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9.5 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
pecica ne ohladi.

9.6 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni
deli lahko povzroéijo nevarno
pregrevanje. Za preprecitev tega ima
pecica varnostni termostat, ki prekine
dovod napajalne napetosti. Ko se
temperatura zniza, se pecica ponovno
samodejno vklopi.

Peka tort
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
¢asa pecenja.

Ce uporabljate dva pekaca so¢asno,
med njima pustite en nivo prazen.

Peka mesa in rib

Ce pecete hrano z veliko mascobe,
uporabite globok pekac, da preprecite
nastanek madezev, ki jih ni mogoce
odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakajte
priblizno 15 minut, da sok ne iztece.

Ce zelite med pecenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v
globok pekac nalijte nekaj vode. Za
preprecitev kondenzacije dima dolijte
vodo vsakokrat, ko izpari.

Cas priprave
Cas priprave je odvisen od vrste hrane,
njene strukture in koli¢ine.

V zacetku med pripravo opazuijte potek.
Pri uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, ¢as priprave itd.), ki
najbolj ustrezajo vasi posodi, receptom in
koli¢inam.
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10.2 Vrodi zrak + Parno

Predhodno ogrejte prazno pecico.

% TORTE/PECIVO

%

(°C) (min.)

Tarti, Predhodno se- 175 30 - 40 2 Model za torte, & 26

grevanje ni potrebno. cm

Angleski sadni kola¢, 160 80 - 90 2 Model za torte, @ 26

Predhodno segreva- cm

nje ni potrebno.

Panettone 150-160 70 - 100 2 Model za torte, @ 20
cm

Cespliev kolag 160 40 - 50 2 Model za kruh

Drobno pecivo, Pred- 150 20-35 3(2in4) Peka¢ za pecivo

hodno segrevanje ni

potrebno.

Pekovsko pecivo 180-200 12-20 2 Pekac za pecivo

Brio$ (sladki kruh) 180 15-20 3(2in4) Pekac za pecivo

Uporabite tortni model.

= KOLACI

¥ O E

N\
(°C) (min.)

Polnjena zelenjava 170 - 180 30-40 1

Lazanja 170 - 180 40 - 50 2

Gratiniran krompir 160 - 170 50 - 60 1(2in4)

Uporabite mrezo za pecenje.

Uporabite drugi polozaj reSetk.
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@ MESO 5 RIBE
¥ O X O
N\ N\

(°C) (min.) (°C) (min.)
Pecena svinji- 180 90 - 110 Postrv, 3-4ri- 180 25-35
na, 1 kg be, 1,5 kg
Teletina, 1 kg 180 90 - 110 Tuna, 4 - 6 file- 175 35-50

jev, 1,2 k
Goveja pecen- 210 45 -50 = -
ka, manj zape- Osli¢ 200 20 - 30
¢ena, 1 kg
- - Jed pogrejte na krozniku.

Goveja pecen- 200 55 -65 . .
ka, srednje za- Predhodno ogrejte prazno pecico.
pecena, 1 kg Uporabite drugi polozaj redetk.
Goveja pecen- 190 65-75

ka, dobro zape-
¢ena, 1 kg

Uporabite drugi polozaj resetk.

9}

<= POGREVANJE S PARO

X B O

% O
N . - Mesni zvitki/ 130 15 - 25
(°C) (min.) Gratin

Jagnjecje 175 110 - 130 Testeninein 130 10-15
stegno, 1 kg omaka
Cel pis¢anec, 200 55 -65 Priloge 130 10-15
1 kg

Jedizanaen 130 10-15
Cel puran, 4 170 180 - 240 kroznik
kg

meso 130 10-15
Celaraca,2- 170-180 120 -150
2,5kg Zelenjava 130 10-15
Zajec, razre- 170-180 60-90

zan na kose

Uporabite prvi polozaj reSetk.

X & O

(°C)

(min.)

Cela gos, 3 kg

160 - 170

150 - 200

Uporabite drugi polozaj reSetk.

10.3 Priprava v modelu za peko
dieteticnih jedi

Uporabite funkcijo: Vro€i zrak + Parno.
Uporabite drugi polozaj reSetk.

Nastavite temperaturo na 130°C.
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@ ZELENJAVA

@ MESO

Y O

Y O

(min.) (min.)
Paradiznik 15 Kuhana Sunka 55 - 65
JajCevci 15-20 Kasseler 80 - 100
Brokoli, cvetki 20-25 Nastavite temperaturo na 130 °C.
Bucke, narezane 20-25
Trakovi paprike 20-25 @ RIBE
Cvetaca, cvetki 25-30
Koleraba 25-30 \/\@ @
Belusi, beli 25-35 (min.)
Rezine zelene 30-35 Postrv / Lososov file 25-30
Koromac 30-35 Nastavite temperaturo na 130 °C.
Belusi, zeleni 35-45
Korenje 35-40 ‘g PRILOGE
Nastavite temperaturo na 130 °C. \/ @

N\
@ MESO o)
Riz 35-40

Y O

(min.)

Kuhan krompir, narezan 35 - 45
na Cetrtine

Posirane pis€¢ancje prsi 25 - 35

Polenta 40 - 45

Neolupljen krompir, 50 - 60
srednje velik
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10.4 Peka peciva in pecenje mesa

% PECIVO

Gretje zgoraj/ Vroci zrak

%

e
00 00

spodaj

@ Ik ™

(°C) (°C)
Recepti za 170 160 3(2in4) 45-60 Model za torte
umesano testo
Kola¢ iz krhke- 170 160 3(2in4) 20-30 Model za torte
ga testa
Smetanova ali 170 165 2 80-100 Model za torte,
skutna torta @26 cm
Zavitek 175 150 2 60-80 Pekac za peci-

o)
Kola¢ z marme- 170 165 2 30-40  Model za torte,
lado @ 26 cm
Biskvit 170 150 2 40-50 Model za torte,
@ 26 cm

Bozic¢ni kolag, 160 150 2 90-120 Model za torte,
Predhodno @20 cm
ogrejte prazno
pecico.
Cespliev kolag, 175 160 2 50-60 Model za kruh
Predhodno
ogrejte prazno
pecico.
Muffini, Pred- 170 150-160 3 20-30 Pekac za peci-
hodno ogrejte e}
prazno pecico.
Muffini, dva ni- - 140-150 2in4 25-35  Pekac za peci-
voja, Predhod- e}
no ogrejte praz-
no pecico.
Muffini, trije ni- - 140-150 1,3in5 30-45 Pekac za peci-
voji, Predhodno e}
ogrejte prazno
pecico.
Drobno pecivo 140 140-150 3 25-45  PekaC za peci-

VO
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% PECIVO

Y Gretje zgoraj/ Vro€i zrak e
\ spodaj o o

](-__ ](—__ (min.)

(°C) (°C)

Drobno pecivo, - - 140-150 2in4 35-40 Pekac za peci-

dva nivoja VO

Drobno pecivo, - - 140-150 1,3in5 35-45 Pekac za peci-

trije nivoji VO

Beljakovi po- 120 8 120 8 80-100 Pekac za peci-

ljub&ki VO

Beljakovi po- - - 120 2in4 80-100 Pekac za peci-

ljubcki, dva ni- VO

voja, Predhod-

no ogrejte praz-

no pecico.

Zemlje, Pred- 190 8 190 3 12 - 20 Pekac za peci-

hodno ogrejte VO

prazno pecico.

Eclair 190 8 170 3 25-35 Pekac za peci-
VO

Eclair, dva nivo- - - 170 2in 4 35-45  Pekac za peci-

ja VO

Pite 180 2 170 2 45-70 Model za torte,
@20 cm

Bogata sadna 160 1 150 2 110 - Model za torte,

torta 120 @ 24 cm

Predhodno ogrejte prazno pecico.

yKRUH IN PICA

Gretje zgoraj/ Vro€i zrak
¥ e O @
(min.)
kW E

(°C) (°C)

Beli kruh, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
kosa, 0,5 kg
vsak
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yKRUH IN PICA

Q Gretje zgoraj/ Vroéi zrak
\ spodaj
e I ™
(°C) (°C)
RZeni kruh, 190 1 180 1 30 -45 Model za
Predhodno kruh
segrevanje ni
potrebno.
Zemlie,6-8 190 2 180 2(2in4) 25-40 Pekac za pe-
zemelj civo
Pizza 230-250 1 230 -250 1 10-20 Pekac za pe-
civo / Globok
pekac
Cajni kolacki 200 3 190 8 10-20 Pekac za pe-
civo
Predhodno ogrejte prazno pecico.
Uporabite tortni model.
% KOLACI
\/ Gretje zgoraj/spodaj Vroci zrak @
N\
I £ min
(°C) (°C)
Narastek s testeninami, 200 2 180 2 40 - 50
Predhodno segrevanje
ni potrebno.
Zelenjavni narastek, 200 2 175 2 45 - 60
Predhodno segrevanje
ni potrebno.
Pite (quiche) 180 1 180 1 50 - 60
Lazanja 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Kaneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40

Uporabite drugi polozaj reSetk.

Uporabite mrezo za pecenje.
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@ MESO

Q Gretje zgoraj/ Vroéi zrak
\ spodaj
-

(°C) (°C)
Govedina 200 190 50-70
Svinjina 180 180 90-120
Teletina 190 175 90 - 120
Goveja pecenka po anglesko, 210 200 50 - 60
manj zapecena
Goveja pecenka po anglesko, 210 200 60-70
srednje zapecena
Goveja pecenka po anglesko, do- 210 200 70-75
bro zapecena
@ MESO

\/, Gretje zgoraj/spodaj Vroc€i zrak @
N\
1 1 @

(°C) (°C)

Svinjsko plece s kozo 180 2 170 2 120 - 150
Svinjska kraca, 2 kosa 180 2 160 2 100 - 120
Jagnje-stegno 190 2 175 2 110 - 130
Cel pis€¢anec 220 2 200 2 70 - 85
Cel puran 180 2 160 2 210 - 240
Celaraca 175 2 220 2 120 - 150
Cela gos 175 2 160 1 150 - 200
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 60 - 80
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 150 - 200
Cel fazan 190 2 175 2 90 - 120

Uporabite drugi polozaj reSetk.
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o RIBE
Q Gretje zgoraj/ Vroéi zrak
\ spodaj
o
(°C) (°C)

Postrv / Orada, 3 - 4 ribe 190 175 40 - 55
Tuna/ Losos, 4 - 6 filejev 190 175 35-60
10.5 Infra pecenje

Predhodno ogrejte prazno pegico. @

. - . - SVINJINA

Uporabite prvi ali drugi polozaj reSetk.
Za izraCun ¢asa pecenja pomnozite ¢as \/’ @
iz spodnje razpredelnice z debelino fileja \

(v centimetrih). (°C) (min.)

Mesna Struca, 160 - 170 50 - 60
@ 0,75-1kg
GOVEDINA — —
Svinjska kraca, 150-170 90-120
Q predhodno kuha-
\ na, 0,75 - 1 kg
(°C) (min.)

Goveja pecenka 190 -200 5-6 @

ali file, manj za- TELETINA

pecen N

Goveja peCenka 180-190 6-8 K @

ali file, srednje

v C) (min.)
zapeden
Goveja pecenka 170-180 8- 10 Jelacja pecenka, 180-180 90 - 120
e g
ali file, dobro za-
peden TeleGja kraca, 160 - 180 120 - 150
1,5-2 kg
) SVINJINA )
JAGNJETINA
4 D
\ 5 0
(°C) (min.) N\
Plece/ Vrat/Sun- 160 - 180 90 - 120 (C) (min.)
ka, 1-1,5kg Jagnjecje steg- 150-170 100 - 120

Kotleti/ Rebrca, 1
-1,5kg

170-180 60 -90

no/ Pe€ena jag-
njetina, 1-1,5kg
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; JAGNJETINA

@ PERUTNINA

\/\

5 O

(°C)

(min.)

%

5 O

Jagnjeji hrbet, 1 160 - 180 40 - 60

-1,5kg

@ PERUTNINA

%

(°C)

O

(min.)

Perutnina, porci-
je, 0,2 -0,25 kg
vsaka

200 -220 30-50

PiS¢anec, polovi- 190 -210 35-50

ca, 0,4-0,5kg
vsaka

PiS¢anec, pita-
nec, 1-1,5kg

190-210 50-70

10.6 Odtaljevanje

(°C) (min.)
Raca, 1,5-2kg 180 -200 80 -100
Gos, 3,5-5kg  160-180 120-180
Puran, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
kg
Puran, 4 - 6 kg 140 - 160 150 - 240
@A RIBA (DUSENA)

\/\0

O

(°c) (min.)

Celariba, 1-1,5 210 - 220

kg

40 - 60

K

O

O

®

(kg) Cas odtaljeva- Dodatni éas od-
nja (min.) taljevanja (min.)

PiS¢anec 1 100 - 140 20-30 PiS¢anca polozite
na obrnjen kroznik,
postavljen na velik
kroznik. Obrnite po
polovici ¢asa pripra-
ve.

meso 1 100 - 140 20-30 Obrnite po polovici

05 90-120 Casa priprave.

Smetana 2x0,2 80-100 10-15 Smetano lahko ste-
pete tudi, ko Se
vedno vsebuje
zmrznjene delce.

Postrv 0.15 25-35 10-15 -




SLOVENSCINA

29

X @ O O ©®

(kg) Cas odtaljeva- Dodatni ¢as od-

nja (min.) taljevanja (min.)
Jagode 0.3 30-40 10- 20 -
Maslo 0.25 30-40 10-15 -
Torta 1.4 60 60 -

10.7 Sus$enje - Vrodi zrak

Pekac prekrijte s proti mas€obi odpornim
papirjem ali papirjem za peko.

Za boljSe rezultate pecico izklopite po
polovici ¢asa suSenja, odprite vrata in za
dokoncanje suSenja pustite, da se ohlaja
¢ez no€.

Za en pekac uporabite tretji polozaj
reSetk.

Za dva pekaca uporabite prvi in Cetrti
polozaj resetk.

%ﬁ SADJE

Y O

(h)

Hruske 6-9

10.8 Sonda za meso

@ ZELENJAVA

Y

(°C)
\/ @ Telecja pecenka 75 - 80
AN Telegja krada 85 - 90
(°C) (h) ——
Goveja pecenka po an- 45 - 50
Fizol 60-70 6-8 gleSko, manj zapecena
Paprika 60 -70 5-6 Goveja pecenka po an- 60 - 65
lesko, srednj ¢
Juina zelenjava  60-70  5-6 clesne, el elp e
Goveja pecenka po an- 70-75
Gobe 50 - 60 6-8 glesko, dobro zapedena
Zelisca 40-50  2-3 Svinjsko plege 80 - 82
Nastavite temperaturo na 60 - 70 °C. Svinjska kraca 75-80
Jagnjetina 70-75
‘Eﬁ SADJE Pisanec 98
Zajec 70-75
X O 2
N\ Postrv / Orada 65 - 70
h
(h) Tuna / Losos 65-70
Slive 8-10
Marelice 8-10
Jaboléni krhlji 6-8
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10.9 Vlazno pecenje -
priporoCeni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in

posode. Bolje vsrkavajo toploto od
svetlih barvnih in odbojnih posod.

Majhne po-

\/ sodice za
Posoda za pico Pekaé za peko peé&enje in Model za tgsto za
serviranje kola¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen NI Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vigina 5 cm premer 28 cm

10.10 Viazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte
priporocila, navedena v spodniji
razpredelnici.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna 180 2 20-30
posoda
Kruhki/Zemlje, 9 Pekad ali prestrezna 180 2 30-40
kosov posoda
Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10 - 15
na, 0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna 170 2 25-35
posoda
Rjavcki (brow-  Pekac ali prestrezna 175 3 25-30
nies) posoda
Soufflé, 6 kosov Keramic¢ni ramekini na 200 3 25-30
mrezi za pecenje
Testo za kolaé  Model za testo za ko- 180 2 15-25
la¢ na mrezi za pece-
nje
Viktorijin kola¢  Posoda za peko na 170 2 40 - 50

mrezi za pecenje
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¥ o= . O
\ (%, 0, 0]
(°C) (min.)

Posirana riba, Pekac ali prestrezna 180 3 20 - 25

0,3 kg posoda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna 180 3 25-35
posoda

Ribji filet, 0,3 kg Posoda za pico na 180 3 25-30
mrezi za pecenje

PosSirano meso, Pekac ali prestrezna 200 3 35-45

0,25 kg posoda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna 200 3 25-30
posoda

PiSkoti, 16 ko- Pekac ali prestrezna 180 2 20 - 30

sov posoda

Makroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna 180 2 25-35

sov posoda

Muffini, 12 ko- Pekac ali prestrezna 170 2 30-40

sov posoda

Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna 180 2 25-30

kosov posoda

Piskoti iz krhke- Pekac ali prestrezna 150 2 25-35

ga testa, 20 ko- posoda

sov

Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna 170 2 20 -30
posoda

Zelenjava, poSi- Pekac ali prestrezna 180 3 35-45

rana, 0,4 kg posoda

Vegetarijanska Posoda za pico na 200 3 25-30

omleta mrezi za pecenje

Mediteranska Pekac ali prestrezna 180 4 25-30

zelenjava, 0,7
kg

posoda

10.11 Informacije za
preizkuSevalne institute

Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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o=
—]

> =

N B 1

(°C) (min.)

Drobno  Gretje zgo- Pekacza 3 170 20-30 -
pecivo,  raj/spodaj pecivo
20 kosov
na pekac
Drobno  Vrocizrak Pekacza 3 150- 20-35 -
pecivo, pecivo 160
20 kosov
na pekac
Drobno  VroCizrak Pekacza 2in4 150- 20-35 -
pecivo, pecivo 160
20 kosov
na pekac
Jaboléna Gretje zgo- Mrezaza 2 180 70-90 -
pita, 2 raj/spodaj  pecenje
modela
@20 cm
Jaboléna VroCizrak Mrezaza 2 160 70 -90 -
pita, 2 pecenje
modela
@20 cm
Biskvit,  Gretje zgo- Mrezaza 2 170 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj  pecenje predhodno se-
model @ grevajte.
26 cm
Biskvit,  VroCizrak Mrezaza 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno se-
model & grevajte.
26 cm
Biskvit,  VroCizrak Mrezaza 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno se-
model & grevajte.
26 cm
Masleni  Vrocizrak Peka¢za 3 140- 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni  VroCizrak Pekacza 2in4 140- 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni  Gretje zgo- Pekacza 3 140- 25-45 -
piskoti raj/spodaj  pecivo 150
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= EEHO O

(°C) (min.)
Popeden Zar Mreza za 4 maks. 2-3 minute  Pecico 3 minute
kruh, 4 - pecenje prva stran; 2 - predhodno se-
6 kosov 3 minute dru- grevaijte.
ga stran

Goveji  Zar Mreza za 4 maks. 20 - 30 MreZo za pede-
burger, 6 pecenje nje postavite na
kosov, in pre- Cetrti, prestrezno
0,6 kg strezna ponev pa na tretji

ponev nivo pecice. Hra-

no obrnite po po-
lovici Casa pece-
nja.

Pecico 3 minute
predhodno se-
grevajte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

11.1 Opombe glede CiS¢enja

)

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim Cisti-
lom.

Za cisCenje kovinskih povrsin uporabite namensko distilo.

Cistilna TrdovratnejSe madeze ocistite s posebnim Cistilom za pecice.
sredstva
A Notranjost pecice ocCistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali
=Y drugi ostanki hrane lahko povzrogijo pozar. Pri ponvi za zar je nevar-
|:| nost vecja.
Vlaga lahko v peéici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite
Vsakodnev- zmanjsati kondenzacijo, vklopite pegico 10 minut pred zagetkom pri-
na uporaba prave hrane. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko krpo.
oy Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Upora-
,i/ bite mehko krpo s toplo vodo in Cistilno sredstvo. Pripomockov ne po-
W mivajte v pomivalnem stroju.
. _ . Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z agresivnimi ¢i-
Pripomoc€ki stili, ostrimi predmeti ali v pomivalnem stroju.
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11.2 Pedice iz nerjavnega jekla
ali aluminija

Vrata pecice Cistite le z viazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin
ali abrazivnih sredstev, ki bi lahko
poskodovala povrSino pecice. Na enak
nacin ocistite upravljalno plo$co na
pecici.

11.3 Odstranjevanje nosilcev
reSetk

Preden zacnete s CisCenjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

POZOR!
Pri odstranjevanju nosilcev
reSetk bodite previdni.

1. Spredniji del nosilca resSetke povlecite
stran od stranske stene.

I

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

1 ——
—
d

Odstranjeno opremo namestite v
obratnem zaporedju.

(7]

|

W

Zadrzevalni zati¢i na
teleskopskih vodilih morajo
biti obrnjeni napre;j.

11.4 Piroliza

POZOR!
Odstranite vse pripomocke
in odstranljive nosilce resetk.

Funkcije Piroliza ne zacnite,
Ge niste povsem zaprli vrat
pecice. Pri nekaterih modelih
se ob pojavu te napake na
prikazovalniku prikaze »C3«.

@

OPOZORILO!
Pecica se mocno segreje.
Obstaja nevarnost opeklin.

AN
A

POZOR!

Ce v isti kuhinjski element
namestite druge naprave, jih
ne uporabljajte med
izvajanjem funkcije Piroliza.
To lahko po$koduje napravo.

—

Pecico obriSite z mokro mehko krpo.

2. Notranjo stran vrat o istite z vro€o
vodo, da se nanjo zaradi vroCega
zraka ne bi prizgali ostanki hrane.

3. Nastavite funkcijo Piroliza. Oglejte si

poglavje »Vsakodnevna uporaba«, »

Funkcije pecice«.

4. Ko utripa 2|, obrnite gumb za
nastavitev temperature, da nastavite
trajanje pirolize:

Funkcija Opis

P1 Rahlo ¢is-
cenje. Tra-
janje: 1 ura
in 30 min..

P2 Obicajno ¢is-
cenje. Tra-
janje: 2 uriin
30 min..

Po dveh sekundah se piroliza za¢ne.

Za zamik zacetka CiS¢enja lahko

uporabite funkcijo KONEC.

Med pirolizo lu¢ v pecici ne sveti.

5. Ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo, se vrata zaklenejo. Na

prikazovalniku so prikazani & in
stolpci prikaza gretja, dokler se vrata
ne odklenejo.

Ce Zelite ustaviti pirolizo, preden se
zakljuci, obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.



6. Po zakljucku pirolize se na
prikazovalniku prikaze ura. Vrata
pecice ostanejo zaklenjena.

7. Ko se pecica ponovno ohladi, se
vrata odklenejo.

11.5 Opomnik za ¢iSCenje

Kot opomnik na potrebno pirolizo na

prikazovalniku 10 sekund po vsakem

vklopu in izklopu pecice utripa PYR.
Opomnik za ¢iS¢enje
ugasne:

SLOVENSCINA

Med cis¢enjem lahko nekaj
vode kapne iz dovoda za
paro v pecico. Na nivo
reSetke neposredno pod
dovod za paro postavite
prestrezno posodo, da
preprecite kapljanje vode na
dno pecice.

@

Po dolo¢enem Casu lahko v pecici
nastane vodni kamen. Ce zelite to
prepreciti, oCistite dele pecice, ki
ustvarjajo paro. Posodo izpraznite po

35

+ Po koncu pirolize.
» Ce socasno pritisnete

Ba3s in OC, medtem ko
na prikazovalniku utripa
PYR.

11.6 Cis&enje posode za vodo

OPOZORILO!
Vode ne zlivajte v posodo za
vodo med ¢iS€enjem.

vsakem kuhanju v sopari.

Vrste vode

Mehka voda z nizko vsebnostjo
apnenca - priporocena vrsta.
Zmanjsa Stevilo Cidcenj.

Voda iz pipe - lahko jo uporabite, ¢e
je dovod vode v vaSem gospodinjstvu
opremljen s filtrom ali meh¢alcem
vode.

Trda voda z visoko vsebnostjo
apnenca - ne vpliva na delovanje
pecice, a poveca Stevilo CiS¢en).

RAZPREDELNICA KOLICINE KALCIJA, KI JO NAVAJA SZO (Svetovna
zdravstvena organizacija)

Kalcijeve Trdota vode Klasifikacija  Zazenite po-
usedline = vode stopek odstra-
(francoske (nemske sto- njevanja vod-
stopinje) pinje) nega kamna
na
0 - 60 mgl/l 0-6 0-3 Mehka 75 ciklov - 2,5
meseca
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Srednja trdota 50 ciklov - 2
meseca
120-180 mg/l 12-18 8-10 Trda ali apnen- 40 ciklov - 1,5
Casta meseca
preko 180 mg/l vec kot 18 vec kot 10 Zelo trda 30 ciklov - 1
mesec

1. Posodo za vodo napolnite z 850 ml
vode in 50 ml citronske kisline (pet
€ajnih zlick). I1zklopite pecico in
pocakaijte priblizno 60 minut.

2. Vklopite pecico in nastavite funkcijo:

Vroéi zrak + Parno. Nastavite
temperaturo 230 °C. Po 25 minutah

pecico izklopite in pustite, da se
ohlaja 15 minut.

Vklopite pecico in nastavite funkcijo:
Vrodi zrak + Parno. Nastavite
temperaturo med 130 in 230 °C.
Pecico izklopite po 10 minutah.

Pustite, da se ohladi, in nadaljujte z
odstranjevanjem vsebine iz posode.
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Oglejte si poglavje »Vsakodnevna

uporaba«, Praznjenje posode za vodo.

4. |zperite posodo za vodo in s krpo
ocistite ostanke vodnega kamna v
pecici.

5. Ocistite odto¢no cev v topli vodi z
milom. Da bi preprecili poSkodbe, ne
uporabljajte kislin, razprsil ali
podobnih Eistil.

11.7 Odstranjevanje in
namescCanje vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh
steklenih ploS¢. Za CiS¢enje lahko
snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje
vrat«.

@ Ce posku$ate odstraniti
steklene plosc¢e, preden
odstranite vrata pecice, se
lahko vrata zaprejo.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez
steklenih plos¢.

A

1. V celoti odprite vrata in poiscite teCaj
na desni strani vrat.

2. ZizvijaCem dvignite in povsem
obrnite desni vzvod tecaja.

3. Poiscite teCaj na levi strani vrat.

4. Dvignite in povsem obrnite vzvod na
levem tecaju.

5. Vrata pecice zaprite do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter
snemite s teCajev.

6. Vrata polozite na mehko krpo na
trdno povrsino.



7. Primite okvir vrat (B) na zgornjem
robu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

8. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

9. Drzite steklene ploSc¢e vrat za zgornji
rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco.
Poskrbite, da steklene plosce
povsem zdrsnejo iz nosilcev.

10. Steklene plosce ocistite z vodo in
milom. Temeljito jih osusite.
Steklenih plo$¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Ko koncate s CiS¢enjem, namestite
steklene plosce in vrata pecice.

Pazite, da stekleni plos&i (A in B)
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plosce; vsaka steklena plosca je
drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se
zaslisi klik.
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Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

2
P =i

11.8 Zamenjava zarnice

é OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega
udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite pecico.

Pocakajte, da se pecica ohladi.
2. Pedico izkljucite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

POZOR!

Halogensko Zarnico vedno
prijemaijte s krpo, da se
ostanki mascobe ne bi
zapekli nanjo.

Lu¢ zadaj
1. Steklen pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico zamenijajte z ustrezno
zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

4. Namestite steklen pokrov.
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o

varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecice ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pecica ni priklju¢ena na
napajanje ali je priklju¢ena
nepravilno.

Preverite, ali je pecica pra-
vilno priklju€ena na napa-
janje (oglejte si vezalno
shemo, Ce je na voljo).

Pedica se ne segreje.

Pedica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso
nastavljene.

Prepricajte se, da so na-
stavitve pravilne.

Pecica se ne segreje.

Vklopljen je samodejni iz-
klop.

Oglejte si »Samodejni iz-
klop«.

Pedica se ne segreje.

Funkcija Varovalo za otro-
ke je vklopljena.

Oglejte si »Uporaba varo-
vala za otroke«.

Pecica se ne segreje.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pedica se ne segreje.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce varo-
valka veckrat zapored pre-
gori, se obrnite na elekitri-
Carja.

Luc¢ ne sveti.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte zarnico.

Sonda za meso ne deluje.

Vti¢ sonde za meso ni pra-
vilno vtaknjen v vti¢nico.

Vtaknite vti¢ sonde za me-
so ¢im globlje v vti¢nico.

Na zivilih in v notranjosti
pecice se nabirata para in
kondenz.

Hrano ste predolgo pustili
v pecici.

Po zakljucku peke jedi ne
puscajte v pecici dlje kot
15 - 20 minut.

Na prikazovalniku se prika-
ze »C2«.

Zelite vklopiti funkcijo piro-
lize ali odtaljevanja, vendar
iz vtinice niste iztaknili vti-
¢a sonde za meso.

Iztaknite vti¢ sonde za me-
so iz vticnice.

Na prikazovalniku se prika-
ze »C3«.

Funkcija ¢is€enja ne delu-
je. Niste povsem zaprli vrat
ali pa je okvarjena zapora
vrat.

Povsem zaprite vrata.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Na prikazovalniku se prika-
ze »F102«.

» Vrat niste povsem zapr-
li.

» Zapora vrat je okvarje-
na.

» Povsem zaprite vrata.

» lzklopite pecico z glav-
no varovalko ali zascit-
nim stikalom v omarici z
varovalkami in jo po-
novno vklopite.

« Ce se na prikazovalniku
ponovno prikaze
»F102«, se obrnite na
oddelek za pomo¢
strankam.

Na prikazovalniku se prika-
ze koda napake, ki je ni v
razpredelnici.

Elektronska okvara.

 lzklopite pecico z glav-
no varovalko ali zas¢it-
nim stikalom v omarici z
varovalkami in jo po-
novno vklopite.

» Ce se na prikazovalniku
ponovno prikaze koda
napake, se obrnite na
oddelek za pomo¢
strankam.

V pedici je voda.

V posodi za vodo je prevec
vode.

Izklopite pecico in obriSite
vodo s krpo ali gobo.

Indikator »Polna posoda
za vodo« E] ne sveti.

V posodi za vodo ni dovolj
vode.

Posodo polnite z vodo, do-
kler ne zasveti indikator.
Ce zacne voda iztekati iz
pecice in indikator Se ved-
no ne sveti, se obrnite na
strokovno usposobljenega
serviserja.

Sveti indikator »Prazna po-
soda za vodo« |_]

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo. Ce indi-
kator Se vedno sveti, se
obrnite na strokovno uspo-
sobljenega serviserja.

Kuhanje v sopari ne deluje.

Vodni kamen zapira odprti-
no.

Preverite dovodno odprtino
za paro. Odstranite vodni
kamen.

Kuhanje v sopari ne deluje.

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo za vodo.

Posoda za vodo se prazni

vec kot tri minute ali pa vo-
da izteka iz dovodne odpr-
tine za paro.

V pecici so obloge iz vod-
nega kamna.

Ocistite posodo za vodo.
Oglejte si »CiS¢enje poso-
de za vodo«.
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Tezava Mozen vzrok Resitev

Naprava je vklopliena in se Vklopljen je predstavitveni 1. Izklopite pecico.

ne segreje. Ventilator ne nacin. 2. Socasno pritisnite in
deluje. Na prikazovalniku

se prikaze "Demo". drzite B3s DOC

3. Utripati zacneta prva
Stevka na prikazovalni-
ku in indikator Demo.

4. Vnesite kodo 2468, ta-
ko da obrnete gumb za
nastavitev temperature
desno ali levo, da spre-
menite vrednosti, in pri-

tisnite €D za potrditev.
5. Utripati zacne nasled-
nja Stevka.
6. Nacin Demo se izklopi,
ko potrdite zadnjo Stev-
ko in je koda prava.

Na prikazovalniku se prika- PriSlo je do izpada elektric- Ponastavite uro.

ze »12.00«. nega toka.

12.2 Servisni podatki navedbe. PloScica za tehni¢ne navedbe
. . » . se nahaja na sprednjem okviru

Ce resitve tezave ne morete najti sami, notranjosti pedice. Plo&gice za tehni¢ne
se obrnite na prodajalca alipooblascen navedbe ne odstranjujte iz notranjosti
servisni center. pedice.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.) e

Stevilkaizdelka (PNC) e,

Serijska Stevilka (S.N.)

13. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.



13.1 Vgradnja

SLOVENSCINA 41

523

| ) ——»

523

— ) ——»

13.2 Pritrditev naprave na
omarico

13.3 Elektricna namestitev

Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Naprava je dobavljena z vticem in
napajalnim kablom.

13.4 Kabel
Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Za presek kabla si oglejte skupno moc¢
na plos¢ici za tehni¢ne navedbe.
Ogledate si lahko tudi razpredelnico:

Presek kabla
(mm?)

Skupna mo¢ (W)

Skupna mo¢ (W) Presek kabla

najvec 3680 3x15

(mm?)
najve¢ 1380 3x0.75
najvec 2300 3x1

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav
kabel).

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacijski list o izdelku

Informacije o izdelku v skladu z EU 65-66/2014

Ime dobavitelja Electrolux
Identifikacija modela EOC6P71X
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi- 0.93 kWh/cikel

¢ajnem nacinu

Poraba energije pri standardni obremenitvi in na-

¢inu z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

33.2kg

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za
kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki,

pecice, parne pecice in zari - Postopki za

merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.2 VarCevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z
energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice dobro zaprta. Vrat

med pecenjem ne odpirajte prepogosto.

Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
var¢evanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj
bodo ¢&im krajsi.

Priprava hrane z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecice z ventilatorjem, da prihranite
energijo.



Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v
primeru, da vklopite program z izbiro
Trajanje ali Konec ter pecenje traja vec
kot 30 minut, grelca samodejno izklopita
pre;j.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite pecico, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto
lahko uporabite za ohranjanje toplote
hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do
10 minut pred potekom ¢asa pecenja
znizajte temperaturo pecice na najnizjo
stopnjo. Akumulirana toplota v pecici Se
naprej omogoca pecenje.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale
jedi.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol C/:) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagaijte
zascititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo
mozno nastavitev temperature. Na
prikazovalniku se prikaze indikator
akumulirane toplote ali temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite Iu¢. Vklopite jo
samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo
zmanjSalo pri¢akovan prihranek energije.

s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. 1zdelek vrnite na
krajevno zbirali§Ce za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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