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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja kayttoa.
Valmistaja ei ota vastuuta henkild- tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat
laitteen virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina laitteen
mukana tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

VAROITUS!

Tukehtumis-, henkildovamma- tai pysyvan vammautumisen vaara.

. Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkil6t, joiden fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta
ainoastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
ja ohjaa heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen
kayttoon liittyvat vaarat.

. Ala anna lasten lei

kkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin, kun se on
toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen kosketettavissa olevat osat ovat

kuumia.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa ilman valvontaa.

Yleiset turvallisuusohjeet
- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain ammattitaitoinen

henkilo.

. A3 kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.



Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman valvontaa voi olla vaarallista ja se
voi johtaa tulipaloon.

Ala koskaan yrita sammuttaa tulta vedella, vaan kytke laite pois
toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia ei saa panna
liesitasolle, koska ne voivat kuumentua.

Laitteen sisaosa kuumenee kayton aikana. Ala kosketa laitteen
lampdvastuksiin. Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai
uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat huoltotoimenpiteet.
Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois paalta. Nain valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia lasiluukun
puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa, mista voi olla
seurauksena luukun lasin sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden valttamiseksi vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkilo.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi kuumentua.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon etuosasta ja sen
jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot
takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Virrankatkaisulaite tulee integroida pysyvaan jondotukseen

johdotussaatojen mukaisesti.
Turvallisuusohjeet
Asennus Keittién kaapin ja asennuspaikan on oltava saman
kokoiset.
Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia muihin
|aitteisiin ja kalusteisiin.
Varmista, etté laite asennetaan turvallisten

VAROITUS! Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kayttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja ohjeita.
Siirra laitetta aina varoen, silld se on raskas. Kayta
aina suojakasineita.

Al4 koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni pitaen.

rakenteiden alapuolelle ja l&helle.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje laite
kalusteella estadksesi paasyn vaarallisiin osiin.
Laitteen sivujen on oltava saman korkuisten
laitteiden tai kalusteiden lahell.

Alé asenna laitetta tason paalle.



+  Al4 asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Talldin keittoastioiden putoaminen
laitteesta valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

+ Varmista, ettd asennat sen vakaasti laitteen
kallistumisen estamiseksi. Lue ohjeet Asennus-
luvusta.

Sahkoliitannat

& VAROITUS! Tulipalo- ja sahkoiskuvaara.

+  Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa asiantuntevan
sahkoasentajan vastuulle.

+ Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

+ Varmista, ettd arvokilven sahkaétiedot vastaavat
kotitalouden sahkéverkon arvoja. Ota muussa
tapauksessa yhteytta sahkdasentajaan.

*  Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

*  Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

+ Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkua tai
paasta niita sen lahelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

+ Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien iskusuojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu iiman
tyokaluja.

*+  Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jalkeen. Varmista, etta laitteen verkkovirtakytkenta
on ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.

+Jos pistoke on 18ysasti kiinni virtajohdossa, ala
kiinnita sita pistorasiaan.

+ Ala veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi. Veda
aina pistokkeesta.

+  Kéyté vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on

irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

+ Sahkdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen sahkdverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

+  Sulje laitteen luukku kokonaan ennen pistokkeen
liittAmista pistorasiaan.

Kaytto

VAROITUS! Tulipalo- ja
henkildvahinkovaara.
Sahkaiskun vaara.

Kéyté laitetta vain kotiymparistossa.

Ald muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.
Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteité.

Ala jata laitetta ilman valvontaa toiminnan aikana.
Kytke laite pois toiminnasta jokaisen kayttokerran
jalkeen.

+ Avaa laitteen luukku varoen laitteen ollessa

toiminnassa. Laitteesta voi tulla kuumaa iimaa.

A3 kayta laitetta marilld kasilla tai kun se on

kosketuksissa veteen.

+ Al kayta laitetta tyotasona tai sailytystasona.

& VAROITUS! Tulipalo- ja rdjahdysvaara.

+  Kuumista rasvoista ja 0ljyisté voi paasta syttyvia

hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet kaukana
rasvoista ja Oljyistd, kun kéytat niita
ruoanvalmistukseen.

+  Erittdin kuumasta 0ljysta paasevat hoyryt voivat

sytyttaa tulipalon.

+  Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-aineksien jaamia,

voi aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa l&mpétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava oljy.

« Al aseta laitteeseen, sen Iahelle tai paalle syttyvia

tuotteita tai syttyviin tuotteisiin kostutettuja esineita.

+ Ald anna kipindiden tai avotulen paasta laitteeseen

avatessasi luukkua.

+ Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia sisaltavat

aineet voivat kehitta helposti syttyvan alkoholin ja
ilman seoksen.

& VAROITUS! Laite voi muutoin vaurioitua.

+  Emalipinnan vaurioitumisen tai varimuutoksien

estéaminen:

- Ala aseta uunivuokia tai muita esineita suoraan
laitteen pohjalle.

- Ala aseta vetta suoraan kuumaan laitteeseen.

— 8l sailyta kosteita astioita tai ruokia laitteessa
sen kayton jalkeen.

- Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat
lisdvarusteita.

+  Emalipintojen vérimuutokset eivat vaikuta laitteen

toimintaan. Niita ei katsota viaksi
takuuoikeudellisessa mielessa.

+  Kayta korkeareunaista uunivuokaa kosteiden

leivonnaisten paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia jalkia.

. Alé pida kuumaa keittoastiaa kayttopaneelin paalla.
*Ald anna kattiloiden kiehua kuiviin.
+ Ald anna esineiden tai keittoastioiden pudota

laitteen péélle. Pinta voi vaurioitua.

« Ala kytke keittoalueita toimintaan keittoastian

ollessa tyhja tai ilman keittoastiaa.

+ Al aseta alumiinifoliota laitteen paalle tai suoraan

laitteen pohjalle.

+ Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut tai

vaurioituneen pohjan omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa pintaa. Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.



« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttaa muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, tulipaloja tai laitteen
vaurioitumisen.

*  Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

+ Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on lasilevyjen
rikkoutuminen.

+ Vaihda vélittdmésti vaurioituneet luukun lasipaneelit.

Ota yhteys valtuutettuun huoltolikkeeseen.

+ Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pintamateriaali ei
vaurioidu.

+ Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi aiheuttaa
tulipalon.

*  Puhdista laite kostealla pehmedll4 liinalla. Kaytéa
vain mietoja puhdistusaineita. Ala kéyta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja, liuottimia
tai metalliesineita.

+ Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata
tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.

Laitteen kuvaus

Laitteen osat
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« A4 puhdista katalyyttista emalia pesuaineella.

Sisavalo

+ Kayté ainoastaan kodinkoneisiin tarkoitettuja
hehkulamppuija tai halogeenilamppua. Ald kayt sit
rakennuksen valaisemiseen.

& VAROITUS! Sahkoiskun vaara.

+ Ennen lampun vaihtamista laite on irrotettava
pistorasiasta.

+ Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia
lamppuja.

Havittaminen

VAROITUS! Henkilovahinko- tai
tukehtumisvaara.

+ Irrota pistoke pistorasiasta.

+ Leikkaa johto irti ja havita se.

+ Poista luukun lukitus, jotta lapset ja eldimet eivat
voisi jaada kiinni laitteen sisalle.

Keittotason kytkimet

Lampétilan merkkivalo / symboli / osoitin
Lampétilan valitsin

Uunin toimintojen vaannin

Keittotason merkkivalo / symboli / osoitin
Grill

Valo

ﬂ Uunipeltien kannatinkisko, irrotettava
El Kannatintasot
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Keittoalueet

Keittoalue 1000 W
Hoyryaukko - maara ja sijainti riippuu mallista

| Keittoalue 1500 W
145 mm 180 mm Keittoalue 1500 W
Keittoalue 2000 W

145 mm

Varusteet + Valinnaiset teleskooppikannattimet
PR Ritilité ja leivinpeltid varten. Ne voidaan tilata
+ Paistoritila ik
Kaytetaan keittoastioiden, kakkuvuokien ja paistien oriseen.
| yt ’ + Sailytyslaatikko
alustana. Sailytyslaatikko on uunitilan alapuolella.
+ Leivinpelti

Kakkuja ja pikkuleipié varten.
¢ Grilli / uunipannu
Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa tai

rasvankeruuastiana.
Kayttdonotto
VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat Varusteet voivat kuumentua tavallista enemman.
Juvut. Laitteesta voi tulla hajua ja savua. Tama on normaalia.

Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus on riittava.

Uuden laitteen puhdistaminen . .
Luukun mekaaninen lukitus
Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien

kannatinkiskot laitteesta.

@ Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Lapset eivat saa avata luukkua.
Luukun avaaminen:
1. Veda luukun lukosta.
Puhdista laite ennen ensimmaista kayttokertaa.
Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet takaisin
alkuperaiseen asentoon.
Esikuumennus
Esikuumenna tyhja laite jaljelle jadneen rasvan
polttamiseksi pois.
Valitse toiminto |:|ja maksimilampdtila.
Anna laitteen kayda 1 tunti.

1
2
3. Valitse toiminto @ja maksimilampdtila.
4. Anna laitteen kdyda 15 minuuttia.




2. Avaa luukku.

Keittotaso - Paivittainen kayttd

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Sahkokeittoalueen tehotaso

0 Pois toiminnasta

1-6 Tehotasot

Kayta jalkilampoa vahentaaksesi
energian kulutusta. Kytke keittoalue pois
toiminnasta noin 5 - 10 minuuttia ennen
ruoanlaiton paattamista.

&)

Kaanna vaannin haluamasi tehotason kohdalle.
Keittotaso - Vihjeita ja vinkkeja

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Keittoastiat

(i)

Energiansaasto

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

+  Mikali mahdollista, peita keittoastia aina kannella.

Ala ved luukun lukosta sulkiessasi uuninluukkua!

(i)

Kun laite kytketaan pois toiminnasta,
luukun mekaaninen lukitus ei poistu
kaytosta.

Keittotason vaantimen merkkivalo syttyy.
Kun lopetat keittoalueen kayton, kdanna vaannin off-
asentoon.

Jos kaikki keittoalueet on kytketty pois paalta,
keittotason vaantimen merkkivalo sammuu.

Pikalevy

Levyn keskella oleva punainen piste osoittaa pikalevyn.
Pikalevy kuumenee muita levyja nopeammin. Punaiset
pisteet on maalattu levyihin. Niiden kunto voi heikentya
kayton aikana ja ne voivat jopa havita kokonaan ajan
kuluessa. Tama ei vaikuta millaan tavalla keittotason
toimintaan.

+  Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen kuin kytket
keittoalueen toimintaan.

+  Kayta jalkildampoa ruoan pitdmiseksi lampiména tai
ruoan sulattamiseksi.

+ Keittoastioiden pohjan tulee olla keittoalueen
kokoinen.



Esimerkkejé uunitoiminnoista

Kayttotarkoitus:

1 Lampiménapito
2 Hidas haudutus
3 Haudutus

Keittotaso - Hoito ja puhdistus

Kayttotarkoitus:

4 Paistaminen / ruskistus

5 Kiehauttaminen

6 Kiehauttaminen / pikapaistaminen / uppo-
paistaminen

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Yleista

+ Puhdista keittotaso jokaisen kéyton jéalkeen.

+ Tarkista aina, etta keittoastian pohja on puhdas.

+ Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivat vaikuta
keittotason toimintaan.

Ruostumaton terds

* Puhdista keittotason ruostumattomat terasosat
ruostumattomaan terakseen tarkoitetulla erityisella
puhdistusaineella.

+ Keittolevyjen ymparilla olevat ruostumattomat
terasreunat voivat varjdytya hieman korkean
lampdtilan vaikutuksesta.

Uuni - Paivittainen kaytto

+ Pese ruostumattomat terasosat vedella ja kuivaa
pehmealla liinalla.

Sahkolevyn puhdistaminen

1. Kéyta puhdistusjauhetta tai puhdistussienta.

2. Puhdista keittotaso kostealla liinalla kayttaden vahan
puhdistusainetta.

3. Kuumenna keittolevy alhaiseen ldmpétilaan ja anna
sen kuivua.

4. Keittolevyt voidaan séilyttaa hyvakuntoisina
hieromalla niihin s&anndllisesti ompelukoneen
oljya. Pyyhi dljy pois imukykyisella paperilla.

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Laitteen kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

@ Laitteen saatimien symbolit,
merkkivalot ja lamput ovat

mallikohtaisia:

* Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

+ Lamppu syttyy uunin toiminnan
aikana.

+  Symboli osoittaa, saataakeo valitsin
jotakin keittoaluetta, uunin toimintoja
vai l[ampétilaa.

1. K&annéa uunin toimintojen vaannin haluamasi
toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampétilan vaannin haluamasi lampétilan
kohdalle.

3. Laite kytketdan pois toiminnasta kaantamalla uunin
toimintojen vaantimet ja lampdtilan vaannin Off-
asentoon.




Ylikuumenemissuoja estamiseksi uunissa on turvatermostaatti, joka
katkaisee virransyoton. Uunin virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on laskenut
normaalille tasolle.

Laitteen virheellinen toiminta tai vialliset osat voivat
aiheuttaa vaarallisen ylikuumenemisen. Taméan

Uunin toiminnot

0 Pois toiminnasta Laitteesta on katkaistu virta.
6 Uunin lamppu Lampun sytyttdminen iiman uunitoimintoa.
S
—_— Yla + alalampd Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella tasolla.
=== Kevyt paisto Hienojen ja erityisten kakkujen leivonta.
Alalampd Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja sailominen.
= Maksigrilli Matalien ja suurien ruokaméaarien grillaus seké leivan paahta-
minen.
v Pikakuumennus Suurikokoisten lihapalojen tai lintupaistien paistaminen yhdella
— tasolla. Gratinointi ja ruskistus.
¢o C Matalaldamp6 Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

Uuni - lisavarusteiden kayttaminen

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat Ty6nna ritila haluamasi ohjauskiskojen valiin.
Juvut. Kaksipuolisten reunojen on oltava uunin takaosassa ja
niiden tulee osoittaa ylospain.
Peltien ja ritilan asettaminen kannattimille Leivinpelti:
Paistoritila: @ Al paina leivinpeltia kokonaan
@ Paistoritilan takaosa on muotoiltu uunikammion takaseingan. Muutoin
ammén kierron optimointia varten. [&mpa ei kierra leivinpellin ymparilla.

Ruoka voi talloin palaa, erityisesti
leivinpellin takaosassa.




Tyonna leivinpelti tai uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen valiin. Varmista, ettei se kosketa uunin
takaseinaan.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:

Uuni - Vihjeita ja vinkkeja

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Taulukoissa mainitut Iampdtilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Lampodtila ja paistoaika riippuvat
reseptista seké kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

Yleista

+Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

+ Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai luukun
lasilevyihin. Tdméa on normaalia. Pysyttele sopivalla
etaisyydella laitteesta avatessasi luukkua toiminnan
aikana. Tiivistymista voi vahentaa kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien kypsentamista.

* Poista kosteus jokaisen kayttokerran jélkeen.

+ Al aseta mitdan esinettd suoraan uunin pohjalle,
ala mydskaan aseta osiin alumiinifoliota
kypsennyksen aikana. Tamé voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa emalipintaa.

Leivonnaisten paistaminen

+Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi.
Kayta aikaisemmin kayttamiesi asetusten (Iampdtila,
paistoaika) ja kannatintasojen sijaan taulukossa
mainittuja asetuksia.

+ Ensimmaiselld kerralla valmistaja suosittelee
alhaisemman lampdtilan kayttamista.

+Jos et 16yda omaan reseptiisi sopivia ohjearvoja,
sovella jonkin lahes samanlaisen leivonnaisen
tietoja.

+ Jos paistat useammalla kuin yhdella kannatintasolla,
voit pidentéa paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

+  Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti paistamisen alkuvaiheessa.

10

Paina uunipannu kannatinkiskon ohjauskiskojen valiin ja
paistoritila ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

Tassa tapauksessa lampdtila-asetusta ei pida
muuttaa. Erot tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

+ Jos paistoaika on pitka, voit kayttaa hyvaksesi
jalkilampoa ja sammuttaa uunin n. 10 minuuttia
ennen paistoajan paattymista.

Pakasteita sulatettaessa uunipellit voivat vaantya uunin

toiminnan aikana. Jaahtyessaan uunipellit palautuvat

kuitenkin alkuperdiseen muotoonsa.

Kakkujen leipominen

« Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4 paistoajasta
on kulunut.

+ Jos kaytat kahta leivinpeltia samanaikaisesti, jata
niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentdaminen

+  Kayta grilli-/'uunipannua erittdin rasvaisten ruokien
kanssa, jotta uuniin ei jaa pysyvia tahroja.

+ Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

+ Jotta uuniin ei muodostuisi likaa savua paistamisen
aikana, lis&a grilli-/uunipannuun hiukan vetta. Jotta
kary ei tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

Matalaldmpo

Al peité keittoastiaa kannella tata
toimintoa kaytettaessa.

Kayta tata toimintoa kypsentaaksesi rasvattomia,
mureita lihan ja kalan paloja. Matalaldmpé-toimintoa ei
voida kayttaa kaikissa resepteissa, kuten patapaistissa
tai rasvaisissa porsaanpaisteissa. Kayta 125 °C
pienempien lihapalojen (esim. pihvien) kohdalla.



Paistoajat kypsennysaika, jne.) keittoastioille, resepteille ja

I . - madrille laitetta kayttaessa.
Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista, sen

koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti kypsennyksen
aikana. Maarita parhaat asetukset (uunitoiminto,

Yli- ja alalamps &

Ruokalaji Maara (g) Lampatila (°C) Aika (min) Kannatin- Varusteet
taso
Pasteijat 250 150 25-30 3 leivinpelti
Matala kakku 1) 1000 160 - 170 30-35 2 leivinpelti
Hiivalla kohotettu 2000 170 - 190 40 - 50 3 leivinpelti
omenakakku
Omenapiirakka 2) 1200 + 1200 180 - 200 50 - 60 1 !(qksi pyoreaa aIyTi-
inivuokaa (halkaisija
20 cm)
Pienet kakut 1) 500 160 - 170 25-30 2 leivinpelti
Vaharasvainen so- 350 160 - 170 25-30 1 yksi pyorea alumiini-
kerikakku 1) vuoka (halkaisija 26
cm)
Pannukakku 1500 160 - 170 45-553) 2 leivinpelti
Kana, kokonainen 1350 200 - 220 60-70 2 ritila
1 leivinpelti
Puolikas kana 1300 190 - 210 35+30 3 ritila
1 leivinpelti
Porsaankyljykset 600 190 - 210 30-35 3 Ritila
1 leivinpelti
Piirakka 4) 800 230 - 250 10-15 2 leivinpelti
Taytetty hiivalla ko- 1200 170 - 180 25-35 2 leivinpelti
hotettu kakku 5)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 leivinpelti
Juustokakku 2600 170 - 190 60-70 2 leivinpelti
Sveitsilainen ome- 1900 200 - 220 30-40 1 leivinpelti
napiirakka 5)
Tauluteten 2400 170 - 180 55 65 6) 2 leivinpelti
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Ruokalaji Maara (g) Lampatila (°C) Aika (min) Kannatin- Varusteet

taso

Kinkkupiiras 5) 1000 220-230 40-50 1 yksi pyored vuoka
(halkaisija 26 cm)

Maalaisleipa 7) 750 + 750 180 - 200 60-70 1 kaksi alumiinivuokaa
(pituus: 20 cm)

Romanialainen so- 600 + 600 160 - 170 40-50 2 kaksi alumiinivuokaa

kerikakku 1) (pituus: 25 cm) sa-
malla kannatintasol-
la

Romanialainen so- 600 + 600 160 - 170 30-40 2 kaksi alumiinivuokaa

kerikakku — peri- (pituus: 25 cm) sa-

nteinen malla kannatintasol-
la

Hiivasampylat 5) 800 200-210 10-15 2 leivinpelti

Kaaretorttu 1) 500 150 - 170 15-20 1 leivinpelti

Marenki 400 100 - 120 40-50 2 leivinpelti

Murotaikinakak- 1500 180 - 190 25-35 3 leivinpelti

ku 9

Sokerikakku 1) 600 160 - 170 25-35 3 leivinpelti

Voikakku 1) 600 180 - 200 20-25 2 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

2) Esikuumenna uunia 15 minuutin ajan.

3) Jata kakku uuniin seitsemaksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
4) Esikuumenna uunia 20 minuutin ajan.

5) Esikuumenna uunia 10 - 15 minuutin ajan.

6) Jata kakku uuniin kymmeneksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
7) Aseta lampétila 250 °C ja esikuumenna uunia 18 minuutin ajan.

Kevyt paisto
Ruokalaji Maara (g) Lampatila (°C) Aika (min) Kannatin- Varusteet
taso

Pienet kakut?) 500 180 30 leivinpelti
Pasteijat) 250 150 35 leivinpelti
Vaharasvainen so- 350 175 35 leivinpelti
kerikakku')

Kadretorttu™) 500 180 15 leivinpelti

12



Ruokalaji Maara (g) Lampatila (°C) Aika (min) Kannatin- Varusteet

taso
Tuulihatut2) 500 220 35 2 leivinpelti
Marenkil) 400 125 120 2 leivinpelti
1 leivinpelti
Téytekakku1) 500 175 30 3 leivinpelti
1 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
2) Esikuumenna uunia 15 minuutin ajan.

Maksigrilli ]

Ruokalaji Maara (g) Lampétila (°C) Kannatin- Varusteet
taso
Paahtoleivit 1) 500 250 2-4 3 ritila
Naudanlihapihvit 2) 1000 250 15+ 15 3 ritila
1 leivinpelti
Broilerinpuolikkaat 1200 230 30 +30 2 ritila
1 leivinpelti
Porsaankyljykset 500 230 25+25 3 ritila
1 leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 4 minuutin ajan.
2) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Uuni - Hoito ja puhdistus
VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat + Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton jélkeen ja anna
Juvut. niiden kuivua. Kayta pehmeaa liinaa, Iamminta vetta

ja puhdistusainetta.

+ Jos kaytat tarttumattomia varusteita, &la puhdista
niita voimakkailla pesuaineilla, teravareunaisilla

+ Puhdista laitteen etupinnat lampimalla vedella ja esineilld tai pese niita astianpesukoneessa. Muutoin
miedolla pesuaineella kayttaen pehmeéa tarttumaton pinta voi vaurioitua.
puhdistusliinaa.

+  Kayta metallipintojen puhdistuksessa tavanomaista
puhdistusainetta.

+ Puhdista laite sisélta jokaisen kayton jalkeen.
Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden kertyminen voi
johtaa tulipaloon. Riski on suurempi grillipannussa.

+ Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Puhdistukseen liittyvid huomautuksia
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Ruostumattomat terds- ja alumiinipintaiset
laitteet

@ Puhdista uuninluukku kayttaen
ainoastaan kosteaa sienta. Kuivaa

pehmeéll liinalla.
Ala kayta terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silla ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttopaneelin
puhdistuksen aikana.

Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon etuosa irti
sivuseinésta.

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon takaosa irti
seinasta ja poista se.

Oy,
. SN
O T

Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Uunin lasilevyjen irrottaminen ja asentaminen

Luukun sisalla olevat lasipaneelit voidaan poistaa niiden
puhdistusta varten. Lasilevyjen lukumaara vaihtelee
mallikohtaisesti.

VAROITUS! Pida uuniluukkua hieman
auki puhdistuksen aikana. Kun avaat sen
kokonaan, se voi sulkeutua vahingossa
ja aiheuttaa vahinkoja.

14

VAROITUS! Al4 kéyta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30° kulmassa.
Luukku pysyy itsestaan paikoillaan, kun se on
hieman auki.
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2. Pida kiinni luukun ylareunassa olevasta listasta (B)
kummaltakin puolelta ja tydnna sisaénpéin siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

4 )

\
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3. lIrrota luukun reunalista vetdmalla sita eteenpain.
VAROITUS! Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun poistat lasilevyt.
4. Pida luukun lasilevyjen ylareunasta ja veda niita
ylospain yksi kerrallaan.
5. Puhdista lasi vedella ja miedolla puhdistusaineella.
Kuivaa lasilevy varoen.
Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun asenna ne takaisin
paikalleen. Noudata edelld mainittuja ohjeita
painvastaisessa jarjestyksessa. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi/suuremmat.

HUOMIO! Levyn, jonka sisemmassa
lasilevyssé on kuviointi, on osoitettava
luukun sisapuolelle.



& HUOMIO! Varmista, ettei lasilevyn

kehyksen painatuspuolen pinta ole

asennuksen jalkeen karkea siihen
koskettaessa.

& HUOMIO! Varmista, ettd asennat
sisdisen lasilevyn oikein paikoilleen.

Laatikon irrotus

& VAROITUS! Al4 sailyta laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita, muovipusseja,
patalappuja, paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko voi
kuumentua uunia kaytettaessa. Tulipalon
vaara.

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan irrottaa
puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se pyséhtyy.

-

A

2. Nosta laatikkoa hitaasti.
3. Veda laatikko kokonaan ulos.

Vianmaaritys

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Kayttohairiot

Asenna laatikko takaisin paikalleen suorittamalla edella
kuvatut vaiheet painvastaisessa jarjestyksessa.

Lampun vaihtaminen

Peita laitteen pohja kankaalla. Se estaa lampun
suojalasin ja uunin vaurioitumisen.

VAROITUS! Sahkéiskuvaara! Irrota
sulake ennen lampun vaihtamista.
Lamppu ja lampun suojalasi voivat olla
kuumia.

1. Kytke laite pois paalta.
2. lrrota sulakkeet sulaketaulusta tai katkaise virta
paakytkimesta.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertdmalla sité vastapéivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammadnkestavaan
lamppuun.

4, Kiinnita suojalasi paikalleen.

Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

virheellisesti.
Keittotaso ei kytkeydy toimintaan ei-
ka sita voida kayttaa.
Uuni ei kuumene.

Laitetta ei ole kytketty sahkoverk-
koon tai se on liitetty sahkdverkkoon

Sulake on palanut.

Tarkista, onko laite kytketty oikein
séhkdverkkoon.

Tarkista, onko toimintahairion syyna
sulake. Jos sulake palaa aina uu-
delleen, kaanny sahkoalan ammatti-
laisen puoleen.
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Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toimintaan ei- Sulake on palanut. Kytke keittotaso uudelleen toimin-

ka sita voida kayttaa. taan ja aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa.

Valo ei syty. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.

Héyrya ja kosteutta muodostuu ruo- Ruoka on jétetty uuniin liian pitkaksi Al j&ta ruokia uuniin 15-20 minuut-

kaan ja uunin sisélle. ajaksi. tia pitemmaksi ajaksi kypsennyksen
jalkeen.

Uuni ei kuumene. Tarvittavia asetuksia ei ole tehty. Varmista, etta asetukset ovat oikein.

Kypsentamiseen kuluu liikaa tai liian Lampétila on liian alhainen tai liian Saada tarvittaessa lampatilaa. Nou-

vahan aikaa. korkea. data ohjekirjan ohjeita.

Huoltotiedot Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty arvokilpeen.

Arvokilpi sijaitsee laitteen sisdosan etukehyksesséa. Ala

Jos ratkaisua ei [6ydy, ota yhteys jalleenmyyjaéan tai poista arvokilpes laitteen siséosasta.

valtuutettuun huoltopalveluun.

Suosittelemme, etté kirjoitat tiedot téhan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

Asennus

VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
Laitteen sijoittaminen

Voit asentaa laitteen yhden kaapin viereen, kahden
kaapin valiin ja nurkkaan.

Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet taulukosta.
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Vahimmaisetaisyydet

A 400
B 650
C 150
Tekniset tiedot
Korkeus 854 -919
Leveys 500
Syvyys 600
Kokonaisteho 8665 W
Laitteen luokitus 1

Lieden korkeuden ja syvyyden muuttaminen

Lieden korkeus on 898 mm ja syvyys 500 mm
toimitushetkella.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.
2. S&ada jalustan syvyytta ruuvaamalla ruuvi A auki ja
|6ysaamalla kannattimen ruuveja B.

/ N
/go‘\ A\
o =
=
A
B
\
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49 50 51
| | J 52

I

I b
= 00600 )
Aseta vaadittu syvyys.
Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.
Saada korkeutta ruuvaamalla jalustan takaosan
keskella oleva ruuvi C (1 ruuvi) ja sivuruuvit D (4
ruuvia) auki.

naw o

[

/

6. Paina jalusta vaadittuun korkeusasetukseen: 919,
984 tai 854 mm.
7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

Laitteen tasapainottaminen

Aseta laitteen ylataso samalle tasolle muiden pintojen
kanssa saatamalla laitteen alla olevia pienia jalkoja.
Kallistussuoja

Maérita laitteen oikea korkeus ja leveys ennen kuin
kiinnitat kallistussuojan.

& HUOMIO! Varmista, ettd asennat
kallistussuojan oikealle korkeudelle.

Kallistussuoja on asennettava paikalleen. Jos sité ei
asenneta, laite voi kallistua.

Tarkista, etta laitteen takana oleva
seindpinta on tasainen.

Laitteessa on kuvan mukainen symboli (jos soveltuu),
joka muistuttaa kallistussuojan asentamisesta.
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1. Asenna kaatumiseste 317 - 322 mm laitteen
yléreunan alapuolelle ja 80 - 85 mm paghan
laitteen sivusta kannattimen pydreaan reikaan.
Kiinnité se tiukasti ruuveilla vankkaan materiaaliin
tai kéyta sopivaa vahviketta (sein).

/L

L O

2. Reika on laitteen takaosan vasemmalla puolella.
Nosta laitteen etuosaa ja aseta se keskelle

v

Energiatehokkuus

kalusteiden valiin. Jos ty6tason ja kalusteiden
valinen tila on suurempi kuin laitteen leveys,
sivumittaa on saadettava laitteen keskittamiseksi.
@ Jos olet muuttanut lieden mittoja,
kohdista kaatumiseste oikein.

HUOMIO! Jos tydtason ja kalusteiden
valinen tila on suurempi kuin laitteen
leveys, sivumittaa on saddettava laitteen
keskittdmiseksi.

Séhkoliitanta

& VAROITUS! Valmistaja ei vastaa

vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

VAROITUS! Ennen kuin virtajohto
liitetdén liittimeen, mittaa sahkoverkon
vaiheiden ja nollan vélinen jannite. Katso
sitten laitteen takana olevasta
kytkentamerkista oikeaoppisen
sahkoasennuksen ohjeet. Taten
valtetaan asennusvirheet ja laitteen
séhkdosien vaurioituminen.

AN\

VAROITUS! Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvassa olevan laitteen
osan kanssa.

Uunien tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi

Mallin tunnus
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Energialuokka

Energialuokka

Energiankulutus normaalikéytossa Y1&- ja alalampé-toiminnossa

Uunien lukumaara
Lamménlahde
Tilavuus

Uunityyppi

Massa

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset
kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja
grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

Uuni - Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden avulla voit
saastaa energiaa.

* Yleisohjeita
— Varmista, etta uuninluukku on suljettu oikein
laitteen ollessa toiminnassa ja pida luukku
suljettuna mahdollisimman hyvin kayton
aikana.

YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla L/.\‘)
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ympéristoa ja ihmisten 3
terveytta kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut. Ala

havita merkilla E merkittyja kodinkoneita

97,4

A

0,79 kWh/ohjelma

1

Sahkd

601

Uunin siséosa Lattialiesi

41.0kg

- Kayta metalliastioita energiansaaston
parantamiseksi.

- Kun mahdollista, aseta ruoka uuniin
[ammittdmatta sita.

- Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
uunin l&mpétila minimiin 3 - 10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymisté kypsennysajan
pituudesta riippuen. Uunin jalkilampd
kypsentaéa ruokaa edelleen.

- Lammita muita ruokia jalkilampoa kayttaen.

* Ruokien lampiména pito - jos haluat pitaa ruokia
lampimana jalkilammaon avulla, valitse matalin
lampdtila-asetus.

kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen
viranomaiseen.
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