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Wijzigingen voorbehouden.

AVeiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en
gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel of schade veroorzaakt door een verkeerde installatie of
verkeerd gebruik. Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het op
passende wijze weg.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat als
het in werking is of afkoelt. Het apparaat is heet.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

- Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de werking van dit
apparaat altijd uit te buurt worden gehouden.

Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient op te
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passen dat u de verwarmingselementen niet aanraakt. Houd
kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt of onder permanent
toezicht.

- Bedien het apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandbedieningssysteem.

- WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.

- Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar schakel in
plaats daarvan het apparaat uit en bedek de vlam bijv. met een
deksel of blusdeken.

- LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet onder
constant toezicht staan.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen
op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst, aangezien ze
heet kunnen worden.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te maken.
- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen of door
de fabrikant van het apparaat in de gebruiksinstructies als
geschikt zijn aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

Veiligheidsvoorschriften

Montage WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het

WAARSCHUWING! apparaat.

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het = Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
apparaat installeren.

WwWw.zanussi.com



Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies op die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door vocht.
Bescherm de bodem van het apparaat tegen
stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur of
onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de deur
of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven lades
zorg er dan voor dat de ruimte tussen de
onderkant van het apparaat en de bovenste
lade voldoende is voor luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Wij raden aan om een onbrandbaar
scheidingspaneel te plaatsen onder het
apparaat om te voorkomen dat de onderkant
kan worden aangeraakt.

Aansluiting aan het elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.
Controleer of de elektrische informatie op
het typeplaatje overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan
contact op met een elektromonteur.

Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik de juiste stroomkabel.

Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het snoer
te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat of
heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op de nabijgelegen contactdozen
aansluit

Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt. Neem
contact op met onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als
de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Sluit de stroomstekker niet aan op een losse
stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat
los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik alleen de juiste isolatie-apparaten:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet afgesloten
kan worden. Het isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een minimale
breedte van 3 mm.

Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Gebruik dit apparaat in een huishoudelijke
omgeving.

De specificatie van het apparaat mag niet
worden veranderd.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.
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= Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.

= Bedien het apparaat niet met natte handen
of als het contact maakt met water.

= Het apparaat mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

= Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

= Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

= Verhitte vetten en olie kunnen ontvlambare
damp afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie als u
er mee kookt.

= De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

= Gebruikte olie die voedselresten bevat kan
brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste keer
wordt gebruikt.

= Plaats geen ontvlambare producten of
gerechten die vochtig zijn gemaakt met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

= Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

= Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

= Laat kookgerei niet droogkoken.

= Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

= Activeer de kookzones niet met lege pannen
of zonder pannen erop.

= Geen aluminiumfolie op het apparaat leggen.

= Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
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veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op de kookplaat.

= Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee
te koken. Het mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

= Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

= Trek voor onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

= Gebruik geen waterstralen of stoom om het
apparaat te reinigen.

= Reinig het apparaat met een vochtige zachte
doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

= Neem contact met uw plaatselijke overheid
voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

= Haal de stekker uit het stopcontact.

= Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

Servicedienst

= Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

= Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.



Beschrijving van het product

Indeling kookplaat

Kookzone
Bedieningspaneel

Bedieningspaneel lay-out
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden tonen
welke functies worden gebruikt.
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. Opmerking
® AAN/UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
= Toetsblokkering / Het kinderslot Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
(@) = Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.
= Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
= Timerindicatie voor de kookzo-  Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.

nes
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= Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.

Tip- Opmerking
toets
6 ]

@ - Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.

Om de kookzone te selecteren.

B o

E + J— - De tijd verlengen of verkorten.
+ /= - Het instellen van de kookstand.

Kookstanddisplays

De kookzone is uitgeschakeld.

(1-(3) De kookzone wordt gebruikt.

@ Automatisch opwarmen-functie is in werking.

+ ciffer Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).
Toetsblokkering / Het kinderslot functie is in werking.
[3 Automatisch uitschakelen-functie is in werking.

Restwarmte-indicatie

& WAARSCHUWING!

Er bestaat verbrandingsgevaar
door restwarmte.

Dagelijks gebruik

WAARSCHUWING! Automatisch uitschakelen
Raadpleeg de hoofdstukken De functie schakelt de kookplaat
Veiligheid. automatisch uit als:

= alle kookzones zijn uitgeschakeld.

= u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld.

= u iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt

In- of uitschakelen

Raak D 1 seconde aan om de kookplaat in— of
uit te schakelen.

www.zanussi.com 7



uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.
= u een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na enige tijd gaat E]
branden en wordt de kookplaat
uitgeschakeld.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Kookstand De kookplaat
wordt uitgescha-
keld na
’ 1.9 6 uur
3-4 5 uur
5) 4 uur
6-9 1,5 uur

De kookstand

+ aanraken om te verhogen. — aanraken om
te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd aan om
de kookzone uit te schakelen.

In- en uitschakelen van de buitenste
ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aangepast
aan de grootte van de pannen.
Tiptoets gebruiken: ©]€e)

Om de buitenste ring in te schakelen: raak
de tiptoets aan. Het controlelampje gaat
branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen: raak
de tiptoets aan tot het indicatielampje uit gaat.
Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in minder tijd
een benodigde kookstand verkrijgen. De functie
schakelt even de hoogste kookstand in en
verlaagt dan naar de juiste kookstand.

Om de functie in werking te stellen
moet de kookzone koud zijn.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak + aan totdat @ gaat
branden. Raak direct — aan tot de correcte

warmte-instelling gaat branden. Na 3 seconden
gaat (7] branden.

De functie uitschakelen: Raak = aan.

Timer

Timer met aftelfunctie

U kunt deze functie gebruiken om in te stellen
hoe lang de kookzone moet werken voor een
kooksessie.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone in
en dan de functie.

Kookzone instellen:raak @ meerdere malen
aan tot het lampje van de gewenste kookzone
brandt.

Om de functie in te schakelen of de tijd te

wijzigen: raak + of = van de timer aan om
de tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
lampje van de kookzone langzaam gaat
knipperen, wordt de tijd afgeteld.

Resterende tijd weergeven:selecteer de

kookzone met €D, Het indicatielampje van de
kookzone gaat sneller knipperen. Op het display
wordt de resterende tijd weergegeven.

De functie uitschakelen: stel de kookzone in

met O en raak — aan. De resterende tijd telt af
naar 00. Het indicatielampje van de kookzone
gaat uit.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een
geluidssignaal en knippert 00. De
kookzone wordt uitgeschakeld.

Het geluidssignaal stopzetten: raak @ aan.

Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken als kookwekker
terwijl de kookplaat is ingeschakeld en de
kookzones niet werken. De warmtestand op het

display toont .

De functie inschakelen: raak D aan. Raak

+ of = van de timer aan om de tijd in te
stellen. Als de tijd verstreken is, klinkt er een
geluidssignaal en knippert 00.

Het geluidssignaal stopzetten: raak @ aan.

De functie heeft geen invioed op de
werking van de kookzones.
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Toetsblokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per ongeluk
wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

Om de functie in te schakelen: raak E aan.

gaat gedurende 4 seconden aan.De timer
blijft aan.

Om de functie uit te schakelen: raak [ aan.
De vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

Het kinderslot

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Aanwijzingen en tips

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

Kookgerei

De bodem van het kookgerei moet
zo dik en vlak mogelijk zijn.

Kookstand

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter,
chocolade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebak-
ken eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van

rijst en gerechten op melkbasis,

reeds bereide gerechten opwar-

men.
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Bereide gerechten warmhouden.

Om de functie in te schakelen: schakel de
kookplaat in met @ Stel geen kookstand in.
Raak B4 seconden aan. L= gaat aan. Schakel
de kookplaat uit met @.

Om de functie uit te schakelen: schakel de
kookplaat in met @. Stel geen kookstand in.
Raak B 4 seconden aan. &) gaat aan. Schakel
de kookplaat uit met @.

De functie gedurende één kooksessie
onderdrukken: zet de kookplaat aan met @.

gaat aan. Raak (3 4 seconden aan. Stel de
kookstand in binnen 10 seconden. U kunt
de kookplaat bedienen. Als u de kookplaat

uitschakelt met (D, treedt de functie weer in
werking.

Kookgerei gemaakt van geémailleerd
staal of met aluminium of koperen
bodems, kunnen tot verkleuringen
leiden van de glazen keramische
kookplaat.

Voorbeelden van kooktoepassingen

De gegevens in de volgende tabel
dienen slechts als richtlijn.

Tips

zoals no- Een deksel op het kookgerei doen.
dig

5-25 Van tijd tot tijd mengen.

10 - 40 Met deksel bereiden.

25 -50  Voeg minstens tweemaal zoveel

vloeistof toe als rijst, melkgerechten
tijdens het bereiden tussendoor
roeren.



Kookstand Tips

3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20 - 45 Een paar eetlepels vocht toevoe-
gen.

4-5 Aardappelen stomen. 20-60  Gebruik max. ¥4 | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.

voedsel, stoofschotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no- Halverwege de bereidingstijd om-
bleu van kalfsvlees, koteletten, ris- dig draaien.
soles, worstjes, lever, roux, eieren,
pannenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebak- 5-15 Halverwege de bereidingstijd om-
ken aardappelen, lendenbiefstuk- draaien.
ken, steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoof-

vlees), frituren van friet.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! gerechten. Anders kan het vuil de kookplaat
Raadpleeg de hoofdstukken beschadigen. Doe voorzichtig om
Veiligheid. brandwonden te voorkomen. Plaats de

speciale schraper schuin op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het

Algemene informatie X
oppervlak te schuiven.

= Maak de kookplaat na ieder gebruik schoon. = Verwijder nadat de kookplaat

= Gebruik altijd pannen met een schone voldoende is afgekoeld: kalk- en
bodem. waterkringen, vetspatten en metaalachtig

= Krassen of donkere vlekken op de glanzende verkleuringen. Reinig de
oppervlakte hebben geen invioed op de kookplaat met een vochtige doek en een
werking van de kookplaat. beetje niet-schurend reinigingsmiddel.

= Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel Droog de kookplaat na reiniging af met een
voor het oppervlak van de kookplaat. zachte doek.

= Gebruik een speciale schraper voor de = Verkleuring glanzende metalen
glazen plaat. verwijderen: reinig het glazen oppervlak

met een doek en een oplossing van water
De kookplaat schoonmaken met azijn.

= Verwijder direct: gesmolten plastic,
gesmolten folie, suiker en suikerhoudende

Probleemoplossing

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.
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Problemen oplossen

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Er weerklinkt een geluidssignaal
als de kookplaat uit staat.

De kookplaat schakelt uit.

Het indicatielampje van rest-
warmte gaat niet aan.

De automatische opwarmfunctie
start niet.

U kunt de buitenste ring niet in-
schakelen.

@ Er bevindt zich een donker

gebied op de meervoudige zone.

WwWw.zanussi.com

De kookplaat is niet aangesloten
op een stopcontact of is niet
goed geinstalleerd.

De zekering is doorgeslagen.

U hebt twee of meer tiptoetsen
tegelijk aangeraakt.

Er ligt water of er zitten vetspat-
ten op het bedieningspaneel.

U hebt een of meer tiptoetsen af-
gedekt.

U hebt iets op de tiptoets (D ge-
plaatst.

De zone is niet heet, omdat hij
slechts kortstondig is gebruikt.

De zone is heet.

De hoogste verwarmingsstand is
ingesteld.

U heeft de kookstand verlaagd

tot .

Het is normaal dat er zich een
donker gebied op de meervoudi-
ge zone bevindt.

Controleer of de kookplaat goed
is aangesloten op het elektrici-
teitsnet. Raadpleeg het aanslui-
tingsschema.

Controleer of de zekering de oor-
zaak van de storing is. Als de ze-
keringen keer op keer doorslaan,
neemt u contact op met een er-
kende installateur.

Schakel de kookplaat opnieuw in
en stel de kookstand binnen 10
seconden in.

Raak slechts één tiptoets tegelijk
aan.

Reinig het bedieningspaneel.

Verwijder het voorwerp van de
tiptoetsen.

Verwijder het object van de tip-
toets.

Als het lang duurt alvorens de zo-
ne voldoende heet is, neem dan
contact op met de klantenservi-
ce.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand heeft het-
zelfde vermogen als de functie.

Begin vanaf \YJ en verhoog al-
leen de kookstand.

Schakel eerst de binnenring in.
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De tiptoetsen worden warm.

[3 gaat branden.

gaat branden.

en een getal gaan branden.

Het kookgerei is te groot of staat
te dicht bij het bedieningspaneel.

De automatische uitschakeling is
in werking getreden.

Het kinderbeveiliging of de ver-
grendelfunctie is actief.

Er is een fout in de kookplaat op-

Plaats groter kookgerei op de
achterste zones indien mogelijk.

Schakel de kookplaat uit en weer
in.

Raadpleeg het hoofdstuk 'Dage-
lijks gebruik'.

Ontkoppel de kookplaat enige

getreden.

E6 gaat branden.

Als u het probleem niet kunt oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code voor
het glaskeramiek (bevindt zich op de hoek van
het glazen oppervlak) en de foutmelding die
wordt weergegeven. Verzeker u ervan dat u de

Montage

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje te
noteren. Het typeplaatje bevindt zich onderop
de kookplaat.

Serienummer ......ceeeveeeeeeenne

Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte

12

De tweede fase van de stroom-
toevoer ontbreekt.

tijd van de stroomtoevoer. Maak
de zekering los in de meterkast
van het huis. Sluit het apparaat

opnieuw aan. Als =) weer gaat
branden, neem dan contact op
met de klantenservice.

Controleer of de kookplaat goed
is aangesloten op het elektrici-
teitsnet. Verwijder de zekering,
wacht een minuut, en plaats de
zekering weer terug.

kookplaat correct gebruikt heeft. Bij onjuist
gebruik van het apparaat wordt het bezoek van
de onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht, zelfs
tijdens de garantieperiode. De instructies over
het service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

inbouwunits of werkbladen die aan de normen
voldoen.

Aansluitkabel

= De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

= Vervang de beschadigde voedingskabel
door het volgende netsnoer (of hoger):
HO5V2V2-F T min. 90°C. Neem contact op
met een klantenservice bij u in de buurt.
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Assemblage

¥
* —*

R 5mm /

—
//\
1
min: 490* le 560*'m
55mm

N

AN
N

“\J

min.
28 mm

"\

A

min.
20 mm
CEEEECEC=

33 =PI

WwWw.zanussi.com

13



Beveiligingsdoos Als u een beveiligingsdoos (een additioneel
toebehoren) gebruikt, is de beschermingsvioer
e ™ | onder het fornuis niet noodzakelijk. De
beveiligingsdoos is als toebehoren niet in elk
land verkrijgbaar. Neem contact op met uw
plaatselijke leverancier.

U kunt de beveiligingsdoos niet
gebruiken als u de kookplaat boven
een oven installeert.

- /

Technische gegevens

Typeplaatje

Model ZEV6646XBA PNC productnummer 949 595 521 02
Type 60 HAD 47 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz

Vervaardigd in Duitsland
Serient. ... 7.0 kW

ZANUSSI C E "

Specificatie kookzones

Nominaal vermogen (max warm-

Kookzone te-instelling) [W] Diameter van de kookzone [mm]
Linksvoor 750/ 2200 120/210
Linksachter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1500/ 2400 170/ 265

Gebruik voor optimale kookresultaten kookgerei
dat niet groter is dan de diameter van de
kookzone.

14 WWww.zanussi.com




Energiezuinigheid
Productinformatie volgens EU 66/2014

Modelidentificatie

Type kooktoestel

Aantal kookzones

Verwarmingstechnologie

Diameter ronde kookzones (&)  Linksvoor
Linksachter
Rechtsvoor

Lengte (L) en breedte (B) van Rechtsachter

niet-circulaire kookzone

Energieverbruik per kookzone Linksvoor

(EC electric cooking) Linksachter
Rechtsvoor
Rechtsachter

Energieverbruik van de kook-
plaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten - Methodes
voor het meten van de prestatie

Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

= Warm alleen de hoeveelheid water op die u
nodig heeft.

= Doe indien mogelijk altijd een deksel op de
pan.

MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het symbool C/?-)
Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen. Help om
het milieu en de volksgezondheid te
beschermen en recycle het afval van elektrische
en elektronische apparaten. Gooi apparaten

WwWw.zanussi.com

ZEV6646XBA

Ingebouwde kook-
plaat

4
Stralingswarmte

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm

L 26,5 cm
B 17,0cm

1745 Wh / kg
202,3 Wh / kg
202,3 Wh / kg
185,4 Wh / kg

191,1 Wh / kg

= Zet uw kookgerei op de kookzone voordat u
deze activeert.

= De bodem van het kookgerei moet dezelfde
afmeting hebben als de kookzone.

= Zet kleiner kookgerei op kleinere kookzones.

= Plaats het kookgerei precies in het midden
van de kookzone.

= Gebruik de restwarmte om het eten warm te
houden of te smelten.

gemarkeerd met het symbool E niet weg met
het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.
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Sous réserve de modifications.

/\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les
instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions dans
un lieu sr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,
ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant
I'utilisation sécurisée de |'appareil et de comprendre les risques
encourus.

Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et jetez-
les convenablement.

Tenez les enfants et les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il
est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties
accessibles sont chaudes.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous
vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus éloignés de
l'appareil en permanence lorsqu'il est en fonctionnement.

16 www.zanussi.com



Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a ne
pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a |'écart, & moins d'étre surveillés en
permanence.

Ne faites pas fonctionner l'appareil avec un minuteur externe ou
un systéme de commande a distance.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser chauffer
de la graisse ou de l'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.
N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau. Eteignez
l'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

- ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une cuisson
courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien sur
les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson car
ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

- Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre remplacé
par le fabricant, un service de maintenance agréé ou un
technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs
de protection non adaptés peut entrainer des accidents.

WwWw.zanussi.com 17



Consignes de sécurité

Installation

& AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé
uniguement par un professionnel
qualifié.

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou de
dommages matériels.

= Retirez l'intégralité de I'emballage.

= N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

= Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

= Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

= Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez |'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

= Isolez les surfaces découpées a l'aide d'un
matériau d'étanchéité pour éviter que la
moisissure ne provoque de gonflements.

= Protégez la partie inférieure de I'appareil de
la vapeur et de I'humidité.

= N'installez pas I'appareil prés d'une porte ou

sous une fenétre. Les récipients chauds
risqueraient de tomber de I'appareil lors de
l'ouverture de celles-ci.

= Sil'appareil est installé au-dessus de tiroirs,
assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace

entre le fond de 'appareil et le tiroir
supérieur pour que l'air puisse circuler.

= Le dessous de 'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation ignifuge sous I'appareil pour en
bloquer l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

= L'ensemble des branchements électriques
doit étre effectué par un technicien qualifié.

= L'appareil doit étre reli¢ a la terre.

= Avant toute intervention, assurez-vous que
l'appareil est débrancheé.

= Vérifiez que les données électriques figurant

sur la plaque signalétique correspondent a

18

celles de votre réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.

Assurez-vous que l'appareil est bien installé.
Un cable d'alimentation lache et inapproprié
ou une fiche (si présente) non serrée
peuvent étre a l'origine d'une surchauffe des
bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le céble d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brilantes de
I'appareil ou les récipients bralants lorsque
vous branchez l'appareil & des prises
électriques situées a proximité.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprises ni de
rallonges.

Veillez & ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre centre de
maintenance agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommagé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniére qu'elle ne peut pas étre enlevée
sans outils.

Ne branchez la fiche d'alimentation a la prise
de courant qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise de courant est
accessible une fois l'appareil installé.

Si la prise de courant est lache, ne branchez
pas la fiche d'alimentation secteur.

Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation
pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur
la fiche.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusibles
(les fusibles a visser doivent étre retirés du
support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement doit
présenter une distance d'ouverture des
contacts d'au moins 3 mm.

www.zanussi.com



Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures ou
d'¢électrocution.

= Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

= Utilisez cet appareil dans un environnement
domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

= Assurez-vous que les orifices de ventilation
ne sont pas bouchés.

= Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

= Eteignez les zones de cuisson aprés chaque
utilisation.

= Ne posez pas de couverts ou de couvercles
sur les zones de cuisson. Elles sont
chaudes.

= N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
l'eau.

= N'utilisez jamais l'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

= Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil. pour éviter tout risque
d'électrocution.

= Lorsque vous versez un aliment dans de
I'huile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

= Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds éloignés
des graisses et de 'huile lorsque vous vous
en servez pour cuisiner.
= Les vapeurs dégagées par ['huile tres
chaude peuvent provoquer une combustion
spontanée.
= L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie a
température plus faible que I'huile n'ayant
jamais servi.
= Ne placez pas de produits inflammables ou
d'éléments imbibés de produits inflammables
a l'intérieur ou a proximité de l'appareil, ni sur
celui-ci.
AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
l'appareil.

WwWw.zanussi.com

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table de
cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients de
cuisson s'évaporer complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil. Sa
surface risque d'étre endommagée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.
Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond est
endommagé et rugueux. lls risqueraient de
rayer le verre ou la surface vitrocéramique.
Soulevez toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de cuisson.
Cet appareil est exclusivement destiné a un
usage culinaire. Ne 'utilisez pas pour des
usages autres que celui pour lequel il a été
congu, a des fins de chauffage par exemple.

Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute opération de
maintenance.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ni d'objets métalliques.

Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre |'appareil au rebut.
Débranchez l'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
l'appareil et mettez-le au rebut.
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Maintenance = Utilisez exclusivement des piéces d'origine.

= Pour réparer l'appareil, contactez un service
apres-vente agréé.

Description de I'appareil

Description de la table de cuisson

Zone de cuisson
Bandeau de commande

Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner l'appareil. Les affichages, les voyants et les
signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Fonction Commentaire

@ MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
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“ -

B Verrouillage / Dispositif de sé-  Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
curité enfants mande.
(@) = Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la

zone de cuisson.
= Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.

= Voyants du minuteur des zones  Pour indiquer la zone a laquelle se réfere la durée

EEEQ B2 o 03 H-

de cuisson sélectionnée.
o Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
Co) - Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la
zone de cuisson.
@ - Pour choisir la zone de cuisson.
+ J— - Pour augmenter ou diminuer la durée.
+ J— Pour sélectionner un niveau de cuisson.

Indicateurs de niveau de cuisson

La zone de cuisson est désactivée.

(1.(58] La zone de cuisson est activée.

@ La fonction Démarrage automatique de la cuisson est activée.

= il Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

La fonction Verrouillage /Dispositif de sécurité enfants est activée.
[Z] La fonction Arrét automatique est activée.

Voyant de chaleur résiduelle

A AVERTISSEMENT!

La chaleur résiduelle peut étre
source de brllures.
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Utilisation quotidienne

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

= toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

= vous ne réglez pas le niveau de cuisson
aprés avoir allumé la table de cuisson,

= vous avez renversé quelque chose ou placé
un objet sur le bandeau de commande
pendant plus de 10 secondes (une
casserole, un torchon, etc.). Un signal
sonore retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez I'objet du bandeau de commande ou
nettoyez celui-ci.

= vous ne désactivez pas la zone de cuisson
ou ne modifiez pas le niveau de cuisson. Au

bout de quelques instants, () s'allume et la
table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuis-
son s'éteint au

Niveau de cuisson

bout de
1.9 6 heures
3-4 5 heures
5| 4 heures
6-9 1,5 heure

Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur — pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément sur

+ et ™ pour désactiver la zone de cuisson.
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Activation et désactivation des circuits
extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson & la
dimension de votre ustensile de cuisine.
Utilisez la touche sensitive : (@) @

Pour activer le circuit extérieur : appuyez
sur la touche sensitive. Le voyant s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce que
le voyant s'éteigne.

Démarrage automatique de la cuisson

Cette fonction vous permet d'atteindre le niveau
de cuisson sélectionné en un temps plus court.
Cette fonction active le niveau de cuisson le
plus élevé pendant un certain temps puis
redescend au niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la zone de

cuisson doit étre froide
Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur la touche + jusqu'a ce
que @ apparaisse. Appuyez immédiatement sur
— jusqu'a ce que le niveau de cuisson réglé
s'affiche. Au bout de 3 secondes, s'allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

Minuteur

Minuteur dégressif

Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler la
durée de fonctionnement de la zone de cuisson,
uniguement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de la
zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a ce
que l'indicateur de la zone de cuisson
correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche +ou—du
minuteur pour régler la durée (de 00 a
99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de

www.zanussi.com



cuisson commence a clignoter lentement, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : sélectionnez la

zone de cuisson & l'aide de D. Le voyant de la
zone de cuisson clignote rapidement.
L'affichage indique la durée restante.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez la
zone de cuisson avec@ et appuyez sur —. Le

temps restant est décompté jusqu'a 00. Le
voyant de la zone de cuisson s'éteint.

Lorsque la durée est écoulée, un
signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction comme
Minuterie lorsque la table de cuisson est
allumée mais que les zones de cuisson ne sont
pas activées. L'affichage du niveau de cuisson

indique (@)

Pour activer la fonction : appuyez sur @

Appuyez sur la touche + ou — du minuteur
pour régler la durée. Lorsque la durée s'est
écoulée, un signal sonore retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de
cuisson.

Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de cuisson
fonctionnent. Vous éviterez ainsi une

Conseils

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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modification accidentelle du réglage du niveau
de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur )

s'affiche pendant 4 secondes.Le minuteur reste

active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

i) Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table de

cuisson, cette fonction est
également désactivée.

Dispositif de sécurité enfants

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : allumez la table de

cuisson en appuyant sur @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson. Appuyez

sur 5 pendant 4 secondes. L] s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Q.

Pour désactiver la fonction : allumez la table

de cuisson en appuyant sur @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson. Appuyez

sur ] pendant 4 secondes. £ s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0)

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur @. [ s'allume. Appuyez sur B
pendant 4 secondes. Réglez le niveau de
cuisson dans les 10 secondes qui suivent.
Vous pouvez utiliser la table de cuisson.
Lorsque vous éteignez la table de cuisson avec

CD, la fonction est de nouveau activée.

Ustensiles de cuisson

Le fond de l'ustensile de cuisson
doit étre aussi plat et épais que
possible.
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Les récipients de cuisson avec un

fond en émail, en aluminium ou en
cuivre peuvent laisser des traces sur
la surface vitrocéramique.

Niveau de

cuisson

1-2
2-3

Conservez les aliments cuits au
chaud.

Sauce hollandaise, faire fondre :
beurre, chocolat, gélatine.

Solidifier : omelettes, ceufs cocotte.

Faire mijoter des plats & base de riz
et de laitage, réchauffer des plats
cuisinés.

Cuire a la vapeur des légumes, du
poisson et de la viande.

Cuire des pommes de terre a la va-
peur.

Cuire de grandes quantités d'ali-
ments, des rago(ts et des soupes.

Faire revenir : escalopes, cordons
bleus de veau, cotelettes, rissolet-
tes, saucisses, foie, roux, ceufs, cré-
pes, beignets.

Cuisson a température élevée des
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

Faire bouillir de I'eau, cuire des pates,
re des frites.

Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT! -

Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Informations générales

= Nettoyez la table de cuisson apres chaque

utilisation.

= Utilisez toujours un plat de cuisson dont le
fond est propre.
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Exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau
suivant sont fournies a titre indicatif.

Durée
(min)
au besoin Placez un couvercle sur le réci-
pient.
5-25 Meélangez de temps en temps.
10-40  Couvrez pendant la cuisson.
25-50  Ajoutez au moins deux fois plus
d'eau que de riz. Remuez les plats
a base de lait durant la cuisson.
20-45  Ajoutez quelques cuillerées de li-
quide.
20-60  Utilisez max. ¥4 | d'eau pour 750 g
de pommes de terre.
60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide,
plus les ingrédients.
au besoin Retournez a la moitié du temps.
5-15 Retournez a la moitié du temps.

griller de la viande (goulasch, beeuf braisé), cui-

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté a
la surface de la table de cuisson.

Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques, sucre et aliments
contenant du sucre. Sinon, la saleté pourrait
endommager la table de cuisson. Veillez &
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ne pas vous brler. Tenez le racloir spécial
incliné sur la surface vitrée et faites glisser la
lame du racloir pour enlever les salissures. .
= Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de graisse,
décolorations métalliques luisantes. Nettoyez
la table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif. Aprés

humide.

En cas d'anomalie de fonctionnement

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres

concernant la sécurité.

En cas d'anomalie de fonctionnement

Vous ne pouvez pas mettre en
fonctionnement la table de cuis-
son.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson s'éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

La table de cuisson est désacti-
vée.

WwWw.zanussi.com

La table de cuisson n'est pas
connectée a une source d'ali-
mentation électrique ou le bran-
chement est incorrect.

Le fusible a disjoncté.

Vous avez appuyé sur plusieurs
touches sensitives en méme
temps.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de com-
mande.

Vous avez recouvert une ou plu-
sieurs zones sensitives.

Vous avez posé quelque chose

sur la touche sensitive (D

le nettoyage, séchez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon

Vérifiez que la table de cuisson
est correctement branchée a une
source d'alimentation électrique.
Reportez-vous au schéma de
branchement.

Vérifiez que le fusible est bien la
cause de 'anomalie. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répé-
tée, faites appel a un électricien
qualifié.

Allumez de nouveau la table de
cuisson et réglez le niveau de
cuisson en moins de 10 secon-
des.

N'appuyez que sur une seule tou-
che sensitive a la fois.

Nettoyez le bandeau de com-
mande.

Retirez I'objet des touches sensi-
tives.

Retirez l'objet de la touche sensi-
tive.
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Le voyant de chaleur résiduelle
ne s'allume pas.

La fonction de démarrage auto-
matique de la cuisson ne fonc-
tionne pas.

Il est impossible d'activer le cir-
cuit de cuisson extérieur.

@ Il'y a un point sombre sur

la zone multiple.

Les touches sensitives sont
chaudes.

E] s'affiche.
s'affiche.

et un chiffre s'affichent.

E6 s'allume.
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La zone n'est pas chaude parce
qu'elle n'a fonctionné que peu de
temps.

La zone est chaude.

Le niveau de cuisson le plus éle-
vé est réglé.

Vous avez diminué le niveau de

cuisson jusqu'a @

Il est normal qu'il y ait un point
sombre sur la zone multiple.

Le récipient est trop grand ou
vous l'avez placé trop prés des
commandes.

La fonction Arrét automatique est
activée.

Le dispositif de sécurité enfants
ou de verrouillage est activé.

Une erreur s'est produite dans la
table de cuisson.

La deuxiéme phase de la source
d'alimentation est absente.

Si la zone a eu assez de temps
pour chauffer, faites appel a votre
service aprés-vente.

Laissez la zone refroidir suffisam-
ment.

Le niveau de cuisson maximum
offre la méme puissance que la
fonction.

.| n . .
Commencez a 2 et faites uni-
quement augmenter le niveau de
cuisson.

Activez d'abord le circuit intér-
ieur.

Placez les récipients de grande
taille sur les zones arriére, si pos-
sible.

Eteignez la table de cuisson puis
allumez-la de nouveau.

Reportez-vous au chapitre « Utili-
sation quotidienne ».

Débranchez la table de cuisson
de l'alimentation électrique pen-
dant quelques minutes. Décon-
nectez le fusible de l'installation
domestique. Rebranchez I'appa-

reil. Si s'affiche & nouveau,
faites appel au service aprés-
vente.

Vérifiez que la table de cuisson
est correctement branchée a une
source d'alimentation électrique.
Retirez le fusible, attendez une
minute, puis insérez & nouveau le
fusible.
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Si vous ne trouvez pas de solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au probléeme,
veuillez contacter votre revendeur ou un service
aprés-vente agréé. Veuillez lui fournir les
informations se trouvant sur la plaque
signalétique. Donnez également la combinaison
a 3 lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface en
verre) et le message d'erreur qui s'affiche.

Installation

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ...

Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne peuvent
étre mises en fonctionnement qu'aprés avoir été

Montage

Assurez-vous d'utiliser correctement l'appareil.
En cas d'erreur de manipulation de la part de
l'utilisateur, le déplacement du technicien du
service apres-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-vente et
aux conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.

installées dans des meubles et sur des plans de
travail homologués et adaptés.

Cable d'alimentation

= La table de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

= Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de céble suivant
(ou supérieur) : HO5V2V2-F T min. 90 °C.
Contactez votre service aprés-vente.

a I

¥
R 5mm\/

—

P\A
== 190% mm 560+
min. r
55mm

WwWw.zanussi.com
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—_ .
=3 min.
=] < 12 mm
min.
} < 28 mm a
min. a
20 mm A
T
. 2N %
Enceinte de protection Si vous utilisez une enceinte de protection
(accessoire supplémentaire), le fond de
4 7\ | protection install¢ directement sous la table de

cuisson n'est plus nécessaire. L'enceinte de
protection n'est pas disponible dans tous les
pays. Veuillez contacter votre revendeur local.

Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si vous
installez la table de cuisson au-
dessus d'un four.

- /

Caractéristiques techniques

Plaque signalétique

Modele ZEV6646XBA PNC 949 595 521 02
Type 60 HAD 47 AO 220 - 240V 50 -60 Hz

Fabriqué en Allemagne
Numéro de série .......... 7.0 kW

ZANUSSI c E "

28 www.zanussi.com



Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson

cuisson max.) [W]

Puissance nominale (niveau de

Diamétre de la zone de cuisson
[mm]

Avant gauche 750/ 2200
Arriére gauche 1200

Avant droite 1200

Arriere droite 1500/ 2400

Pour des résultats de cuisson optimaux, utilisez
des récipients qui ne dépassent pas le diamétre

de la zone de cuisson.

Rendement énergétique

1207210
145
145
170/ 265

Informations sur le produit selon la norme EU 66/2014

Identification du modéle

Type de table de cuisson

Nombre de zones de cuisson

Technologie de chauffage

Diametre des zones de cuisson Avant gauche
circulaires (@) Arriére gauche
Avant droite

Longueur (L) et largeur (I) de la  Arriére droite
zone de cuisson non circulaire

Consommation d'énergie selon  Avant gauche

la zone de cuisson (EC electric  Arriére gauche

cooking) Avant droite
Arriére droite

Consommation d'énergie de la
table de cuisson (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables de
cuisson - Méthodes de mesure des
performances

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de ['énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

wwWw.zanussi.com

ZEV6646XBA

Table de cuisson in-
tégrée
4

Chauffage par rayon-
nement

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm

L 26,5 cm
117,0 cm

174,5 Wh / kg
202,3 Wh / kg
202,3 Wh / kg
185,4 Wh / kg

191,1 Wh / kg

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson aprés
avoir posé le récipient dessus.

Le fond du récipient doit avoir le méme
diamétre que la zone de cuisson.
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= Placez les plus petits récipients sur les plus
petites zones de cuisson.

= Posez directement le récipient au centre de
la zone de cuisson.

EN MATIERE DE PROTECTION

Recyclez les matériaux portant le symbole Cfb
Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité, recyclez vos
produits électriques et électroniques. Ne jetez

30

= Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

E LENVIRONNEMENT

pas les appareils portant le symbole X avec les
ordures ménagéres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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Anderungen vorbehalten.

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Geréts zuerst
die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen oder Schaden infolge
nicht ordnungsgeméBer Montage oder Verwendung des Gerats
tbernimmt der Hersteller keine Haftung. Bewahren Sie die
Anleitung immer an einem sicheren und zugénglichen Ort zum

spateren Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen

Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen

Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.

- Halten Sie Kinder und Haustiere wéhrend des Betriebs oder
der Abkiihlphase vom Gerét fern. Beriihrbare Teile sind heiB.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diirfen keine Reinigung und Wartung ohne

Beaufsichtigung durchfiihren.

- Kinder bis zu 3 Jahren sind wéhrend des Betriebs unbedingt

von dem Gerat fernzuhalten.

wwWw.zanussi.com
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Allgemeine Sicherheit
- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile

werden wahrend des Betriebs heiB. Seien Sie vorsichtig und
bertihren Sie niemals die Heizelemente. Halten Sie Kinder unter
8 Jahren vom Geriét fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.

. Schalten Sie das Gerét nicht Uiber eine externe Zeitschaltuhr

oder eine separate Fernsteuerung ein.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem
Brand fiihren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerloschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss tiberwacht werden. Ein

kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich Giberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegensténde auf

dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstédnde wie Messer, Gabeln, Loffel

oder Topfdeckel auf die Oberflaiche des Kochfelds, da diese
heiB werden kdnnen.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.
- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung, schalten

Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu vermeiden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,

einem autorisierten Kundendienst oder einer gleichermafBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrenquellen zu vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des

32

Herstellers des Kochgeréts, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Geréat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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Sicherheitsanweisungen

Montage
& WARNUNG!

Die Montage des Geréts darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

& WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerit.

= Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

= Montieren Sie ein beschadigtes Gerét nicht
und benutzen Sie es nicht.

= Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

= Die Mindestabsténde zu anderen Geréten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

= Seien Sie beim Bewegen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

= Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

= Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

= |Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben
einer Tur oder unter einem Fenster. So kann
heiBes Kochgeschirr nicht herunterfallen,

wenn die Tur oder das Fenster gedffnet wird.

= Wird das Gerit tiber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem
Gerateboden und der oberen Schublade ein
ausreichender Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

= Der Boden des Gerits kann heiB werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzubringen,
damit der Boden nicht zuganglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschlisse sind von einem
gepriiften Elektriker vorzunehmen.

= Das Gerét muss geerdet sein.

= Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
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Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich anderenfalls an eine Elektrofachkraft.
Achten Sie darauf, dass das Gerét
ordnungsgemaB montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netzkabel
oder Netzstecker (fall vorhanden) verwendet
werden, kann der Anschluss tberhitzen.
Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fuir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
lose hangt oder sich verheddert.

Sorgen Sie daflir, dass ein
Bertihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fuir das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des
Gerites sicher, dass das Netzkabel oder
ggf. der Netzstecker nicht mit dem heiBen
Gerat oder heiBem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten Netzkabels an
unseren autorisierten Kundendienst oder
eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugénglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat vom Netzstrom trennen méchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Erdschliisse, Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerit allpolig von der Stromversorgung
trennen konnen. Die Trenneinrichtung muss
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mit einer Kontakt6ffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

= Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

= Das Gerit ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

* Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerét vor.

= Die Luftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

= Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

= Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie werden
heiB.

= Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuchten
oder nassen Hénden oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

= Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

= Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.

*  Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr!

= Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen und
erhitzte Gegensténde beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen. )

= Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen Brand
verursachen als frisches Ol.

= Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegensténde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerit oder in der Nahe des Geréts.
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WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt
werden.

= Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

= Legen Sie keine heiBen Topfdeckel auf die
Glasoberflaiche des Kochfeldes.

= Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

= Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache kénnte beschédigt werden.

= Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

= Legen Sie keine Alufolie auf das Gerét.

= Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschéddigten Boden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf dem Kochfeld
umsetzen méchten.

= Dieses Gerit ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

Reinigung und Pflege

= Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um eine
Verschlechterung des Oberflichenmaterials
zu verhindern.

= Schalten Sie das Gerét vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkiihlen.

= Trennen Sie das Gerét vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

= Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

= Reinigen Sie das Gerét mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

= Fur Informationen zur ordnungsgemaBen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich an
die zustandige kommunale Behorde vor Ort.
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= Trennen Sie das Gerit von der Service
Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel in der Ndhe
des Geréts ab, und entsorgen Sie es.

= Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréts
an einen autorisierten Kundendienst.

= Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.

Geratebeschreibung

Kochfeldanordnung

Kochzone
Bedienfeld

Bedienfeldanordnung

plie il nee "

©

|
+

©
=D
@ .

|
N

|
o
N

|

I I I I
Bedienen Sie das Gerit tiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen-
sor-
feld

®

EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
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Verriegeln / Kindersicherung Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.

Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

Kochzonen-Anzeigen des Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit eingestellt
Timers wurde.

Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.
Auswihlen der Kochzone.
Erhéhen oder Verringern der Zeit.

Einstellen der Kochstufe.

Anzeigen der Kochstufen

-6
(A)
(] + Zahi
8

Restwarmeanzeige

WARNUNG!

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heiB (Restwirme).

Die Funktion Verriegeln/Kindersicherung ist in Betrieb.

Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.

Es besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwérme.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".
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Ein- und Ausschalten

Bertiihren Sie @ 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

= Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

= Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt.

* Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertént und das Kochfeld
schaltet ab. Entfernen Sie den Gegenstand
oder reinigen Sie das Bedienfeld.

= Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geéndert.
Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.

Verhiltnis zwischen der Kochstufe und

der Zeit, nach der das Kochfeld

ausgeschaltet wird:

Das Kochfeld wird

ausgeschaltet

nach
1.9 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
6-9 1,5 Stunden

Einstellen der Kochstufe

Bertihren Sie +, um die Kochstufeneinstellung

zu erhohen. Berlihren Sie ™, um die
Kochstufeneinstellung zu verringern. Beriihren

Sie zum Ausschalten der Kochzone + und —
gleichzeitig.

Ein- und Ausschalten der duBBeren
Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die Gr6Be des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: © @

WwwWw.zanussi.com

Einschalten des duBeren Heizkreises:
Beriihren Sie das Sensorfeld. Die Kontrolllampe
leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
Beriihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

Ankochautomatik

Durch Einschalten dieser Funktion lasst sich die
erforderliche Kochstufeneinstellung schneller
erzielen. Bei Verwendung der Funktion wird
eine bestimmte Zeit lang die héchste Kochstufe
eingestellt und anschlieBend auf die
erforderliche Stufe zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion muss

die Kochzone abgekihlt sein.
Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie T, bis (A leuchtet.

Bertihren Sie unmittelbar danach =, bis die
erforderliche Kochstufeneinstellung angezeigt

wird. Nach 3 Sekunden leuchtet @ auf.
Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie 7.

Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie lange
eine Kochzone fiir einen einzelnen Kochvorgang
eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswihlen der Kochzone:Beriihren Sie (D
so oft, bis die Anzeige der gewlinschten
Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Beriihren Sie + oder =, um die Dauer
fir den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Anzeige der Kochzone langsam
blinkt, wird die Zeit heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wihlen Sie

die Kochzone mit €D aus. Die Anzeige der
Kochzone blinkt schneller. Das Display zeigt die
Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Wihlen Sie die

Kochzone mit €D und beriihren Sie —. Die
Restzeit wird auf 00 heruntergezéhlt. Die
Anzeige der Kochzone erlischt.
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@ Wenn die eingestellte Zeit

abgelaufen ist, ertont ein Signalton
und 00 blinkt. Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O,

Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen nicht in

Betrieb sind. Das Display zeigt l=J an.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie .

Bertihren Sie + oder = des Timers, um die
Zeit einzustellen. Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein Signalton und 00
blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

Diese Funktion hat keine Auswirkung
auf den Kochzonenbetrieb.

Verriegeln

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Beriihren Sie E

leuchtet 4 Sekunden auf.Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Tipps und Hinweise

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Kochgeschirr

@ Der Boden des Kochgeschirrs sollte
so dick und flach wie moglich sein.

@ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
mit Aluminium- oder Kupferbdden
kann Verfarbungen der
Glaskeramikoberflache verursachen.
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Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie .
Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das Kochfeld
ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine Kochstufe
ein. Beriihren Sie [ 4 Sekunden Iang.
leuchtet auf. Schalten Sie das Kochfeld mit (D
aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine Kochstufe
ein. Beriihren Sie [ 4 Sekunden Iang.
leuchtet auf. Schalten Sie das Kochfeld mit (D
aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld mit

(D ein. lJ leuchtet auf. Beriihren Sie E 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt benutzt werden. Wenn Sie

das Kochfeld mit @ ausschalten, wird diese
Funktion wieder eingeschaltet.

Anwendungsbeispiele fiir das Garen

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um
Richtwerte.

www.zanussi.com
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Warmbhalten von gegarten Speisen.

Sauce Hollandaise, Schmelzen von:
Butter, Schokolade, Gelatine.

Stocken: Lockere Omeletts, geba-
ckene Eier.

Kécheln von Reis und Milchgerich-
ten, Erhitzen von Fertiggerichten.

Diinsten von Gemiise, Fisch,
Fleisch.

Dampfgaren von Kartoffeln.

Kochen gréBerer Speisemengen,
Eintopfgerichte und Suppen.

Bei geringer Hitze anbraten: Schnit-
zel, Cordon bleu, Kotelett, Frikadel-
len, Bratwiirste, Leber, Mehlschwit-
ze, Eier, Pfannkuchen, Donuts.

Braten bei starker Hitze: Rosti, Len-
denstiicke, Steaks.

Dauer
(Min.)

Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das

darf Kochgeschirr.

5 =24 Gelegentlich umriihren.

10-40  Mit Deckel garen.

25-50  Mindestens doppelte Menge Flis-
sigkeit zum Reis geben, Milchge-
richte zwischendurch umriihren.

20 -45  Einige Essloffel Fliissigkeit hinzu-
geben.

20-60  Max. V4| Wasser fiir 750 g Kartof-
feln verwenden.

60 - 160 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.

Nach Be- Nach der Halfte der Zeit wenden.

darf

5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.

Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbra-

ten), Frittieren von Pommes frites.

Reinigung und Pflege

Allgemeine Informationen

= Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

= Achten Sie immer darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs sauber ist.

= Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsféhigkeit des Kochfelds nicht.

= Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

= Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir Glas.

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise". .

WwwWw.zanussi.com

Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige
Lebensmittel. Andernfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Gilasflache ansetzen und tber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld mit
einem feuchten Tuch und nicht scheuernden
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Reinigungsmittel. Wischen Sie das Kochfeld
nach der Reinigung mit einem weichen Tuch

trocken.

Reinigung der Glasoberflache ein mit einer
Losung aus Essig und Wasser

angefeuchtetes Tuch.

= Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fur die

Fehlersuche

WARNUNG!

Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Was tun, wenn ...

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab.

Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Ankochautomatik startet
nicht.
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Das Kochfeld ist nicht oder nicht
ordnungsgemalB an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Zwei oder mehr Sensorfelder
wurden gleichzeitig bertihrt.

Auf dem Bedienfeld befinden
sich Wasser- oder Fettspritzer.

Mindestens ein Sensorfeld wurde
bedeckt.

Sie haben etwas auf das Sensor-
feld @ gestellt.

Die Kochzone ist nicht heiB3, da
sie nur kurze Zeit in Betrieb war.

Die Kochzone ist heiB3.

Priifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemal an die Spannungs-
versorgung angeschlossen ist.
Nehmen Sie dazu den An-
schlussplan zu Hilfe.

Vergewissern Sie sich, dass die
Sicherung der Grund fiir die St6-
rung ist. Brennt die Sicherung
wiederholt durch, wenden Sie
sich an eine zugelassene Elektro-
fachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie innerhalb von
10 Sekunden die Kochstufe ein.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Wischen Sie das Bedienfeld ab.

Entfernen Sie den Gegenstand
von den Sensorfeldern.

Entfernen Sie den Gegenstand
vom Sensorfeld.

War die Kochzone lange genug
eingeschaltet, um heiB zu sein,

wenden Sie sich an den autori-
sierten Kundendienst.

Lassen Sie die Kochzone lange
genug abkiihlen.
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Der duBere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

@ In der Mehrkreis-Kochzone

befindet sich ein dunkler Bereich.

Die Sensorfelder werden heiB3.

[:] leuchtet auf.
leuchtet auf.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

EG6 leuchtet.

Wenn Sie das Problem nicht I6sen

konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst. Geben Sie
die Daten, die Sie auf dem Typenschild finden,
an. Geben Sie dabei den dreistelligen
Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik (befindet
sich in der Ecke der Glasfliche) und die

wwWw.zanussi.com

Die héchste Kochstufe ist einge-
stellt.

Sie haben die Kochstufe auf
verringert.

Es ist normal, dass sich in der
Mehrkreis-Kochzone ein dunkler
Bereich befindet.

Das Kochgeschirr ist zu groB,
oder Sie haben es zu nahe an die
Bedienelemente gestellt.

Die Abschaltautomatik hat aus-
gelost.

Die Kindersicherung oder die
Tastensperre ist eingeschaltet.

Es ist ein Fehler im Kochfeld auf-
getreten.

Die zweite Phase der Stromver-
sorgung fehlt.

Die héchste Kochstufe hat die
gleiche Leistung wie die Funkti-
on.

Beginnen Sie bei \“J und erh6-
hen Sie die Kochstufe.

Schalten Sie zuerst den inneren
Heizkreis ein.

Stellen Sie groBes Kochgeschirr
nach Moglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

Schalten Sie das Kochfeld aus
und wieder ein.

Siehe Kapitel ,Taglicher Ge-
brauch®.

Trennen Sie das Kochfeld eine

Zeit lang vom Stromnetz. Schal-
ten Sie die Sicherung im Siche-
rungskasten der Hausinstallation
aus. Schalten Sie die Sicherung

wieder ein. Wenn erneut auf-
leuchtet, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemal an die Spannungs-
versorgung angeschlossen ist.
Nehmen Sie die Sicherung he-
raus, warten Sie eine Minute und
setzen Sie die Sicherung wieder
ein.

angezeigte Fehlermeldung an. Vergewissern Sie
sich, dass Sie das Kochfeld korrekt bedient
haben. Wenn Sie das Gerit falsch bedient
haben, fillt auch wahrend der Garantiezeit fiir
die Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebiihr an. Die Informationen zum
Kundendienst und die Garantiebedingungen
finden Sie im Garantieheft.
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Montage

WARNUNG! Einbauschrénke und Arbeitsplatten betrieben

Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise". werden.

Vor der Montage Anschlusskabel
= Das Kochfeld wird mit einem Anschlusskabel

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds -
geliefert.

folgende Daten, die S.ie ?Uf dem Typenschild = Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden des X .
ein Netzkabel des folgenden (oder eines

Kochfelds angebracht. hoheren) Typs: HO5V2V2-F T min 90 °C.
Seriennummer ............ Wenden Sie sich an den Kundendienst.
Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem Einbau
in bzw. unter normgerechte, passende

Montage

4 N (7 N

S

>/ +1 1
min: 490 mm 560" Tmm
55mm
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/ N 7 N\
—_— min
< | B £
min. a
20 mm A
T
- A /
Schutzboden Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Schutzmatte direkt
4 N

.

Technische Daten

Typenschild

Modell ZEV6646XBA
Typ 60 HAD 47 AO

Ser. Nr. ..
ZANUSSI

WwWw.zanussi.com

unter dem Gerét nicht nétig. Der Schutzboden
ist moglicherweise in einigen Landern nicht
erhaltlich. Wenden Sie sich an Ihren Handler
vor Ort.

Wenn Sie das Kochfeld tiber einem
Backofen einsetzen, kénnen Sie den
Schutzboden nicht verwenden.

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 521 02
220 - 240V, 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.0 kW

cex
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Technische Daten der Kochzonen

Nennleistung (h6chste Kochstufe)

Durchmesser der Kochzone [mm]

wi]
Vorne links 750 / 2200
Hinten links 1200
Vorne rechts 1200
Hinten rechts 1500/ 2400

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser gréBer
als der der Kochzone ist.

Energieeffizienz

Produktinformationen geméan EU 66/2014

Modellidentifikation
Kochfeldtyp
Anzahl der Kochzonen

Heiztechnologie

Durchmesser der kreisférmigen  Vorne links
Kochzonen (@) Hinten links
Vorne rechts

Lange (L) und Breite (B) der
nicht kreisférmigen Kochzonen

Hinten rechts

Energieverbrauch pro Kochzone Vorne links

(EC electric cooking) Hinten links
Vorne rechts
Hinten rechts

Energieverbrauch des Koch-
felds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeriéte fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren
zur Messung der Gebrauchseigenschaften

Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

=  Wenn Sie Wasser erwdrmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

= Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich, mit
einem Deckel ab.
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1207210
145
145
170/ 265

ZEV6646XBA
Einbau-Kochfeld
4

Kochzone mit Strah-
lungsbeheizung

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm

L 26,5 cm
B 17,0 cm

174,5 Whikg
202,3 Whkg
202,3 Whkg
185,4 Whkg

191,1 Whikg

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone,
bevor Sie sie einschalten.

Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die Kochzone
haben.

Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

Nutzen Sie die Restwirme, um die Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

www.zanussi.com



UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol Lfo\l—)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehiltern. Recyceln
Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen

WwWwWw.zanussi.com

Sie Gerate mit diesem Symbol & nicht mit dem

Hausmtill. Bringen Sie das Gerét zu lhrer

ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an

Ihr Gemeindeamt.

45



CopepxaHue

CBefieHus no TexHuke 6esonacHocTU_ _ 46 | Yxop u ouncTtka

YkasaHus no 6e30nacHOCTU — — _ _ _ _ _ _ _ 48 Mownck n ycTpaHeHne HeucnpaBHocTel . .56
OnucaHne M3OENMNSA. - - o o oo 51 | YCTAHOBKA. - - o o e e oo 58
E>xeaHeBHOE MCMONb30BaHNE — . _ .. 52 TexHnyeckne gaHHble - _ _ _ _ _ _______ 60
[MONEe3HbIe COBETBI — — — e 54 | OHeproapeKTUBHOCTb. o o e e e 61

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

ACBeaeHnA No TeXHUKe 6e3onacHoOCTU

lMepen ycTaHoBKOM M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HAKOMbTECbH C NPUNOXEHHBIM PYKOBOACTBOM.
lMponsBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakne-nmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BOZHUKLLMI BCNEACTBME HEMPaBUITbHON
yCTaHOBKW nnu akcnnyaTtauyuun. Beceraa xpaHute gaHHoe
PYKOBOACTBO MO PYKOW B HAAEXHOM MecTe Angd
nocnegyoLwero NCnosib30BaHNS.

Be3onacHoOCTb AeTen U NuL ¢ orpaHNUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

- [aHHbIn Npnbop MOXeT aKcnnyaTMpoBaTbCa AeTbMU CTapLue
8 neT n nuuamm ¢ orpaHNYEHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UITM YMCTBEHHbLIMU CNIOCODHOCTAMU U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMU TOSBKO MNpn
YCrNOBUWN HaxXoXaeHNa nog npucMoTpoM nuua, oTBevaroLero
3a nx 6e3onacHoCTb, Unu nocne Nony4YyeHus
COOTBETCTBYIOLNX NHCTPYKLUUIA, MO3BONAIOLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTh INEKTPONpnbOop 1 JatoLmx Um
npegcrasreHe 06 onacHOCTU, CONPSXXEHHOW C ero
aKcnryaTaumen.

He nosBonanTe getsam nrpatb ¢ npubopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblE MaTepuarbl BHE JOCAraeMocTu
AeTeN N yTUNU3NPYnTe Matepuarnsl Hagnexawmm obpasom.
He noanyckanTe geten n goMallHUX XMBOTHBIX K npubopy,
Korga oH paboTaeT unu ocTbiBaeT. [loCTynHble AN KOHTaKTa
YacTu Npubopa CoXPaHSAIT BbICOKYO TeMMNepaTypy.

Ecnv npnbop ocHalleH yCTpONCTBOM 3aLUmThl OT AETEN, Er0
cnegyeT BKIIOYNTD.
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OuuncTka 1 AoCTynHoe NoNb30BaTEND TEXHUYECKOE
obcnyxmnBaHve npubopa He JOIMKHO NPOU3BOANTBECA AETbMMU
6e3 npucmoTpa.

- Hetam mnaglwe 3 neT kKaTeropnyeckn 3anpeLaeTcs
HaxXoAMTbCH PSAOM ¢ Npnbopom Bo Bpemsi ero paboThbl.

O6Owme npaBuna TeXHNMKU 6e3onacHoOCTH

BHVMAHWE: Mpn6op n ero 4OCTynNHbIE NS KOHTaKTa 4Yactu
CUNbHO HarpeBarTCs BO BpeMs akcnnyaTtaumu. byabte
OCTOPOXHbI N HE NpUKacanTechb K HarpesaTeNlbHbIM
anemeHTam. [letam mnagle 8 net 3anpewjaetcs
HaxoauTbCH PAOM C NPMBOPOM, eCnmn TOMBbKO 3a HUMU He
obecneynBaeTCca NOCTOAHHbBIA Haa30p B3POCHIbIX.

He akcnnyatunpynTte gaHHbI Npubop C NOMOLLbIO BHELLIHErO
Tanmepa unu oTaeribHOM CUCTEMbl ANCTAHLNUOHHOIO
yrnpaBneHus.

BHMMAHWE: OcTtaBneHne Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU
NPOLYKTOB, NOTOBSALLMXCH Ha XUPE UK Macne, MoXeT
npeacTasnsTb ONACHOCTb M NMPUBECTU K NOXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTecb 3anuTb nnams BOOOW;
BMECTO 3TOro BbIKNKYMTE NPpUBOpP 1 HaKponTe nnams,
Hanpumep, KPbILKOW U NMPOTUBOMNOXaPHbLIM OOESAOM.
BHVMAHWE: xog npurotosneHus TpebyeT Hagsopa. MNpu
MarnioMm BpeMeHU NpUroToBieHNa Hag30p OOMKeH ObITb
MOCTOSAHHbIM.

BHVMAHWE: OnacHOCTb BO3ropaHusi: He UCMNoNb3ynTe
BapOYHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHNSA KaknX-Nmbo
npegmMeTos.

He cnepgyet knacTb Ha BapOYHYO0 MOBEPXHOCTb
MeTannMyeckne NpeaMeThl, Takne Kak HOXN, BUSKN, NOXKKN W
KPbILLKW, TaK K&Kk OHWU MOTYT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynTe napoouncTuTenu ansa odncTkn npubopa.
[Mpn oBHapy>XeHUN TPELLMH Ha CTEKINOKepaMn4YeCcKom
NOBEPXHOCTU UMN MPU €€ pacTpPeCcKMBaHUN OTKNIOUNTE
npnbop BO nsbexaHme NopaxeHust ANEeKTPUIECKUM TOKOM.
B cnyyae noBpexaeHus WHypa nuTaHus Bo nsbexaHue
Hec4yacTHOro crnyyasi OH AOfmKeH ObiTb 3aMeHeH
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N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHBIM LEHTPOM UNN
creunanmcToMm C paBHO3HAYHOWN KBanudukaumnen.

- BHMUMAHWE: Vcnonb3yinTe TONbKO 3awmnTy BapoOYHON
NOBEPXHOCTU, KOTOpas Obina pazpaboTaHa npomssoanTenem
npubopa onsi NpUroToBneHus nuwm, obosHavyeHa
npounsBoanTenem npmbopa B MHCTPYKLMAX B Ka4ecTBe
NPUrogHoOn ANna NCNosib30BaHNS C AaHHbIM npubopom, nmbo
BCTpO€EHa B nNpubop. Micnonb3oBaHne HeHaanexatlemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Crny4yas.

Yka3zaHua no 6e3onacHoCTU

YcTtaHoBKa

BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomkHa
OCYLLECTBMATLCS TONbKO
KBanMduLUMpoBaHHbIM
nepcoHanom!

& BHUMAHMUE!

370 MOXET NPUBECTU K
noBspexaeHuio npubopa mnu
TpaBmam.

* YpanuTe BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnvBanTe 1 He NoAkKNoYanTe
npmobop, MEILLMIN NOBPEXAEHUS.

+ CnepyviTe NpUnoXeHHbIM K Npubopy
WHCTPYKLUMAM MO ero yCTaHoBKe.

+ Ob6ecneybTe HanM4me MMHUMaNbLHO
[0NyCTUMbIX 3a30POB MeXAy COCEAHUMU
npmubopamu 1 npegmeTamu mebenu.

* Hwukorga He 3abbiBaiiTe 0 Mepax
NpeaoCTOPOXHOCTY NP ero
nepemeLleHnn: npnbop nveet 60nbLLIOW
Bec. Bcerga ucnonb3ayiTte 3awutHble
nep4aTku 1 3aKpbITyto 06yBb.

» [loBEPXHOCTW CPE3OB CTOMNELUHMLbI
HeobX0AMMO NOKPbITL repPMETUKOM BO
n3bexaHue nx pasbyxaHus nog
BO3eNCTBMEM Braru.

* BawwutuTe gHuLe npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycranaBnuBarite npubop Bosne
OBEepen Unun nog okHamu. 370 NO3BONUT
n3bexaTb NageHns ¢ npubopa KyxoHHOM

nocyAbl Npu OTKPpbIBaHUW OBEPU UITN OKHA.

+ B cnyvae ycraHoBku npubopa Hag
BbIABWXHBIMU siLLMKammn y6eautech, 4To
Mexay oHvLeM npubopa n BEPXHUM
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ALLMKOM MMEeeTCsa AoCTaTouHoe Ans
BEHTUMSALUM NPOCTPAHCTBO.

[Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
O6na3aTensHoO pa3mecTuTe nog npubopom
noxxapobe3onacHyto pasgenuTensHyo
npokragky Ans npefoTBpaLleHns 4ocTyna
K npubopy cHn3y.

MoaknioyeHne K aneKTpoceTn

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT p1cK noxapa u
nopakeHWsl ANeKTPUYECKUM TOKOM.

Bce nogkntoveHms K aneKTpoceT LOIKHbI
NPON3BOAUTLCH KBaNMULMPOBaHHBLIM
3N1EKTPUKOM.

Mpnbop fomkeH ObITb 3a3eMIeH.

lMepepn BbINOMHEHMEM Kakunx-nnbo
onepauuii no YicTke npubopa unu no
YXOAY 3a HUM ero cnegyeT OTKMIoYNTb OT
CETU 3NEKTPONUTaHUS.

Y6eautech, YTO yka3aHHble Ha Tabnunuke ¢
TEXHUYECKMMUN AaHHLIMW NapameTpbl
3MNEKTPONUTaHNS COOTBETCTBYHOT
napameTpam anekTpoceTu. B npotusHom
cnyyae obpaTUTeCh K 3NeKTPUKy.
Y6eamntechb B NPaBUbHOCTN YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHo 3adMKCMPOBaHHBIN
CeTEeBOW LUHYP UK BUNKa (ecnu a1o
NPUMEHUMO K AaHHOMY Npubopy), koTopas
HEMNIOTHO OEPXNUTCS B PO3ETKE, MOXET
NPUBECTYU K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe COOTBETCTBYIOLLNIA
3M1eKTpoceTeBON kabenb.

He ponyckante cnyTbiBaHus
3MEeKTPONpPoOBOAOB.

[Mo3aboTbTech 00 ycTaHOBKe 3aLynTbl OT
NopaxeHns! ANEeKTPUYECKNUM TOKOM.
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+ CeTeBol WWHYP He JOMKEH ObITb TYro
HaTSAHYT.

+ [pu nogkntoyeHnn npubopa Kk po3eTkam,
pPacnonoXeHHbIM Ha BrIM3KOM OT Hero
paccTosiHuu, ybeamnTecs, YTo ceTeBOM
LUHYP UK BUIKa (€Cnv 9TO NPUMEHUMO K
AaHHOMY npubopy) He KacaeTcs ropsyero
npubopa unm ropsivei nocyasbl.

* He nucnonb3ynTte TPOVHUKN 1 yONMHUTENN.

» Cnepgute 3a TeMm, 4TObbI HEe NOBPEANTb
BUIKY (€Cnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
npnbopy) n ceTeBow kabenb. [na 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpatmutech B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbIN LLEHTP UK K
ANEKTPUKY.

+ [etanu, 3awmLiatone TOKOBeayLLMe 1nm
N30NMpoBaHHble YacTu nNpnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YToObl MX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

» BcraBnsante Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKYy TOSIbKO MO OKOHYaHMMN YCTaHOBKU
npubopa. Ybeguteco, 4To nocne
yCTaHOBKW npubopa K Bunke
ANEKTPONUTAHMSA UMEETCH CBOOOAHbIN
goctyn.

+ He nogkntovarite npubop K poseTke
3MNEeKTPONUTaHUs, €CM OHa MIOX0
3aKpenfieHa unu ecnv Bunka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

+ [1ns oTkno4eHusa npubopa OT anekTpoceTu
He TSHWTE 3a kabenb anekTponuTaHus.
Bcerpa 6eputeck 3a camy BUTIKY.

» Cnepayet ncnonb3osBaTb NOAXOAALLME
pasMblKaloLLme yCTPOUCTBa:
npefoxpaHnTenbHble aBToMaTnyeckne
BbIKINOYaTENM, NNaBKMe NpefoxXpaHnTenm
(pe3bboBble NnaBkne NpeaoxpaHnuTenu
cnepyeT BbIKpyYMBaTh U3 rHe3ga),
aBTOMaTbl 3aLUMTbl OT TOKa YTEYKUN U
nyckaTenu.

* [pnbop gormkeH ObiTb NOAKMOYEH K
3MeKTpoceTH Yepes yCTPONCTBO ANs
N30ns141K, NO3BONSOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTU BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs
n3onsauum JomkHo obecneynsats 3a3op
MeXAY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
mMeHee 3 MM.

Okcnnyarauus

BHUMAHUE!

CyLecTByeT p1CK TPaBMbl, OKOroB
1 MOPaXXEHUs! 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.
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Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMewkun 1 3aLmTHY0
NNeHKy (ecnv oHa umeetcs).
VicnonbayiiTe AaHHbIA NpMbop B ObITOBbLIX
NOMeLLEHNsX.

He BHOCUTE U3MEHEeHNs B napameTpsbl
AaHHoro npubopa.

Y[ocToBEPbTECH, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
OTBEPCTUS HE 3aKPbIThI.

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa He
ocTaBnsnTe ero 6e3 npucmoTpa.

Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHuA
BbIKIOYanTe KOH(OPKM.

He knaguTe Ha KOHOPKM CTONOBbIE
npubopbl UNK KpbILKK KacTptonb. OHM
MOFYT CUIIbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHum npnbopa He
KacalTecb ero MOKpbIMU pyKamu; He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAa.

He ncnonbaywte npmbop B kKayecTBe
CTOMELLHNULbI N NOACTAaBKM ANS KaKnX-
nnbo NpeamMeToB.

B cny4yae obpasoBaHusa Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKITIOYUTE €ro oT
CeTv aneKkTponuTaHus. 3To No3BONUT
npenoTBpaTUTL NOpaXeHue
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

[MomeLleHne NpodyKTOB B ropsyee macno
MOXET NPMBECTU K ero pa3bpbI3rnBaHuto.

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT onacHoCTb
BO3ropaHust Un B3pbiBa.

Mpu HarpeBe Xu1pbl 1 Macna moryT
BbIAENATb NErkoBoCniameHsoLwmecs
napbl. He gonyckainte npucyTcTBust
OTKPbITOro NNaMeHn 1 HarpeTbIxX
npeameToB MpU UCMONb30BaHUN ANs
NPUroTOBINEHUS XNPOB N Macen.
O6pasyemMble CUIbHO HarpeTbIM Macrnom
napbl MOTyT NPUBECTU K
CaMOomnpoun3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vcnonb3oBaHHOE Macno MoXeT
copepxaTb OCTaTKv NPOAYKTOB, YTO MOXET
NPUBECTM K €ro BO3ropaHuio npu 6onee
HW3KMX TeMnepaTtypax no CpaBHEHWUIO C
MacsioM, KOTOPOe UCNoMb3yeTCs B NePBbI
pas.

He nomelyarite Ha npnbop, psagom ¢ HAM
U BHYTPb HETO
flerkoBocnnameHsoLLmMecs BeLlecTsa unm
n3genus, NponuTaHHble
TIerkoBOCNIaMEHSIOLLMMUCS BELLLECTBaMU.
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BHUMAHMUE!
CyLlecTByeT pucK NOBpeEXAEHUsI
npubopa.

He cTaBbTe Ha naHenb ynpaBneHus
ropsIYyH KyXOHHYIO Nocyay.

He knaguTe Ha cTekrnokepammyeckyto
NOBEPXHOCTb BApPOYHOW NaHenm ropsyne
KPbILLKN CKOBOPOL,.

He nossonsaiTe )XMaKoCTU NOMHOCTLI0
BbIKMNaTb M3 Nocyabl.

He ponyckaiitTe nageHns Ha NOBEPXHOCTb
npubopa Kkaknx-nnbo npeamMeToB unu
KYXOHHOW nocyapl. 9TO MOXET NpUBECTY K
€€e NoBPEXAEHUIO.

He BkntovariTe koHGOpKN 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UK C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.
He knaguTe Ha npubop antoM1HUEBYHO
donery.
CTeKnsAHHY0/CTEKIIOKEPAMMYECKYHO
NMOBEPXHOCTb MOXHO MoLapanatb,
nepeasurasi No HEMy YyryHHyt unu
anMUHUEBYIO MOCYAY, a Takke nocyay ¢
noBpexaeHHbIM AHOM. [pu nepemeLleHnmn
noAoO6HbIX NpeaMeToB 06s3aTeNbHO
NoAHVMaWTe UX C BapOYHOW NaHenm.
HanHbIli npubop npegHasHa4YeH TonbKo
Ons npuroToBneHns nuwm. Ero He
cnefyeT Ucnonb3oBaTb B APYrUX LENsX,
Hanpumep, ans oborpesa NOMELLEHUN.

o4 U OYUCTKa

Bo nsbexaHne noBpexaeHns nokpbITUst
npubopa, NPON3BOAUTE Ero PErynsipHyo
OYUCTKY.

[Nepen kaxaor OUNCTKON BbIKITYanTe
npnobop v gaBanTe eMy OCTbITb.

OTkntoyaritTe Npubop OT 3NEKTPOCEeTU
nepes ero npounakTMyeckm
obcnyXnBaHneM.

He ncnonb3aynte gns ouncTkn npubopa
nogasaemMyto noj AaBfneHnem Boay unu
nap.

MpoTupanTe Npndop MArkon BRnaxHon
TPANKOW. Micnonb3ynTe TOMbKo
HenTpanbHble MotLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yite abpasnBHble CPeacTaa,
abpa3svBHble ryOK1, pacTBOpUTENN UNn
mMeTannmyeckve npeameThbl.

YTunusauuna

BHUMAHUE!
CylecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
Unu yayLibs.

[nsa nonyyeHus MHGOPMaLMKU O TOM, Kak
HaaneXxuT YyTUNU3MpoBaTh AaHHbIN
npubop, obpaTnTecb B MECTHbIE
MyHMLMNanbHbIe OpraHbl BNacTtu.
OTkntounTe Npubop OT ceTn
3NEKTPONUTaHMS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPoNUTaHUS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunuanpymTe
ero.

CepBuc

[nsa pemoHTa npubopa obpatuteckh B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

MpyMeHsInTe TONbKO OpUrnHanbHbIe

3anacHble YacTu.
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OnucaHue nsgenus

®DyHKUMOHANbHbIE 31IEMEHTbI BapOYHOM NaHenu

KoHdbopka
MaHenb ynpaeneHus

®DYHKUMOHAaNbHbIE 3fIEMEeHTbI NaHenu ynpasneHus
LA, 199 'F
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YnpaBneHue npubopomM OCyLLECTBNSETCS C MOMOLLbIO CEHCOPHBIX Nonen. PaboTta dyHKumMi

NoATBepXAaeTcs BbIBOAOM MHGOPMALMKN Ha AMCTNER, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOA
VHONKaLUMEN.
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KommeHTapumn

(D «BKI/BbIKIT» BkntoveHue v BbIKMYeHe BapOYHOW NaHenw.

E BrnokupoBka / PyHkumsA «3a- BrnokupoBka/pa3bnokmpoBka naHenwu yrnpasne-
LuTa oT geten» HUS.

(@) - BkntoyeHne v BbIKIOYEHE BHELLHEro KOHTYpa.
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KommeHTapum
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MHAVIKaLU/Iﬂ MOLLHOCTU Harpe- OTOGpa)KeHMe 3Ha4YeHnA MOLLHOCTW Harpesa.

Ba

WHaukaTopbl KOHGOPOK Anst OT06paxeHne KOHOPKK, ANt KOTOPOK YCTaHo-
Tanmepa BIEH TalMep.

Hvcnnen Tanmepa OTobpaxeHve BpeMeHN B MUHYTaXx.

BkrtoueHve 1 BbIKIOYEHNE BHELLUHErO KOHTYPaA.
BbiGop koHdopku
YBenuueHue nnm ymeHbLUEHNE BPEMEHMU.

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

MHaukaTopbl cTyneHei HarpeBa

DRE
(A)
+ uncro.

KoHdpopka BbIknoveHa.

KoHdpopka paboTaerT.

BeinonHseTcst pyHKUMA ABTOMaTUYECKNIA Harpes.

BosHukna HemcnpaBHOCTb.

KoHdpopka eLe He ocTbina (0OcTaTouyHoOE TENIO).

BeinonHsaeTcst pyHkumsa bnokvpoBka /PyHKUns «3alymTa oT AeTeny.

BbinonHsaeTcs pyHkUMA ABTOMaTUYECKOE OTKIMHOYEHME.

UHaukauma octaTtoyHoro Tenna

& BHUMAHUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb OXora
13-3a OCTaTO4HOro Ternna.

ExxeoHeBHOe ncnonb3oBaHue

BHUMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxalume
CBefeHus No TEXHMKe
6e3onacHocTu.
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BknioyeHue unu BbIKNOYeHUEe

KocHUTECH Ha OfIHY CeKyHay @ YTOGbI
BKITIOYNTb UMW BIKMIOHYNTL BAPOUHYIO NaHesb.
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ABTOMaTHU4YecKoe OTKIo4YeHne

[aHHasa pyHKUUA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKIH04YaeT BapOYHYIO NaHesnb, ecnu:

*  BbIKMIOYEHbI BCE KOHAOPKY;

* He yCTaHOBIIEHA MOLLHOCTb nocne
BKITIOYEHWS BAPOYHON NaHenu;

* nNaHenb ynpasneHus 4em-nmbo 3anuta
UMK Ha Hel YTo-NMbo HaXoaUTCA AOoMbLUe
[ecATn CeKyHf, (ckoBopoaa, TpAMKa v T.M.).
BblaaeTcs 3ByKoBOW curHar, nocne 4yero
BapoYHas naHersb BblkNovaeTcs. Ybepute
npeameT Unu NpoTpuTe naHernb
ynpasneHus.

* KOHJpopkKa He Obina BbIKIOYEHa NN He
6blna nsmMeHeHa MOLLHOCTb Harpesa.
Yepes HekoTopoe Bpems 3aropaeTcs

3HaYoK E] ¥ Bapo4Has naHesnb
BbIKITIOYaeTCs.
CoOTHOLUEHUe YPOBHSI MOLLHOCTMN HarpeBa
M BpeMeHu paboThbl, nocrie KOToporo
BapoU4Hasi NaHenb BbIKMIOYaeTCcs:

MowHocTb Harpesa

BapoyHas naHenb
OTKNr4vaeTcs 4ye-

pe3
1-92 6 yacoB
3-4 5 yacoB

5 4 yaca

6-9 1,5 vaca

3HayeHMe MOLLHOCTU HarpeBa

HaxmunTe Ha +, 4YTOObI yBENMNYNTb MOLLIHOCTb

Harpesa. Haxmute Ha —, YTOObI YyMEHbLUNTD
MOLLHOCTb Harpesa. Haxmute ogHOBpeMeHHO

Ha + N =, YTOObI BbIKMOYUTE KOHGOPKY.
BkrntoyeHue u BbIKIH0OYeHUE BHELWHUX
KOHTYpPOB.

MoxHO nogobpaTtb NOBEPXHOCTb HarpeBsa nog,
pasmep KyxOHHOW nocyabl.

VcnoneayiTe ceHcopHOe none: @) @

BknioyeHne BHewHero KOHTYypa: KOCHUTECb
noboro CEHCOpHOro nons. 3aF0pMTCﬂ
WHOWKATOP.
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BbikntoyeHue BHelWHero KOHTYypa:
HaXkMManTe Ha CEHCOpHOoe none, noka
WHOWKaTOP HE noracHeT.

ABTOMaTM4eCKMI HarpeB

BkntoveHne gaHHom pyHKLMKM no3sonseT
AOCTUYb HYXXHOW MOLLHOCTW Harpesa B 6onee
KOpOTKUI cpok. Ha HekoTopoe Bpems
dyHKUMSA yCTaHaBNMBaET MakCUManbHyto
MOLLHOCTb Harpesa, a 3aTeM yMeHbLUaeT ee
40 TpebyeMoro ypoBHs.

[nsa BkntoYeHnsa yHKLUN
KOHdpopka AoMmKHA ObITb
XOMOHOW.

Ons BKNo4veHUs 3Ton PyHKLMUK Ans
BbIOpPaHHOW KOH(OPKU: KOCHUTECH + n
yaepXuBanTe, Noka He BbICBETUTCS (/)

Cpasy e KOCHUTECb —, MoKa He BbICBETUTCA
HY>HbI YpOBEHb MOLLHOCTU. Yepes 3

CeKyHAbl BbICBETUTCS (7).
YT106bI BbIKNIOUYUTL 3TY PYHKLUIO:
KOCHUTECb — .

Tanmep

Tanmep obpaTHOro otcyerta

[aHHasa dyHKUMA ucnonb3dyeTtcs Ansa otcyeta
NPOAOIMKUTENBHOCTU PaboThbl KOHMOPKK 3a
OAVIH LMKI1 MPUrOTOBIEHNS.

CHavana 3agavite CTyneHb HarpeBa HyXXHOW
KOHOpPKY, a 3aTeM BbIGEpUTE PYHKLMIO.

Bb160p KOHhOPKMU: KOCHUTECH  neckonbko
pa3 [o Tex nop, noka He 3aroputcs
NHAMKaTOP, COOTBETCTBYOLMNIA HEO6X0ANMON
KOHdopKe.

BkntoyeHue pyHKLMN NN U3MeHeHune

TeKyLlero BpeMeHU: KOCHUTECH + wm—
Tanmepa, 4tobbl ycTaHoBUTb Bpems (o1 00 go
99 muHyT). Korga nHamkatop KOHopKu
HauyMHaeT MedneHHO MuraThb, 3anyckaeTcst
0BpaTHbI OTCHET BPEMEHMW.

MpocMoTp ocTaBLIErocs BpeMeHu:

BblOepnTE KOH(POPKY C MOMOLLbIO @
MHankaTop KOHPOPKN HAYHET BbICTPO
muratb. Ha gucnnee otobpasutcs
ocTaBLLeecs 40 KOHLa oTcyeTa Bpemsi.
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YT106bI BbIKMOUYNUTE 3TY (PYHKLUIO:

BblGepuTe KOHOPKY C @) 1 KOCHUTECb —.
Mpunbop nponsBeaeT obpaTHLIA OTCHET
octaswerocsi Bpemenu go 00. iHamkatop
KOHpOPKM noracHeT.

Mo ncreveHun 3agaHHoro
BpPEMEHU BblAAETCS 3BYKOBOM
curHan n HaunHaeT muraTb «00».
KoHdpopka oTkntovaeTcs.

OTknoYeHne 3ByKa: KOCHUTECH .

Tanmep

MoxxHO ncnonb3oBaTb AaHHYO OYHKLMIO B
KayecTBe TanMMepa, Korga BapoyHas naHenb
BKItOYEHA, a KOH(OPKM A5 XKapKn He
ucnonb3ytoTes. Ha gucnnee otobpaxaetcs

CTyneHb Harpesa (@
[OnA BKNoYeHUs 3TON (PyHKLMU: KOCHUTECH

@. KocHuTech + unu ~ Tanmepa, 4YTobbI
3aaatb Bpemsi. o ncteyeHun 3agaHHoro
BPEeMEHU BblAaeTCs 3BYKOBOM cUrHan u
HaunHaeT muratb 00.

OTKntoYeHue 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHas dyHKUNA He BNUSAET Ha
paboTy KOH(OPOK.

BnokupoBka

Bo Bpemsi paboTbl KOHHPOPOK MOXKHO
3abnokvMpoBaTb NaHenb ynpasneHus. 3To
npefoTBpallaeT crnyyanHoe usMeHeHvne
MOLLIHOCTU Harpesa.

CHauvana yctaHOBMUTe XefaeMblli YPOBeHb
HarpeBa.

Onsa BKNOYEHUs 3TON (pyHKLMU: KOCHUTECH
E. Ha 4 cekyHAapbl nosiBUTCS .Ta|7||v|ep
NPOAOIMKUT paboTy.

Mone3Hble coBeThbl

BHUMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxalyue
CBeneHus no TeXHUKe
6e3onacHoCTu.

KyxoHHas nocyna

[Ho nocyabl AOMKHO ObITb Kak
MOXXHO ©oree TONCTbIM U NIOCKNM.
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YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kochuTecs (. BicsetuTes npeabiayuiee
3HaYeHue ypoBHSA MOLLIHOCTM Harpesa.

[Mpu BbIKMIOYEHUN BApOY4HOM
naHesnu BbIKMIOYaeTcs 1 ata
YHKLMSA.

DyHKUMA «3awmTa oT AeTEeN»

OT1a yHKUMSA NpeaoTBpaLlaeT cnyyanHoe
NCMNONb30BaHNe BapOYHOWN NaHenu.

Onsa BkNtoYeHus 3aTon pyHKUMK: Brnounte

BapOYHYO NaHernb npy NoMOLLM ®. He
3afaBaliTe HUKaAKOro YpOBHSI MOLLIHOCTU

Harpesa. KocHuTecb Bu yaepxuBante

yeTblpe cekyHabl. BbicBeTnTCS L
BhIkntounTe BapoyHyH NaHerb Npy NoMoLLu

0)

YT106bI BbIKNOUYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte BapoYHyto NaHesnb Npy NoMoLLy

®. He 3afaBanTe HUKaKOro ypoBHS
MOLLHOCTM HarpeBa. KocHuTech 1

yAaepxuBante B yeTblipe CeKyHAbl.
BeicBeTutCSa . Bbikntounte BapoyHyto
naHenb Npy NOMOoLLM @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAUH LMKI
NpUroToBneHus: Bkniounte BapoyHyto

naHenb npu noMmoLyn ® BbicBeTuTCS .

KocHutecb 1 yaepxusante E 4 cekyHApbl.
BbibepuTe cTyneHb HarpeBa B TedyeHue 10
ceKkyHA. Bapo4yHown naHenbo MOXHO
nonb3oBatbcs. ocne BbIKNoYeHns

BapPOYHOI NaHEenu npu MoMoLLm ® JaHHas
hYHKLMSA BKIHOYAETCS CHOBA.

[Mocyna, narotoBneHHas un3
aManMpoBaHHOW CTanu, a Takke
nocyAa ¢ antoMUHUEBbIM UNn
MeZHbIM OHMLLEM MOXET Bbl3BaTb
N3MeHeHve LuBeTa
CTeKnokepammnyeckomn
NMOBEPXHOCTW.
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MpuMepbl UCNonb30BaHUS BapO4YHOM
naHenu

MolHoCcTb

MpviBeAeHHble B Tabnvue AaHHble
ABNSIOTCH OPUEHTUPOBOYHBIMU.

HasHaueHue:

HarpeBa

CoxpaHeHue NpUroToBIEHHbIX
onoa TennbiMu.

["onnaHackuin coyc, pactannvea-
HWE: CIMBOYHOrO Macna, LoKona-
na, xxenartuHa.

3aryLieHue, BbinapuBaHue: B36u-
TbIi OMIET, 3aMneYeHHble AnLa.

MpuroToBneHue pyuca 1 MOMOYHbIX
6ntog Ha MeaneHHOM OrHe, paso-
rpeB roToBbIX G604,

[MpurotoBneHve Ha napy oBoLLeNn,
pbIbbI, MsAca.

[MpurotoBneHue kapTodens Ha
napy.

MpurotoBneHne 3Ha4YUTENBHbBIX
06bEMOB NULLK, pary 1 CynoBs.

Jlerkoe oGxapuBaHue: ackanonsl,
«KOPAOH 611H0» 13 TEMATUHDI, KOT-
neTbl, OTOMBHbIE, COCUCKM, Me-
YeHb, 3anpaBka 13 MyKu, anua,
ONUHBI, MOHYNKN.

CunbHas obapka, kapTodenb-
Hble onagbu, CTerkn 13 dune ro-
BSAOWHbI, CTENKN.

Bpems CoBeTbl

(MuUH)

o ro- ["oTOBbLTE MOA KPbILLKOWA.

TOBHOCTU

5-25 Bpewmsi oT BpemeHu nepemeLun-
BanTe.

10 - 40 [oTOBbTE NOA KPbILLKOWN.

25 -50 [No6GaBbTe BOAbI B KONUYECTBE
KaK MUHUMYM BABOE MpeBbILLat0-
LM Konm4yecTBo puca. Momnou-
Hble 6Mo4a Bpemsi OT BpeMeHU
nomelLvBainTe.

20 - 45 [o6aBbTe HECKONBKO CTOMOBbIX
NOXEK XUAKOCTHU.

20 - 60 Mcnonb3yiite makc. ¥4 n Boapl Ha
750 r kapTodhens.

60 - 150 [o 3 n XMAKOCTU MAC UHrpe-
OUEHTBI.

no ro- [MepeBepHyTb NO MCTEYEHUN NOo-

TOBHOCTU JIOBUHbI BPEMEHMU.

5-15 [MepeBepHyTb MO MCTEYEHUN No-

JIOBUHbI BPDEMEHMN.

KunsiyeHve Boabl, 0TBaprBaHWe MakapOHHbIX U34enuii, obxapuBaHue msica (ry-
TSILL, )XapKoe B ropLuoykax), obxapvBaHue kapToens Bo hpuTtiope.

Yxop v ouncTka

BHUMAHUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume .
CBefgeHusa No TEXHMKe

6e3onacHocTu. .

WwWw.zanussi.com

O6was uHgopmauums

BapouHyto noBepxHOCTb HE06X0AMMO
MbITb NOCMNE KaXA0ro NCNonb30BaHus.
CnegwTe 3a Tem, 4To6bl AHO Nocyabl
Bceraa 6bino YUCTbIM.
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* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTW He BNMAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenw.

* Vcnonb3ayiite 4ns OYNCTKM crnelmanbHoe
CpeacTBO A1 OYUCTKU NOBEPXHOCTEN
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEMN.

*  Wcnonb3ynTte cneymanbHblii ckpebok ansi
cTekna.

Yucrtka Bapo4HOM nNaHenu

* YpansunTte HeMeAneHHO: pacnnaeneHHy

nnacTmaccy, nonmnaTUNEHOBYHO MIEHKY,
caxap 1 nuLLeBble NPOayKThI,
copepxalme caxap. MiHade 3arpsisHeHus
MOTYT NMPUBECTM K NMOBPEXAEHNIO
Bapo4Hon naHenu. Cobniogarite
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeybcs.

Pacnonoxwute cneumanbHbIi ckpebok nog

OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSHHOW NOBEPXHOCTU
1 iBUraiTe ero ro 3Toi NoBepPXHOCTY.
MNocne Toro, kak NPUGOP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yAansiuTe: U3BECTKOBbIE MNATHA,
BOAHbIE Pa3BoAbl, Kanmnu xwmpa,
Gnectsawme benecble NATHa C
MeTannMyeckum oTnneom. BapouHyto
naHenb crnegyeT YUCTUTb BMaXKHOW
TPANKON ¢ HeabpasvBHBIM MOOLLUM
cpeAcTBoM. ocne YUCTKY BbITpUTE
BapOYHYIO NaHermnb HAaCyxo MArkomn
TPSAMNKOW.

Yaanute nsaTHa ¢ MeTannyeckum
OTNUBOM, U3MEHSIIOLME
nepBOHaYanbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
AnNs 3TOro NPOTPUTE CTEKNOKEPAMUYECKYHD
NOBEPXHOCTb BNaXHOW TPSAMNKOWN,
CMOY€EHHOW BOIOI C YKCYCOM.

Mouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

BHUMAHMUE!

Cwm. NnaBbl, cogepxalyune
CBefieHns No TeXHUKe
6e3onacHoCTu.

YTo penatb, ecnu...

HeuncnpaBHocTb Bo3moxHas npuumHa PeweHune

BapoyHas noBepxHOCTb He
BKMIOYaETCs Unu He paboTaer.
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BapoyHas noBepxHOCTb He
noAKIYeHa K anekTponuTa-
HUIO, UNV NOAKMI0YEHNE NPouns-
BEEHO HEBEPHO.

CpaboTtan npegoxpaHuTens.

Bbl OAHOBPEMEHHO KOCHYJINCb
OBYX Unu 6onee CEeHCOpOoB.

Ha naHenb ynpaBneHusi nonana
BOAA UN Kannw xupa.

[MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOA-
KMtoYeHNst BapOYHOIN NOBEPXHO-
CTV U HanM4une HanpshkeHvie B
ceTu. PykoBoacTBy#Tech npu
3TOM CXEeMOW NOAKMIOYEHMS.

[poBepbTe, HE ABNAETCA Nn
npeaoxpaHnTenb NPUYNHON He-
ncnpaeHocTn. Ecnn npegoxpa-
HUTenb cpabaTtbiBaeT CHoBa U
CHOBa, obpaTuTech k kBanugu-
LIPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

[MOBTOPHO BKIHOYUTE BAPOUHYIO
NMOBEPXHOCTb U MEHEe YeM 3a
10 cekyHA yCTaHOBUTE YPOBEHb
Harpesa.

CnepyeT kacaTbCs TOMbKO OA-
HOro ceHcopa.

MpoTpuTte naHesnb ynpaBneHus.

www.zanussi.com



HeuncnpaBHoCTb Bo3moxHasa npuunHa PeweHue

Mogaetcs 3ByKOBOW cuUrHarl, no-
Cre Yero BapoyHasi moBepx-
HOCTb BbIKIOYAETCS.
BbiknoyeHHasi BapoyHasi rno-
BEPXHOCTb NOAaeT 3BYKOBO
curHan.

BapoyHas naHenb oTkntoyaeT-
CA.

He Bkniovaetcsa NHOUKaTOp OC-
TaTO4YHOro Tenna.

He pabotaet dyHKLusi aBToma-
TUYECKOro Harpesa.

He BkntoyaeTcs BHELLHWIA KOH-
Typ Harpesa.

@ Ha koHdpopke ¢ Heckonb-

KUMWU 30HaMun Harpesa 3aMeTHO
3aTeMHeHue.

CeHcopHble Nonsi HarpeBatTCs.

BbicBeunBaeTcs [3

BbicBeunBaeTtcs .

WwWw.zanussi.com

Ha ogHo unu 6onee ceHCopHbIX
nonen Gbin NoNoXeH NOCTOPOH-
HWIA NpegmeT.

Ha ceHcopHom none (D oKa-
3ancsi NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

KoHdopka He Harpenack, no-
cKonbKy paboTtana B Te4eHve
CIULLKOM KOPOTKOrO BPEMEHMU.

KoHdopka ropsiyas.

YcTaHOBNEH MaKCMMarnbHbI
YPOBEHb MOLLHOCTM HarpeBsa.

YpoBeHb Harpesa Gbin yMeHb-

LIeH a0 .

3aTemMHeH1e Ha KOHAOPKE C He-
CKOMbKUMU 30HaMU Harpesa
ABMSIETCS HOpManbHbIM SiBne-
HUEM.

Mocyaa cnuwikom Gonbluasi,
unv Bel noctaBunm ee cnvikom
6nM3KO K ariemMeHTaMm ynpasre-
HUA.

CpaboTtana gyHKUusi aBTOMa-
TUYECKOTO OTKITIOYEHNS.

BkntoyeHa dyHkuns «bnoku-
poBKa» Unun yHKumns «3almta
oT AeTen».

Ypanute NnOCTOPOHHUI Npea-
MET C CEHCOPHbIX MOSEN.

Ypanvute noCTOPOHHWUIA npea-
MET C CEHCOPHOTO MOns.

Ecnu koHopka npopaboTana
[0CTaTO4HO AOMTO U AOIMKHA
Obina HarpeTbes, obpatutecs B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LieHTp.

[arite kOHOPKe Kak cnegyeT
OCTbITb.

MakcumanbHasi cteneHb Harpe-
Ba Takasl e, Kak npy BKnoye-
HVKM BbIGPaHHOW PyHKLMN.

HauHuTte ¢ nonoxeHus ﬂ me-
HSIS YPOBEHb MOLLIHOCTU TOJIbKO
B CTOPOHY YBENMYEHMS.

CHayvana BKIo4unTe BHYTPEH-
HUI KOHTYP.

Mpwn ncnonb3oBaHuy GoNbLLOWA
nocyabl Mo BO3MOXHOCTY
CTaBbTe ee Ha 3agHune KoHdop-
KA.

BbikntounTe BapoyHyH NoBepx-
HOCTb 1 CHOBA BKITIOUUTE €e.

Cwm. naBy «ExxenHeBHOE 1c-
Nonb30BaHNe».
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HeuncnpaBHoCTb Bo3moxHasa npuunHa PeweHue

BbicBeuMBaeTcs cUMBOI n
undbpa

BbicBeunBaetcsi cumon E6.
nUTaHus.

Ecnu peweHune HaWUTU He yoaeTcA...

Ecnu camocTtosTensHO cnpaBuTbCs C
npobnemoli He yaaeTcsi, obpalyaiTech B
MarasvH Unu B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. lNpegocTtaebTe AaHHblE, NPUBEAEHHbIE
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHBIMMN.
Takke npuBeauTe KO CTEKIIOKEPaAMUKM,
COCTOSILLMIA U3 Tpex undp (OH ykasaH B yrny
CTEKNAHHOM NaHenw), 1 nosiBnsoLLeecs
coobLyeHne 06 owmnbke. Ybeautecs, 4to

YcTaHOBKa

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHst MO TEXHUKE
6e3onacHocCTK.

Mepen ycTtaHOBKOWM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOM NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnuykn ¢ TEXHNYECKUMU
OaHHBIMY NEPEYNCNEHHbIe HUKE CBEAEHUS.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMY AaHHBIMU
HaxoamMTCA Ha OHULLE BAapOYHON NaHenu.

CepUIHBIA HOMED ....eevvveeeaeeeaaennnes

BCTpaVIBaeMI:Ie Bapo4Hble naHenun

OkcnnyaTaums BCTpanBaeMbIX BapOUYHbIX
naHernen paspeLleHa TomnbKo nocne nux
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Mpow3soLwna ownbka B pabote
BapOYHOV MOBEPXHOCTU.

OtcyTcTBYeT hasa 2 UCTOUHMKA

Ha HekoTopoe BpeMmsi OTKHUN-
Te BapOYHY MOBEPXHOCTb OT
ceTu anektponutaxHus. OTkmo-
ynTe NpeaoXpaHnTENb AOMaLL-
Hel aneKkTpoceTn. 3aTem BoC-
CTaHOBUTE MopknyeHne. Ecnn

nHavkatop L=J 3aropaeTcs CHO-
Ba, 0bpaTuTECh B aBTOPU30BaH-
HbI CEPBUCHbIV LIEHTP.

MpoBepbTe NpaBubHOCTL NOA-
KIHOYEHSi BAPOYHOI NOBEPXHO-
CTU W Hanu4me HanpshkeHue B
ceTu. VsBnekute npeaoxpaHu-
Tenb, NOAOKANTE OAHY MUHYTY
1 CHOBA yCTaHOBUTE Mpeaoxpa-
HUTENb.

BapoyHas NaHenb 3KcnnyaTupoBanach
npaBunbHO. B npoTvBHOM criyyae
TexHuyeckoe obcnyxvBaHue,
npegocTaBnsemMoe crneynanncTamm
CEepBUWCHOTO LieHTpa unu npogasua, byaet
nnaTHbIM, JaXe eCN CPOK rapaHTun eLle He
uctek. VIHCTpyKUMmM No CepBUCHOMY LIEHTPY U
YCINOBUSAIM rapaHTumn NpUBELEHbI B
rapaHTuiHom bykneTe.

MOHTaxa B Mebernb, NpeaHasHavYeHHyo Ans
BCTpanBaeMbIX BapOYHbIX NaHesen u
OTBeYatoLLyo HeobxoaMMbIM CTaHaapTaMm.

CeTeBOW LLUHYP

* BapouHas naHenb noctaensieTcsi
CETEBbIM LLUHYPOM.

» [pu 3ameHe NoBpexaeHHOro CeTeBoro
LLUHypa UCMonb3ynTe TONbKO kabenb
cnegytowero Tuna (unu kabenbs ¢
3KBUBAmNEHTHbIMW XapakTepucTukamm):
HO5V2V2-F T muH. 90°C. Obpartutecs B
MECTHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

www.zanussi.com
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3alnTHbIN 3KpaH

- /

TexHU4YecKkue AaHHbIe

Mpu “cnonb3oBaHMK 3aLLUTHOrO dKpaHa
(npnobpeTaeTcsa OTAENbHO) YCTaHOBKa
3aLLMTHOro noma HenocpeacTBEHHO Nop,
BapOYHON NaHesnbio He ABnAeTCcs
obsa3aTenbHOW. B psifge cTpaH 3awuTHbI
9KpaH MOXeT OTCYyTCTBOBaTb B CMMCKE
AOCTYMHbIX AOMOMHUTENbHBLIX
npuHagnexHocten. ObpaTuTech kK CBOEMY
NOCTaBLLMKY.

B cnyyae ycraHoBku npubopa Hag
AYyXOBbIM umacbom ncnornb3oBaHne
3aLLMUTHOrO 3KpaHa HEBO3MOXHO.

Tabnuyka ¢ TeXHU4EeCKUMU OaHHbIMU

Mopens ZEV6646XBA
Tun 60 HAD 47 AO

CepuiiHbiii Ne .................
ZANUSSI

Cneundumkaums KoHpopok

Kondopka MOLLHOCTb HarpeBa) [BT]
MNepenHas nesas 750 /2200
3agHssa nesas 1200
MepegHas npasas 1200
3apHas npasas 1500 / 2400

[nsa pocTuxeHns onTuMarbHbIX pe3ynbTaToB
NPUrOTOBIEHNS UCMONb3YNTE KyXOHHYIO

60

HomuHanbHasa mowHocTb (Makc.

PNC (kog nsgenus) 949 595 521 02
220-240 B 50-60 'y

CpenaHo B N'epmanun

7.0 kBT

cex

OunameTtp KoHOpkKU, [MM]

120/ 210
145
145
170/ 265

nocyay, pasmepbl KOTOPOW He npeBbIllaeT
anameTpa KOHMOPKN.
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OHeproah¢peKTMBHOCTb

CBepeHusa o6 usgenum cornacHo EU 66/2014

MpeHTndukatop mogenu

Twn BapoYHON NOBEPXHOCTU

Yuncno koHGOpPOoK

TexHomorusa Harpesa

[OnameTp Kpyrnbix KOHHPOPOK
(@)

Onuxa (O) v wupuHa (L) koH-
OpKM HEKPYToW hopMbl

OHepronoTpebneHne Kaxmoomn
KoHdopku (EC electric
cooking)

OHepronoTpebreHne Bapoy-
Hol noBepxHocTy (EC electric
hob)

EN 60350-2 - BbiToBbIE 3neKkTponpubopb! Ans
NPUroToBreHns Nuwm — Yactb 2: BapoyHble
naHenu — MeTtoapl onpegeneHns
3KCMNyaTaLMOHHBIX XapakTepucTuk

OKOHOMMUS 3NEKTPO3Heprum

Mcrnonb3ys npuBefeHHbIE HUke
peKkoMeHAaLmMmn, MOXHO 3KOHOMUTb
3MEKTPOIHEPTUIO BO BPEMS MPUrOTOBIIEHNS.

» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe Gonblue

BOAbl, Yem TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTM Bcerga HaKprBaﬁTe

NocyAy KPbILLIKOW.

OXPAHA OKPY)XAIOLWEWN CPEL

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM L/.\‘-) cnegyet
caoasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTte
YMNaKoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOrO cbipbsi. MpuHumas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3NekTpobbITOBOro obopyaoBaHus, Bl
rnomoraeTe 3alUTUTb OKPYKatoLLyto cpeay U1

WwWw.zanussi.com

MNepenHas nesas
3agHsasa nesas
MepenHas npaBas

3agHsas npaBas

[NepeaHasa nesas
3agHss nesas
MepenHsas npasas
3agHss npaBas

ZEV6646XBA

BcTpaviBaemas Ba-
poYHasi MoBepXx-
HOCTb

4

M3nyvatowmii Ha-
rpesatenb

21 cm
14,5 cm
14,5 cm

[0 26,5 cm
W17 cm

174,5 BT-u/kr
202,3 B1-u/kr
202,3 B1-u/kr
185,4 BT-u/kr

191,1 BT-u/kr

* [lpexae Yem BKMYNTb KOH(POPKY,
NoCTaBbTE HA HEE KYXOHHYI nocyay.

e [uameTpbl AHa Nocyabl K KOH(OPKK
OOMKHbI ObITb OAVHAKOBLIMMU.

» [locyay MeHbLUMX pa3mMepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKN MEHBLLUNX pa3MepoB.

* Bcerga craBbTe nocyay HemocpeACTBEHHO
no LUEeHTPY KOHPOPKH.

* Vicnonb3ylTe ocTaToMHOE Tenno Ans
NoAAepXaHWs NULLK B ropsiyemM COCTOSIHUM
Unu ANs pactannuBaHus NPoayKToB.

bl

300poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBaviTe
BMeCTe C ObITOBbIMW OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHVKY, NOMEYEHHYIO CMBOJIOM b4
[ocTaBbTe usgenue Ha MecTHoe
npeanpusTue no nepepaboTke BTOPUYHOTO
Cbipbsl UK oBpaTUTECh B CBOE
MyHULMManbHoe yrnpasneHue.
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[ata npon3BoacTBa 4aHHOIO U34enus ykasaHa B CepUiHOM HoMepe
(serial number), roe nepBasi undpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen
undpe roga Nnpon3BoacTBa, BTopasi U TpeTbs LUmdpbl — NOPSAKOBOMY
Homepy Hegenu. Hanpumep, cepuiiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, 4To
nsgenve npousseaeHo Ha TpuauaTton Hegene 2014 ropa.

OnekTpontokc PoteHbypr MmoX
BopenwsuHrwTpacce 1, 91541, PoTteHbypr,
epmanus
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